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BIKAVER A GASZTRONOMIABAN

HA KULFOLDIEKET KERDEZUNK A MAGYAR BORROL, AKKOR A TOKAJI ASZU UTAN MASODIKKENT
LEGTOBBSZOR A BIKAVERT EMLITIK. NEMCSAK A HATARAINKON TUL, HANEM ITTHON IS ISMERTNEK SZAMIT
EZ A BORFAJTA, AMELY ANNAK IS KOSZONHETI NEPSZERUSEGET, HOGY ETELEK SZELES KOREVEL PAROSITHATO.

A bikavér két hazai borvidéken, Egerben és Szekszardon ké-
szithetd. Bar a termétdjak adottsdgai eltérnek egymastdl, abban
osztozik az egri és a szekszardi bikavér, hogy legaldbb négyféle
sz6l6fajtabol késziil, és tobb, egymasra épiilé mindségi kategori-
dban jelenik meg.

Abortipus presztizsének emelésén sokat dolgoznak mindkét
borvidék vezetd termeldi, akik hisznek ebben a torténelmi borka-
tegéridban, és gy vélik, ez a kékfrankosra épiil, komoly, de még-
sem til nehéz virdshor megfelel a mai kor fogyasztdi igényeinek.
Az évrdl évre alakuld munka eredményét az egriek és a szekszar-
diak idén is kozosen mutatjdk be Budapesten, az Eger-Szekszard
Bikavér Pérbaj késtoldjén. A folyamatos egyiittgondolkodds és
dsszefogds a garancia arra, hogy a hikavérek végre a mélté helyiik-
re keriilhessenek. A kiilfoldi fogyasztok legtobbszor a magyar ét-
termekben taldlkoznak a borfajtéval, igy az ottani sommelier-k a

marka nagykoveteiként azon dolgoznak, hogy nemzetkdzi szinten
is Ujra elismertté tegyék a bikavéreket. Ha a top budapesti étter-
mek sommelier-it kérdezziik, azt emlitik, hogy a betérd vendégek
altaldban nosztalgidval emlegetik a ,Bull’s blood"ot, dm kevesen
vélasztjak ajanlds nélkiil. A megfelel tuddst szakember ugyan-
akkor meg tudja gydzni 6ket arrdl, hogy tegyenek egy prébat a
borral. Tobben kiemelik hogy mennyire fontos szerepet jatszik a
vendégek dontésében az ar. Szerencsére a bikavéritt is jol teljesit,
a3-4 eur6s poharankénti drat a vendégek nem élik meg kockdzat-
ként, és azigy kapott éiményt még nagyobbnak érzik.

Azt is kiemelik, hogy a hazasités a kékfrankosalap miatt &l-
taldban j6l pérosithatd ételekkel, ami ugyancsak a pozitiv élményt
erdsiti. Valtozatos fogdsok ajanlhatak a bikavérhez a virds hisok
koziil, mangalica- és vaddiszndszliz, borjd és baranyfartd is szere-
pel a javasolt alapanyagok koz6tt. Ezek mellé siit6tokot, zoldlen-

Eger-Szekszard Bikavér Parbaj 2018

2018. marcius 2. -

Budapest, Corinthia Hotel Balterem

tassak be a két borvidék egyedi stilusi bikavéreit. 2018-ban is sétald kostold keretében
ismerkedhetnek meg avendégek a kiilonb6zd évjratd, kékfrankos alapu hzasitésokkal,
amelyeket személyesen a bordszok mutatnak be. Valamint ismét vasarolhatnak limitalt
mennyiségben a délutani szakmai sétal6 kdstoldra jegyeket azok, akik inkabb a kora dél-

csét, édesburgonya-piirét, kapiapaprika-krémet és drdogszekér-
gombat is parosithatnak a konyhdk. J6l Itszik, hogy a séfeknek is
széles mozgdsteret ad, ha ehhez a bortipushoz fdzhetnek.

Ha pedig mi magunk is megkeresnénk, hogy melyik egri
vagy szekszdrdi bikavért szerezziik be a kivetkez6 vacsorankhoz,
érdemes idén is elldtogatni a Corinthia Hotel Baltermébe 2018.
marcius 2-an, az Eger-Szekszard Bikavér Pérbajra. Itt személyesen
is meggy6zddhet arrél mindenki, hogy milyen borokat készitett
az eldzetes kdstoldk utan kivalasztott harminchdrom egri és szek-
szardi pince.

Arendezvény honlapja: bikaver-parbaj.hu
Facebook-oldal: facebook.com/bikaverparbaj
Facebook-esemény:
facebook.com/events/2313355988890894

A kidllito bordszok listdja:

Egri borvidék
Balga Csalddi Pincészet
Besenyei Borhdz

Bolyki Pincészet

Bojt Bordszat

Toth Ferenc Pincészet
Eszterhdzy Sz6ldbirtok

Gal Lajos Pincészete

Gal Tibor

Juhész Testvérek Pincészete
Kovacs Nimrod Winery
Molndr Pincészet
Ostoroshor Pincészet
Petrény Winery

Simon Pincészet

St. Andrea Sz6l6birtok
Thummerer Vilmos
Varsényi Pincészet

Villa Wanda Bormanufakttira

uténi 6rakban szeretnének kdstolni a sommelier-kkel és borkereskeddkkel egyiitt.

Szekszardi borvidék
Bodri Pincészet

Bdsz Adrian Pincészete
Eszterbauer Bordszat

Garai Pincészet

Heimann Csaladi Birtok
Mészdros Borhdz

Prantner Pince

Schieber Pincészet
Sebestyén Pince

Szent Gadl Kastély és Borhéz
Takler Borbirtok

Tiiske Pince

Twickel Sz6l6birtok
Vesztergombi Pince

Vida Csaladi Borbirtok

Belépdjegyek
Sétalo kostold - (18:00-21:00)
7.500,- Ft/db eldvételben,
8.500,-Ft/db helyszinen.

VIP jegy - A VIP jegy kizérdlag a
14:00-16:00 kozotti szakmai késto-
I6ra sz6l, amelyen a vendéglétszam
alacsonyabb, mint az esti iddpont-
ban. A nagykdzonségnek szdld, esti
kostoldra nem lehet vele belépni. Ez
a jegy kizdrélag el6zetes dtutaldssal
vésarolhatd meg. Ara: 8.500,-Ft/db.
Mindkét jegy tartalmazza a késtold-
poharat.

Eldzetes jegyvasarlas esetén utalsat
az alabbi szdmlaszamra kiildheti a
Szekszardi Borvidék Kft. részére:

10300002-46412582-49020157
A befizetéssel egyidejiileg kérjiik,
hogy egy iizenetben szekszardbor-
videk@tolna.net e-mail cimre kiildje
el az utald szamlahoz tartozo nevet
és cimet. A helyszinen, a rendezvény
napjan veheti &t az utalasrol kidllitott
szamldt és a részvételhez sziikséges
karszalagot.

Eldzetes jegyvasarlds személyesen
kizérdlag készpénzes fizetéssel:
Budapesten:

Duzsi Budapest (Rdday utca 37

Pincekulcs Borkereskedés
(Alkotds u. 37
St. Andrea Wine & Skybar recepcio
(hétfétdl péntekig 12-23 drdig, Dedk
Ferenc utca 3-5,, +36303003930)
Szekszardon:
Szekszard Borvidék Kft.
(Tdncsics u. 3,)
Arendezvény ideje alatt a helyszinen,
a készlet erejéig jegyek korldtozott
szamban kaphatdak.
Informacio:
74/673-709 és 0630/2355-160,
szekszardborvidek@tolna.net
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ESZTERBAUER SZEKSZARDI “TUKE" BIKAVERE :

RVAS VADASHOZ

CIMLAPBOR

»Tiike” Bikavér 2015
Eszterbauer Pincészet - Szekszard

Vdlogatott, csticsmindségnek szant tételekbdl hdzasitott, koncentralt, mégis
elegans bor, amelynek alapja a Szekszardi Kékfrankos Kadarka.
ABikavér eredete és torténete kitelez. Szekszardon nem létezhet pince
e bor nélkiil.
Vdlogatott, csticsmindségnek szdnt tételekbdl hdzasitott koncentralt,
testes, elegans bor készitése volt a célunk — mondta e szép bor sziileté-
sérl Eszterbauer Janos szekszdrdi bordsz. — Alapja a Kékfrankos és
Kadarka, vildgfajtakkal hdzasitva. Hagyoményos feldolgozdssal, 12
honapos fahordds érleléssel késziilt. Onvallomas: ,Dédnagyapam
szerepel a cimkén, aki a szekszardi paraszt-polgari vilag egyik meg-
hatdroz6 alakja volt. Edesapja (ikapdm) Szekszérd vdros birdja, aki az
1910-es években a varost képviseld testiiletének tagja, 1919-ben a
kommunista diktatdra tusza, az 1929-ben alakult orszégos hir és si-
keres Szekszardi Pinceszévetkezet egyik alapitéja. Es eqy azon ,Tiike”
szekszardi sz6lomiiveldk koziil, akiktd| a Bikavért is drokoltiik. . . Igy
késtoljak a Bikavér Parbajon!
Eszterbauer Boraszat — Szekszard, Bor u. 8. (Borszakiizlet)
Bor és vendéghaz (Szekszard Bor u. 2.), Nagykereskedelem
(Szekszard Boru. 8.)
Tel: +36-30/650-8596
Eszterbauer Ildiko: Tel: +36-30/957-2558

BORAGAZATI ERTEKELES ‘ STAKACS NOSZVAIROL ‘ MUNKAMANIAS CUKRASZ ‘ FELCSUTI CSUCSOK

info@eszterbauerbor.hu

NEKIVAGTAM...

szép hazamnak...
Sokfelé jarhattam, megko-
szonve, hogy nyitott kapuk-
ra taldltam. Ujesztendére
fordultunk és ilyenkor az
ember - 6sziil6 félben évé
szerkesztéként - kicsit visz-
sza is néz, meg elére is. Sok-
féle érzelmi hatasok értek.
El&szor is szivemnek kedves
modon az az ember kapta

meg az ,Ev Bortermel&je”
cimet, aki hosszu esztend6k
6ta kiizd, nem kis eredmé-
nyeket elérve kilfoldon és
itthon a Matrai borvidékért!
Mentem tovabb, szép ha-
zamban és lattam sok-sok
mas csodat. Taldlkoztam
kastélyturizmussal, érték-
mentdkkel, akik valéban
féltik, ovjak értékeinket.
Aztdn olyan nagyon régi
jo riport alanyommal, aki
eljuthatott Algéridba, atél-
ve az ottani vendégszere-
tetet, kdzvetitve a magyar
kultarat. Tette mindezt
Abasarrél. Csodalatos ez a
viladg! Ott lehettem a Sirha
Nemzetkdzi Elelmiszeripari
és Gasztrondmiai Verse-
nyen, ahol tapsolhattam
kival6 magyar séfeknek, de
kozilik is a legnagyobb-
nak! Szerettem ott lenni,
mert j6 volt beszélgetni,

sok-sok olyan emberrel, aki
azért faradozik, hogy tegye
dolgét itthon és a vildagban
azért, hogy jokedvd, jo ét-
vagyu, étekérté magyarok
legyenek. Lesznek is, mert
jonnek Uj nemzedékek! Ta-
ldlkoztam ifjabb Sz&ke Ma-
tyassal, aki az Ev Borasza
érmet elhdditd, mar emli-
tett Sz6ke Matyas unokdja.
De j6 atadni mindezeket,
talalni olyanokat, akik fon-
jak tovabb a fonalakat! De
voltam még sok masutt is, e
hazaban. Kordbban, még az
el6z6, kardcsonyi szamunk-
ban szétnézhettem a Ne-
szmélyi Borvidéken, hogy
rataldljak olyan értékekre,
amelyek tovébbi magasla-
tokba viszik ezt a tajékot.
Réataldltam egy elkotele-
zett, 8szinte érziletd, olyan
borlovagra, aki nemcsak
szereti borvidékét, hanem

tesz is érte - megviélasz-
tott  tiszte miatt. Voltam
még a Biikk-hegységben,
ahol borlovagokra talaltam.
Olyanokra, akik hirét viszik
ennek a szép és nemes esz-
mének és mindezért elko-
telezetten a jovében sokat
is tennének. Voltam még
masutt is, kocsmavilagban,
ahol - a csaposné szerint —
legelsé ember az aki, kéri az
itokat, meri kérni a szamlat,
snem veszti a baratsagat.

Igen, kezdjiik az évet gy,
hogy megprébalunk egydtt-
gondolkodni a szakmaért,
egymasért, a vendéglatasért,
a boraszatért, és - ahogy a
cimlapunkon is olvashatoé -
az asztali 6romokért. ..

%4% ﬂ%fﬁ[{@b

foszerkeszto

Kiadd: Kiss-Végh Lapkiadé Kft.

Kiss Dezsd Péter

Fdszerkesztd: Kiss Dezsd Péter 20/458-3002

A szerkesztdbizottsdg tagjai: Benke Ldszl6, Gombds
Andras, Forschner Rudolf, Horvath Dezsd, Szab Pél
Lapszerkesztés, korrektura, hirdetésszervezés:

SzerkesztGséq és hirdetésfelvétel: 1025 Budapest,

Szépvolqyi it 92/F - Tel/Fax/Uz.: (1)359-2317

E-mail: kdp@t-online.hu

Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-4159
Nyomda: Kapitalis Nyomda
Terjesztés: VIP-lista, Tourinform irodék, éttermek,

szdllodak, panzidk, vinotékak, borfesztivélok,

alternativ terjesztdk, eldfizetdk.

El6fizethetd: a szerkesztdség cimén

Eszterbauer borremeke

www.mbemagazin.hu

Cimlapon:

a szarvas vadashoz
ISSN: 2060-646
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ATGONDO

z alkalom pedig még

tavaly addédott, ami-

kor a tatai Zsigmond

Kiraly Borlovagrend
jubileumi Gnnepi programjat szer-
vezték meg a Tatai Varban. A prog-
ramon, Ugyis, mint a térség megva-
lasztott orszaggytilési képviseldje,
nem mellékesen pedig az évfordulés
borrend tagja, tobbek kdzott Ossze-
foglalta rovid eléadasaban gondola-
tait a régiods borkulturdlis, turisztikai,
technolégiai fejlesztésekrdl, borhoz
valé kotédésérdl. Rovid sszefogla-

KONYVSZERZO, JEGYZETIRO, AKI AZ ELMULT HAROM EVTIZED ALATT IGAZAN
NEM TETLENKEDETT, LEGYEN SZO ONKORMANYZATISAGROL, REGIOS ES OR-
SZAGOS POLITIKAROL — ELHIVATOTTAN TETTE ES TESZI MOST IS A DOLGAT.
BESZELGETESUNKET MEGHATAROZOAN TATA ES A NESZMELYI BORVIDEK FEL-
LENDULO FELBEN LEVO FEJLESZTESI FOLYAMATAINAK SZENTELTUK.

I6ja felvezetés volt ahhoz, hogy a Min&ségi
Borok Etelek - asztali 6rdmok /MBE/ magazin
felkérésére helyszini kilon beszélgetésiink
alkalmaval részleteiben is szélesitstk Iatoké-
plinket errél a témarol. Mintegy az alakalom-
ra megeldlegezve riportalanyunknak a po-
harnoki titulust, ami az egykori kirlyi és féuri
udvartartdsokban bizalmi szolgalatot jel6lt s
kire lehet ez érvényes jelen korunkban, mint
egy vélasztott parlamenti képviselére...

— Teoldgia, szocidlis munkds, telepiilésiizemeltetd
mérndk, 5 cikluson dt polgdrmester. Hogyan épiilt
egymdsra a gyakorlatban ez a szellemi municio?
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- Husz éven &t Tatabanya pol-
garmestere voltam - inditja nyité
gondolatait, szellemi frissitésként
kortyolva egyet boros pohardbdl. -
Egy olyan iparvarosé, melynek egy-
oldaltan fejlesztett nehézipara 1990
utdn egyik esztendérél a madsikra
O0sszeomlott. Tizenkétezer munka-
hely szint meg, s szinte nem volt
olyan otthon, amelyet ne érintett
volna ez az egzisztencialis tragédia.
A lelki problémdk orvoslasahoz jol
jott a teoldgiai és szocialis munkas
végzettség, de a gazdasag talpra al-



litdisdhoz ennél tobbre volt sziikség, igy hat
Ujra iskolapadba tltem. El6szor teriilet- és
telepiilésfejlesztést, majd telepiilésiize-
meltetést tanultam. Az elsajatitott ismere-
teket pedig belesz6ttem a varos és térsége
mindennapjaiba. Mara Tatabanya és vele
egyiitt az egész Tatai-medence vissza-
nyerte életerejét, gyakorlatilag eltiint a
munkanélkiiliség, s vele egyiitt megje-
lentek azok az igények, melyek a lelki és
szellemi gyarapodast foglaljak magukba.
— Ember, hit, természet - egyesitett erdforrdso-
kat keépviselnek. A sz616 és bor milyen energid-
kat ad, szabadit fel?

— Annak ellenére, hogy Békés megyébdl
szarmazom, a bor és a borkultura sosem allt
télem tavol. Nagysziileim rendre elmesél-
ték a gabona- és bortermel6 gazdak koézot-
ti egyuttmikodés - idénként kordntsem
évédésmentes — szines torténeteit. Onnan
tudom, hogy a jé bor a fele vizet is elbirja,
de azzal mar ne bibelédjon a foldmves pa-
raszt, mert azt a borosgazda hozz3 toltotte.
A j6 bor kozosséget teremt. A kvaterkazo
beszélgetések lelket tisztitanak és erével teli-
tenek. A bor az ég és a fold ajandéka, a tajban
él6 ember munkajanak gyimolcse. A bor-
ivas altal részesediink Isten josagaban,
s atélhetjiik a vele val6 kozosséget is. A
borkulturdhoz kapcsolédod ritusok a Terem-
t6 irdnti — legutdbb Szente Vince napjdhoz
kapcsolédva megaldattuk a szélévesszéket
- héla érzliletét erdsitik az emberben.

— A Neszmélyi Borvidék kdzel 1500 hektdros terii-
letével inkdbb a kisebb borvidékeink kozé tartozik.
Milehet mégis a jellegzetessége, kuriozitdsa?

- Legjobb széléteriileteink jelentds ré-
sze a tengerszint felett 150-300 méter kozott
helyezkedik el a Vértes és a Gerecse hegység
napsitotte lejtéin. A dombvidéki jellegnek, a
Kisalfold fel6l érkezé meleg dramlatoknak és
a Duna hatdsénak kdszonhetéen éghajlata
mérsékelten nedves-hiivds, a magyarorszagi
atlaghoz képest valamivel kevésbé napstité-
ses, ami kedvez az illatokban és zamata-
nyagban gazdag borok megsziiletésének.
A tobbségében markans, karakteres
fehérborok mellett, visszatér6ben vannak
a ,régi vildag” altal kedvelt gylimolcsos és
fliszeres vorosborok is. A neszmélyi borok
tobbsége reduktiv moédon készil, élénk és
ezzel egyiitt kiegyensulyozott savakkal ren-
delkezik. A vilagfajtdk mellett ismét gyokeret
vernek a régebbi neszmélyi fajtak, koztik
a juhfark, a harslevelii és a rajnai rizling,

Kisieléson & boirlevey

melyekbél igazan szép hordos
tételek is sziilettek az elmult esz-
tendékben. A borvidék felzar-
kézését jol mutatjdk az orszédgos
borversenyeken elért kivalé ered-
mények is. A szakmai elismertség
mar adott, ugyanakkor a fogyasz-
ték altali orszagos ismertséghez
mennyiségre is sziikség lenne,
de a feldolgozé kapacitdsok még
sz(ikdsnek bizonyulnak.

— Milyen szellemi, anyagi eréforrdsok
generdltdk a legutobbi idok, 2075-tol
dtgondoltabban elindulo dontéseit,
hogy dtfogobb fejlesztési programba
fogjon Tata vdrosa, mint borvideki
kozpont?

— Harom teriileten van szilikség tdamoga-
té beavatkozasra. Egyrészt csokkenteni kell
a termesztési és feldolgozasi technoloé-
gia teriiletén meglévé elmaradottsagot,
masrészt novelni sziikséges a piacra ter-
méket elballité pincészetek szamat. Nem
kevésbé fontos feladat a helyi borkultara-
hoz két6d6 hagyomanyok felelevenitése,
tovabba a borvidéki identitas erésitése sem.
Ezértis volt fontos a Zsigmond Kiraly Borlo-
vagrend, majd a Neszmélyi Borut Egyesiilet
megalakulasa. A borlovagrend a tarsadalmi
bedgyazottsagot, az egyesiilet pedig a ter-
meldk kozotti szakmai egytittmiikodést erd-
siti. — El6szor abban kellett donteniink, hogy
mely telepiilés legyen a Neszmélyi Borvi-
dék kozpontja. Bolcs dontés sziiletett, hi-
szen az liltetvények kozéppontjaban lévé
torténelmi kisvaros, Tata nyerte el ezt a
szerepet. Természeti adottsdgai turisztikai
ldtvényossagai, fesztivaljai, kival6 szallodai és
éttermei egyarant alkalmassa teszik e feladat
betoltésére. Michl Jézsef polgarmester Urral
azon dolgozunk, hogy az Esterhdzy csalad
altal épitett mlemlékek uj funkciéval gazda-
godva, turisztikai vonzerével felruhdzdédva
Ujulhassanak meg.

— Milyen tovdbbi folyamatok sziikségesek ahhoz,
hogy borvidékiik régi fényét ismét visszanyerhesse?

- Azid6 mulasa nem csak az éplileteken,
hanem a kozosségi emlékezet és hagyoma-
nyok megkopasaban is tetten érheté. Pedig
az egykori Tatai Esterhdzy Uradalom élen jart
a sz6létermesztésben és borkészitésben. A
Tata melletti baji sz6l6hegyen talalhat6 dézs-
mapincék még ma is Idtvanyosnak mutatkoz-
nak. Megkezd6dott az egykori Esterhazy
Pezsgogyar feltjitasa is, amely mellett

egykor léversenypdlya is miikodott,
a szomszédban megépllt vasuti
megalléhelyig pedig ,filléres vona-
tok” szallitottdk a szérakozasra va-
gy6 pesti polgdrokat. Polgarmes-
ter ur felmenéi is rendelkeztek
iiltetvényekkel a baji hegyen, s Eva
névére mind a mai napig mdkodtet
ott Borboléta néven egy kézm(ives
boraszatot. Egy sikeres palydzatnak
koszonhetéen a térség természeti
és épitett 6rokségét, a gasztrond-
miai és borok tekintetében meglévé
kindlatat egy borut létrehozésaval

kivanjuk lathatéva és elérhetévé tenni. — Koz-
ben megkezdtiik a borvidék belsé uthaléza-
tanak rendbetételét is. Elsoként a Neszmély
és Dunaszentmiklos kozotti hegyi utat
ujitottuk fel, s most arra késziillink, hogy a
Baj, Szomdd és Dunaszentmiklds kozotti Gl-
tetvények Utjai is megujulhassanak, melyek a
termelést és a kerékparos turizmust is egya-
rant szolgélni fogjak. Most el6szor fordult el6,
hogy a sikeres vidékfejlesztési palyazatoknak
koszonhetben, Osszességében mintegy
kettomilliard forint értékii boraszati tech-
nolégia-fejlesztést valosithat meg egy tu-
catnyi pincészet. Az elvégzett kdz6s munka
alapjan hiszem azt, hogy néhéany esztendé
multan a Neszmélyi Borvidék ismét felkertil-
het az eurépai borturizmus térképére.

Szentandrasrol
a Szent Istvan Egyetemre

A teologusnak,telepiilésmérnoknek, szocio-
logusnak kiszabatott a Maray Sandor jeldlte ut:
sziiléhelyétdl, Békésszentandrastol, ime mostanra,
bdlcs férfikordhoz érkezve eljutott sajat pincéjéig,
szellemi gyarapodasat tekintve pedig a Szent Istvan
Egyetem iskolapadjaig. . .

Ovodaba jartam még, amikor édesapam 30 literes
kishorddjat — mely az otthoni kertben termett otell6t és
oportdt foglalta magaban — megdézsmaltam. lgaz mér
az 6vodaban is pohar volt a jelem. Most, hogy az utolsé
aktiv negyedszdzadomat tervezgetem, visszatérve a
felmendim hivatdsahoz és gyermekkori elfoglaltsagaim-
hoz, magam is foldmivelésbe kezdtem. Hagyomanyos
fajtékat — juhfark, hdrsleveld, blint, sarfehér, kadarka,
kékfrankos, csokasz6ld - telepitiink Bajon és Dunaszent-
mikldson. Még azis lehet, hogy a végén egy kisebb csald-
di pincészet sziiletik beldle. Miutan a Neszmélyi Borvidék
elémenetele nem csak gazdasdgfejlesztési kérdés, igy
aztan ismét iskolapadba iiltem, s a Szent Istvan Egyete-
men ismerkedem a sz6lészet és bordszat elméleti alap-
jaival. Gyakorlatban pedig szorgalmasan késtolgatom a
neszmélyi borokat, s prébalom kifiirkészni a , pincetit-
kokat”. A j6 évjaratok szebb boraibdl félre szoktam tenni
néhdny palackkal a sz(ikdsebb esztenddkre. Alighanem —
ha legkdzelebb kimegyek a pincémbe - kipattintok majd
egy 2013-as Kdsziklds juhfarkot. . .

Kiss Dezsé Péter
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EXKLUZIV

KORMANYZAT ES CIVILEK:
SZOVETSEGBEN A MAGYAR BOR DEVEERT

A borrendi mozgalomrol is beszélgettiink Dr. Szabo Balazs FM féosztalyvezetovel

HATODIK EVE, HOGY KORABBAN A VIDEKFEJLESZTESI, MOST A FOLDMUVELESUGYI MI-
NISZTERIUM FOOSZTALYVEZETOI SZEKEBEN UL, SZAKTERULETET TEKINTVE, MINT VI-
DEKFEJLESZTESI SZAKJOGASZ. MINDEZEKBOL KOVETKEZOEN AZT GONDOLHATNANK:
C(SAPATAVAL PARAGRAFUS BETARTATO, RENDELETEKET, SZABALYZATOKAT ,GYARTO”
HIVATALNOKROL VAN SZ0. MERG TEVEDES LENNE MINDEZT FELTETELEZNI: ELETKOZE-
LI, A PARLAMENTI ES TARSADALMI KAPCSOLATOKAT ELHIVATOTTAN KEPVISELO SZAK-
EMBER. TARCAJA ,SZINEIBEN”, HOL AGAZATI TORVENYJAVASLATOK ORSZAGGYULESI
TARGYALASAT SZERVEZI, ERDEKKEPVISELETEK, CIVIL SZERVEZETEK KEPVISELOIVEL
EGYEZTET VAGY RENDEZVENYEKEN VESZ RESZT. A MINOSEGI BOROK ETELEK-ASZTALI
OROMOK MAGAZIN DR. SZABO BALAZST, AZ FM PARLAMENTI- ES TARSADALMI KAP-
(SOLATOK FOOSZTALY VEZETOJET ,ISMEROSKENT” KERESTE FEL.

— Minek is tagadndnk: gyakorta taldlkozunk a Ma-
gyarorszdgi Borrendek Orszdgos Szdvetségének égisze alatt
szervezett programokon, rendezvényeken. Eldszeretettel
hivjdk és azt tapasztaljuk, gyakorta személyesen jelen is
van ezeken a civil taldlkozékon... Mindenekeldtt a gyakor-
lat oldaldré] megkdzelitve kérnénk bemutatni az On dltal
vezetett f6osztdly legfdbb feladatait, legf6bbképpen azzal
a céllal is, hogy olvasdink elsd kézbél kapott informdciok
alapjdn tudjdk értelmezni a parlamenti és civil kapcsolatok
fogalomkart.

- Nincs a feladatkoriinkben és a tevé-
kenységlinkben semmi misztikus, az alta-
lam irdnyitott szervezeti egység a nevé-
bdl is adédo funkcidkat latja el, fogalmaz
eldljaréban. — A f6osztaly Orszaggy(iléssel
0sszefliggé munkaja alapvetden az agrara-
gazati térvényjavaslatok parlamenti életé-

nek menedzselését jelenti a benyujtastol
az elfogadasig, illetve a tércavezetSknek
az Orszaggydllés plenaris (léseire, illetve
bizottsadgi Uléseire torténé felkészitését,
annak koordinaciéjat takarja. A tarsadalmi
kapcsolatok apolasa sokrétlibb teriilet: a
minisztérium lgyfélszolgalatanak mikod-
tetésétdl egyes kormanyzati tandcsadd
szervek titkdrsagi feladatainak elldtasan
keresztll az &gazati civil szervezetekkel,
koztestiletekkel, érdekképviseletekkel
valé egyeztetésekig, a velik létesitend6
partnerségi megallapodasok el6készitésé-
ig. Mindezek mellett mi kezeljiik az agrér-
és zoldszféra szamara nyitva allo palyézati
forrasokat és egyedi tdmogatasi kereteket,
annak valamennyi adminisztrativ terhé-
vel egyutt. Ez utdbbi tdmogatasi forrasok
teszik lehet6vé, hogy a tarsadalmi szerve-
zetek gondozasdban szédmos szinvonalas
szakmai kiadvany jelenhet meg, illetve
komoly rendezvények, konferencidk vagy
akdr nemzetkozi szakmai szervezetek tag-
dijanak hatteréil is szolgalhatnak.

— Szdmos teriilettel van hivatalos és
napi kapcsolata féosztdlyvezetdként a civil
szférdbdl, ezek kaziil az egyik ilyen-mint felve-
zeténkben emlitettiik - orszdgos szervezidés a
kdzel négyezer tagot szdmldlo Magyarorszdgi
Borrendek Orszdgos Szvetsége. Az utdbbi pdr
esztenddben e mozgalom és az On dltal veze-
tett minisztériumi féosztdly kdzdtt igen inten-
ziv kapcsolat alakult ki. Ez minek kdszonhetd?

— Az agrar és zold civil szféra-
val valéban szerves kapcsolatot
alakitott ki a minisztérium, amely
a nyitottsagon, az 8szinteségen
és az egyuttm(ikodési készségen
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alapul, hiszen a kormanyzat csak akkor
lehet sikeres, akkor reagélhat a felmeriilé
problémakra megfeleléen, ha figyelembe
veszi a szabdlyozas cimzettjének, a tar-
sadalomnak a jelzéseit és visszajelzéseit,
tamaszkodik a javaslataira. A tarsadalmi
szervezetekkel mindenkor a k6zds ponto-
kat keressuk, hogy a szabalyozésban minél
szélesebb tarsadalmi igények és érdekek
jelenhessenek meg, amelynek nyoman
aztan a civil szervezetek is részt vesznek
az egyutt kimunkalt normak tarsadalmasi-
tasaban, a kozos célok kommunikaldsdban
és elfogadtatasaban. A tarca emiatt példa-
ul tébb tucat agazati civil szervezettel ko-
tott stratégiai partnerségi megallapodast,
amelyek keretében a partnerek az altala-
nos tarsadalmi vita férumain tul kozvet-
len véleményezésre kaptak lehetéséget
a szektort érinté jogszabalytervezetek,
stratégiak kialakitadsaban. A Magyarorszagi
Borrendek Orszdgos Szovetsége komoly
bazissal, orszagos, s6t, karpat-medencei
lefedettséggel bird szervezet, amelynek
allaspontjara a korményzat természetesen
szamit szakmai kérdésekben. Annak pedig
kalon orilok, ha a Szévetséggel fennalld
kapcsolat koézvetlensége, intenzitdsa és
minésége a kiilsé szemléld szamdra is lat-
vanyos.

— Azt a legrosszabb indulattal sem lehetne mondani,
hogy csakis ,irdasztal” mellél, a minisztériumi féosztdlyve-
zetdi szobdjdbdl irdnyitja ezeket a folyamatokat, hiszen pél-
ddul a magyar borrendi mozgalomban nyugodtan dllithat-
juk, csaknem minden borrendnél megfordult személyesen is
valamely kiemelt rendezvényen. Ez tudatos kapcsolatépitd
stratégia vagy mds érzelmi okai is vannak?

ANINemzetkoz [kekirankosiversenylEN/al tal ftel aj anl Ot
kil 6ndij aty2016:bantalbri t4RI nceszey(Szekszar d)Ibor asza?
Derdajlamasivehettelat!



- Egy kicsit mindketté vagy taldn a
tudatos kapcsolatépités és az érzelmi
okok egyfajta szintézise. Munkakdrém-
bél adédodan rengeteg meghivést kapok
az agazati civil szervezetek rendezvé-
nyeire fliggetlendl attél, hogy a szerve-
zéséhez tudtunk-e anyagi vagy erkdlcsi
tdmogatast nyujtani, amit kifejezetten
pozitivan értékelek. Ezeknek
a meghivasoknak lehetdsé-
geimhez mérten torekszem is
minél tobbszor eleget tenni,
mivel az arctalan, burokrati-
kus szemlélettel szemben a
személyes kapcsolatokban, az
6szinte problémafelvetésben
és a megoldasok kozos keresé-
sében hiszek. Sokszor tapasz-
talatom, hogy egy-egy ren-
dezvény oldottabb Iégkdrében '
felszinre kertilnek olyan kérdé-
sek is, amelyek egyébként nem
jutnanak el a minisztériumhoz,
pedig a kezelésiik fontos és al-
taldban nem is feltétlenil bo-
nyolult. Emellett persze az ér-
zelmi kotédés is nyilvanvalo, hiszen tobb
borrend megtisztelt azzal, hogy tagjainak
sordba fogadott, és magam is az embe-
riség legnemesebb ned(jének rajongoi
tdbordba tartozom. Személyes oldalrdl
és hivatali megbizatasommal 0Osszeflig-
gésben is meggy6z6désemmé valt,
amit a borrendi rendezvényeken el
szoktam mondani, miszerint a sz6-
|észek-bordszok, a borszereté ko-
z0nség, a kormanyzat és a borrendi
mozgalom céljai kozosek: a magyar
borok mindségének védelme, jé
hirének elterjesztése itthon és a vi-
lagban, erényeinek bemutatédsa és
a kulturalt borfogyasztas népszer(-
sitése. Nagy 6rom szdmomra, hogy
ezeknek a céloknak az eléréséhez a
munkam sordn magam is hozzate-
hetek, szerény eszkdzeimmel elSse-
githetem a megvaldésitasukat.

— Abbdl az idétdvbal tekintve, melynek so-
rdn ez a kapcsolat intenzivebbé vdlt, fokozatosan
milyen benyomdsokat, tapasztalatokat szerzett a
Magyarorszdgi Borrendek Orszdgos Szovetségének
szervezetszer(i felépitésérdl, fejlédésérdl, abbol a
szemszdgbdl is vizsgdlva, milyen értéket képvisel ez
ameglehetdsen sokszinii tagsdg?

- Amellett, hogy a Szovetség
tagsdganak korében egy komoly
szakmai potencidl is megmutat-
kozik, amelynek koszonhetéen a
sz6l6- és boragazat szabalyozasat,
jovéjét érintd kérdésekben hiteles
véleményt tud formalni, a mozga-
lomnak egyik legnagyobb erénye

és értéke éppen az On altal emlitett nyi-
tottsdg és sokszinlség. A bor tisztelete és
szeretete, a hagyomanyok dpoldsa, bemu-
tatdsa és tovabbvitelének igénye kapcsolja
Ossze a tagsagot, azonban sokan az agrari-
umon kiviilrél, az élet legkiilonb6zébb te-
ruleteirdl kertilnek be ebbe a korbe, és min-
denki az egyéni latdsmddja, sajat szakmai

A

L2
7522 Kandelaki georgiai nagykovettd

felkésziiltsége és elhivatottsaga utjan tud-
ja gazdagitani a mozgalmat. Az Orszdgos
Szovetség tekintetében egy nagy multu és
mind taglétszdmdban, mind tevékenysé-
gében, aktivitasaban folyamatosan fejl6dé
szervezetrél beszéllink. Ezzel egyiitt azt |a-

Keszthelyen sziiletett, 1983. julius 21-én. Foldmiives
csaladbél szarmazik, édesapja agrarmérndk, gazdalkodd

ELTE Allam- és Jogtudomanyi Kar 2006.

Vidékfejlesztési szakjogasz posztgradualis képzés,

PPKE Jog- és Allamtudomanyi Kar 2013.
Aranykaldszos gazda 2018.
Okleveles palyazatird 2010.

a Nemzeti Foldalapkezeld Szer-
vezetnél kezdte 2006-ban, majd a teriileti kornyezetvédel-
miigazgatashan és a kozponti kozigazgatdshan tobb helyen
dolgozott. 2012 dta a Vidékfejlesztési, majd Foldmivelés-
tigyi Minisztérium Parlamenti és Tarsadalmi Kapcsolatok
Fdosztalyanak vezetdje.
, egy kislanya van, masodik gyermeke sziiletése 2018
februdrjaban varhato. Hobbija az olvasas és a néptanc.

fehér - chardonnay
voros — kékfrankos

Alisca Borrend, Szekszard 2012.

Balatonvin Borlovagrend, Balatonfiired 2015.
Mathidsz Janos Borrend, Kecskemét 2016.

Szt. Benedictus Borlovagrend, Velence 2017.
Vinum Vulcanum Borlovagrend, Badacsony 2017.
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tom, hogy a mozgalom a béviilése ellenére
meg tudta és meg tudja 6rizni alapértékeit,
barati, csaladias jellegét, polgari légkorét.
Persze folyamatosan Uj impulzusokat kap
és igazodik a kor igényeihez, kihivasaihoz,
de ekdzben dllanddéan szem el6tt tartja,
hogy négy évtizede miért jott létre. Kicsit
olyan taldn, mint maga az 4gazat, amely-
ben mukodik, illetve mint a tagsa-
ga: egyszerre konzervativ és Uijito,
egyszerre sokszinl és egységes.

— Milyen generdlé hatdsa van a fosz-
tdlynak a borrendi mozgalom anyagi, erkdlcsi
stabilitdsdban? Az is tapasztalhatd, hogy egyre
intenzivebb az egyes borrendek pdlydzati aktivi-
tdsa. Errdl a folyamatrdl mi a véleménye?

A mai viszonyok koézétt nyil-
vanvaléan van abban egyfajta
kényszer, hogy az ilyen szerveze-
tek a tagdijaik mellett palyazati
forrasokat vesznek igénybe mu-
kodésiikhoz és tarsadalmi céljaik
- megvalésitdsdhoz, ez azonban
nem feltétlendl rossz dolog! Sze-
mélyes tapasztalat, hogy az alta-
lunk gondozott palyazati kiirdsokra a felté-
telek szigorodasaval egyre szinvonalasabb
palyazatok érkeznek be, a palydzék egyre
tajékozottabbak és elsajatitottak a koltség-
vetési forrdsok takarékos, hatékony és sza-
balyszer( felhasznaldsdanak médjat. Fontos
dolog ez, hiszen nem felejthetjik el,
hogy a koltségvetési tamogatasok va-
lamennyilink ad6jabdl, befizetésébdl
kerlilnek ujraelosztésra. Persze ezzel
parhuzamosan zajlik egy folyamatos
egyszer(sités is a visszajelzések alap-
jan, nem lehet célunk ugyanis afeltéte-
lek teljesithetetlensége és a tulbirok-
ratizalas, épp ellenkezéleg, minél tobb
cimzett szamara szeretnénk minél
hatékonyabban eljuttatni a hasznos
projektek koltségeit fedezd tamogata-
sokat. A palyazati aktivitas fokozdda-
sat pedig kifejezetten 6rvendetesnek
tartom ugy a borrendek, mint altala-
ban az ilyen szervezetek részérél. En-
nek a fokozott aktivitasnak a tényét
egyébként a sajat terliletemen meg
is tudom erdsiteni, néhany év alatt
jelentésen megnétt a j6 célokhoz ta-
mogatdst igényld szervezetek szama.
Ami sokszor nyilvdn nehéz dontések
meghozatalaval jar, mivel a tdmoga-
tasi keret ezzel szemben viltozatlan,
de hiszem, hogy a rendelkezésre all6
forrasok mindenkor értékes agaza-
ti projekteket, rendezvényeket és
szinvonalas kiadvanyokat tdmogat-
nak, fontos célkitlizések elérését
segitik el6.

Kiss Dezso Péter
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A BOR 0SSZEKOT

M1 0JSAG AZ ABASARI 5.
PALINKAS PINCESZETBEN? (-

NE MONDHATNANK, HOGY A HIDEG, SZURKE TELI
HONAPOKBAN ESEMENYTELENUL TELNEK A NAPOK a

AZ ABASARI PALINKAS PINCESZET HAZA TAJAN! : i
OTT JARTUNKKOR — FARSANG HAVABAN — A (SA- ' |
LAD ,SZOVIVOJE” PALINKASNE KATIKA EPPEN EGY
MESSZIROL JOTT POSTAI CSOMAGKULDEMENYT
,HAMOZ KI” A DOBOZBOL ES A PAPIROK KOZUL.
BEKERETEZETT KEPET KAPOTT ARROL A SZALLO-
DAROL, AHOL BARTOK LAKOTT 1913-BAN, MELLE
NEMZETI JELOLESSEL SZUVENIRT... EGY OROKKE
EMLEKEZETES ALGERIAI UTAZAS FILMKOCKA-
IT PERGETI VISSZA MINTEGY GYORS VALASZT IS
ADVA A CIMBEN FELTETT KERDESUNKRE.

A virégait ks susirei)

Negy ez ez Brege

- Kapcsolatba keriiltem par esz-
tenddvel ezel6tt a Rémai Sas Lovag-
renddel, nevezetesen Nagy Janos ala-
pitéval, aki egy kordbbi beszélgetésiink
alkalméaval jelezte, érkezni fog majd egy
meghivds, ugyanis a civil szervezédésik
meghatdrozé misszidja a magyarsag
képviselete a vilagban. Nos, magam is
meglepddtem, amikor felhivtak telefo-
non, hogy egy 8 napos algériai utazasra
kérnek fel, ugyis, mint boraszt, ugyis,
mint a magyar borok képvisel6jét,
nem mellékesen mint aki szabadide-
jében szeret énekelni. Kideriilt, a tava-
lyi Barték Béla évforduld mintegy foly-
tatdsaképpen a lovagrend Algériaban 8
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napos fellépéssorozaton mutatja meg a
magyar kultura értékeit. Komaromi Istvan,
jol ismert dalszerzé, rend6rtdbornok is a
delegaciénk tagja volt, egyike a kulturalis
programok legfébb szervezdinek. Elhang-
zott itt a Rdmai Sas induld, Szép vagy, gyo-
nyord vagy Magyarorszag csodélatos md,
a magyar néta kincstinkbdél néhany nagy-
szer( dal, Tavaszi szél vizet draszt, Ez itt az
én hazam, de nem is sorolom, mennyi min-
den még, mert mondhatom, életem egyik
legtartalmasabb napjait élhettem at
magyarként.

Ami azt illeti gondolati belépének
ennél jobbat nem kivanhattunk volna,
amikor a Palinkds Pincészet aktualis torté-



Difies figiyn

néseirdl érdeklédtiink
Katikatol! Azonban
hamar a valésag, a min-
dennapok talajara érke-
zlink vissza, ugyanis a
kozel 90 hektaros sz6l6-
terilettel, illetve oltvany
tltetvénnyel rendelkez6
véllalkozéas életében a ta-
valyi esztendé ,torténel-
mi”jégkart hozott, 10 hek-
taron nagyon nagy pusztitast végzett:

- Nem kis tételrél van sz6, de a tovabblé-
pést illetéen is gondban vagyunk - tajékoz-
tat az immaron kultdr- misszionariusként is
jegyzett, nagy szakmai tapasztalatokkal ren-
delkez6 oltvanytermesztd szakember. - Meg
kell hozni a dontést kdzésen fiammal, Attila-
val, a borasz-sz6lész diplomat megszerezni
késziil6 David unokdmmal és Timi menyem-
mel: a fiatal Ultetvényeknél a kdrokat Gjabb
t6kék elultetésével pétoljuk vagy sériilten
hagyjuk, és szembe kell nézniink egyéves
kihagyassal? Sajnos a szaporité anyagra
is kihatassal van ez a jégkar, az oltvanyok |
egy részét szintén elverte. Ezzel egyitt azt
mondhatom, hogy terdleti hatérainkat el-
értik, ujabb telepitésekbe nem kivanunk
belevégni, néhany korrekcids |épést azért
tesziink. Példaul egy 50 éves Ultetvényiin-
ket — amely 3-4 hektaros - tjra telepit-
jlik. De mert a boraszok élete folytonosan
valtozo, az évjaratukat illetéen dromhirrel
is szolgalhatok. 2017 cstcsokat hozhat a
mindéséget illetéen!

Ha mar a csucsokndl tartunk, el kell
mondanunk, hogy éremesdében, a tavalyi
esztendében sem volt hidny a Palinkds
Pincészetnél! Tobb orszagos szakmai
megmérettetésen is elhéditottak az
aranyérmet, errél fotédokumentacionk
kiilén is tantskodhat. Es még valami kii-
16ndsen szivet melengetd Katika szamdra:

- Amikor tavaly december legele-
jén kihirdették, hogy Szoke Matyas
érdemelte ki a Magyar Bor Akadémia

legrangosabb szakmai kitlintetését, az
,Ev Bortermeléje” cimet, megdobbant a
szivem és azt mondtam, ime, a betelje-
sedés pillanata! Oszintén szélva a Mat-
rai Borvidék valahogy az elmult év-
tizedben ismertségét, elismertségét
tekintve mintha ,leragadt” volna. Ki-
tlind boraszok és bordszatok mukddnek

régionkban, nem tudom, mi lehet mégis

arra hivatottak remélhetéen megtaldljdk a
kitorési pontokat, de ez az elismerés most
nagy lendiletet adhat! Talan jobban
odafigyelnek rank, elismerik értékein-
ket. Ide ill6 momentum, hogy Attila fiam
Kalifornidban egy szakmai delegéci6 tag-
jaként talalkozott olyan Uzleti partnerek-
kel, akik hosszu évek éta Sz6ke Matyas bo-
rait forgalmazzak, féleg az illatos fajtakat
elénybe helyezve.. Nagy tisztelettel be-
széltek kit(ing kollegankrol, ami azt jelen-
ti, hogy a matrai bor megfelel diplomaci-
ai eredményeket ér el mar hosszu ideje, a
tengerentulon is... Erintettiik a ,mi
Ujsag?” témakor apropdjan a Palin-
kas csalad Uj generacios képviseldi-
nek elémenetelét, terveit, jovéképét.
Biiszke fiaira, a mérnok-kézgazdasz,
szamitastechnikai szakemberként
szép karriert magaénak mondhatd,
csalddjaval Bécsben él6 Szilard fiara,
lldiké menyére, gyermekeik, Petra és
Dori tiszteletreméltd igyekezetére, a
borédszként sikert sikerre halmozé Attila
fidra, aki az abasari vallalkozasuk teljes
kord boraszati szakmai vezetdje. Nem
utolsésorban Dévid unokajara aki az Esz-
terhazy Karoly Egyetem gydngyodsi Kéroly
Rébert Campus sz6lész-borasz szakan a
3. évét teljesitette sikeresen. Ki, hogyan
bontakozik ki az életben, sok minden té-
nyezén mulik, de példaul David a pénz-
Ggyi, banki szektorral is szeretne majd
prébalkozni, természetesen csakis azt ko-
vetéen, ha megszerezte mostani szakan a
végs6 diplomat. Ez a generacié mar a mai
kor kihivasaival néz szembe, a szuldk és
nagyszilék pedig az alapokat teremtet-
ték meg.
- Erdekes élményem volt a leg-
* utobbi algériai utazas alkalmaval,
hogy a sok-sok jeles tzletember ko-
zil nem is egy megpenditette, hogy
Algéridban akar U] telepitésekbe is
foghatnédnak magyarok — meséli za-
rébgondolatként Abasar szévivéje.
- Hatalmas teriiletet mutattak, hogy
alkalmas lehet telepitésre. Minden
segitséget megadndnak ahhoz, hogy
ebben az 4gazatban is jelenjen meg
hazank. Sokatmondé Uzenet volt ez
szdamomra: mit kezdenék én, igy 70
esztenddé multan egy vadonatuj fel-
adattal, felel6sséggel? Nyilvan erre
nem is gondolhatok, de arra igen,
hogy amikor én voltam palyakezd6,
édesapamtél 6rokoltem az oltvanyos
| szakmat, folytattam a férjemmel ko-
z0sen, hogy létrehozzuk az alapokat.
Fiaim, unokaim tovabb viszik a stafé-
tabotot, én pedig figyelem boldogu-
ldsukat...
Kiss Dezso Péter
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NEM ELVARAZSOLT [ASTELYOLK =

MEGLEHETOSEN SAJATOS, INKABB UGYIS FOGALMAZ-
HATUNK CIZELLALT VENDEGFOGADOI STILUS A MAGYAR
KASTELY SZALLODAK EGYESULETE ALTAL KOZVETITETT
EGYEDI MUFAJISAG. MITOL IS EGYEDI EZ A TOMORULES,

MILYEN CELOKAT TUZTEK MAGUK ELE A SZERVEZETBE TO-
MORULT TAGOK, NEM MELLEKESEN PEDIG HOGYAN LAT-
JA KOZOSSEGUK JELENET ES JOVOJET GULYAS ESZTER, A
MAGYAR KASTELY SZALLODAK ES TORTENELMI EPULETEK
SZOVETSEGE EGYESULET ELNOKE?

ol is beszélgethetnénk

minderrdl, mint a szovet-

ség egyik tagszélloddja-

nak barokk stilusu kilon-
termében, az St. George Hotel, Budai
Varban talalhaté sajatos milidjében, ami-
kor is elsé kérdésunk arrél szélt: van-e
Jkastélyszalloda stilus™:

- Sok megkozelitése van ennek a
gondolatkérnek és szamtalan oldalon
szeretném érezni azt, hogy valaki igazan
kastélyszallodat akar, probal Gizemeltetni
- mondja azonnali észinteséggel és nyilt-
sdggal az elndk asszony. - Fontos és alap-
szempont, hogy az épiilet stilusjegyei
apré gondossaggal legyenek helyre-
allitva, a torténelmet a falak hitele-
sen megorizzék. Zsigereimben érzem,
hogy még plusz is kell hozz3, ez pedig a
diszkrétség és a hozzavalo targyi kdrnye-
zeti kiegésziték, amitél otthonossa valik
egy terem vagy egy szoba. A motivalt és

2015 szeptemberétdl jegyzi elnokként a magyar Kastély Szallodak és Tor-
ténelmi Epiiletek Szovetségének Egyesiiletét Gulyas Eszter. Ezt megel6zéen,

2006-t6l dolgozik a Szidénia Kastély Szallodaban, Réjtokmuzsajon. Erzelmi
motivacidit tekintve — arra a kérdésre, hogy milyen érzelmi kdtodései vannak

Eszter optimista mosolya

ehhez a sajatos, torténelmi multat visszaidézo vilag-
hoz - azt vélaszolja, hogy mindig is szerette, ha olyan
helyeken jarhat itthon és a vilagban, ahol jelen vannak
barmilyen formaban is a mdlt darabjai. Epiiletben,
épitészeti stilusokban, bitorzatban. Ez nem mindig
egy kastély, hanem egy megdrzott és dltala ratalalt
hagyomany vidékeken. Vagy egy sz6, esetleg egy tradi-
cionalis étel, ami pedig egyaltaldn nem ,hatod rendii”
szempont, miképpen tudja az adott vendéglatohely
képviselni a régié, borvidék, vagy éppenséggel egy
kastélyhoz kozeli boraszat remek, mindségi termékei.

—Milyen célokat tiiztek ki alakuldsuk idopontjaban,
mint kozhaszni egyesiilet képviseldi, hogy fellendit-
sék a kastélyturizmust?
- Ez egy olyan aga
a turizmusnak, amely a
gazdasag szamara még
szamos kiaknazatlan
fejlédési lehetosége-
ket hordoz magaban
- fogalmazott az elndk
asszony. — Az igénye-

képzett személyzet a kovetkezé fontos értéktényezd, a klasszikus  sebb bel- és kiilfoldi kozonséget célozzuk meg,
vendégléatas fogalmdanak és gyakorlatanak képviseletét pedig leg- amely nem a témegturizmus kitaposott és
aldbb ennyire fontosnak tartom. Nem masrél van sz6, minta mult, kevés hozzdadott értékekkel rendelkezd te-
a jelen és a jové kozotti hidépitésrél! rileteit keresi a turisztikai agglomeracioban,
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A MINOSEG GARANCIAJANAK
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ES TORTENELMI EPULETEK
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Blsiémissh e kosiélyolddl

hanem a magyar vidék eredeti szépségét és kulturalis
hagyomanyait. Bizony vannak fontos szempontjaink:
tagjaink minéségileg magas szinvonalon biztositjak a
vendégek részére kiilonb6z6 szolgaltatasaikat, Iévén
a szovetségi tagsag egyben a min6ség garan-
cidja. Kozosséglinket alkotja kastély, kuria vagy mas
torténelmi hatterl éplletben mikods, legalabb 3 csilla-
gos szalloda, mizeum, rendezvény helyszin. Aranyba
vésett kritérium: a torténelmi épuletnek, vagy annak, fébb
részeinek legaldbb 100 évesnek kell lennie. Az esetleges
helyreallitast miemlékhez ill6 gondossaggal kell elvé-
gezni és emelt szinvonall vendéglatd szolgaltatasokat
kell nyujtani.

T ——

Oszinte kitarulkozasabdl tudhatjuk, hogy sokat tanult ko-
rabbi elddjétdl, Bartha Sandortdl. Gondolatait ,atorokolve”, hiszi és vallja,
hogy a mai rohand vildgunkban sziikség van arra, hogy az ember kicsit lecsen-
desedjen, feltoltddjon iddnként és mindehhez olyan korhii kastélyokban ke-
ressen pihenési, kikapcsolddasi lehetdségeket, amelyek visszaiizenik szamara
a torténelmet. Es a vidék
mindent feliilmdld, csoda-
latos, ,energiarendszerébol

kiilon is toltekezik.

- Milyen ,egy unalmas” pdr
nap az ilyen kastélyokban,
kedves Elndk Asszony?

- Nem jérok mesz-
sze az igazsagtél, ha
azt mondom egyszerre
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~ndes és hangos!(Q(ondja mosolyogva. - It’Evernk eski-

véket, szakmai, Gizleti tréningeket és barki, aki megtapasztalhatta
a szervezet valamely tagjanal is a vendégszeretetet, nem talalko-
zott szembe ezekben a kastélyokban az unalmassaggal, a buval.
Ellenben jelen lehet mindenféle Uj szolgaltatasi stilusokkal - spa,
wellness, vizualtechnika, ki hinné akar elektromos autétolté -, hi-
szen egyszerre vonul el a vildgbdl, mégis minden percben jelen
van a vilagban.

Aszivetség elndksége, m ilyen iizenetet kozvetit tagsdga felé?

- A szbvetség tagjai értéket kdzvetitenek, ezért biznak benne,
hogy a ,kastélyozas” egyre népszeribb lesz! — Az épiiletek, a hely-
szinek adottak, a tagok prébalnak mindig egyedit vinni a minden-
napokba. Példaul a zene, m(ivészetek teriletén kiilon is kiemel-

ném a gasztrondmiat! Tagjaink - bérhol is fogadjak
a vendéget ebben

az orszagban - min-
dennapi ételkindlatukban a
tajjelleget egyszerre képvise-
lik a nemzetkoziséggel. A borkultara
tekintetében pedig, batran kijelenthetem, mi igazi
zaszlés hajoi vagyunk a hazai remek, és nemzetkozileg egyre
elfogadottabb boraszati stilusnak, ami jo szivvel vallalt koteles-
ségink is egyben! A szervezet elndksége az egységes, tervezett
marketingben hisz, mert az ilyen kommunikéciéban részt vevék
sikeresebbé valnak, ha kdzdsen egymast erdsitve [épnek fel.

A végszora, 6szinte mosoly kiséretében, valamint elfogadva a
2016-ban, a szekszardi Mészaros Pincészet 4ltal elnyert ,Ev Bor-
termel6je” cim kitlné ajanlatat (2016 Cabernet Sauvignon) koc-

cintunk is...Melyik kastély szalloddban folytassuk?
Kiss Dezs6 Péter

Ve

STILUS




(SAK EGYETLEN ESZTENDO IDOTAVOT SZEMLELVE,
MEGSZAMLALHATATLANUL SOK ESEMENYEN FUTOT-
TAM 0SSZE LAPSZERKESZTOKENT, TUDOSITOKENT
HORVATH FERENCCEL ILYEN-OLYAN SZAKMAI VERSE-
NYEN, PROGRAMON.

mi szémos tisztségébdl adoéddan érthetd is, de ha
mindehhez hozzétessziik, hogy mind a mai napig két
kezével dolgozo, alkotd cukrasz, bizony valami titkos
energiaforras taplalhatja ezt az igyekezetet...
Nem sokat kell varnunk a valaszra, amikor kiilon is megkerestem
a IV. keriiletben, Ujpesten talalhaté, imméaron 10
esztendeje a vendégek szolgalatdban &ll6 Horvath
Cukraszdaban. Amikor atadtdk az emeletes épi-
letet, sokan meglepddtek a méreteken, de hama-
rosan szembesilhetett a publikum azzal, hogy a
Horvath csaldd nem gigantomaniabdl hozott létre
ilyen bazist, hanem szakma és munkaszeretetbdl,
az alkotas nemes szandékaval. Utaltam r3, hogy ri-
portalanyunk ,mozgalmi” ember, a Magyar Cuk-
rasz Iparosok Orszagos Ipartestiiletének szak-
mai eln6ke, a Magyar Nemzeti Gasztronomiai
Szovetség cukrasz alelnoke és e tisztségeket ko-
molyan is veszi. Hogyan lehet egyszerre tébb pa-
lyan, ha Ugy tetszik sdvon is érdemben megfelelni?
— Az ember energiakészlete, jol tudom vé-
ges, de az életszervezést, a napi beosztést lehet
j6 példak nyoman ellesni, de 6ntréning nyoman

KIRMANIAS! CUKRAS;

Miért sikeriilt H

meg is tanulni — mondotta eldljaréban, taldlkozasunk egyik hétkoz-
napi délutanjan, a masik kerlleti termel6lizembdl megérkezve. — Ma
is ledolgoztam a magam 6-8 6rdjat a mihelyben, mert ez jelenti a
mindennapi életritmusomat. Eréforrasok, hajlam? Minden bizonnyal
a szll6ktdl 6rokdltem mindezt, munkascsaladba sziiletvén. Négyen
voltunk testvérek, anydm fodraszként dolgozott, apdm pedig laka-
tos alapszakmdval rendelkezett, de 82 éves kordig dolgozott, sokaig
gépkocsivezetd volt egy nagy cégnél. A munka sikerélményt hoz és
megtanultam, hogy ezért mindig tenni is kell. ElektromUszerészként
vagtam neki a vilagnak, j6 sorsom 6sszehozott feleségemmel, Panni-
val, aki képzett cukraszként azt mondta, nyissunk cukraszdat. Innen a
mostani emeletes cukrdszdanktoél, még kéhajtésnyira sincs az a piciny
cukraszda, amely 48 négyzetméteres volt és a startot jelentette sza-
munkra. E pillanatban pékségként utal arra, hogy szédmunkra a kez-
deteket jelentette.

A Horvath Cukraszda délutani forgalma
szép fokozatosan dinamizalédik, az asztaloknal
fogyasztanak a vendégek, az emeleti részen pedig
- a gyerekparadicsomban - szintén slrdbbé valik
a forgalom, a lenti pultndl sorban allék pedig azt
tizenik, hogy egy j6 cukraszdaban elvitelbdl szar-
mazik a bevétel meghatarozo része.

— Ahogy rafordultam egy masik palyaszakasz-
ra, azaz a cukraszat vildgara, az is nyilvanvaléva
vélt, hogy ezen a téren is képeznem kell magam.
Megszereztem a megfelelé alaptudast, ismerete-
ket, de aztdn a mindennapi életben, a mar emlitett
rendszeres napi munka soran csiszolédott tuda-
som, szakismeretem. Ehhez hozzajérult még az is,
hogy feleségemmel, késébb felnétt lanyaimmal
hol kdzosen, hol pedig kiilon-kiilon is rendszere-
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sen latogattunk nemzetkézi szakkidllitdsokat, részt vettlink szakmai
kurzusokon. A 14t6kor szélesedése egyben azt is jelentette, hogy tar-
talmdban, kindlatban, de gyarté és vendégfogadé alaptertiletben is
névekedniink kell. Eppen 10 éve, 2008-ban nyitottuk meg a Petéfi
utcai masodik cukraszdankat, ahol e pillanatban is a feleségemen ki-
vl teljes energidval részt vesz a munkaban Kata és Magdi lanyom, a
legkisebb, Eszter egy ideig veliink volt, a cukraszatot azonban elsé
nekifutasra nem vallalta. Atnyergelt a stylist palyara, hogy aztan ez-
zel a szemléletmdddal visszatérjen a cukraszathoz, 6ndllo stilust és 1a-
tasmoddot képviselve. A Paulay Ede utcaban talalhaté Sugar Design
sikerpalydja 2008-t6l indult, ma a Horvéth- csaldd egységességét,
dinamikdjat, de sokszinliségét hirdeti. Eszter gondolkoddasmddja is
szokatlan a szakmaban: nem cukraszfejjel gondolkodik, vagyis el6bb

az izt és a texturat hozza létre, majd azt kove-
téen a format. O megforditja a folyamatokat és
véleményem szerint ez sikereinek, sajatos extra
vaganysaganak a mozgatéereje.

A Horvéth- csaldd Ujpesti cukraszati ta-
maszpontja nemcsak a vendégek korében is-
mert széleskorlien, hanem a szakma tarsadal-
man bell is. Senki ne gondolja, hogy mindez
annak kdszonheté, hogy szakmai szervezetek
vélasztott tisztségviseldje a csaladfé — persze
valamelyest ez is kdzrejatszik, a j6 hire okdn
jonnek ide rendszeresen kiilféldrél szakmai
érdekléddk, egyénileg és csoportosan. Szer-
veznek itt tanfolyamokat, Kindbol, Japanbdl
és a vildg mas pontjaibdl érkezvén. De elésze-
retettel jelentkeznek hazai cukrasz vallal-
kozasoktdl is tudasukat gyarapitani akar6
ambiciézus szakemberek. Kiilondsen fiatalok,
akiknek a megszokottndl is jobban o6ril Hor-
véth Ferenc:

- Fontos az oktatas, de legfontosabb,
hogy gyakorlatban tudjak kihozni magukbdl
a megfeleld képességeket a cukraszjeloltek —
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fogalmazza meg véleményét az Elsé6 Magyar Fehérasztal Lovag-
rend cukrasz szekcidjanak tagjaként is Horvath Ferenc. — Ezért
is veszek részt rendszeresen iskolai szakmai programokon, verse-
nyeken. [gy példaul a Budapesti Gazdasagi Féiskolan, de masutt is
az orszagban. Mint példaul legutébb, most februar kozepén, Fel-
csuton a Letenyey Lajos Szakgimnazium és Szakkdzépiskola tanu-
I6knak sz6l6 meghivasos szakacs, cukrasz, felszolgald versenyén.
Az ilyen alkalmak arra is lehetéséget teremtenek, hogy pélyatar-
sakkal taladlkozzak, személyes és szakmai tigyeinket megbeszéljiik.
Felcsuton példaul egy asztalnal kostolhattam kittiné kollegdmmal,
Szervanszky Laszloval, Zila Laszl6val, gratuldlhattam a felcsuti is-
kola kit(in6 cukrasz oktatdjanak, Csuta Zsoltnak, aki tobb alkalom-
mal is elndditotta készitményével az ,Ev Fagylaltja” cimet.

Kaiey iFarene, Lannd, Mepdl = @ susnetet legyében

Kozben - a riporter nagy 6romére — a nagy forgalom ellenére is
sikeruil rovidke percekre meginvitalni a cukraszda gyonyord pult és
sliteményes vitrinsora elé feleségét, Katat és Magdi lanyat néhany
fotd elkészitésére.. Sietnek vissza, van elég dolguk, mi pedig néhany
gondolatban még arrél vélthatunk szét, merre tart a cukrdsz szakma
itthon és a vildgban?

- Kitarulkozott a vildg a magyar szakember szamdra is és a techni-
ka és trendek kdvetése az életben maradas alapja — vélekedik. — Hihe-
tetlen, hogy példaul Uj orszagok tortek az élre, mdr, mint a cukraszati
kulturét illetéen. Onmagat teljesen meg tudta Ujitani a japan cukra-
szat, a kekszeket, bonbonokat lecserélték és mar-mar kijelenthetd,
hogy a francidkat is leel6zték. Ha sajat mindennapjainkat nézem, azt
kell mondanom, hogy az ismeret gyarapitdsanak
sohasem juthatunk a végére. Oriilok, hogy megvan
a hajlam gyermekeimben is minderre. Belesziilet-
tek egy vilagba, egyikiiknek sem mondtuk, hogy
ezt az életet kell élnilik, és ime mégis itt vannak
kortlottink. Olyannyira, hogy példaul Kati férje,
Ferenc bélcsész diplomaval rendelkezik, most mar
cukraszmuihely vezeté a titulusa. Micsoda meta-
morfézis ez?! Talan azt is bizonyitja, hogy maga
a cukraszat kilonleges alkoto tevékenység és a
+messzir6l jovéket” is meghddithatja. Cukraszat lett
azéletiink, ezmar igy is marad. 9 unokank van, eb-
bdl 7 fit és 2 lany. Konrad a legid6sebb 26 évesen,
egyetemista és egyaltalan nem vagyok abban biz-
tos, hogy egyszer csak nem magunk mellett latjuk,
mert nem parancsszéra, hanem belsé indittatas
alapjan beleszerelmesedik a cukraszatba. J6 korbe-
Ulni az Ginnepi asztalokat csalddi kdérben, vagyunk
szép szammal. Azt is jolesik elmondanom, hogy
a mi nagy csalddunk, munkahelyi k6z6sséglink is
megbecsiilendé. Nem vandormadarak 6k, hanem
tarsak, szorgalmas segiték elérejutasunkban...

Kiss Dezsé Péter
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Az m-GEL Hungary Kft. tulajdonosa valtozo f,d

SURU NAPOK UTAN, A FEBRUAR
ELEJEN MEGRENDEZETT SIRHA
ELELMISZERIPARI ES GASZTRO-
NOMIAI SZAKKIALLITAST KOVE-
TOEN SIKERULT BUDAPESTI ME-
GYERI UTI BAZISAN — AZ M-GEL
HUNGARY KFT. KOZPONTJABAN
— BESZELGETNI A CEG ALAPITO
TULAJDONOSAVAL ~ ANTALICZ
MIKLOSSAL.

0bbszorés minéségben keres-

tik fel: ugyis, mint aki az Els6

Magyar Fehérasztal Lovag-

rend tagjat, szép pdlyaivet
felmutaté vallalkozét, szakteriletének
jegyzett képvisel6jét., nemzetben gon-
dolkod¢, igazi magyar embert.

Nem mellékesen — mivel alkotd, széles
14tokord dllampolgarrél van szé — szamos,
mindennapjainkra jellemzdé folyamatrol,
korosztalyok egymas mellettiségérdl,
palyatarsakrol és — bar eredetileg kerdilni
akartuk - a politika jelenkori barométe-
rérél is sz6 esett. A 2013-ban dtadott te-
lephely kor alaku kézponti épliletébe be-
lépve, a foldszinten szépen berendezett
mintabolt talalhatd, az értékesit6 kollegak
irodai. Korbe a falon néhany aktudlis, si-
kert dokumentél6 oklevél. llyen példaul
a 2016-ban sorra keriilt Sirha kiallitas
aranyérme, amelyet a paleolit alma-
cukor termékével érdemelte ki a cég, a
napokban befejez6d6dtt  seregszemlén
pedig egy masik innovativ produktum,
a dia-wellness tortakrém expressz ka-
pott bronzérmet.

- Mindenekel6tt szeretném nyoma-
tékkal jelezni, hogy a Sirha szakkidllitas
immaron rendszeres megrendezése na-
gyon fontos az élelmiszergyarté6 agazat
szamara — mondotta emeleti irodajaban,
ahol az oldott beszélgetéshez kellemes a
kornyezet, a nyugalom a kézds gondolko-
dast is serkenti. - Szakmdanknak meg kell
mutatnia 6nmagat, nemzetkozi porondon
is, az pedig, hogy hazigazddi lehettiink egy
ilyen fontos kiallitasnak, tébb mint bizako-
ddsra ad okot. Ha mar a paleolitnal tartunk,
bevallhatom, nem nagyon foglalkoztatott
maganemberként, de alapanyaggyarté-
ként sem. Aztdn megismerkedtem egy
rdkkutatéval és szamos olyan momentum-
ra hivta fel a figyelmemet, amely aztan

sgpesiak Blany

75 Brix

T a——

Nagy hirtelen az egészséges életmod
és életvitel témakorénél tartunk, akivel
persze arrdl is szo6t ejtlink, hogyan indult?
Gépésztechnikusként vagott neki a vilag-
nak, hamar rdeszmélt arra — 60-as, 70-es
évek idGszakaban, hogy a kereskedelem
érdekli. 1971-ben érettségi bizonyitvany-
nyal lehetett engedélyt kapni arra, hogy
valaki fagylaltot készithessen és arulja is
azt. Akkoriban egyfajta fagylaltpor volt
forgalomban, ami Tuti néven valt ismertté.
Széval a fagylalt jelentette a dobbanté-
deszkat ahhoz, hogy irdny véltson eredetik
alapképesitését illetéen.

- Hatalmasat véltozott sajat szakmam,
hogy csak egy példat mondjak, ma mar
a fagylaltpor esetében van, egy un. alap,

A Sinhe 2018 (el om

arra késztetett, hogy jobban elmélyedjek
a témaban. igy sziiletett meg a dijazott
termékiink, ugyanis tudds ismerésom ki-
mutatta, hogy a rakos folyamatok el6idé-
z06je a glutén, ami tehat kockazatot jelent
az életiinkben. Hanyagolni kell a lisztet,
erdsiteni kell a gyiimoélcs bevitelt. Ez
ugyis megkozelithets, hogy példaul a ko-
zépkorban ismert volt a mondas: ,Aki az
6szt megéli, életben marad”. Nos, a flgé-
ben van a legtobb molekula, ami a szerve-
zet immunitasat is er6sen befolyasolja.
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amely akar 200 valtozatban is varial-
haté! Am kanyarodjunk vissza még a kez-
detekre, ugyanis a gépész szemlélet azt is
jelenti, hogy nyitott szemmel jar az ember.
Feleségemmel, Gizellaval - aki jelenleg is
tarsam az lizletben 2 felnétt lanyommal és
a vejemmel — baromfikereskedést nyitot-
tunk, aztan attértink vegyeskereskedés-
re. Ahol - taldn hihetetlennek tlnik — 30
négyzetméteren foglalkoztunk fagylal-
teladassal, vide6 kdlcsonzéssel, élelmi-
szerkereskedelemmel. Emlékszem, hogy



Kollsgeldel (ldrépen Cangel
Andlrds, a8 Jollzgs)

kenyérért és fagylaltért mindig nagy sor
allt. Ha belegondolok, hogy a cégiink ko-
zel 40 esztendds multja soran eljutottunk
oda, hogy a hazai piacon a legszélesebb
alapanyag és kiegészité termékpalettaval
rendelkezé véllalat lettiink, bizony a 30

leti partnerséget ajanlott fel arra vonatkozo-
an, hogy cégem gyartja a terméket, 6 értéke-
siti és — gondolndnk - a hasznon osztozunk.
Sajnos a celebként jobban ismert lizletember
nem ismeri az etikat. Egy alkalommal Buda-
pest egyik leglatogatottabb piacan a cégem

nak tartja. A szakmara szeretne

egyértelmtien koncentrélni, arra,

hogy amit megteremtett csalad-

javal, azt a kovetkezé nemzedé-

kek tovabb folytathassdk. Nagy

orom, hogy négy unokaja van,

igy a jovéképe lehet optimista,

ami a szlkebb szakteriletére is
érvényes:

- A cukrédsz tarsadalom, ha

Ugy tetszik, a magyar cukraszok

jelenlegi derékhada keresi az

Uj stilusokat - fogalmaz. - Sajat

korosztalyomhoz tartozé kolle-

gék kozul j6 paran a szakma eta-

lonjainak szamitanak, példdt mutatva

arra, hogy van fejlédési, kibontakozasi

lehetéség mindenki szamara. Hozzéte-

szem azonban, hogy a 80-as években a

cukraszat dinamikajat tekintve volt egy

stagndlé szakasz, aztdn kovet-

négyzetméteres alapteriletd tz-
let egyfajta aranykort, de még
inkdbb viszonyitdst mutat sza-
momra és azt peresze, hogy az
élet homokoérdja a maga konok-
sagaval pereg.

Az m-GEL kozel 4000 termé-
kébdl - az igencsak telitett pia-
con - minimum egy mindenhol
jelen van valamelyik partnernél,
ami persze csak elsé latasra tlinik k

N kezett bizonyos fellendiilés, ami
sok esetben inkdbb a mennyi-
ségre vonatkozott és vonatkozik
jelenleg is. Sok cukraszda van,
szerte az orszagban, de ebbdl
kévetkezéen nem mindendtt all-
nak tomott sorokban, hogy fa-
gylaltot, siiteményt késtoljanak.
Alapanyagokat tekintve pedig
) oriasit valtozott ennek a hat-

egyértelmien pozitivnak:

- Minek tagadnank, amig a multik nem
jelentek meg, jobb volt a helyzet, de tudoma-
sul kell venni, hogy igy is meg kell tenni min-
dent a talpon maradasért — mondja Antalicz
Miklés.- Azt sem rejtem véka ald, hogy ama
rendszervéltas idészakdban, Nagy Imre te-
metését sirva néztem végig a televizidban és
sokat reméltem a torténelmi pillanat-
t6l. Nemzetben gondolkodé ember
vagyok, kerestem a helyemet ebben
az Uj korszakban, szamos partalakulat-
ban, nem pérttagként, hanem inkabb
szakértéként. A legnagyobb hatassal
a Torgyan Jozsef féle kisgazdapart
volt rdm, energidimat nem kimélve se-
gitettem is ezt a politikai erét, sajnos
azonban a politika daralégépének
aldozatéva vaélt. A mostani kurzusban
is vallaltam fontos megbizatasokat,
a koézelmultban a nemzeti alma-cu-
kor program vezetését is ram biztak.
Hogy milyen erék, mogottes szandé-
kok kovetkeztében kovetkezett be,
ez a program hosszi hénapok 6ta
életképtelen, annak okét nagy erék-
kel kutatom. Tortént ugyanis, hogy
személyemet, véllalkozdsomat, magat
ezt a programot is nemtelenll meg-
tamadtak. Onbecsiilésbél és 6szin-
te ligyszeretetembdl jelenleg megfelelé
kormanyhivatalokkal egyeztetek, jogi
lépéseket készitek el6, aminek a részlete-
ivel természetesen ezlttal nem szeretném
untatni az olvasékat. Masik csalédasomrdl is
beszélhetek &szintén, ami személy szerint a
hazai, talan legismertebb fittness- guruhoz
kapcsoladik, akiismert kozszerepld, és aki tiz-

mintaboltja el6tt megrendezett egy rosz-
szullétet, a vasarléhoz kihivtak a mentét,
minderrél — érdekes mddon - az egyik bul-
varujsag ,odarendelt” fotériportere masnap
cikket jelentetett meg. Természetesen az a
készitmény, amire hivatkoztak a rosszullétnél
nem tartalmazott semmilyen mérgezé anya-

»
4!

Az wiwe el oo

got. Mérgezést Ulzleti szempontbdl az oko-
zott, aki az egészet kitervelte. Most ebben az
Ugyben is prébaljuk igazunkat kivivni...

A fenti mondatokbél nem nehéz
ara kovetkeztetni, hogy riportalanyunk
6szinte ember, aki persze a napi terme-
16 és alkotdé munkatol valo ilyen jellegl
energia elvételt tdbb mint sajnélatos-

tér kinalata. Kinyilt el6ttink a
vildg, nemzetkozi szakkiallitasok-
ra, kurzusokra kell jarnunk, hogy ne ma-
radjunk le. Ez fontos serkentd er6é ahhoz
is, hogy prébaljunk innovativnak lenni.
Ma mdr rossz fagylaltot nem lehet kapni,
mert az alapanyagok csticsmindségu-
ek. A fejlesztésre is mondok egy példat.
Nemrégiben olyan gépet sikerilt
vasarolnunk par 10 milliéért, amely
5 mikronra tudja lefinomitani a
csokoladét, az atlag 40 mikron...

Antalicz Miklés konokul hisz az
Osszefogas erejében, de sajnos nem-
zetlink allapotat tekintve nagy re-
ményei nem lehetnek. A politikdban
is a széthuzas a legnagyobb vissza-
huzé eré, sajat szakmajat tekintve is
az a legfajdalmasabb szamara, hogy
nem sikeriil igazi 6sszefogo egy-
séget létrehozni, szamos szervezet
mukodik ugyan, de az egyetértés
varat magara...

Azt mondja, hogy mostani élet-
szakaszdban kicsit visszdbb en-
gedett a gyepl6bdl, szdmos olyan
kollegaval tartja a baratsdgot, aki
szakmajanak élcsapatahoz tartozik,
Oszintén fajlalja, hogy kozeli baratja
a kecskeméti Jakd Lajos elhunyt, an-

nak pedig kifejezetten 6ril, hogy a csalé-
di er6kon kivil kitiind helyettesre talalt
Gangel Andras személyében, aki 6szin-
tén vallalja és képviseli a frontember sze-
repét. Tehetsége, szorgalma, becsiile-
tessége, igy a hdrmas egységben, bizony
nagy értéket képvisel manapség...

Kiss Dezso Péter
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ESZARDI BAINOMOL

BIKAVER RESERVE

A Bikavér egy 6si cuvée, Szekszardi és az Egri borvidéken i
lehet hasznlni ezt a nevet. A szekszardi bikavér feltételei, :
hogy Szekszardon honos és termesztett kék sz6l6bél lehet
késziteni, minimum harom fajta vérosbor hazasitasaval készil.
Szekszardon kotelezd, hogy minimum 50 %- ban kadarka és

kékfrankos legyen benne. A sz6l6k a Szekszéard
legjobb teriileteirél szarmaznak, terméskor-
latozast alkalmazunk, hogy minél jobb gyi-
molcsét kapjunk. Kézzel szireteljik 15 kg-os
ladakban. Feldolgozasndl kettds valogatést
alkalmazunk egyszer egy furtvalogatast, majd
a sz6lészemeket valogatjuk, csak teljesen !
egészséges sz6l6szemek keriilnek az erjesz-
tébe, 21 napos héjon erjesztést alkalmazunk,

kozben kiméletesen maceraljuk a cefrét.

A borok egy évig kiilon voltak 225 li-
teres, 500 literes t6lgyfa hordoban, majd
egy év mulva 6sszedllitottuk a Bikavért :

és meg egy évig horddban érleltiik.

A bor meleg bibor szin(, illata ele-
gaéns, aszalt gylimolcsok és érlelési aro-
mak jellemzik, izében baratsagos savak,
telt hosszu izek és fliszeresség, lecsen-
gésében zamatos, hosszan érezhetd
a gyumdlcsdsség. Nagy potencigjy, i
hosszan érlehet6 bor. A Bikavér jelleg- :
zetes Szekszardi bor, mely bemutatjaa
borvidék zamatat és az itt é16 emberek

izvildgat.
Fogyasztasat 16°C -on ajanljuk.

Elérhetéségek:
http://www.meszarosborhaz.hu/
info@meszivin.hu
0630/530-37-37

0674/318-749

BIKAVER

A bor, mi mérfoldkéként jelzi nekiink a 1993-as esztendét,
amikor is Vesztergombi Ferencet vélasztottak az EV BORASZA-
NAK. 1991 6ta készitlink ismét Szekszardi Bikavért. Osszetételé-
ben nem valtozott az eltelt évek alatt. Kékfrankos adja a testét
és gerincét, Cabernet Sauvignon a rengeteg fliszert és mélysé-

gét, Merlot a kedvességét lagysagat, a Kadarka
pedig a lelkét.

Ha odafigyeliink a Bikavérre, mesél ne-
kiink elmult szazadokrél, hagyomanyokrdl, a
temérdek sz6l6ben végzett munkardl és taldn
egy kicsit a szekszardisagrol.

Hosszan érleljiik hagyomanyos, nagy (10-
50hl) tolgyfa horddkban. A hordéban eltol-
tott 2 év alatt simulnak 6ssze az 6nallé fajtak,

teljesednek ki és vallnak egy uj egésszé.
Hitlink szerint a Bikavér nem valo

barrique hordéba. Egy tradiciondlis bor
esetében miragaszkodunk a hagyoma-
nyainkhoz.

Fogyasztasat ajanljuk: Magyaros
- hagymas, paprikds ételekhez. Tar-
talmas sultekhez, A holland Basiron, a
spanyol hdromtejes Los Cameros, juh,
trappista és egyéb félkemény sajtok-
hoz.

TermOhely: Kerékhegy, Bodzas,
Szarvastetd

Palack: 0,75 ml

Alkohol: 13% vol.

H-7100 Szekszérd, Borkut u. 3.

GPS: 46.3777,18.6887

Telefon: +36 74 511 846 | Fax: +36 74 511 576
E-mail: vesztergombi@t-online.hu
Internet: www.vesztergombi.hu
Facebook: facebook.com/
vesztergombipince.szekszard
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BIKAVER 2015

Borleiras: Tradiciondlis borunkat valogatott minéségu Kék-
frankos, Merlot, Cabernet sauvignon, Syrah, valamint Kadarka
fajtak hazasitasaval készitjiik. Osszetett illat és zamatvilaggal bird,
elegans, ugyanakkor vibralé vorésbor, piroshisu gylimolcsok
gazdagsagaval, hosszu utoizzel. 12 hdnapig érlel6détt 80 %-ban
masod, harmadtéltési, 20 %-ban uj, 500 I-es

magyar és francia télgyfahordokban.

Story: Szekszardi borvidéken termelt
tobbféle kékszéléfajta borabdl késziilé bor-
hazasitas. Készitése kb. 130-150 éves multra :

tekint vissza.

Kiszerelés: 750 ml
Alkohol: 13,5% vol.
Fajtadsszetétel: 47 % Kékfrankos, 20 %
Merlot, 20% Cabernet sauvignon, 8%
Syrah 5% Kadarka
Fogyasztashoz:
Félkemény sajtokkal, vadételek, stltek
Fogyasztasi homérséklet: 16 - 18°C
Diilé: Hidaspetre, Vardomb, Alona-
na, Strazsa-hegy,
Decsi-hegy
Evjarat sajatossag:
Nagyon meleg nyér sok napstitéssel.
Szeptember hénap étlagos volt,

melyet csapadékos és hideg oktober

kovetett.
Eredmények: Orszdgos Borverseny
2017 | Nagy Aranyérem

Takler Borbirtok

takler.com | takler@takler.com
kuria@takler.com |
rendeles@takler.com

+ 36 74/311 961 | +36 20/4292 430
GPS // N 46.28174 E 18.68016

MINGSEGI BOROK ETELEK

EALONOI

l/fa..

BIKAVER 2014

lllatdban szép gylimolcsosség, izeiben dsszetett, gazdag flisze-
resség jelenik meg kifogastalan egyensuly mellett. Egy igazi szek-
szardi Bikavér.
Termohely: Szekszard torténelmi borvidék El6hegy, Hidaspetre és
Lisztes-volgy ddlék

Talaj: meszes |6sztalaj, vorosagyag bemoso-
dasokkal
Miivelésmod: ernyémivelésu, és bakmivelé-
ses Ultetvények
Terhelés: 7000-8000kg/ha, 50-60hl/ha
Sziiret idopontja: 2014. oktéber 9-13.
Feldolgozas, borkészités: Kézi sziiret, gyors
feldolgozés. Az erjedés 24°C-on acéltartaly-
ban 15 napig tartott. A bor almasavbontas
utan 4 hénapig maradt még acéltartalyban,
ezt kovetéen 50%-ban 1000 literes dszok
hordéban érlel6dott 50% ban pedig 300
literes negyedik toltési kishordokban 23
hoénapot.
Osszetétel: Kékfrankos 55%, Merlot
25%, Cabernet Franc 15%, Kadarka 5%
Palackozas id6pontja: 2017. februar 22.
Késziilt: 18.540 palack
Analizis: alkohol 12,41 v/v, titralhatd
sav 5,6 g/l, extrakt 26,6 g/I

Cim: Vida Csaladi Borbirtok,
7100 Szekszérd, Napfény utca 27/A
Vezetéskes telefon és fax:

+36 74 317 753

Mobiltelefon: +36 20 911 7239
E-mail: info@vidaborbirtok.hu
GPS koordinatak:
E.46°19'54.89". K. 18° 41' 42.95"
Borkostolé:

Vidané Agnes +36 20 941 5253,
agnes@vidaborbirtok.hu
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A zaselse vinne belll

Egyre erésebb a magyar borrendi mozgalom
(sakberényben dszintén beszéltek —
eddig nem szervezett programokrol is dontottek

LEGMESSZEBBROL TOLCSVAROL/ES PERSZE ~SZERTE
AZ ORSZAGBOL/ ERKEZTEK ARRA A MAGYARORSZAGI
BORRENDEK ORSZAGOS SZOVETSEGE ALTAL MEGSZER-
VEZETT ELNOKSEGI ULESERE, AMELYEN A 2018-AS
ESZTENDO IGENCSAK SURU TEENDOIROL, PROGRAM-
JAIROL, DE MEG INKABB STRATEGIAI FELADATAIROL
EGYEZTETTEK A VALASZTOTT TISZTSEGVISELOK.

Hagyomanya van mar annak, hogy az 44 hazai és 10 hatéron
tuli civil szervezetet képviseld, talan az orszag legnagyobb ilyen ko-
héziéjat alkotd gytilekezet mindennapos dolgait alkalmanként mas-
mas régidban vitatjdk meg. Januar legvégén a csédkberényi Safran
Pincészet alapitdjatdl Safran Andrastol és fiatdl, ifjabb Safran
Andristél jott az invitalas: a gyonyord Vértesaljan taldlhato pincésze-
tlikben inditsék az évet, stirli gondolatokkal, vitakészséggel és mind-
ezek ,jutalmaként” kellemes, a Méri Borvidéket reprezentalé borok
kdstolasaval. Mindezt vissza lehetett utasitani?

Uj id6szamitas kezdédétt azzal, hogy Koczor Kalmant, a Bala-
tonvin Borlovagrend immaron 34 éve ,regndlé” elnokét 3 esztendé-
vel ezel6tt megvalasztottak az orszagos szervezet elndkének.. Akik
ebben dontdttek, azt is tudtak, hogy médszereket, vezetési stilu-
sokat tekintve uj fejezet kezd6dik. Lényeg, hogy sikeriilt az el-
mult 3 év alatt jogilag, stratégiailag, szervezetileg litoképessé
tenni eme jeles orszagos gyiilekezetet. Ennyi gondolati eléveti-
tés utan szélnunk kell arrél, hogy a Séfran Pincészet a Méri Borvidék
olyan feltorekvé csalddi vallalkozéasa, amely példaértéki lehet ebben
az adgazatban. Féképpen azért, mert kdvetkezetesen képviseli miné-
ségi boraival a tdjegység kit(in6 borait, szemléletmddjaval pedig azt
Uizeni: a csaladi 6sszefogasnal fontosabb nem lehet ezen a teriileten
sem!

Koczor Kalméan, MBOSZ elndk munkamddszerét tekintve egy-
szerre képviseli a demokratizmust, egyszemélyes jogi felel6ssége
miatt pedig a kdvetkezetes szamonkérést . Am mindenek foléttinek

Dy, Blsuire] Gydlrey, Szled Krksuihne,
ey

Andirdis, @ plneészst cleptidie:

itéli az 6szinteséget, a gyors informaciéaramlast, az egymassal
mindig szembenézni tudast képességét! A majd 6 6rés megbeszé-
|és — amely csak piciny szlinettel zajlott - minden napirendi pontjaval
most lapunk nem is foglalkozna, terjedelmi okok miatt. De a tuddsito-
nak néhdny olyan, bizonyos kiemelt témakhoz kapcsolédé megjegy-
zése lenne, ami taldn a kozos gondolkodast serkenti és az optimalis
irdnyba terelheti.

Szemezgessiink csak, mi mindenrdl volt sz6 ezen az évnyito, a
témakat sorozatban pergeté megbeszélésen? Az elnok munkaméd-
szere szerint roviden, de tényszer(en foglalta 6ssze a 2017-es eszten-
dé fontosabb eseményeit, a szervezet fébb eredményeit, kitérve sza-
mos fontosabb momentumra. Megallapithaté: az MBOSZ tavalyi
»0sszhangzattana”, ha gy tetszik k6zos produktuma az el6z6
évekhez képest egyre markansabb, erételjesebb, a tarsadalom

Akik egyiitt voltak

Koczor Kélmén, a Balatonvin Borlovagrend alapitd tagja, az MBOSZ elndke, Dr. Bisztray
Gyodrgy, a Budavdri Szent Gydrgy Borrend elndk-nagymestere (dltalénos alelngk), Sajgé Ga-
borné, a Lorantffy Zsuzsanna Borrend nagymestere, a tolcsvai Sajgé Pincészet tulajdonosa
(alelndk), Kovdcs Robert, a Hajosi Szent Orban Borlovagrend nagymestere, a Kovécs Csalddi
Pincészet tulajdonosa (alelndk), Gydrffy Kéroly, a Kelet-balatoni Borlovagrend elndk-nagy-
mestere (alelndk), Hartl Monika, a marketing bizottsdg elndke, a Vinum Istergranum Borlo-
vagrend alapitdja, Béleczki Mihdly, a Kiskdrdsi Gond(iz6 Borlovagrend elndk-nagymestere,
a szakmai bizottsag elndke, dr. Zagyva Erzsébet, a tolcsvai Lorantffy Zsuzsanna Borlovag-
rend képviseldje, az MBOSZ feliigyeld bizottsaganak elndke. Nem utolsdsorban pedig Tutor
Fva az MBOSZ féititkra, a Lorantffy Zsuzsanna Borrend kancellarja. A dontéshozatalt tekint-
vea csaknem 100 %-os jelenlétet képviselve. Nem mellékesen arra is utaldan, hogy ennél a
szervezetnél a megvélasztott tisztségviselok komolyan veszik a dolgukat. . .

szamara szélesebben ilizen6. Gondoljunk bele: ez a négyezres szer-
vez8dés a maga dinamizmusaval akar hegyeket is mozgatni tudna a
magyar borkultura, a hazai borszakmaiséag és a honi borturizmus fel-
lenditése érdekében! /Hozzatesziik: ha mindig, minden, erre hiva-
tott forumon képviseltetni tudna magat!/ Epp ezzel kapcsolato-
san kerlilt sz6ba — amit hosszasan taglaltak is — hany és hany kiemelt
eseményen vonult fel az orszag borvidékein a maga diszoltozetében
ez a borrendi sereg- lizenve egységességét, demonstrativitasat, egy-
szerre civil és szakmai elkotelezettségét. Jolesd érzéssel 6sszegezték,
hogy a megjelenés, képviselet egyre teatralisabb, mégis vannak né-
forgatokonyvével még vannak kisebb-nagyobb gondok. Hogyan
viselkedjen egy borlovag? Olyan rendi tag vigye a zaszI6t, aki er6s,
erre alkalma, megjelenésében, kisugarzasaban.Az avatdsokndl a ce-
remodnia mester legyen teétrdlis, figyelmet felkelt6. Hosszasan fej-
tegették azt, hogy kitlintetéseknél vannak alapvetd, irott szabalyok,
amelyeket be kell tartani. De mindezek felett a legnagyobb felelds-
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ség mindig az adott borrendi
programot szervezd csapatdra
harul a program lebonyolitasa
az elismerésre sz6ld javaslat
megtétele.

Tovabbi fontos témafelve-
tés. Az idei esztend6 bizonyos
értelemben  vélasztévonal a
tekintetben is, hogy tavasszal
kozgyiilés lesz, egyben pedig
orszaggy(lési vélasztas. Az el-
nokség hatdrozottan leszogez-
te, hogy munkalkodasukban
nem a ,kampanygondolko-
das” a meghatarozé, hanem
az alkotdkedyv, a tovabbfoly-
tatas és a jovoépités!

Ezzel az utdbbi, a kdvetkez6 éveket és idészakot meghatarozéd
témaval részletesebben is foglalkozott az elndkség, Sajgd Kriszti-
na felvetésére, aki az MBOSZ kulligyi bizottsaganak képviseletében
volt jelen és figyelmeztetett! Arra ugyanis, hogy a tébb mint 40 éves
multra visszatekinté hazai borrendi mozgalom jovéképe — vélemé-
nye szerint — azon is mulik, hogy sikeriil-e megtaldlni Uj generéciokat
e mozgalom életbe tartasahoz. O maga 30-as éveiben jar, de azt latja,
nehéz manapsag olyan ratermett, alkalmas kozosségi embert,
boraszt, szélloda tulajdonost, éttermest talalni, aki versenyfu-
t6 életében id6t tud szanni a ,mozgalmi” munkara. Mindezzel
kapcsolatosan a jelenlévé elndkség tagjai, élén Koczor Kalmannal, igy
reagaltak: egyszerre dolga ez a stafétat kezében tarté nemzedéknek,
de a staféta botra aspiraldk sem lehetnek kdzonydsek, hogy milyen
kovetkez6 évtizedeken munkélkodnak, hiszen ,maguknak” teremtik
meg mindazt!

Ki gondolna, hogy egy ilyen elndkségi tlésen — ugyan 6-7 napi-
rendi pont jeldltetett — Ugynevezett ,alkérdések” ennél tobbszord-
senis adédnak. Hogyan lehet példdul megoldani - bar ennek pontos
szabalyozésa elfogadott — a kitiintetések igazsagossagat. Lévén
érkeznek egyedi igények, javaslatok Mindebben csakis a kovetke-
zetesség lehet az uralkodoéelv, legyen az barmilyen ,szirénhang” is.
Maradva a rendezvényeknél, elmondhato, hogy 2018 még a korabbi
éveknél is tobb, s egyben fontosabb rendi és orszagos rendezvények
éve lesz. Komoly logisztika, szervezd munka az, hogy ezeken az egy-
szerre latvanyos, szakmai programokon mindig mélté képviselete le-
gyen a szervezetnek. Ezzel kapcsolatosan is fontos el6irasok vannak,
amelyeket szigordan be is tartat az elndkség.

P LR »
A Kt SEfiréin

Laptes donidssket otk

Belrals Béleerld Mirély,

Yo Kroliy,

Sgled Gébomeé

Tutor Eva

Szakmaisag, kiemelt események

Deklaraltan és arra vonatkozdan meghatdrozd érvényességgel és képviselettel fogal-
mazddott meg, hogy egy olyan civil szervezetrdl van sz, amely eleve nem nélkiilozheti
a szakmaisagot! Koczor Kdlmdn elndk nyomatékosan leszogezte: az elndknek, alelnokok-
nek, szakmai bizottsagi elnokoknek az érintett szakteriiletre vonatkozéan szakdiplomaval
kell rendelkezniiik. Hangstlyosan civil szervezet, de a 42 évvel ezel6tti alapitasakor mér
deklardltan azt fogalmaztak meg, hogy fontos szakmai dgazati dontéseknél s figyelembe
veszik, s6t ,mandétumukbdl” adédéan elvarjék az autentikus véleményalkotast. Lehet
eqy elndk sz6lész-bordsz, kertészeti felsdfoku végzettség nélkiil partner mindezekhez?
Az egyes szakmai alelnokok hasonldképpen nélkiilozhetik a szakteriiletiik diplomajat? Mi-
ért lehetne egy elndk marketing szakember, amikor éppen a marketing bizottsdg elndke
ilyen szaktudéssal diplomdval felvértezett? Mindezekkel egyetértve, sok-sok idei esemé-
nyen vald részvételrdl dontott az elnokség, amelybdl eziittal csak néhényat emlitiink: meg
kell szervezni a mozgalom torténetében eldszor, az idei 6szon az Elsé Karpat-medencei
Borlovagok Napjét. Fontos lizenetképpen pedig orszégos talalkozot kell szerveznia ,Sz616
és Bor Nemzetkdzi Vérosa” ranggal kitiintetett telepiilések szimédra.A Csiksomly6i Bu-
¢stira inditandé kiilonvonaton/ eldszor torténete sordn/ egységesen szeretne — kiilon
vagonban- utazni a helyszinre a szervezet 80-100 fds csoportja. Ondll6 keresztaljban
tervezik felvonuldsukat, a madéfalvi Piinkdsdi Forgatagban pedig rendi zaszlds borokkal
mutatkoznak be. Ezt megeldzden felvonul az MBOSZ diszes sereglete. Kitiintetésekrdl és
sok minden masrol is szdlva Uj borrendek felvételérdl is dontottek és arrdl is, hogy ebben
az esztenddben ismételten lesz olyan rendezvény, amely az adott borrendek jubileumét
hivatott megiinnepelni — elnckségi tdmogatdssal. selve. Nem mellékesen arra is utaldan,
hogy ennél a szervezetnél a megvélasztott tisztségviselék komolyan veszik a dolgukat. . .

A Safran Pincészet kitlind borait kdstolva, kicsit mar a késé esté-
be nyuléan egyetlen kérdést tett fel a Minéségi Borok Etelek — asztali
dréomok magazin (MBE) képvisel6je Koczor Kalman elndknek: mikép-
pen summazhato elnoki kozel 3 esztendeje, de legfébbképpen miért
éri meg egy prosperald vallalkozast mikodteto kvalifikalt borasznak
egy ilyen szervezet élén munkalkodnia?

- Mondhatnam elsé nekifutasra, hogy nem éri meg - mondta
egyszerre 6szinte, mégis huncut mosoly kiséretében. - Megvilasztot-
tak, és vallaltam ezt a kiildetést, amirél mar volt bizonyos fogalmam,
mert 34 esztendeje a magyar borrendi mozgalomban elsék kdzott
alapitottuk meg a Balatonvin Borlovagrendet. Tobb elnokoét tisztel-
tem és szolgaltam. Amikor e tisztségért elindultam, majd megvalasz-
tottak, tudtam: ez tobb embert igénylé munka, tarsadalmi feladat.
Szivesen megmutatom az elkdvetkezendé kéthénapos program-
rendemet - alig van szabadnap, pedig aktiv és a mindennapi mun-
kat végzé boraszvillalkozé is vagyok. Hiszem, hogy élesit, neme-

sit, embert épitd ez a feladat.
K.D.P.

MINGSEGI BOROK ETELEK ‘fb AZ ASITALI OROMOK MAGAZINJA 2018 TELUTO 21



£ lso Manyar Fehbras=ztal [ovagreun

KOVETENDO

Wistogy

GONDOLKODVA

Végigporgott itt most eléttem az elmult masfél-két
hénap, benne a decemberi gyonyori Ginnepek, most mar
beleérve a farsang havéba, amely persze mire megjele-
nik magazinunk mar tavaszba fordul. Micsoda kavalkad!
Micsoda sokszin(iség, amit lattam az elmult hetekben,
legyen az a televizi6 varazslatos képernyéje, vagy éppen-
séggel a szines életmdd és kulinaris magazinok tomkele-
ge! Hova is kapkodjam fejemet, s agyamat?

Tudomasul kell venniink, hogy az elmult 15-20 esz-
tendé - amelyben szerény személyem magam is, mint
»,gasztro kommunikaciés munkas” részt vett - szembe-
sitette a kedves olvasét, néz6t, nem kevésbé pedig a fo-
gyasztot azzal, hogy hihetetlen arubéség van. Mit lehet
kezdeni ezzel a ,rengeteggel” amellyel szembe néz a
kedves donteni akar6 beszerzd, legyen az éppenséggel
édesanya, nagymama vagy profi vendéglatés szakember?
Nem egyszer( a valasz, de talan kozel jarok az igazsag-
hoz, ha azt mondom: mindig 6nmagunk igényrendszeré-
b6l induljunk ki. Ez érvényes szinte a tarsadalom minden
rétegére, mert az igény fokozat egyben pénztérca igaz-
sag is. Mennyibdl kell gazdalkodnunk? Nos, itt jon a nagy
dilemma, milyen irdnyokat is szabjunk énmagunknak a
kilonboz6 vasarloi rétegek képviseletébe. Becsiiletes
szakmam szakacs és cukrasz. Vildag életemben arra tani-
tottak tanitémestereim, hogy ugy rendeljek meg barmi-
lyen ételhez is alapanyagot, hogy a szamtant ismerjem.
Kavarognak bennem a gondolatok, féleg azért, mert az-
zal is tisztaban vagyok, hogy teljesen mas értékrend, kal-
kuldcié hatdrozza meg a gyermekétkeztetést, a korhazi
ellatast, a kisvendéglék, kozép szinvonalu éttermek és a
csucs gasztronomiat képviselé vallalkozasok kalkulaci-
oit. Arra gondolok ezen eszmefuttatdsom kdzben, hogy
mindenki - aki vendég, vallalkozé - tudja hova tartozik.
De amiért most ezt a jegyzetemet irom az taldn a legfon-
tosabb! Februar hénapban a magyar gasztronémia nem-
zetkozi porondokat is teremtett ahhoz, hogy Budapestre
érkezzen - Sirha - 2018  Elelmiszeripari és Gasztronémi-
ai Kiallitasra — valéban olyan szakmai versenyz6i garda,
amely irdnyt tud mutatni nemcsak nekiink, itthon, hanem
a vildgnak is. Mindig szurkoltam az ilyen vilagversenye-
ken, mindig azon szakacs kollegaknak, akik porondra all-
tak a megmérettetésért. Barmilyen végeredmény is lesz,
,hangosan” csakis azt tudom mondani: mindent lehet
Ujragondolni, van revolucié, de még nagyobb talapzat,
igazi kapaszkodo, orokre sz6l6 nemzeti érték a MAGYAR
KONYHA. Nem biztos, hogy ujra kell gondolnunk...

Benke Laszlo
nagymester

GRILLAZS-MEZESKALACS
VERSENY PANDON

KORABBI, 2017-ES EV VEGI LAPZARTANK TEMA
SOKASAGA MIATT IDEI, ELSO SZAMUNKBAN TUD-
JUK CSAK KOZOLNI A KOVETKEZO SIKERES REN-
DEZVENYROL SZOLO 0SSZEFOGLALONKAT, AMELY
IMMARON 9. ALKALOMMAL SZERVEZODOTT MEG
,KARPAT-MEDENCEI GRILLAZS-MEZESKALACS VER-
SENY” NEVEN, PANDON.

igh Maja, mint elkotelezett fészervezd, az Elsé ma-
gyar Fehérasztal Lovagrend cukrdsz szekciéjanak
tagja elmondta lapunknak, hogy az orszdg kilon-

b6z6 helységeibdl jottek versenyzék 2017. novemberében,
hogy megmutassédk, ez a mifaj nagyon fontos a szakméaban!



Lelkes nagymamdk, anyukak, unokdk, amatérok, nem utolsé-
sorban pedig iskoldk vettek részt ezen a hagyomanyos 6sszejo-
vetelen. 50 munkat sorakoztattak fel a versenyzék!

- Jo volt nézni, hogy a fiatalok folytatjak ezt a specialis
mufajt, amelyik fontos része a magyar cukrdszati kultdranak -
mondotta a verseny fészervezdje. - J6 volt végignézni az asz-
talokon, hogy sok, latvanyos munka sikeredett! Az idén is meg-
koronaztuk a hagyomany6rzé Grillazs Kirdlynét, Kovér Zsoéfiat,
aki Nyiregyhazarél Kollonai Istvéan szakoktatd, kivalé baratom
tanuldja lett. A tanar odafigyeléssel neveli a fiatalokat, amely-

LG

Szamos,

miszeripari
miai
kiallitoként

Zila LLas20

jat érintéen...

A Plrkdis hézaspér Ml
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hez gratuldlunk! Lazok Jozsef, Pand polgarmestere és csapa-
ta, mondhatjuk testlilete, megvendégelte a résztvevdket és a
vendégeket reggel forré tea, zsiros kenyér, az elengedhetetlen
hagymaval, ebédre, az elmaradhatatlan babgulyassal kedves-
kedtek.

Lapunknak a rendezvény életben tartdja, igazi generatora,
Maja hozzatette, hogy jovére még tobb jelentkezét varnak a
programra, amelyre 2018. oktéber 20-an keriil sor.

MBE tudésitas
Fot6: Wenzel Gusztav

VAGANNK

A SIRHA 2018
SZAKKIALLITASON

szakmailag

érintett lovagtarsunk meg-
jelent azideinagy szakmai
seregszemlén, a Sirha Elel-
és Gasztrono-
Szakkiallitason. Kulon
éppugy,mint
egyéni érdekl6ddé motiva-
ciojaval. Forschner Rudolf
rendiink tagja fotdriporter-
ként megorokitett néhany
momentumot - hazunk ta-

Cenge] Andlrds irend(eZo.

-

ESEMENY

s Mangyar Fehéras=ztal lovagrenn
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Sorozatunk eddig megjelent
részei alatt ,kivansaglistakat” is
kaptam az olvasoktél. Krudy Gyula
mogott az ,Inyesmester” végzett a
masodik helyen - igy 6 kovetkezik.

A sajat maganak Inyesmester al-
nevet adé Magyar Elek (1875-1947)
jogi egyetemet végzett Ujsagiro
volt, de Tiszavirdg cimen (1910) ver-
seskotete is megjelent, Pesti Histo-
riak ciml (1920) kotetében pedig
karcolatokat irt a 19. szazad végi
Budapestrél. Ujsagiroként mivésze-
tekkel, politikaval, sporttal, varos-
torténettel egyarant foglalkozott,
de tudositott |6versenypalyakrol is.
Mér a Pesti Histéridk cimi koteté-
ben tébb, gasztronémidhoz kdthetd
karcolata jelent meg. A ,virdgkorat”
a 19. - 20. szazad forduléjan élte a
Kerepesi (ma Rakoczi) - Muzeum
korat sarkan, az akkori Nemzeti
Szinhdz mellett 1évé Szikszay ven-
dégls, amirdl ezt irta: ,Magyar volt
itt a vendégldés, a debreceni szi-
letési Szikszay Ferenc, magyarok,

ldtogatta a vendégléket, kedvenc
helye j6 barédtjanak, Gundel Karoly-
nak az étterme volt, tobb kdzos fotd
is készllt réluk. Asztaltarsasdganak
tagja volt tobbek kozott Jézsef Atti-
la, Kérpati Aurél, Méricz Zsigmond
és Schopflin Aladar is. F6 mve, az
Inyesmester szakacskonyve 1932-
ben jelent meg el&szor, szamtalan
tovabbi hazai kiadasan kivil 1951-
ben még Buenos Aires-ben is meg-
jelent magyarul a Délamerikai Ma-
gyarsadg kiadasaban. Elészavaban
ezt irta: ,Tisztelettel ajdnlom jelen
munkamat a magyar kézénségnek,
mely mindig megértette és szerette
a jot az ételben, italban egyarant.
Ezt a nemes szenvedélyét éhajtom
szolgdlni, amikor aldbb hatalmas
regimentjét sorakoztatom a jobb-
ndl - jobb recepteknek. Nemcsak a
nagyszerl magyar konyha vonul fel
egész harcedzett erejével, hanem a
nemzetkozi elismertetésben vezetd
francia szakacsmiivészet legszebb
eredményei, az olasz, angol, osztrak,

vagy azokka lettek a vendégei, ma-

gyar az étele, itala. Konyhdja tulajdonképpen az eurépai hatasok
alatt finomodott, de egyéniségét el nem veszté magyar ember
izleld érzékét és kényesebb gyomrat volt hivatva kielégiteni. Az
6 halpaprikasanak leve

zsido, szerb és orosz sutési — f6zési

modok érdekességeiis feltarjak titkaikat... A receptek bongészé-
se és olvasdsa 6nmagaban is érdekes, de az érdeklédés fokozasa-
ra a sorozatot idénként egy- egy kis cikk is megszakitja, amolyan
gasztrondmiai csevegés,

nem volt vitriolszerlen
maré folyadék, hanem az
izek és illatok harmonikus
egyesiilése, borjuporkolt-
jét nem tette émelyitéen
édessé a rengeteg be-
ledobott  voroshagyma,
a nyers zsir nem Uszott
ujjnyi vastag rétegben a
disznépecsenyéjén, meg a
toltott kadposztajan — tud-
ta, hogy a fészerszamnak
csak az a hivatasa, hogy az
étel alapanyagéanak izét ki-
emelje, hangsulyozza, de
nem az, hogy tolakoddan
megmasitsa”. (Akér Krady
is irhatta volna...)

amiknek kozbeiktatasaval
az irodalmi szakacskényv
jellegét is biztositani akar-
tam mivemnek. Hogy
sikerrel —e, tessék megitél-
ni”. A megitélés olyannyira
sikeres lett, hogy a Nyugat
ciml irodalmi folyodirat
1933. februdri szamaban
még Babits Mihaly is igazi
irodalmi meglepetésként
Gdvozolte: ... amellett,
hogy fontos, praktikus
sziikségleteket szakérték
véleménye szerint kitlné-
en kielégit, engemis kielé-
git, ugynevezett irodalmi
igényeimmel, mint olva-

Tényleges gasztrond-
mai munkassagat 1928-ban kezdte a Pesti Naplé-nal, ahol 1939-
ig az Ujsag minden vasdrnapi szdmdaban egész oldalas rovata
jelent meg Fejezetek az inyesmesterség korébdl cimmel. Ezt ko-
vetéen Zilahy Lajos folydirata, a Hid, majd halaldig a Képes Figye-
16 kdzolte a gyomor 6romeirdl sz616 irdsait. ,Hivatalbdl” is strlin

sot”. Két évvel a masodik
kiadasa utan, 1935-ben kiadta az Inyesmester 1000 Uj receptje
cim( kotetet, ami szintén bévelkedik irodalmi ihletés(i betétek-
kel. Megjelent még egy gyujték altal is alig ismert f6z6kényve
is, az Aladdin petréleumgdaz konyhaja (1938) igazi gasztronémai
konyvritkasag.
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1947-ben bekovetkezett ha-
lalakor Gundel Karoly igy bucsu-
zott téle: ,Magyar Elek nemcsak
az ételek fliszerezésére tanitott.
O maga is fiiszerezte kulinaris
irasait: anekdotékkal, hagyoma-
nyok, régi, joizi torténetek fe-
lelevenitésével.  Irdsm(ivészete
megengedte, hogy egy - egy
kis konyhai tanulménya val6sag-
gal ir6i mlremekként sorakozik
egyéb irasai sordba”.

Eletutjst ismerve sokakat
nem érne meglepetés, ha egy-
szer egy rendezének eszébe
jutna filmre vinni Teleki Sandor
grof (1821-1892) kalandos életét.
Gimnaziumi tanulményai utan
egy ideig Tancsics Mihdly volt a
neveldje, késébb tigyvédi okleve-
let szerzett, majd németorszdgi
egyetemeken tanult. Onnan visz-
szatérve Liszt Ferenccel egyiitt
bejarta Olaszorszagot. Bizalmas
baratsdgot kotott Petéfi Séndor-
ral, a koltd az 6 koltoi kastélydban
toltotte mézesheteit Szendrey
Julidval. A szabadsagharcban

stltem, hogy az 6reg Dumas
minden évben nalam toltott
egy par hetet. Rendesen, ahogy
megérkezett, rogton hivatta
Méridt, a szakdcsnémat, kivett
a zsebébdél egy huszfrankos
aranyat, s oda ajandékozta neki
azzal a kérelemmel, hogy - ne
f6zzon". Dumas legkedveltebb
pihenteté id6toltése ugyanis a
szakdcskodas volt, ha nem irt,
akkor f6z6tt — ez volt a szenve-
délye. Kuldnleges ételeket is
kredlt, melyeknek hire még lIl.
Napodleonhoz is eljutott. Mar
1858-ban gondolkodott egy
szakdcskonyv megirdsarol, de
nem volt hozzé elég batorsaga,
Teleki biztatasa kellett hozza,
hogy 1869-ban hozzdkezdjen. A
Le grand dictionnaire de cusine
(Nagy konyhaszoétar) megirasat
haldla évében, 1870-ben fejez-
te be, de csak 1873-ban jelent
meg elsé kiadasa, ami mara mar
nemzetkdzi konyvritkasag. Te-
leki kedvenc pesti szorakozohe-
lye a Rakoczi — uti Matyas Kiraly

kdozhonvédbdl ezredesi rangig
vitte Bem seregében. A vildgosi fegyverletétel utdn az aradi var-
borténbe zartdk, innen megszokve kilféldre menekiilt, tavollé-
tében a Habsburg - kormany haldlra itélte. Franciaorszédgban Il
Napodleon - koztarsasagi érzelmei miatt — Jersey szigetére szam-
Gzte, itt kotott baratsagot Victor Hugoval. Olaszorszdgban tizen-
egy évig volt emigracidban, 1860-ban Garibaldi oldalan harcolt az
olasz egységért. Csak 1867-ben térhetett haza, irodalmi munkas-
saga ekkor kezd6dott. Tagja lett a Kisfaludy és Pet6fi Tarsasagnak,
rendszeresen irt a korabeli napilapokba és folydiratokba. Emléke-
im cim (1879-80), kétkotetes muive utan irta a Garibaldi alatt cimu
(1883) visszaemlékezéseit, a Természet utan cim(, humoros elbe-
szé16 kotete 1884-ben jelent meg.

Az eddigiek elolvasasa
utan joggal merilhet fel az olvaso-
ban a kérdés, hogy jé - jo, de hogy
jon ide a gasztronémia? Nos, Teleki
jeles qurman volt, sét, kivalé amat6r
szakacs is. Visszaemlékezéseiben
ezt irta: ,Nekem az a szerencsétlen-
ségem, hogy van valamim és nem
vagyok raszorulva a kézi munkara,
mert ha nem lenne semmim, ma
mar talan eurdpai hirneves szakdacs
lennék, tulszarnyalndm Caremet,
Souyét, s taldn még az 6reg Dumas
Sandort is, ki ebben is a mesterem
volt”. Idésebb Alexandre Dumas-t
(1802-1870), szamtalan vilaghird
regény szerz6jét nem véletlenil
nevezte a mesterének, aki atyai jo
baratja is lett. Vele val6é kapcsola-
tarél igy ir emlékirataiban: ,Mig
Olaszorszagban emigranskodtam,
abban a nagy szerencsében része-

Fogado volt, ahova legtdbbszor
szinész barataival - Egressy Gébor, Lendvay Marton, Udvarhelyi
Miklds és tobbek - jart vacsorazni. A fogadéban gyakran megfor-
dult Petéfivel is, de az ott tobbszdr megszallt Déryné sem maradt
ki asztaltarsasagabdl. Az 1880-as években gyakori vendége volt
Erdélyben Zilahy Agnesnek, Zilahy Lajos ir6 nagynénjének. Teleki
annyira megszerette a f6ztjét, hogy rdbeszélte egy szakdcskényv
megirasara, amihez 6 irta az ajanlé elészét. A ma mar konyvritka-
sag csak nyolc évvel a megirasa utan, 1890-ben jelent meg el&szor
Budapesten, amit 1941-ig még kilenc kiadas kévetett, mivel ,nyol-
cadik kiadas” jelz6vel 1920-ban, 1926-ban és 1941-ben is piacra ke-
rult. A Petéfi dltal ,voros grofnak” elnevezett Teleki volt az olasz és
a spanyol konyha egyik elsé népsze-
rlsitéje hazankban, de téle ismerjiik
a reformkori vdrmegyei ,nagyurak”
beiktatasi ebédjeinek étel és ital-
sorat és az étkezési ceremoniat is.
Idésebb kordban a Wampetics (a
Gundel elédje) vendéglé asztaltar-
sasdganak lett a kedvelt tagja, itt ko-
tott baratsdgot Ujhdzy Edével a réla
elnevezett leves ,megalkotojaval”.
Sajat receptjei is bekeriltek korabeli
Ujsdgokba, az altala krealt Garibaldi
- galuska leirdsa ,A szakacs” cimu
folydiratban latott napvilagot. Ha
valakinek kedve ,szottyan” elkészi-
teni, ime a rovid leirasa: A megfétt,
lesz(rt galuskat hengergessiik meg
folyékonnya tett vajban, rakjuk tala-
16 télba, hintsiik meg jol porcukorral,
didval és mazsoldval tegyiik a siité-
be, hagyjuk ott 20 percig, és forrén
talaljuk.
Horvath Dezs6
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ANOSZVAJI TUNDERKERTBEN.

A HET ESZTENDEJE MUKODO, A MAGYAR BORREND| kKidllitasok, szakmai programok). Elézetes egyeztetések nyoman ez az

emelkedett hangulatu helyszin azért vet6dott fel, mert tulajdonosa

MOZGALOM EGYIK SAJATOS SZERVEZODESU CIVIL CS0-  _Farkas Jozsef agrarujsagiroként, konyvkiadoként, tizletemeberként,
PORTOSULASA ABU DAVAR| SZENT GYORGY BORREND. nem utolsésorban pedig kulturdlt borfogyasztéként — partneri, barati

uridzitdsa elsésorban

abban nyilvanul meg,

hogy tagjai kozott ta-

4lhat6 ugyan néhany
bordsz, illetve szélész, de tulnyo-
mé  tobbségiikben borkedveld
értelmiségiek, akik az 6si budavari
borkultdra hagyomanyait dpoljak.
Ugyancsak orszagos egyediség,
hogy a Budavari Szent Gyorgy Fo-
gado 700 éves miemlék pincéje a
kozbsség bazisa.

Hétéves torténetlik soran ed-
dig négy alkalommal szerveztek
avatasi Uinnepséget, megfelelé
ceremonikussaggal, latvanyosan,
hirdetve a tarsasagi életforma
nemes, kozosségteremtd jelle-
gét. Noszvajon, a Tundérkert Ho-
tel megfelelé torténelmi keretet
biztositott a 2018-as esztendd
elsé avatasi linnepségéhez. A
szalloda része a De La Motte késé
barokk kori un. kiskastélya, amely
meghatdrozéan rendezvény
centrumként fogad jelenlinkben
vendégeket, kilonbdzd esemé-
nyek megrendezésével (eskivok,

2]

kapcsolatba keriilt a rend Nagytanacséval és néhany tagjaval. A bor
irdnt megnyilvanulé aldzata, a borrendiség eszmeiségének elfoga-
dasa és képviselete alkalmassa
tette arra, hogy a Budavéri Szent

Gyorgy Borrend tagjai soraba
fogadja. A budavéri borlovagok
azonban sajat, szlikebb kdrnyeze-
tikbdl is mélténak tartottak egy
jeles és kitlind vendéglatds szak-
embert, nevezetesen Sass Laszl6t
arra, hogy fel6lthesse a rend gyo-

nyord diszoltozetét.

Kétségkivil meglepédtek a

szélloddban tartézkodd, jobbara
e e aligs  csalados vendégek, hogy kiilon-
E ol leges Oltozetl zaszlds Uriemberek
és urholgyek sétdlgatnak a szal-

loda el6csarnokaban, hogy aztan
egyetlen parancsszéra felvonuld

alakzattd rendezédjenek, élikon a
zaszlbtartoval, aki a kastély emele-

ti disztermébe vezette tagtarsait.
Az 6sszegyllt hozzatartozok,
meghivott vendégek latvanyos
program részesei lehettek! ElI6-
szor Dr. Entz Laszl6 borrendi ce-
reméniamester olvasta fel a Ma-
gyarorszégi Borrendek Orszagos

e ﬁaﬁs‘sﬂ@@b@fr&s Laeelntdss Szévetségének Etikai Kodexét,

kozvetitve veretes gondolatokat
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a borrendiségrél, a borfo-
gyasztas nagyszerUiségérdl,
egyes kozosségekhez vald
tartozds emberformalé jel-
legérél.

Dr. Bisztray Gyorgy el-
nok-nagymester kdszon-

Xazpens
Lewleinyd Gyale: boirdisy

laldkat, ha ugy tetszik rovid
kiseléadasokat. Igy példaul
Farkas Jozsef beszamolt arrél,
mely teriileteken, egyhazak-
ban népszerli Szent Gyorgy,
majd egy Ujabb kérdésre
kifejtette miért is nevezik a

Ve

tétte a megjelenteket,
arra utalva, hogy a Buda-
vari Borrend a jovében
szeretné ugy szélesiteni
tagsagi korét, hogy a je-
lesebb borvidékeken te-
vékenykedé bordszokat,
gasztronémusokat, borérté civileket emeli k6z0sségébe. Az elsé
ilyen térség az Egri Borvidék, azon bellil is Noszvaj telepiilés, me-
lyet elészeretettel keresnek fel az orszag mas pontjairdl is turistdk,
szallodavendégek, m(ivészek, vadaszok és sokan masok.

Az avatast megel6z6en két formaban mutathatja meg rater-
mettségét a jeldlt: elméleti kérdésekre vélaszolva, illetve vakkds-
tolas keretén belil kellett kivalasztani a rend Bakator nev( zasz-
16s borat. Nyilvanos ismeretterjesztésnek is felfoghatd, amikor a
kovetkezd kérdésekre kaptak a jelenlévék autentikus 6sszefog-

metsz6ollot a pince kulcsa-
nak. Sass Lészl6 felvezette
milyen helységnevek bizo-
nyitjdk, hogy Szent Gyodrgy a
kozépkori  Magyarorszagon
népszerd szent volt? (Csak az
érdekesség kedvéért jegyez-
zlik meg, hogy Trianon el6tt 40 telepiilés viselte a nevét.) De azt
is megtudhattuk kerek és rovid szakmai elSterjesztésben, miért is
alkalmazzak a héjon erjesztést.

Chvilaeitoo A meditvonialk

A Gosser Vitézi Sorozo az I. keriileti Uri u. 13. sz. alatt talalhato, tobb
miifaju vendéglatohely, megmutatva értékeit sorozoként éppuigy, mint a jo
értelemben vett kocsma miifajaban, de illik megjeldlésére a pub stilus is. A
Var legrégebbi! /600 éves/ kiskocsmajat miikodteti Sass Laszlé, akinek szines
egyénisége mar legendaszamban megy a honi vendéglatés korokben. Jelol-
tiink az 1956-os Vitézi Lovagrend Vilagszovetségének elnok-fokapitanya. A
Debrecenbdl fovarosha szarmazott lovagi aspirans onmagat inkabb vallal-
kozonak tartja, aki az elmiilt 20-25 évben szamos befektetés lebonyolitdja
volt. Jegyezte a Citadella Ettermet, a Pest-budai Vendéglaté Vallalat priva-
tizaciojat is 6 bonyolitotta. Elsésorban a hagyomanytisztelet jellemzi, elkd-
telezett hive a csaladi vendéglatas képviseletének, bevallottan focibolond,
ugyanakkor véleménye szerint a magyar boraszati kultira elmuilt 15 éves
fejlodése példanélkiili europai osszehasonlitashan is. A mindségi hazai és
nemzetkozi borok elkdtelezett fogyasztoja, szamos kitiind baratot mondhat
amagaénak borasz korokbdl.

Kerdde] Erfatreo.

A Veszprém megyei Vanyola sziilotte, akinek gazdag szakmai palyafu-
tasa tobb fejezetre irodott. Agrarmérndk, agrardjsagiro, szakkonyv kiado,
Csopak taja c. konyv szerzdje. Az agraregyetemi diploma megszerzése utan
elvégezte a tanarképzé foiskolat, valamint az ujsagiro iskolat. A Veszprém
megyei Naplonal kezdte az ujsagirast és tehetségének koszonhetéen Buda-
pestre keriilt, a Népszabadsag agrarrovataban dolgozott tobb esztenddn at,
majd az agrarkonyvkiadas teriiletén kamatoztatta szakismereteit. 2001-t6l a
Szaktudas Kiado Haz Részvénytdrsasag elndk- vezérigazgatdja. Ezt kovetden
iizletemberként — immaron csaladi vallalkozasban - elébb a Kék Duna Well- Sass Lésuld
ness Hotel tulajdonosa lett feleségével, Klaraval és fiaval, majd ujabb befekte-
tésként megnyitottak Noszvajon az Oxigén Zen Spa Wellness Hotelt, valamint
az avatasi programunknak is helyt ado Tiindérkert Szallodat. Igazi tarsasagi
ember, aki agrarszakemberként megismerte a boraszati, szolészeti 4gazatot
is, ugyanakkor kulturalt borfogyasztoként jo magyar ember médjara kedvelia
jo bort- nagy adomanyaként az életének orvosné parja, Magda egyebek mel-
lett rendszeresen ,iigyel” a majara -, de még inkabb tiszteli annak készitdjét,
afontos alkotd, teremté munkat végzo boraszt. A szallodai vendéglatas képvi-
seldjeként fontosnak tartja, hogy a gasztronémiai-kulinaris szolgaltatasok ko-
zott nagy figyelemmel legyenek a borkinalatra. A noszvaji szallodakban elso
helyen kindljak az Egri Borvidék kival boraszatainak mindségi termékeit. Fia,
Tamas iizlettarsa, két unokajara biiszke nagypapa.

Farkes Jowsgf

Miutdn mindkét jelolt - alapos vizsgédlddas, illat mintavétel utan
- sikeresen kivélasztotta a rend zészl6s borat, egyértelm(ivé valt,
hogy a rend kardjaval torténd érintése nyoman tiszténél fogva Dr.
Bisztray Gyorgy nagymester a rend tagjaiva fogadta a két jeldltet.
Ezt kovetéen feldlthették vadonatuj diszruhdjukat, a ceremonia-
mester felvezetése nyoman pedig elmondhattdk az eskii szévegét.
Ugyancsak része még az avatasi ceremodnianak az eseményre ki-
adott diszes oklevél atvétele, nem utolsésorban pedig ama zaszlds
borral/ Bakator/ val6 koz6s koccintas.
MBE tudésitas
Foté: Forschner Rudolf
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SZAKACS PORTRE

KETPALYAS STILUSGYAKORLATOK

A NOSZVAJI SZALLODAKBAN

A CSODALATOS, MAR-MAR FESTOINEK MONDHATO TERME-
SZETI KORNYEZETBEN — NOSZVAJON — DOLGOZIK NEGY ESZ-
TENDEJE FELELOS BEOSZTASBAN KISS LASZLO. A HARMINCAS
EVEINEK KOZEPEN JARO SZAKEMBER BIZALMAT KAPOTT A
TULAJDONOSI KORTOL, FELETTESEITOL, UGYANIS AZ OXIGEN
ZEN SPA WELLNESS HOTEL ES A TUNDERKERT SZALLODA
KONYHAI MUNKAJAT PARHUZAMOSAN IRANYITIA.,

jo kidllasu, rendkivil pozitiv gondolkozasu s egyben
innovativ szakdccsal egy februdri szombaton beszél-
gettiink.

Miel6tt azonban leiiltiink volna gondolatot cse-
rélni, a tuddsitd bevallhatja: tobbszordsen is atélhetett masfél napos
itt tartézkoddsa sordn magas foku kulindris élményeket. A Tindér-
kert adott otthont egy kiemelkedd borrendi eseménynek, amelyen
a Budavari Szent Gyorgy Borrend nemes gytilekezete szervezte meg
ban szdmolunk be.) Az avatasi diszvacsora el6tt, amolyan felveze-
tésképpen megmutatta a Tiindérkert konyhai csapata — élén Kiss
Laszléval — milyen stilust képviselnek, milyen alapténusokkal lepik
meg a vendégeket — ezuttal hidegkonyhai m(ifajban. De ugyis fo-
galmazhatunk, hogy modern és korszer(, latvanyos snack etlidok
is meg-megvillantak. Arra volt ez remek alkalom, hogy akik ezen a
déli, kora déluténi falatozason részt vettek, értheté optimizmussal,
pozitiv gondolatokkal késziilhessenek a vacsorara. Kiss Laszl6 be-
vallottan varta ezt a bemutatkozasi lehetéséget, mert tudta, hogy
a gasztronémiaban jartas vendégek igényesek, egyben nyitottak a
kissé szokatlan megoldasokra, mitdbb, azokat el is varjak...

— El6szeretettel hasznélunk helyi termékeket, meghatarozdan
fustoltarut, sajtokat, lekvarokat és kedvezé pozicié, hogy mindeze-
ket helybdl, Noszvajrél tudjuk beszerezni — mondta a hazigazda
séf mintegy bevezet6iil. - Fiatal, 6sszeszokott a csapatunk, szere-
tlink kisérletezni Uj alapanyagokkal és jo érzés szakmailag, hogy
a vezet6ség erre lehetdséget is ad. Az pedig rajtunk mulik, hogy
ne jarjunk a fellegekben, maradjunk foldkdzelben, az ésszerd ke-
retek talajan. Batran kijelenthetem, hogy alapanyagokat tekintve
manapsag mar sokat javult a helyzet beszallitéi fronton, de ez is
kétoldalu folyamat. A j6 partnereket meg kell taldlni, de meg is kell
becsiilni. Hive vagyok a folyamatos tréningnek, de maga a szak-
mai kdzosség is inspiralhatja azembert. Van egy baréti tarsasdgom,

Elsé munkahelye 2004-ben egy ujonnan nyilé étterem volt, Egerben a
Dobé téren. Ide cseppent amolyan ,zoldfiiliiként” és a nyité csapathdl ha-
mar lemorzsolddtak néhanyan, kozottiik a séfis. A tulajdonos neki szavazott

bizalmat, bar feliigyelte a munkajat, de vezethette a konyhat. Ahogy pa-
lyakezdésére visszaemlékezik Laszlo, fontosnak tartotta azt, hogy utaljon
aziskolai iddszakban eltoltott két gyakorlati évének helyszinére, az egyko-
ri Imola Udvarhazra (jelenleg Macok), ahol megismerhette Gulyas Gabort,
annak magas foku elméleti és gyakorlati tudasat. Bizony siirii két esztendé
volt ez, de ezzel a municiéval merte csak elvéllalni fiatalon ama konyhaveze-

Bekifial ase

toi beosztast. Gulyas Gaborral a mai napig kozosen jarnak kiilonboz6 képzé-
sekre, emberi, szakmai baratsag szovédott kozottiik. De ha mar kis és nagy
lépésekrol beszéliink, ide kivankozik, hogy ugyan kisgyermek koraban mar
érdekelte a fozés (emlékszik is elsé szakacskonyvének cimére: ,Pom Pom
f6z”). Am az altalanos iskola utan mégsem szakacsnak ment tanulni, hanem
sziilei javaslatara és otletére gépész érettségit szerzett. Ahogy azonban
felnétté valt, mert kanyaritani fiatal életén és megszerezte a szakacsképe-
sitést.lgazi , férfias dontés volt! Az emlitett Dobo téri étteremben ot eszten-
dot toltott el és ezt a fél évtizedet ugy élte meg, hogy most visszaemlékezve
akkor a legjobb hangulatu csapat verbuvalédott. Aranykornak nevezhetd ez
egy szarnyait, képességeit bontogato fiatal szakember szamara.
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Kiss Laszlo és csapata stilusosan tobb
tényezdére is figyelemmel volt, amikor ki-
alakitotta a borrendi avatasi cereméniat
kovetendé diszvacsora meniisorat. Termé-
szeti adottsag, hogy a Biikk hegység gazdag
vadakban, Szilvasvarad a pisztrang hazdja,
ugyanakkor pedig Eger egyfajta cukrasza-
ti fellegvar is, kitiind cukraszdai miatt, de
még inkabb talan azért is, hogy itt él Kopcsik
Lajos tizszeres olimpiai aranyérmes mester-
cukrasz, akinek életmii killitasat a mai napig nagyon sokan felkeresik az or-
szaghdl, vilaghol. Nos, a kovetkezé galafelvonulast produkaltak a Tiindérkert
szakacsai: fiistolt pisztrang almas tormahabbal, ezt kovette a facanleves, foé-
telként pedig a szarvas comb vadas martashan hazi burgonyafankkal, végiil pe-
dig borrolad zarta a meniisort, amelynek receptjét a nagy tiszteletnek érvendé
egri cukrasztol, Kopcsik Lajostol kolcsonozték.

ami a mestervizsga utan alakult par esztendeje. Rendszeresen
szoktunk f6zoget6s, iszogatds estéket tartani, ahol beszallitok-
rél, alapanyagokrél, ujdonsagokrol és felmeriilé problémékrol
kotetlendl konzultalhatunk. Példat is emlitve: az ételallergiarol
szerintem itt tanultunk egymastdl a legtdbbet, ugyanis ez a
probléma mar a mindennapok része, az éttermeknek, szallodak-
nak erre fel kell késziilnie!

Laszl6 kdzben elsietett a konyhai csapatdhoz, merta premier fellé-
pésre, az esti diszvacsorara késziiltek, nagy lelkesedéssel, miigonddal.

A Tlndérkert jol felszerelt konyhé-
jaban az esti mentisor talalasara hango-
I6dik a csapat, ittis médunk van néhény
gondolatot cserélni, mert munkatérsai
értik a dolgukat, elég, ha csak megvil-
lan egy pillanatra is a séf szeme- tudjak
mi a kovetkezd lépés. A jo csapatnak
pedig jellemzéje, hogy félszavakbdl is
értik egymast. De még valami mast is
fontosnak tart Kiss Laszl6:

- Egy j6 szakdcsnak haladnia kell
a korral, trendekkel, de a jol m(ikodé
egyszerl folyamatokrél, megoldasok-
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rél ne feledkezzen meg. A kevesebb néha valéban tobb. A talalasndl
is ezt vallom, nem szeretem agyon cifrazni a dolgokat, probdlom tgy
alakitani, hogy az étel Gnmagaban szines, rusztikus legyen. Figyelem
én a versenyeket, az ott készllt versenymuiveket, tanyérokat, talakat,
de 6szintén szdélva nem vagyok versenyz6 alkat. Ha mar valamiben
kikapcsolodasként izgalmakat keresek az a horgaszat, azon belil is a
pergetés. Szabadidémben sok idét toltok a
Tisza-tavon a barataimmal, ez tolt fel a kdvet-
kezé munkanapokra.

Most februarban volt tehat négy éve an-
nak, hogy a két noszvaji szélloda konyhajanak
fékormanyosa Kiss Laszlo. A szélloda, mint
m(ifaj Uj volt szdmdra, a feladat pedig felelds,
mint emlitettiik ,kétpalyasra” sikeredett. Az
Oxigénben modernebb, nemzetkozi a kina-
lat, mig a Tiindérkertben egy hagyomanyos,
magyaros vonalat képviselnek. Mindkét szal-
loda gyermekbarat, de az Oxigén a gyerekek
all inclusive szolgaltatasaval valik nehezebbé.
Az a'la carte étlapot masfél havonta cserélik, igy figyelembe tudjak
venni a szezonalitast, az Ginnepeket és nem utolsdsorban lehet6ség
adodik - ha nem is féktelen elrugaszkodassal — a kreativitasra. Beval-
lottan szeret a két szélloda séfje hagyomanyos ételeket atformalni a
modern konyhatechnoldgiai stilusokra, azok télalasara.

A vendégek kitlin6 egri borokat is kostolhattak a Tarjanyi Bo-
raszati Kft. jovoltabodl. Az aldbbi borokrél Tarjanyi Gyula borasz
tartott alapos, elemzé szellemi felvezetést, hogy aztan a borok jut-
hassanak fészerephez. Nevezetesen: érkezéskor az asztalra kitéve,
mintegy ,bemelegitésképpen” Pajdos Egri Csillag Grand Superior
(2016). A fustolt pisztranghoz ,vords csuhds” Szirkebarat (2014) du-
kalt, amit a boraszat Sziirkebarat narancsborként is értékesit. A fa-
canleveshez egri Bouvier Superior (2015) illet. A szarvas combos f6é-
telhez pedig dupla boros kiséret jart! Nevezetesen: Egri rajnai Rizling
Grand Superior (2016), valamint Kékfrankos (2013). A bor roladd mellé
az ,édes érzés” remekil illeszkedett, ami valéjdban Egri Harsleveld,

Superior félédes, 2014-es évjarattal.
Az értd és jo izléssel felvértezett
vacsorakdzonség vastapssal koszon-
totte a Tindérkert meghatarozdan
fiatalabb korosztalybdl allé konyhai
csapatat. Azt érezhették — hozzatehet-
juk joggal - hogy Noszvajon, a szép
hegyek magaslatdban felsébb foku
gasztrondmiai produkcidt élhettek at.

Kiss Dezso6 Péter
Foto:
Forschner Rudolf
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A SZOLO- ES BORAGAZAT HELYZETE 2018-BAN

ADMINISZTRATIV KONNYITESEK — NAGYOBB TERMES
U) TAMOGATASI FORRASOK — TELEPITESEK

A BORAGAZATOT TEKINTVE A 2017-ES ESZTENDO MI-
LYEN ALAPOKAT TEREMTETT MEG AHHOZ, HOGY AZ
IDEI EVBEN ITTHON ES A NEMZETKOZI PIACOKON A
KORABBIAKHOZ KEPEST MEG SIKERESEBB IDOSZA-
KOT ZARJUNK? A MINOSEGI BOROK ETELEK — ASZTALI
OROMOK MAGAZIN IDEI NYITO SZAMABAN — VALA-
SZOLVA A SZERKESZTOSEG KERDESRE — AZ ALABBI
0SSZEFOGLALOVAL SZOLGALHATOK AZ OLVASOKNAK.

201 7—ben a rendkivil hideg tél, az aprilisi fagyok, majusban,
illetve a nyarelén pusztitd jégesé okozott jelentésebb karokat az
orszag tobb borvidékén. A természeti karok ellenére a termeldk jo
minéséget, és a 2016-0s szlirethez viszonyitva mintegy 10%-kal na-
gyobb termést sziiretelhettek.

A nagy port kavart import borok ligye kapcsan elmondhatd,
hogy a szigoru hatésagi fellépésnek kdszonhetéen évrdl évre latva-
nyosan szorul vissza a kuilfoldi borok behozatala, mikdzben expor-
tunk felivel6ben van mind a tradiciondlis, mind az Ujabb piacokon.

A tavaly hatalyba lépett Uj jovedéki torvény tobb, a borterme-
I6ket érint6 egyszer(sitést vezetett be. Ezek koziil a legfontosabb a
kistizemi bortermelé statusz bevezetése, ami lehetéséget ad a bor-
termel6k tulnyomo tdbbségének (90-95%), hogy mentesiiljenek a
jovedékiséggel 6sszefliggd adminisztracié tulnyomé része alol.

A 2013-2018-as id6északra igénybe vehetd EU-s forrasok mar ki-
merdiltek, de ezutdn is lesz lehetéség tdmogatasokhoz jutni. A tarca
dolgozik az Uj Nemzeti Tdmogatasi Program el6készitésén. A ta-
mogatasok eddigi, évi 29 millié eurds szintje 2020-ig biztositottnak
latszik. A szakmai szervezetekkel, kiilondsen a Hegykdzségek Nem-
zeti Tanacsaval folytatott konzultacié alapjan tovabbra is a sz6l6ul-
tetvények megujitdsa lesz a program leghangsulyosabb eleme. A
vidékfejlesztési forrasok terhére lehetéség nyilik Gj szélSultetvény
telepitéséhez tdmogatdst igényelni. Magyarorszag évente mintegy
640 hektér Uj Ultetvény létesitését lehetévé tevd telepitési engedélyt
oszthat ki, amelynek igénylésére legkozelebb aprilisban lesz lehet6-
ség. Bordszati gépek és berendezések beszerzésének tdmogatésara
negyvenmillidrd forintos palydzati keretet hirdetett meg 2016-ban
a Miniszterelndkség a Vidékfejlesztési Program keretében, amely-
nek kifizetése jelenleg is folyamatosan zajlik. Szintén vidékfejlesztési
forrdsbdl valdsitjia meg 2018 majusara a Nemzeti Agrargazdasagi Ka-
mara az orszagos jégesé-elhdrité rendszert, amely nagymértékben
javithatja a termelés biztonsagat a jovében.

Az agrértérca 2015-ben elinditott Eredetvédelmi Programjanak
célja egyrészt Magyarorszag jelenleg oltalom alatt 4ll6 foldrajzi dru-
jelz6i szamanak novelése, masrészt a mar oltalom alatt all6 foldrajzi
arujelzékben rejlé lehetdségek jobb kihasznéldsa, melyhez a minisz-
térium intenziv szakmai segitséget nyujt a termeléknek, csoportosu-
ldsaiknak.

A magyar borok a nemzetkdzi megmérettetéseken egyre ered-
ményesebben szerepelnek, a vildg borszakmai krémje egyre inkdbb
felfigyel rank. Ezt bizonyitja, hogy az elmult évben is tobb nemzetkozi
szaktekintély jarta a borvidékeinket és szolt elismeréen a fejlédésrol,
adott tanacsokat a tovébbi irdnyt illetéen. J6 hirlinket és persze bora-
ink jé hirét viszik a viligban az orszag kiemelt turisztikai rendezvénye-
in és az egymast ér6 fesztivalokon megforduld turistak. Nem vélet-
len, hogy a Magyar Turisztikai Ugynékség gondozasaban megjelent
Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégiaban is hangsulyos szerepet kap
a gasztrondmia és a borturizmus. A bel- és kiilfoldi fogyasztok eliga-
zoddsanak segitését és a kivald minéségu borok elismerését egyarant
szolgaljak a Borkivaldsag Program égisze alatt megjelent, tobbnyelvi
tarcakiadvanyok.

Lathaté tehat, hogy az elmult években ismét sikeriilt nagyot
Iépni elére. Mindazonaltal nem feledkezhetlink meg a kihivasokrol
sem: a klimavéltozas hatasaira valé felkésziilés, az Gj kartevok, mint
az amerikai sz6l6kab6ca megjelenése, az idészakosan jelentkezd pi-
aci valsagok, egyes piacszabdlyozasi igények felmeriilése mind olyan
megoldandé feladat, amelyet - egyittm(ikddve a Hegykdzségek
Nemzeti Tandcsaval és a tarsadalmi szervezetekkel - folyamatosan
kezelni sziikséges. Osszességében azonban kijelenthetd, hogy a kila-
tasok az agazatban igen jok, a szaporodd eredmények és a pozitiv ten-
dencidkra alapozott stratégiak pedig kedvez6 jovoképet rajzolnak ki.

Dr. Szabé Balazs
FM féosztalyvezeté



AQUA-SOL

HAJDUSZOBOSZLO
%k %k ok

Fedett élmeényfiirdos élmények, négycsillagos feltltodés!

Legyen sz6 csaladi kikapcsoladasrol vagy paros pihenésrél, a Hunguest Hotel Aqua-Sol**** lehet az egyik legjobb valasztas felfrissiilése hely-
szinélil! Tudta, hogy szallodank kozvetlen dsszekottetésben all Eurdpa legnagyobb fiird6komplexumaval, a Hungarospa Hajduszoboszléval?
Az Agua-Palace fedett élményfiird6 és gyogyfiirdé mar onmagéaban garancia az élményekben gazdag pihenésre.

M Hungarospa Hajdiiszoboszlé -
2017-ben ismét az év fiirddje!
o gyogyfiirdd 7 medencével
o Aqua-Palace fedett élményfiirdé
tobb mint 15 000 m?-nyi alapteriileten
e jégbarlang- és kalandmedencék
¢ baba-mama medence, jatszohaz
o vilaghir(i gyogyviz

M Hunguest Hotel Aqua-Sol****
« dijtalan és kozvetlen belépés az élményfiirdébe, strandra, gyogyfiirdébe
* Orient Expressz élményutazas a szalloda wellnessrészlegén
(szauna, g6zfiirdd, jégkamra, élményzuhany, pezsgéfiirdd)
® laktdz- és gluténmentes kinalat
e délutani kaveé és siitemény
e ingyenes wifi a szobakban

GYERMEKKEDVEZMENYEINKET, ONLINE ELOFOGLALASI AKCIONKAT megtalalja honlapunkon!
SZEP kartyat elfogadunk! Az arak az idegenforgalmi adot nem tartalmazzak (500 Ft/f6/¢)).

www.hotelaquasol.hunguesthotels.com .« Tel.: 06 52 273 310 « www.facebook.com/hunguesthotels

Il. TAVASZI KVATERKA

2018.03.10.
Esterhazy Pezsgdgyar Tata
2890 Tata Baji ut 53.
Jegyvasarlas 2018. januar 15-tol. - www.epass.hu

| PAVASZI

ESTERHAZY PEZSGOGYAR TATA

KVATEREKA

F2 fopen

2018. MARCIUS 10-EN 17.00 GRATOL

Jegyarak: 2018. 03. 09 éjfélig 5500.- Ft/f6
2018. 02. 10 éjfélig 4500.- Ft/f6 HELYSZINEN 6500.- Ft/f6
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KOCSMAJUBILEUM OBUDAN

NEGYEDSZAZADOS A FAPADOS

ISTENEM, HA LENNE EGY
VENDEGSZAMLALO KULON-
LEGES CSODAGEP, AMIT
MONDJUK 25 EVVEL EZELOTT
KAPCSOLTAK VOLNA BE AZ
OBUDAI FAPADOS SOR0Z0-
BEN, HANY ES HANY SZAZ-
EZER, MILLIO VENDEGET RE-
GISZTRALT VOLNA!? DE ILYEN
NINCS, AM VAN AZ EMLEKE-
ZET, AMELY AZ EMBERNEK
HATALMAS SZELLEMI KINCSE,
ES MELLEKESEN — AKARCSAK
A PALINKA VAGY A SOR-BOR
—, AZ ERZELMEKRE IS GYO-
GYITOAN HAT.

1993-ban a Kolosy-téri Piac, mondhat-
ni becsiilendé torténelmi multtal rendel-
kez6 épliletegyiittesében egy vdllalkozd
szellem( ember meglatta annak lehetdsé-
gét, hogy ide a maga elképzelései szerint
egy hamisitatlan 6budai kocsmat dlmod-
jon, igaz a hagyomany tisztelet is motival-
ta. Azéta kozel 9 ezer nap porgott le a tor-

ténelem hatalmas homokdrajan és most
farsang havaban, 2018. februar 3-an népes
vendégsereg tarsasdgaban Misi Papa és a
munkatarsi hélgykoszoruja/ Agi, Eszter,
Melinda bdjos és csinos ,kocsmarosnék”/
arra koccinthatott, hogy a mdr megette
a kotelességét — népszer(, életre itélt ven-
déglatohelyet varazsolt az alig 60 négyzet-
méternyi alapteriiletre.Es
a mondast folytatva: nem
elmenni szeretne, hanem
folytatni... A jegyzetiré
elfogult, mert ebbél a ne-
gyedszadzados ,fapados
Iétbé1” 15-6t maga is atélt
becsiiletes, bevallottan
kocsmdaba jaré borissza
halandéként. A Fapados
misszidja az allandésag-
ban rejlik, ugyanis meri
véllalni azt, hogy miifaj
tiszta. Nem keresi az Uj iz-
musokat, nem vallalja fel
a mostandban szokdsos
»Ujragondolas” felkapott
tév szellemiségét. Sort,
bort, égetett szeszesita-
lokat mérnek, évente alig
par nap sziinnapot adva
maguknak, de még in-

32 MINGSEGI BOROK ETELEK Q AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2018 TELUTO

Dol megeyioes &

A torzsvendég ver sel

Meghitt sarokban — sokan



A zsurnaliszta

Jubileumi fényben

kabb az ideszokott vendégeiknek. 25 esz-
tendeje folyamatos lGizemmédra éllitatott
ez a ,kocsmaszerkezet” , amelyet persze
alkalmanként olajozni kellett. Atélt bizo-
nyos korrekciokat, feltjitasokat, killemi,
Osszképi ecsetvonasokat, de a ,fapados-

Pista bacsi, a
kitorolhetetlen

sag” jottanyit sem csorbult. A Kolosy-téri
Piac egykoron jobb idéket is megélt, mi
tobb fel is vjitottdk jo6 pér esztendeje, de
valahogy nem taldlta meg azéta sem az
életre valosagat. A Fapados azonban va-
lami kilonleges eré folytdn zsigereiben
mutatja fel a tulélés képességét. Amikor
a negyedszadzados jubileum apropéjan
elkészilt bogracsban a finom poérkolt és
csordultig teltek a poharak, bizony sokan
visszaemlékeztek, mennyi id6t toltottek itt
kiilonb6z6 életszakaszaikban, milyen kocs-
mabarétsdgok szévédtek,mind a mai napig
milyen fergeteges sndébli csatak (izik innen
az eseménytelenséget, buskomorsigot?
Hogyan alakult ki az ,intézmény” karakte-
res arculata, amely mar-mar az utanozha-
tatlansag értékrendjébe sorolhaté. A kro-
nikds naponta talalkozik a hangszalai fizikai

H6lgyekkel Moharas Sandor

adottsagai miatt karcos hangon megszéla-
16 térzsvendéggel/Pista bacsi- alias Csitta
/, aki mindig mértékaddan és stilusosan
jol oltozott, alkatdban egyedildlléségot
testesit meg. S mert életének mindennapi
része ez a viladg, a nem kevés itt tartézko-
ddsa sordn taldn egyetlen percre nem ilt le
még. Innen nézve all6képessége tobb mint
tiszteletreméltéd., mar-mar vilagbajnoki
teljesitmény. Naponta més és mas médon
véltozik a szinpadkép, de szintén az allan-
ddsdg letéteményese a hatvanas évein mar
tuljutd, kedves madarkankkal azonos nev(
csaladtag, aki megteremtette a ,Rigodiz-
must” (olyannyira kotédik kedvenc helyé-
hez, hogy a tulajdonosnak javasolhatjuk,
agyat kellene betenni neki, hogy még za-
réra utédn is itt maradhasson.../

Pdlinkds jubileum

Rigo Zoltan deriije nékkel

Am jénnek ide &tutazok is, olyanok,
akik mindeddig még nem fedezték fel,
de hirét vették, hogy ide érdemes eljonni
néhany koccintasra. A Fapados most érzel-
mekben, lelkiekben, de a maga konyorte-
len idévaldsagéban is leltaroz. Kivanhatjuk,
hogy a rolét ne hizza le és folytassa misz-
szidjat. A magasztos pillanat pedig arra is
alkalmas: vendéglatéd és vendég tovabbra
is koszonjon egymasnak, s kolcséndsen
kdszonje meg, hogy szerencséltetett ko-
z0sen korszakost alkotni. No meg arra is,
hogy legaldbb negyedszazadonként szi-
vet melengetd mindezt meglinnepelni.

Kiss Dezso Péter

Tablénkon a jubileumi vendégség
érdekesebb pillanatait 6rokitettiik meg!

Csapos damdk: Agi, Eszter, Melinda

Vendégek az linnepen

Kozépen: Bdardy Kdroly, a hiiséges

Kincses Sandor, az elsd csapos
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ELVENDEGLOSOK, 0SCAR-DUAS SEF,
CUKRASZ ETALONOK A VENDEGASZTALOKNAL

MAR HAGYOMANYT TEREMTETTEK A FELCSUTI LETE-
NYEY LAJOS SZAKGIMNAZIUM, SZAKKOZEPISKOLA ES
SZAKISKOLA TANARAI ES TANULOI AZZAL, HOGY AZ
INTEZMENY LETREHOZASA OTA 6. ALKALOMMAL SZER-
VEZNEK ORSZAGOS KISUGARZASU, LATVANYOS ES IGE-
NYES PROGRAMOKBAN GAZDAG VETELKEDEST.

zt gondolnd a tudoésitd,hogy a kétévente Budapesten
sorra keriil Sirha Elelmiszeripari és Gasztronémiai
Nemzetkozi Kidllitas utdn — ahol felvonult a szakma
szine java — egy Fejér megyei kistelepiilésre nehéz lesz
meginvitalni jeles gasztronémiai szakembereket. Nagyot tévedett,
hiszen a februdr 16-an sorra keriilé egész napos szakmai talalkozo-
ra 0sszesereglett a szakdcs, cukrdsz, felszolgélé szakma ma él6, nagy
tiszteletnek 6rvend6 kivalésagai kozil, szinte ,tomott sorokban”. Bi-
zonydra oka van ennek az érdekl6désnek, ami elsésorban ara utal,
hogy a hazigazdak - éliikon a szakgimnazium tanari kara, szakoktatoi
garddja — magasra helyezte a mércét. Err6l Banyai Gyorgy igazga-
t6 annyit mondott kiilén beszélgetésiink alkalmaval, hogy a tanulok
szamara él6 példaképeket kell felmutatni, akik sajat életutjukkal bizo-

nyitjak: érdemes ezt a szines és kreativ vendéglatos palyat valasztanil
A tandrok és szakoktaté szamara az volt a feladat, hogy a versenyt
tartalmilag Ugy tudjak megszervezni, hogy az orszagos szakmai kdz-
vélemény el6tt is kialljak a probat.

Nos, ez sikerilt, hiszen a délel6tti drakban szellemi és gyakor-
lati produkcidk tették minéségileg kiemelkedévé ezt az 6sszejove-
telt. Amig ugyanis az iskola névendékei siitottek, féztek, teritettek,
teszteket toltottek ki, addig izgalmas eléadasok sorakoztak egy-
mas utan. Tusor Andras a vallasi étkezési el6irasokrol, Prohasz-
ka Béla hungarikum értékekrél beszélt, Adamek Balazs pedig
ételkészitési bemutatot tartott. Kocsonya Kalman szakoktatd, a
Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség korabbi szakdacs alel-
noke és Miklos Beatrix az MNGSZ régids elndke értén, kitlin6en
moderélta a programot.

Ahogy végigpésztaztuk az el6adasokat hallgaté szakmai kdzon-
séget, mindeniitt valéban nagy tekintély( és nagy pélyaivet felmuta-
t6 kollegdkat fedeztiink fel. A meghivottak kézott Glt Lukacs Istvan,
hdromszoros Oscar-dijas séf, Horvath Ferenc, Szervanszky Laszlo,
Zila Laszl6 cukrasz etanolok, Gottwald Sandor az ,Ev Vendéglése”
cim tulajdonosa, a kozvetlen térségi gasztrondmia kitlinéségei ko-
zott pedig népszerd Fejér megyei és mas régiokbdl érkezett vendég-
1650k, gasztrondmiai szakemberek.

iBalrollaimasodild@suta¥/ZsoldculrasAolkiato)

adotodiidKocsonyadkalinar)

IWliinlaban¥ayzstiri

‘E -

VI GLIOTIOKS
B W

>

®

34 MINOSEGI BOROK ETELEK <E[ AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2018 TELUTO



Komoly versenyfeladatokat kaptak didkjaink - tajékoztatott
Banyai Gyorgy igazgato. — A pincéreknek négyfogasos menti felszol-
galasara, a szakdcsoknak kétfogasos meni — ponty, malac felhaszna-
lasaval — elé4llitasara volt lehetéségiik, a cukrdszoknak pedig tobbféle
minyont kellett elkészitenitik. Oktatojuk, Csuta Zsolt nagy energidkkal
és miigonddal készitette fel a cukrasz tanulokat, de ugyanez mondhaté
el mindenegyes szakoktaté kollegankrél, mert mindig a legfontosabb
+,mértékegység” a vendéglatas agazataban, miképpen tud a vendég el6tt
bizonyitani az adott palyara készilé ifju!

A szakmai zs(iri, amelynek tagja volt tobbek kozott Varhelyi Miklos, a
magyar nemzeti szakacsvélogatott kordbbi tagja, fontos feladatanak tekin-
ti, hogy az orszédgosan jegyzett ,nagyformatumu” versenyek mellett a jové
szakmai utdnpétlasat biztosité oktatdsi intézményekben is alakitsanak ki ver- "\W@ﬁ; Mt §z«=m=fwsw Tésulovel
senypalydkat. Jlesett felfedezni az 5 asztalnal diszvendégek szamara feltalalt
és bemutatott meniisorok karmesteri poziciéjaban Kozma Kalmant, a Gundel
Haz igazgatojat.

Korosztélyok taldlkozdja is volt egyben a felcsuti verseny! Egy asztalndl tlt
Lukacs Istvan mesterszakdcs, a szakmai doyenje, akir6l kéztudott, hogy igazi
focirajongd, mi tébb Puskas Ocsinek is f6z6tt tébb alkalommal, talalkozott vele
Madridban. Mindebbdl kbvetkezéen lehetett erre a meghivasra nemet mondani?
Szemkozt a vilaghird séffel pedig ott tilt Adamek Baldzs, aki bejutott az idei World
Chefs Szakacs Vilagbajnoksagra. Volt mirél beszélgetnilik. Hatalmas id6tavot kép-
viselnek, 6k igy ketten. Alapot leraké és jovot épitd generacio tagjaiként. Mogot-
tik, mellettiik pedig egy elkotelezett, felkésziilt tanari kar.

D.

Meniisor, gyoztesek

A versenyz6 csapatoknak komoly feladatot jel6lt ki a verseny
kiiréja! A kovetkezéket kellett megkompondlniuk: Libamdj pathé
afonya chutneyval, savanyitott zoldségekkel - friss kevert salata,
valaszthato6 feltéttel: buggyantott tojas, posirozott fogas filé, posi-
rozott csirkemell - tarkonyos kaposzta - krémleves, zoldséges ka-
csahus pastétommal és kacsatepertével - konfitalt malac csaszar
petrezselyem gyokérpiiré és céklas siitétok raguval, kakukkfiives pe-
csenyelével - marhalabszar porkolt ,Steak” juhturés sztrapacskaval
és kolbaszos z6ldbabbal - fahéjas almas ,bogrés” desszert karamel-
lizalt didmartassal - feketekavé

Nyertesek

A szakacs és cukrész versenyszamban a Letenyey Lajos Szakgim-
nazium és Szakiskola csapata vehette at az els6 helyezést. A felszol-
galdk kozott a budapesti Dobos C. Jozsef csapata bizonyult a zs(iri
megitélése szerint a legjobbnak. Szervezéknek, versenyzéknek
egyarant gratuldlni tudunk!

ieazgatoCsutar/Zsoltybvkacsplstyan)

Kozma Kdlman igazgat... Ik OECASUTUS



A bilszke wwole
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A termett Sarga Muskotalyt
2017. 10. 06.-an sziireteltiik 22 mustfokkal.
Rovid héjon aztatas utan préseltiik, majd 12

fokon erjesztettiik, 7 nap utan koriilbeliil 34
gramm maradék cukornal megallitottuk az
erjedést. Igy sziiletett meg ez a félédes Sar-
ga Muskotaly maradék cukorral.

kortés, fehér hisa barackok jelen-
nek meg. Jo sav osszetétellel rendelkezik.
Egy nagyon kellemes, hosszii lecsengésii,
iide Sarga Muskotaly.

Piskétas, gyiimolcsos
és csokoladés siiteményekhez ajanljuk.

.- : ~—r
-~ 1 S70Ke
Keséi Sz0ret 8
MATEA 2717 ;

MATYAS & ZOLTAN

Cim: 3036 Gyongyostarjan, Jokai tér 28.
Pince: 3036 Gyodngydstarjan, Széchenyi Ut 68.
Megkozelités: Petdfi Sandor utca feldl,
a temet6 elGtt balra kell fordulni.
Telefon/Fax:

06 37 372-539
06 30 9654 -874
E-mail: info@szokematyas.hu
GPS koordinatak: 47.817532, 19.86457
Boraink elérhetéek:
www.borhalo.com « www.wineliner.com



