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2018. SZEPTEMBER 14-16

HAJDUSZOBOSZLO, SZENT ISTVAN PARK
DISZVENDEG:
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V Bortermelaje 2011
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TAMOBATOK

2018. SZEPTEMBER 13. (CSUTORTOK)

19.00 Hangproba a Smith Rock Family-vel

2018. SZEPTEMBER 14. (PENTEK)

13.00 Hattérzaj s Fesztivalkorkep - Best FM & és Zsolnay Gabor, Venesz-dijas
mesterszakacs, kizhen hangold tanckavalkd.a SLLAM.. didkjaival

15.00 Fesztival felvonulas - Matyas kiraly sétany < %J\;mn Park

15.30 A Hajdiszoboszii Fonix Mazsarettigyuttes 52, '."'_.Beza Leneiskola jisagi

Fiivoszenekaranak kozos miisora, kizhen unneﬁﬁmmu 3
hio étkek és nediik megszentelése y

17.00; f JEgy erds fekete” - az EVA PRESSZ0 &l koncertjg
18.00° Gondolatok biordl, borrdl... - A NAGY KOCCINTA:

18.30 BEATLES '68 - THE BITS - Beatles emlékzenekar 6
21.00 ,WE ARE THE ﬂHES” FIRKIN ¢1d koncert

23.00 Utcahal - hangulatfelelds: LK BEAT Zenekar

2018. SZEPTEMBER 15. (SZOMBAT)
1200 76lt'a etvezseljen..” - 0 ehédher szl a nita a Torkily zenekarra
13.00 Pndmmhesze’lgetes & ﬂednﬁﬁs Ltkdcs mﬁ:‘aﬁ?‘,s mesterszakacesal
13.30 “Lore, ldre, cudar lore” - eldadjak a Margitai Borisszak
14.00 Borfelismerd verseny
15.00 Miki Mini Retro Party, interaktiv zenés-tancos csaladi animacio
1630 ,Dsszel érik..” - a Bless tancstiidio el6adasa
11.00° ‘A borélvezet alapjai... - kezdoknek és haladdknak
11.30 Padiumbeszelgetés Vida Péter szekszardi bordsszal, 2011, Ev Bortermelgjevel”
18:30 Szinpadon a smooth jazz hazaimagykivete — 20LBERT élé koncert
19.30 Fesztival Tombola Sorsolas - .+«
kizben éjszakai friccsfutas Sari Mariann futdnagykivettel
2100 ,TALALT TENGER” ~ MAGASHEGY) UNDERGROUND 613 koncert
22.30 Mega Retro Party - bulimester: Abrangi Miki

2018. SZEPTEMBER 16. (VASARNAP)

1100 Zenés éhreszti késn keldknek

. Aesodacsisz - dramatikus jaték a Bihari Banda eldadasaban

iﬂ lendulnelunlfs aba" - zumba felora Marcsival

14.00 Garagulya Ealya!aiglumeﬂias Kompania eliaddsa

15.00 A Vadnyugat mmma DEBRECEN COUNTRY COMPANY-val

16.00, Eqdmmilriaﬁ& Fesztival étele, Fesztival hora, Fesztival standja
1100 Taacohisabad’- - ritpadon a BLUES FROMHELL

1830, Minden o, ha jo avege!" - a Fesztivalt zarja a Full Rock Band

_anmnm NAPON

~—*Bio telkostolg, trammunalk magyar borvidékek seregszemleje
fsztivéI stele, bora és standja kozonségszavazas  Népi mesterségek bemutatsja
« Nepi jatszohaz kicsiknek-nagyoknak « Gazdahaz kezmiives foglalkozasaior""
* Egészségsator a Magyar Virdskereszt és Csontkovacs Petro knzvemiikidesével
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BESZELO

lonos az élet, hiszen B¢
Kmér egy egész nemzet
ugy hivta sok-sok, in-
kabb tobb ezres TV szereplése
nyoman, hogy ,Laci bacsi”! Ha jol
szamolok, ennek minimum 20-25
esztendeje, amikor éppenséggel
ugy alakult a magyar politika s
vele a televiziés struktura, hogy
indulhattak kereskedelmi tele-
vizidk is. Az elsé ilyen televizio
(TV2) fedezte fel Benke Laszlo6t, |
hozzatehetjik nem véletlenil!
Sajatos az addigra leirt életutja,
hiszen sokféleképpen, de legel6-
sorban is szines egyéniségébdl
kovetkezéen szamos teriileten
mutatta-meg és fel képességeit.
Lajosmizsei ,gyerekként” talan
az egész életpalydjat meghata-
rozbéan vendéglds csaladbol szar-
mazva megprobalt boldogulni
az életben. Szerencséltetett
szamara, hogy az 6soktol oro-
kolt palyara ugy taladlt, hogy
szeretnivalonak tartotta mar
kisgyermek koraban. Dolgozott is az
otthoni ,fészekben”,figyelt, sokat tanult.
Mert az ellesés tudomanyat génjeivel
orokolte. Miért is irom ezt a jegyzetet?
Benke Laszl6 mesterszakacs, tébbszoros
vildgversenyek gybztese az életutjanak
azon szakaszahoz érkezett, hogy rako-
szont a 70-es! J6 humordhoz méltéan
ezt ugy/élte at, hogy mindig is az volt
szamara a fontos, hogy k6zésségben
dolgozzon, szeretett csalad vegye
korbe és mindig, minden médon terem-
teni tudjon. Nagy adomany a képesség,
barmilyen teriletre vonatkozzon is. Neki
megadatott, hogy mestersége éltal (egy-
szerre szakacs és cukrasz) mindennapi
munkalkodassal bizonyitsa: érdemes
tenni az emberekért. Sok helyen, so-
kat f6zott és sok helyen, sokszor sikerult
megnyilvanulnia, mintegy a szakdcsmes-
terség avatatlan prokatoraként. Nagy
adomany, hogy mind a mai napig képes
mindezeket, ,tobb savosan” képviselni.
B Lajosmizsén, ahova valé és ahol
felakasztotta vallara azt a bizonyos ta-
risznyat, sokan gytltek 6ssze az Alkot-

A koszontok sorabol}' I;ajbsmlzgzl Noegylet
kol
sem maradt, k

-f\,..

/1/

.o EVES!

ilyen nemes kozosséget életre
hiva -, hogy a kiildetése csakis
magasabb ivi lehet: ,Szakmdam,
hitem, becsiiletem” alaptérvény
szerint Ugy toborozta 6ssze a je-
les emberek szép gylilekezetét,
hogy tudta, j6 Ggyért tesz.

B Sokan koszontotték, a
lapszerkeszté ezzel a soraival
tiszteleg Benke Laszl6 el6tt, aki
mindent megtett eddigi pa-
lyafutdasa soran azért, hogy a
magyar nemzet gasztronémia-

. ja értékén maradjon
s a jové nemzedék
szamara is pontosan
ismerhetévé valjon/
Tanitvanyai  koziil
sorolni is nehéz len-

manynapi Unnep alkal-
mabdl rendezett varosi

programsorozat F6z6 ne, mennyien sze-
Napjara. Baksy Andras reztek vilagverse-
polgarmester és Zeid- nyeken  érmeket!/.

ler Sandor, a Fehérasztal Mert valljuk be: na-

Lov_agrend, tiszte!etbeli gyon kevés szakécs
tagja, orszagosan ismert tud - azon tdl, hogy
cimer és éremmivész

a f6zés mestere — jol
beszélni, mozgosi-
tani, tudast atadni.
O, ezen képességek
birtokosa. Kivanom:
sokdig tegye dolgat,
lovagrendi nagymes-
terként, a nemzeti
konyha szészéldjaként,jo magyar em-
berként. Mert ez a kiildetés bizony-
nyal élete végéig tart!

B Benke Laszlé! Kedves Mester,
huncut szem( nagy adomdzé,6rok op-
timista, liszt- és porkoltkeverd! Tedd
tovabb dogodat!

dsszefogott annak érde-
kében, hogy legyen emlé-
kezetes Benke Léaszl6 sz&-

Kiss Dezsé Péter
Foto: Forschner Rudolf

‘ |

/e Jeles napon%ajosmlzse

Ipolgarmestere’ koszontl Il L & T 4

mara ez a szép délutan./
A csillagokkal ékesitett
sziiletésnapi Erdemérmet
a Lovagrend nevében ad-
tak at az innepeltnek.

B Jottek is szamosan
kdszonteni Benke Laszlot
70. sziletésnapjan, mert
sokan szeretik és tiszte-
lik. Az Els6 Magyar Fehé-
rasztal Lovagrend alapito
elndk-nagymestereként
azzal is tisztaban volt,
amikor elhatarozta - egy

Al lovagrend !zevéb Garaczi Janos
adja dat Zeidler;Sandor: dltal alkotta,

cs;llagokkal lekesitettlerdemrendet
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CIMLAPBOR

Tiffan’s Principium (2015)

(Cabernet Franc - Cabernet Sauvignon - Merlot)

A pincészet az 1989-es évjarati Cabernet Sau-
vignon-nal jelent meg el6szor a gasztrondmiaban.
Az évek soran a Cabernet Franc, a 2011-es évjarat-
ban a Merlot is behdzasodott a borba. Tehat ez a
bor volt az indulas, a kezdet, ami latin széval Prin-
cipium-ot jelent. Ez az oka annak, hogy a 2011-es
jubileum alkalméval a bor ezt a nevet kapta. A latin
sz6 alapelvet is jelent: ebben a borban fogalmazé-
dott meg kezdettél fogva a pincészet szakmai ars
poeticaja., amely természetesen fejl6dott, csiszolo-
dott és ért el arra a pontra, amit ez a bor képvisel.
Elsésorban a Jammertal és a Sterntal termése,
de keriilt bele a Koparbél és az Ordogarokbdl is.
Szigoru terméskorlatozassal, késéi sziiretelésii sz6-
16bé| késziilt. A kétéves kishord6s érlelés finom, visz-
szafogott barrique izzel egészitette ki a bor fekete
eredeti gylimolcs illat- és izvilagat.

Tiffan’s Pincészet és panzio
7773 Villany, Erkel Ferencu. 10. © Tel: +36-72/592-000
Kereskedelem, adminisztracio: iroda@tiffans.hu
Asztal és szobafoglalas, recepcio@tiffans.hu

Hihetetlen, de a kémia, fizi-
ka és a vilagnak ez a hatalmas
nagy rendje megmutatja ne-
kiink, hogy ki az ur! Ady szerint
a viz az ur, de azt kell mondjam,
hogy most, ezen a nyaron min-
dent fellilmuléan a tiiz lett az dr.
A szakdcs - alapjaiban - a vizzel
és a tlzzel dolgozik, mert kell
az energia és a mindent élteté
viz. Megmutatta még aztis ez a
nydr, hogy nagyon vigyazni kell
magunkra, mert a hatalmas erék
mindig diadalmaskodni tudnak.

T0Z Es viz

Az emberiség a maga oriasi tor-
téneti multjadval mindent meg-
oldani prébalt, de nem sikeriilt.
A szakdcs, a cukrasz, a borasz
teszi a mindennapi dolgat és ra
kellett jonnie, hogy az éghaj-
lat - ez a hatalmas természe-
ti mindent ,leoszté” - mindig
feladja a leckét. Most ,amikor a
jegyzetemet irom madr tul va-
gyunk legaldbb harom vagy
négy héttel azon a megszokott
Jrenden”, hogy a sziiret a maga
Utemességével leghamarabb
szeptemberben érkezik meg.
Nem érkezett meg ebben az
esztendbében, mert mar augusz-
tus elején Balaton- Felvidéken
hozzéfogtak a sziirethez. S egy-
ben hozzaszoknak a boraszok,
hobbi szél6termel&k, mindnya-
jan , akik szeretjik a sz6l6t és
az abbdl készitett bort, hogy a

menetrendet at kell igazitani.
Mondjak tuddsok, meteordlgu-
sok, valéban at kell szabni a mi
vildgunkat. Az embernek pedig
hozz3 kell szoknia ahhoz, hogy
nincs megszokott harmonia, az
oregek 4ltal sokszor elmondott
»-ahogy a mi idénkben” gon-
dolati kor. Jelen van, sok-sok
csapdaval, veszéllyel, kihivas-
sal. Szembe kell néznilink azzal,
hogy végérvényesen nem mi
vagyunk az urak!

Ezzel egyiitt az idei nyar a
maga rekord meleget hozo for-
résag statisztikajaval azt lze-
ni mindannyiunknak, hogy at
kell rendezniink az életlinket.
Ez mér nem mérsékelt égovi
Ovezet, erésen benne vagyunk
a mediterrdn vildgban,.Persze
nem kell mindjart vészhelyzetet
kidltani. A Parlamentben valaki
javasolta, hogy a mediterran
orszagokhoz hasonléan, itt ko-
zép-europaba is hozzuk be a

szieszta rendszert, de a logika
gy6zott. Valdjaban par hétrél
van sz0, ezért nem érdemes
dtalakitani a mi sajatosan szép
magyaros életvitellinket.

Sokfelé jartam, e hazéban és
megint talaltam remek étterme-
seket, boraszokat, akik képesek
évrél-évre megujulni, szeretni
onmagukat, de legelsésorban is
a vendégeket. Most Ggy néz ki,
hogy az 6sz meghozza a maga
szép - s ennek a bordszok na-
gyon oOrlilnek - évjaratat.Azon-
ban nagyon is tisztaban vannak
azzal, hogy minden pillanatban,
ha ugy tetszik évjaratban féltén
oda kell figyelnilik a természet
Uzeneteire. Ez igy is volt mindig!
Az ember a kihivasokkal szem-
ben megteszi lehetésége sze-
rinti 1épéseit.

%4% zl%fﬁ[%

foszerkeszto

Kiadd: Kiss-Végh Lapkiadé Kft.

E-mail: kdp@t-online.hu

Cimlapon:

Tiffan borremek
Fucskar Zoltan séf —Gombas Etterem —
inyenc ételkompozicidjaval

Fdszerkesztd: Kiss DezsG Péter 20/458-3002

A szerkesztdbizottsdg tagjai: Benke Ldszl6, Gombds
Andras, Forschner Rudolf, Horvath Dezsd, Szabd Pal
Korrektira, hirdetésszervezés: Kiss Dezsd Péter
SzerkesztGség és hirdetésfelvétel: 1025 Budapest,
Szépvodlgyi ut 92/F - Tel/Fax/Uz.: (1)359-2317

Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-4159

Nyomda: Kapitalis Nyomda

Terjesztés: VIP-lista, Tourinform irodék, éttermek,
szdllodak, panzidk, vinotékak, borfesztivdlok,
alternativ terjesztdk, eléfizetk.

El6fizethetd: a szerkesztdség cimén

ISSN: 2060-646
www.mbemagazin.hu
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KOR ES BORKOST
TIFFAN EDEVEL..

JO SZIVVEL, OSZINTE NYITOTTSAGGAL INVI-
TALTA ERDEKLODO PAROSUNKAT TIFFAN EDE
VILLANYI CSALADI PINCESZETENEK EMELETI
KOSTOLO TERMEBE, AHONNAN TALAN A LEG-
(SODALATOSABB, MEGEJTOBB A KILATAS VIL-
LANY DELI SZOLOTERULETEIRE.

indezt nap, mint nap latni amolyan észrevétlen
M lélekcsiszold lehet az itt laké szamdra, az alkal-
manként érkezé idegent pedig azonnal rabul ejti.
Korosztalyat tekintve nem nagyon ,messze” egymastdl ezen
a délelétton két palyatars beszélgetett: a legkivalébb magyar
boraszok egyike és Gombas Andras budapesti vendéglds, aki
elsésorban Tiffan Edéhez k6t6d6 emberi motivumok miatt jott
latogatoba legdélebbi borvidékiinkre.

Utaltunk ra, hogy vendéglatonk gazdag palyafutdsa soran
nem tétlenkedett, az eredmény sem maradt el, ami kittiné bo-
rok, évjaratok formajaban évrél-évre megujulva mutatta fel kva-
litdsait, de a kiemelkedd hivatalos elismerések,dijak sem adhat-
nanak okot a szerénységre. Am a Tiffan csalad vendégfogadoi,
szakmai értékrendje egy latin mondas szerint igy foglalhaté 6sz-
sze: szeresd, ahol élsz, legyen er6d megmutatni ezt masok-
nak s, igy lesz teljesebb a harménia.

- Bizony nem most taldlkozunk el6szor, hiszen kitliné ven-
déglésként mar a kezdetektdl avatott kozvetitéje vagy bora-
inknak, igy akar lzletinek is nevezhetném ezt a kapcsolatot, de
inkdbb én is elsésorban emberinek mondom - inditja diszkur-
zusunkat Tiffan Ede, aki 76 évesen mind a mai napig kordhoz
egyaltalan nem ill6 aktivitassal részt vesz a csaladdi véllalkozas
bizonyos munkalataiban. - J6l emlékszem, hogy egy k6z6s bara-
tunkat — akit egy fontos minisztérium élére jelolt akkori minisz-
terelndke - a Te vendéglédben, a Gombas Etteremben kdszént-
hettlink egy népes vacsora keretében.

INagyapalestunokaja’ifjyliffanyZsolt

YAVjeleslborasz= mogotielazielsoinagylnemzetkozildi

Gombads Andras picit elgondolkodva szintén multidézésbe
fog: 2001-ben a Duna Palotdban rendezett egyik programon
Tiffan Ede &szinte orommel kdszontotte csalddja korében, két
kisebb gyermekével is kedvesen elbeszélgetettek. Ez az 8szinte,
emberi nyitottsdg,érdekl6dés azon nyomban leny(igozte.

- Minek tagadnam, vendéglésként, ha ugy tetszik gasztro-
noémusként, a bor megismertetésében fontos szerepet véllalunk
- jegyzi meg mintegy témafelvezetésképpen Andrés. — Mi valé-
jaban mindséget szeretnénk felmutatni a gasztrondmia éttermi
szinpadan, nem pedig mennyiséget. Ezért is fontos, hogy egy-
egy vendéglé, étterem miképpen alakitja ki borkindlatat. Ez egy-
fajta orientacié a vendég szamara, minden bizonnyal visszajelzés
a borasznak. A magam részérdl csak tisztelettel beszélhetek di-
jaidrdl, egy nagy ivil palyafutast jeldlnek, de szamomra talan az
a legnagyobb értéke a mai taldlkozasunknak, hogy két &szinte
ember cserélhet gondolatokat.

- Jolesnek ezek a szavak és ugy gondolom
| az elismerések mogott valoban tartalom van, de
. csak az érmek fényében ,sltkérezni” nem ele-
gendd az emberi értékek kiteljesedéséhez- vala-
- 8 szol 6szintén a villanyi bordsz etalon.- 1965-ben
végeztem a kertészeti féiskolan, most Szent Ist-
van, de nevezték Corvinus Egyetemnek, a Tiffén
csaladnév 10 generacidra visszamenden jeldli a
borasz multunkat. Amikor el6szér adtak ki az Ev
Borasza dijat, mar aktivan dolgoztam a helyi al-
lami gazdasagban, 17 évet, 10 esztendét pedig a
villdnyi szévetkezetben. Egy kit(in6 borommal az
akkori legrangosabb angliai nemzetkdzi borver-
senyen szereztem aranyérmet és ez akkor a ma-
gyar bornak is mélté hirverése volt. Szép emlék,
de 8szintén szdlva az ember inkdbb arra torek-
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szik, hogy Ujabb és Ujabb eredményeket érjen el. Nagy tényezd az
id6 a boraszok életében, évjaratokban gondolkodunk és a megfe-
lel6 szaktudas, elkotelezettség mellett harménidban kell lenni a
természettel. Visszatérve ama elsé dijazasomra, akkoriban még a
Hét Borbirdk Rendje jeles tagsaganak szavazata alapjan érdemel-
tem ki. 1999-ben pedig az elsé Orban-kormany idején a Magyar
Koztarsasag Tiszti Keresztjét vehettem at. Ennek is lassan 20 éve...
Bizony évtizedeket s(ritjik par éraban ezen az oldott talal-
kozén, igy elkeriilhetetlen, hogy ne beszéljink a Tiffan csalad
egyszerre tisztelni és csodalni valé nemzedéki elhivatottsagarol:
- lgen, amikor az ember teszi a dolgét a legaktivabb idésza-
kaban és persze késébb is, gondol seire, a multra és arra, hogy
egy ilyen mély gyokeri tradiciét folytatni kell - mondja Tiffan
Ede. - A munka mellett persze arra is forditottam erét és energi-
at, hogy tarsadalmi, szakmai feladatokat is ellassak. Emlithetem
a Villanyi Borut Egyesiilet |1étrehozasat, hegykozségi elnoki
munkamat vagy a Pannon Bormiives Céh alapitasat. Am 1995-
t6l Zsolt fiam megjelenésével folytatodhatott a tradicidépités.
Szakképzett borasz lett, de valéjaban mar 1991-t6l jegyezziik
véllalkozésunkat ,Tiffan Ede és Zsolt Pincészet néven”. Pin-
cemesterként és marketing teriiletek szakavatott értéje-
ként tette a dolgat, am 9 éve politikus lett, egészen

pontosan szakpolitikus, aki egyebek mellett orosz-
lanrészt vallalt tarsaival a Il. Hegykodzségi Torvény
kidolgozasdban és elfogaddsaban. Képvisel6ként 6
alakitotta ki, allitotta 6ssze az Os Drava Programot,
amelynek megvalésitdsa remélhetéen hamarosan
megindul. Es ami nagyon fontos a mi csalddunk éle-
tében - eléddket is és persze a jelent is figyelembe
véve - az a fontos momentum, hogy unokdm, a most
26 éves if]. Tiffdn Zsolt az idei esztendd januarja
6ta a csalddi vallalkozas motorja, ha ugy tetszik
arca lett. Rendesen beosztotta az idejét, mar
ami a szakmai tudomdényok elsajatitasat je-
lenti: a Corvinus Egyetemen szerzett dip-
lomaja utan mesterképzésen vett részt,
mégpedig a legrangosabb eurdpai kurzuson,
ennek keretében jarhatott tanulmdnyuton
Németorszagban, Kalifornidban, Uj-Zélan-
don praktizélt, majd mindennek megkorona-
zasaképpen bejutott a legrangosabb francia
egyetem mesterkurzusara, ahol szintén dip-
lomat szerzett. Tudod Andras, az jelentette
szamomra a legnagyobb boldogsédgot, hogy
logikusnak tliné felvetésemre -, most mar
el6tted a vildg, mehetsz barhova tobbszords
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fizetésért!” — hatdrozottan azt valaszolta, hogy 6 itthon
akar maradni! Valé igaz: génjeiben &rzi, képviseli csala-
dunk igazi 6si magyar ,roghoz kotottségét”!

Még azt is elmeséli vendéglaténk,hogy a pincészet,
a hozzatartozd  sz6lészeti, kertészeti munkalatok és
persze a panzid iranyitasat is felligyelé nagypapa, hogy
Balazs unokaja pedig a Villanyi Boraszati Szakko-
zépiskola elvégzése utan, nemrégiben egy évet Kali-
forniaban toltott és 6 is beallt a sorba- egészen ponto-
san a csaladi kotelékbe.

Masféle latasmod
Hogy fontos az egyes generaciok korabbihoz képest szami-
tott latasmadjara odafigyelni, arra egyetlen és mindenképpen
fontos iizeneteket hordozo példaval szolgal Tiffan Ede. Zsolt
unokaja azt mondta, hogy a kiilonbozd rangos nemzetkozi nagy
boraszati versenyekre nem a mar darabszamban kifuto sikeres
évjaratokkal kell benevezni, hanem ismeretlenekkel! Persze
csakis olyan borokkal, amelyek mar a kezdetekkor megmutatjak kva-
litasaikat. Ezt el kell dontenie a borasznak és vallalnia kell igy is a meg-
méretetést. Es bizony a siker Zsoltot igazolta, mert ezen a tavaszon
négy nemzetkozi borversenyre is elkiildott, nemzetkozi rivaldafényre
alkalmasnak vélt borokat, és egy hijan mindenhonnan aranyérmet ho-

ditott el. Eza bor egy 2015-0s Grande Selection. Kovetkeztetésképpena
bor karrierje még csak ezutan indulhat el, kétségkiviil jo ajanlélevéllel
és gazdag raktarkészlettel...

Kozben sétat tesziink a Tiffan boraszati birodalomban, a dé-
lel6tti melegben megpihenve a vadszél6kkel bearnyékolt tagas
teraszon, majd a késtol6é teremben - immaron borokkal gaz-
dagitott poharakkal a keziinkben. Még oldottabb a hangulat,
emlékeket idéznek, példaul a legendas "Gundel Vacsorakrol,”
ahol hosszu évekig remek féruma volt a mindségi boroknak és
taldlkozhatott bordsz és vendéglés. Felidézédik a koz6s barét, Ja-
kabffy Laszlé gasztronémus, nagy tekintély( vendéglés emlé-
ke, aki egy esztendeje tavozott koézlliink. A rendszervaltas el6tti
idék is megidézddnek, ki-ki a maga teruletén mar akkor is meg-
prébalta felmutatni a minéséget —kevéske sikerrel. Erre egyetlen
példat mindjart meg is emlithetlink, amit Tiffan Ede mesél el mo-
soly kiséretében. Még szovetkezeti korszakaban egy 1983-as Ca-
bernet Franc kitlind kvalitdsokat mutatott fel és az akkori fénokei
azt mondtak, hogy ezt igazi értékén probalja a piacon el is adni.
Ennek megfeleld arat jeldlt meg, majd behivattak az Arhivatalba,
ahol egy elvtars fogadta, azzal, hogy mi az oka annak, hogy a
Villanyi Allami Gazdasag altal piacon Iévé Cabernet Franc joval
olcsébban kaphaté. A valasz az volt, hogy taldn a minéség mi-
att... A hatalom ellenvélasza pedig ez volt: ki kérte meg magat,
hogy nagyobb minéséget produkaljon?!”

Ajelen hétkdznapjaira kicsit visszatérve, megtudhattuk, hogy
Tiffan Ede a villanyi eredetvédelmi bizottsag tagjaként még most
is szivesen részt véllal a kozosségi munkabol. Felkérésre szivesen
tart magyar és német nyelven koéstoldkat akar 4 f6s csoport sza-
mara is, unokdja Zsolt természetesen kitlinéen beszél angolul,
igy 6 is értén és orommel vallalja a Tiffan borok népszer(sitését.
Augusztus kdzepén megkezdték a sziiretet az Oportéval mar ké-
szen vannak, valé igaz a természet hetek elébbre jar.

J6 érzésekkel bucstzunk attél az embertdl, aki — bar a legele-
jén azt irtuk, hogy taldn még a dijaknal is fontosabbak az emberi
motivumok - ebben az esztendében elséként vehette 4t a Ma-
gyar Bor Akadémia Gjonnan alapitott Eletmd Dijat. Erre utaléan
kedves hazigazdank volt olyan &szinte, hogy bevallja: nem sza-
mitott ra, de gyonyori befejezésnek tekinti a lassan-lassan leza-
rulé palyafutdsaban.

Kiss Dezs6 Péter
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A PASARETI PIKK DAMA ,FELTAMADASAROL" LEG-
UTOBBI LAPSZAMUNKBAN SZAMOLHATTUNK BE JO
SZIVVEL ES ERZESEKKEL. KULONOSKEPPEN AZERT,
HOGY MEGMUTASSUK: A FOVAROS ELMULT MINIMUM
FEL SZAZADANAK LEGENDAS SZORAKOZOHELYEI KO-
ZUL EZ A NEPSZERU HELY TOVABBI ELETRE [TELTE-
TETT! MEGIRTUK: HAROM TOREKVO PASARETI HOLGY
— TOTH AGl, TOTH ILDIKO ES TOTH ENIKO — 3 TOTH
NEVRE KERESZTELT KFT-BE TOMORULVE- UZLETILEG
TESTVERIESEN SZOVETKEZTEK. ..

alan riporteri rdérzés, hogy bemutattuk a holgytri-

umviratus szandékait, a Pikk Damaval kapcsolatos,

egyértelmden pozitiv indittatasu jovéépitését. Ripor-
tunkra tobben reagaltak, bizonnyal nem véletlen, hogy pasa-
réti lokdlpatriétak, akik torzsvendégek-
nek szamitottak kordbban és jelenleg
is. Ugyanakkor nem leplezve 6romiiket,
bizakoddéan varjdk a fejleményeket, -
hogyan bontakozik ki a Pikk Dama uj
korszaka. Megkiséreljiik ebben a riport- |
szerli 0Osszefoglalénkban felidézni a |
multat, megszélaltatni torzsvendége-
ket, a vendéglatohely korabbi tzemel-
tetdjét, mert tagadhatatlan: picit tor-
ténelmi ez a multidézés. Ebben a julius
délelétti csendes éraban a feldjitott,a
hattérben italkinalattal gazdagitott
pult mégoétt foghattunk kezet, ha ugy
tetszik a Pikk Dama egyik frontemberé-
vel, Koczka Zsolttal, aki-igy ranézésre

D)|D
A . D)|D
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Foto: Forschner Rudolf

- akar 10-15 évet is letagadhatna a maga tobb,mint 50 évébal.
Pedig - mondja mosolyogva mintegy el6zetes hangtitésként —
bizony hosszu évtizedeket t6lt6tt kiilonb6z6 févarosi szérako-
z6helyeken. Szereti hivatasat és 6riil annak, hogy pasarétiként
hat esztenddvel ezel6tt az akkori féndk-Gyurka Arpad - megin-
vitalta, hogy itt kamatoztassa tapasztalatait.

- Oslakosoknak szamit az én csalddom, a Lepke utcéban
: néttem fel, édesapamat pedig egy orszag
ismerhette: Koczka Pal 69-szeres kosarlabda
valogatottként szerzett magdanak eléviilhe-
tetlen érdemeket a sportban. Ahogy pedig
rdnk koszontott ez a gydgyitéan hatd tulaj-
= donosvaltas, azonnal tudtam minden erénk-
d kel segitentink kell a tulajdonosokat, akik
rendkivil kozvetlenek, bizalmukrél biztosi-
tottak, kiilénésen Toth Agi, aki profi vendég-
Iatés és lathatéan mindent megtesz azért,
hogy a Pikk Ddma a fénykorait is felilmuléan
népszerd legyen Pasaréten.

Kocka Zsolt maga is elmélyedt munka-
helyének multjdban, tdbbnyire a térzsven-
dégekkel folytatott kotetlen beszélgetések
alkalmaval szerezhetett autentikus informa-
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cidkat. Hogy kik jartak ide? Sorolni is nehéz, maradjunk villané-
képeknél! Nagy hirtelen bele is vag és mondja: a Tatrai Band
csapata szinte mindennap megfordult itt, Palvolgyi Géza, a
Hajnali szél cimd remek sldger szerzdje is itt kortyolta a maga
italat, talan ezzel is écakat szerzve tovabbi alkotasaihoz. Es a
szinészek! Gera Zoltan, akit nemrégiben a Nemzet Sziné-
szének valasztottak, de sajnos ezt kdvetden alig par hénapra
befejezte foldi pélyafutasat. Legendas figurdja a korabbi Pikk
Dama egyik korszakdnak Kovacs Karoly sajatos orgdnumu és
megjelenési remek karakterszinész (1902-1990), de taldn min-
denekel6tt kellett volna emliteni Latinovits Zoltan ,Szinészki-
ralyt” (1931-1976), Petrovics Emil zeneszerz6t (1930-2011), aki
feleségével, Galambos Erzsivel - a kit(iné primadonna, remek
musicalszinész jelenleg 87 éves — ebben a hazban élt hosszu
éveken at. Nem véletlen, hogy otthon érezték magukat...

Profi vendéglatos emlékezik

Metzger Maria érdeklddésiinkre telefonon idézte |
vissza a kozel masfél évtizedes iddszakot, amikor el6bb A
szerz6déses formaban, késébb, pedig mint vallalkozé :
igyekezett azon legjobb tuddsa szerint, hogy a Pikk Ddma
az addig megszerzett népszeriiségét még tovabb fokoz-
za. 1984-t6| vezette az iizletet, ahogy mondjak az el6z6
tulajdonos, a ,Szuromi korszak” utan. Akkoriban éjszakai
bar volt, fvdros szerte jottek ide mivészek, sportoldk, az
éjszakai élet lovagjai, szép és szépreményi lanyai, asszo-
nyai. A pult mogott ezekben az idékben a Pika névre hall-
gatd Griember szolgalta ki, terelgette a vendégeket, latta
el mindenféle joval, stilusos szavakkal. Szerették is szinte egyontetiien!
Maria szintén pasaréti, a Sodrds utcdban lakik, vendéglatds palyafutdsanak
eqy szakaszaban a most Remizként ismert étterem elddjét, az Ifjisagi Eszp-
resszot vitte, amit szintén emlékezetes, soha el nem felejthetd korszaknak
mindsit. Maga részérél kifejezetten oriil és szurkol a Téth csaladnak,
ugyanis — mar csak koranal fogva is — jol ismeri a holgyek édesap-
jat, Toth Imrét, aki maga is a Pikk Dama rendszeres ltogatdja
volt. Hogy mikor is? Erdekl6désiinkre errdl igy beszélt a TEN-T
IRT alapitd tulajdonosa/aki az Els6 Magyar Fehérasztal Lo-
vagrend és a Budavari Szent Gyorgy Borrend avatott tagja/ :

En is a keriileti Boloni utcaban laktam és gy 35-36
évvel ezel6tt ama Szuromi korszakra jol emlék-
szem és ezt kovetden remek vendéglatos asz-
szonynak ismertem meg Metzger Méridt
— mondotta, mikdzben arra kért figyeljek a
sarokban kockdzo parosra, merteza ,sport”
igen népszerd e falak kozott.. — De nemcsak
szorakozni, kikapcsolddni jottiink ide, ha-
nem akkoriban 8-10 szépreményd véllalkozé
rendszeresen bejért gondolatokat cserélni.
Palotds Janos is a koriinkhoz tartozott és elhatd-
roztuk, hogy kozel 50 kisvallalkozéval megalapitjuk
a Kereskedelmi Kamara Kisvallalkozéi Tagozatdt. Ez adta
késébb az alapjit, fundamentumét a Demjan Séndor ve-
zette Vallalkozok Orszégos Szdvetségének.
Arra is emlékszem, hogy az akkori
pult kézepén a hitében minden-
nap a Zserbdbol hozott friss sii-
teményekbdl valogathattunk.A
remek él6 zongora jaték miatt
még az utcdn is vartak sorukra
avendégek, hogy beférjenek...

Folytatjuk a multidézést a jelenben. Ezuttal egy julius
elei nap délutdnjan tériink be a Pikk Damaba, Koczka mo-
solyogva jelzi, hogy a nemrégiben lizembe helyezett kitl-
né kavéféz6 gép ,tudomanyat” is kihasznélva, szeretné be-
mutatni barista tudomanyat. Valé igaz a kdvéhoz kulonds
a vonzddasa, ért is hozza, mives szakterlletnek tartja ezt a
vendéglatason belil. Nem csodalkozunk azon, hogy a ca-
puccino autentikus, ugyis fogalmazhatunk: remek! Mellet-
tiink a pultnal egy kedves hazaspar kéri a ,szokdsosat”. Kati-
ka most Maglddon lakik, de lany kordaban Mariaremetérél
jott ide — gyakran, volt olyan is, hogy a reggeli busszal ment
haza... Parja fontos adalékkal egésziti ki a Pikk Dama valds
legendajat. A haz lakdja volt a hires pécsi Littke Pezsgégyar
tulajdonosanak egyik leszarmazottja. A lanydval éltek itt,
meséli kedves, nyitott emberek voltak.

A legendds pasaréti vendéglatéhelyre
legendas torzsvendég érkezik - talan nincs
is olyan nap, hogy ne fordulna meg itt - és
értesiilvén arrél, hogy torténelemkutatoi
minéségben érdeklédiink az igencsak suri
el6zményekrél, maga is adalékkal szolgal.

_ Etyi vilagot jart magyar vendéglatés
. szakember, aki a globuszunk kilénb6z6
pontjain teljesitett szolgalatot,michelin csil-
lagos éttermeket tesztelt, de itthon is a leg-
felsébb fokon jegyezték szakmajaban. -Egy
konyvet is megtoltene az a sok érdekesség,
emberi momentum, ami a tdbb mint fél év-

bbm"l) szazadot kilon-kilon is emléke-

Py s o zetessé tette az itt megforduld
bartitval lhockimlk .
J o emberek szdmara — mondotta. -

ﬁw@@’ Azt gondolom a Pikk Dama, mint
@ lodiieroem

intézmény, mint helyszin a pa-
saréti lokalpatriotizmus lenyo-
mata. Kiket idézzek vissza? Mar
széba keriilt Kovacs Karoly a nagyszer( szinész, de
kihagyhatatlan a sorbdl Tordcsik Andras, a remek
sztarfocista, aki szintén a Sodras utcaban lakott, és
| ha csak tehette, itt kereste a kikapcsolddast, fella-
zuldst. Sajnos egészségi allapota megromlott, de
nagy 6romiinkre nemrégiben sikeriilt egy rovidke
idére meginvitalnunk e falak ko6zé és bizony ez-
zel taldan még ahhoz is hozzajarultunk, hogy
jobban gydégyuljon. M(fajat is nehéz meg-
hatarozni a Pikk DdAmanak: egyszerre ta-
lalkahely baratok szamara, klub, ahol
felszabadultan beszélgethet barki
barkivel, de nyugodtan mondhatom
azt is, pasaréti Forum, melynek ajtaja
mindenki szamara nyitott.
Sok-sok fejezet utdn ujabb irédik a Pikk
Dama életében a 2018-as esztend6tél./ A hite-
lességhez tartozik, hogy révid ideig Pikk Aszként is
nevezték,majd eladasaig az el6zé tulajdonos Pa-
saréti Sorozéként jegyezte/ A holgyek csodélatos
harmas fogata — amely valéjaban négyes fogat édes-
apjuk, Toth Imre aldasos és hathatos jelenléte miatt —
Ujabb legendas évtizedek felé 1épked, bandukol, vagtat,-
netdn repil, attél fliggéen, milyen a kor, ki fogja a gyeplét
s nem mellékesen milyenek a lovak és-mindenek el6tt és
felett!- a szeretett vendégek...

T6db limre

K.D.P.
Fot6: Granicz Sandor
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FELFEDEZES

Alnagy GASPAR csaldd

Gasparlat: a kezuvesseg balatongyoroki hiza...

A 71-ES FOUT BALATONGYOROKI SZAKASZAN — LATHATOAN ZOLD- T :
ME,ZGS B,ERUHAZA§KI'§.NT - H,I'VJII\ I.:.EL MAGARA A FIGYELMET EGY i ll { I ﬂ‘
SZEP, STILUSOS, VOROSTEGLAS EPULET. HA VALAKI BETARTIA AZ ' | | B

ELOIRT SEBESSEGKORLATOKAT, AZ AUTOBOL EL IS OLVASHATIA: J |
GASPARLAT PALINKA MANUFAKTURA. SZERENCSERE AZONBAN SO-

KAN NEMCSAK ELSUHANNAK ITT, HANEM BE IS TERNEK, AKAR KOS-
TOLASRA, VAGY EGYSZERU FELFEDEZO CELZATTAL...

apunk ,Felfedezés” cim( ro- keket mutathat fel. EI6szor is a szeszfozdét
vatdban 6rommel adunk hirt Gaspar Vilmos és csaladja hozta létre
egy rendkivil térekvs, dolgos  2015-ben azzal a céllal, hogy a gylimolcs
csaladi vaéllalkozéasrol, amely ,lelkét” életre keltve, igényes odafigyelés-
taldn masok szamara is bizonyos példaérté-  sel jé palinkat, igazi nemes, elegans italt

GasParlat: Gdspar Vilmos

készitsenek. S jon egy remek Gtletcsavar: a
csalddnevet sikerilt egyesitenilik termékiik
megjelenitésével s megsziiletett a szim-
bidzis s egyben a markanév: Gasparlat.
Miel6tt persze a szakmai részletekbe és a
balatongyoroki Gj Pélinkahaz kindlatarol
beszélnénk, mindenképpen érdemes az
embert, az alkotét, annak motivumait, mo-
tivacioit keresni. Gaspar Vilmos eredetileg
kézgazdasz, informatikus, szémos kisebb
és nagyobb véllalkozas vezeté menedzsere
feleségével, Valival ugy dontétt, hogy éle-
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Hangulatojegyuttlet a f(’)’zde fogadotermeben

tlikben éles kanyart véve folytatjdk a maguk
szamukra kiszabott 6nmegvalésitasi palya-
szakaszt. Oner6bél vagtak neki, hogy kiala-
kitsak ezt a mar elsé nézésre is mediterran,
italiai vildgot idéz6 vendégfogadé helyszint.
Ot gyermekiik koziil, aki csak teheti, tanulas,
munka mellett ki-ki hozzateszi a maga ere-
jét, szivét, lelkét - segitségét.Nevezetesen:
Balazs, Vilmos, Enikd, Kira, Maja. Ugyanis
Gaspar Vilmos és felesége egyértelmiien
a csaladi jelleget szeretné hangsulyozni.
Sajat csaladjanak példaadésaval, de szolgal-

! l':dti';dnyos foadétr

tatasainak sajatos, kézmdves tarhazaval is:

- Megprobdljuk a céltudatos elérelépés
életfilozofidjat kdvetni e beruhdzasunk ki-
alakitdsanal, s annak tovabbi folytatasanal
- szolgdl hattér informacidkkal Vilmos. — Az
idei esztendd az elsé olyan fontosabb pré-
baév, amikor mér megjelenhetiink teljes
palinkakinalatunkkal, technikai hatterlinket
felkindlhatjuk szolgéltatasként a bérpalin-
kafézéshez, megjelenhetiink  kiilénb6z6
helyi és térségi fesztivalokon. Fokozatosan
megmutatni magunkat és produktumain-
kat! Azzal is tisztaban vagyunk, hogy [épés-
rél-lépésre haladunk, és ahogy jeleztem,a
tervszer(iség modszerével. Ha megkérdezi,
2019 nyaran hol tartunk, nem késlekedem a
valasszal, mert a kozeli és tavolabbi vizionk

kikristalyosodott. A hazi
és csaladi jelleget még
jobban tudjuk majd képvi-
selni, az itt mdr kialakitott
kilon  késtolo-vendéghé-
zunkban. Sajat palinka-
val, sajat készitésili bo-
rainkkal - amelyek most
is késtolhatok — valamint
ezekhez az italokhoz
harmonizalé ételekkel. A
kézmuivességben ugy hi-
szlink, hogy ezt a gyakor-
latban nap, mint nap at is
éljuk. A Gasparlat—Pdlinka
Manufaktura a hagyomanyos eljarast 6tvozi
a modern technoldgiaval. A pélinka hagyo-
manyos réziistben, de goézflitéses rendszer-
ben, kivételes gondossaggal, odafigyeléssel,
kifinomult technoldgiaval készil, valogatott
alapanyagokbdl. Csakis igy tudjak garantalni
a prémium mindséget.

Gylmolcs és szélétermeld vidéken va-
gyunk, igy mindkét kategéridban készitlink
palinkakat — szélesiti Iatoképlinket vallalko-
z4sardl a tulajdonos. — Kinalatunkban szere-
pelnek a hagyomanyos gylimolcspalinkak:
jonathan alma, vilmos korte, besztercei
szilva, szomolyai cseresznye, cigany-
meggy, kajszibarack, birs. A sz6l6pélinka
féleségek kozott felfedezhetd a Csereszegi
Fliszeres, Irsai Olivér, az Ottonel Musko-
taly, s az Gjra népszer( Othello.

De egyedi soroket is készitenek a Zir-
ci Apatsag alapanyagaibdl és eszkozeivel:
pilsenit, buzat és belga sort. Hogy ismét
ama kozeli jovéképre utaljunk, ami a 2019-

es esztenddre vonatkozik, gyorsan meg is
jegyezziik, hogy aki tehat ide betér palin-
kakat, borokat, kézmuives soroket és igazi
héazias magyaros ételeket kdstolhat!

A Gaspar csalad nagyon fontosnak tart-
ja a nyitottsagot, a mindennapi munkajuk-
ba valé betekintés lehetéségét biztositani
az érdekl6dé vendégek szamara. Elmond-
tak, hogy a bérfézet6k szamara szakmai
tanacsokat adnak a jo cefre elkésztésé-
hez. Rovid varakozasi idével, bejelentke-
zést és beszallitast kdvetd két napon be-
Itl vallaljdk a sajat cefréjébdl valé pélinka
elkészitését kedvezé aron partnereiknek.
Mar 70 liternyi mennyiségtol képesek
lef6zni a cefrét. Szivikk és hazuk kapuja
tarva mas modon is. A balatongyoroki Pa-
linkahdz napi életébe késtolas mellett is
betekinthetnek az érdekl6dék. A nyitott
programokra bejelentkezés szerint kerdl
sor, szinte alig van Iétszamkorlatozas, akar
néhany fés csoport szamara is rendeznek
bemutatot.

- Meggy6zédésem, hogy egy ilyen
palinkatorténeti szellemi felvezetés, il-
letve gyakorlati kdstoltatds, bepillantas a
palinkaf6zés rejtelmeibe, nagymértékben
meghatérozza a nalunk megfordulék to-
vabbi kulturdlt palinka, bor, sor fogyasztasi
szokasait — beszél felelés hazigazda szere-
pérél Gaspar Vilmos. — Mindehhez maga
a Palinkahaz épuletének a megjelenése is
vonzd és valds diszlet. Egy késtolo alkalma-
val atértékel6dik minden addigi elképzelé-
se a palinkaval kapcsolatosan az ide betéré
vendégeknek.

K.D.P.

HOZZA BE HOZZANK A CEFREJETY
MI SEGITUNK PALINKAJA ELKESZITESEBEN!

GASPARLAT!
Az istenek konnycseppje,
gyogyir banatra, oromre!

Prémium mindéségii palinkak

eléallitasa, bef6zése a balatongyoroki

Gasparlat Palinkaf6z6
Manufakturaban!

MINDENKINEK A SAJAT CEFREJET FOZZUK LE!
Amire még érdemes kiilon is figyelni:
kedvezé drak, udvarias kiszolgdlds,
garantdlt, maximum 48 6rds
vdrakozdsi id6!

.Jr-

Gasparlat Palinka Manufaktura
Balatongyorok, Usth Gyula u.
www.palinkahaz. 109.hu
facebook.com/gyorokipalinka
Tel: 06-30/243-819
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MINDIG VAN VALAMILYEN MEGLE-
PETES AZ IMMARON 10. ESZTENDEJE -

BALATONSZARSZON MEGRENDEZETT %

LECSOFESZTIVALNAK, AMELY AZ :EV-j

TIZED ALATT OLYANNYIRA NEPSZE-

ROVE VALT, HOGY LEGUT_()BB = MOST

AUGUSZTUS UTOLSO VMARNAPJAN

— MAR ALIG-ALIG TUDTAK FOGADNI
- JELENTKEZOKET. F

=

Dr-Tiirgs)Andraslelnok
b o oo B
ésjsegitojelelokesziil
il

zért a telepllés népszerl prog-
Aramot szervezé Onkormanyzata

jol tudja, hogy mindig vannak
Ujdonsagok, szines elemek egy-egy ilyen
kavalkad soran. Szép szammal akadt most
is, de talan mindenekel6ttire sorolhatd, hogy
az Orszagos Polgardr Szoévetség teljes
vértezetében felvonult, hogy megkiizdjon
az izviadalon. Remek csapatot sikerilt ver-
buvaélniuk - kétségkiviil a Balatonszarszéi
Polgarér Szervezet igazi hazigazdasaga-
nak okdn - a jelentkezéknek, mert ,ugy jott
ki a Iépés”, hogy a jubileumi gasztronémiai
programon teljes vértezetben jelent meg ez
a tébb mint 40 ezer f6t képvisel6 szervezet.
Err6l Apati Kinga Csilla, a Balatonszarszoi

~ NEMALO

M - VA I.GSAG'

W

.‘ .
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Polgdrmesteri gratulﬁc’ié — polgdroéroknek

Polgarér Szervezet elndke igy beszélt a Mi-
néségi Borok Etelek (MBE) - magazin tudé-
sitojanak:

- Ha ,torténetileg” tekintlink vissza a
Lecsofesztivalra, bizony a mi helyi szerve-
zetlink minden alkalommal indultl. - Idén

azonban nagy megtiszteltetés érte egye-
stilettinket! Dr. Turés Andras, az OPSZ el-
noke fézte a polgarérok lecsojat. A zsuri elé
hagyomanyos virslis lecsé keriilt birdlatra.
De nagyon is jol tudjuk, hogy csapatmunka
ez, ezért a megjelent polgarérok, csapatta-
gok 6sszeszokott mozdulatokkal dolgoztak
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az elndk ur keze ala. Bevallom &szintén, jé
volt latni ezt a kdzdsséget, az iz6rzé pol-
garoroket.

Es kik jottek Szarszora? K8réshegyrél -
Somogy Megyei Polgarér Szévetség elno-
ke és csaladja (ezzel a szervezettel kiilon is
testvéri a kapcsolata a szarszoi polgarérok-
nek). Evrél-évre vendégiil latjak polgarér
tarsaikat és remek alkalom volt, hogy az idén
ismét taldlkozhassanak.

Szazlecsénak is egy a vége: a j6 iranyitas-
nak és a kdzos munkdnak meg lett az ered-
ménye!/Talan azért,mert az elndk ezuttal is
tudta, hogyan kell irdnyitani?/ A szakmai zs(-
ritél az ,,Alom Lecsé” cimet kapta a csapat
remekmduive, ami 15 perc alatt el is fogyott a
kondérbdl...

Kozvetlen egyben emberi szinfoltja volta
Lecsofesztivalnak, hogy két remek ember ta-
lalkozott, a kondértél innen és tulrdl. Lukacs
Istvan haromszoros Oscar-dijas séf 6rom-
mel dedikalta életérdl sz6l6 ,A séf” cimii
konyvét Dr. Tardés Andras OPSZ elnoknek.
Elbeszélgettek az elmult évtizedekrél -
denki tette a maga dolgét a sajat palyajan
-, abban egyetértettek, hogy kdzdsséget
formalni - legyen az vendég, adott konyha
vagy éppenséggel egy orszédgos szervezet —
nemes kiildetés és feladat.

min-

MBE tudésitas



BUDAPEST
BORFES/""IX/AL

2018. SZEPTEMBER 6-3.
BUDAVARI PALOTA

WWW.ABORFESZTIVAL.HU

ACSPARIGITAMOGATASAVAL

Médiatamogatok

ﬂ @ 1010 FM38 @infostart

hetivalasz Y/AYCM FEMINA., INFC

VINCE  “bodfood i

Agroinformhv’ BORIGO (S8 [07Vh: PORT.hu marieclaire 2| @@@

E mﬂ 0, hvg Az 0y mzz,'f,th?&h';'r Jprn‘.ﬂ' ¥
WlNE Flow




* A nagy melegben is gyogyit,
udit a Juhfark...

SOMLOT PARTOLOK TARSASAGA ES A SOMLOI BOR ES PALINKA LOVAG-
REND ONMAGABAN IS U SZINFOLT A HAZAI BORRENDI MOZGALOM-
BAN. JELES TAGSAGUK TAVALY ERDEMELTE KI, HOGY A MAGYAROR-
SZAGI BORRENDEK ORSZAGOS SZOVETSEGE HIVATALOS TAGJAI SORABA
— EGYONTETU SZAVAZAS ALAPJAN — MEGVALASSZA.

em is tétlenked-
tek gyonyord, s
egyben picinyke
s anndl nagyobb érté-
keket felmutatdé bor-
rendiink  borlovagjai,
amikor megszervezték
az idei Somléi Juhfark
Fesztivalt, Somldva-
sarhelyen. Meglepd
volt a tuddsitd szamara az a nagy érdeklédés, amit a rekkené kani-
kulaban — mint kiderdilt, bizonyéra szomjas — borlovagok tanusitottak
szerte az orszagbdl. Egyszerlibben szélva: szép szdmmal érkeztek a
Muvel&dési Haz termeibe, hogy el6bb, mint messzirdl jott vdndorok
par falatot elfogyasszanak, enyhitsék szomjukat, mi massal, mint ki-
tlin6é somloi borokkal. A szakmai program kiiléndsen figyelemfelhivo
volt, mert Marton Zsolt, a kozség
polgarmestere és Simon Janos, a
Soml6 és Kérnyéke Borut Egye-
siilet elndke kifejezte azon kész-
ségét, hogy a legnagyobb szere-
tettel fogadjdk vendégeiket, akik
minderre &szinte bolintasukkal
| jelezték vissza: igen, Somlét sze-
retni kelll Kulturdlis momentuma
is volt a rendezvénynek, ugyanis
M. Mester Katalin ,Somlé or-
szag” cimid konyveinek (kétkote-
tes) bemutatdja is nemesitette
ezeket a perceket. Kadarné Hegediis Veronika pillanatok
alatt megteremtette a jé hangulatot a soml6i borokhoz, igazi
primadonnaként, aki nem mellesleg hivatasos honvédzaszlés!
A borlovagrendek megjelent tagjai aldzatbol, 6nmérsék-
letbdl tanulsagot téve, ahogy azt e mozgalom irott és iratlan
szabalyai megkovetelik, a 35 fokos melegben fel6ltoztek.
Diszruhdikban végigvonultak a teleptilésen, hogy megérkez-
zenek Somlé-hegyre zaszléikkal keziikben, a Kormendi rétre.
A févédnok dr. Nagy Istvan foldmdvel6déstigyi miniszter
képviseletében — akarcsak a délelétti programon - Kielmayer
Krisztian vett részt és szoélalt fel. Dr. Kovacs Zoltan orszaggyu-
1ési képvisel6 szintén Gszinte szavakkal kdszontotte a jelenlé-
véket, akik tirelemmel kivartak azt a nagyon fontos két mo-
mentumot, hogy a Lovagrend felavathassa uj tagjait (rendes tagok:
Konyher Tivadar, Burjan Ernd, Szabé Andras, partol6 tagok: Tor-
nai Tamas, Kalamar Péter illetve tapsolhassanak a bor és palinka-
verseny legjobbjainak.Az Uj borlovagokat Horvath Ferenc kancellar
ldtvanyosan, ceremonikusan fogadta szervezetik tagjai soraba. /Arrol
nem is beszélve, hogy a Kancelldria Pincészet kit(iné borait is jé sziv-
vel kindlta/. A gazdag étel és borvalasztékot felvonultaté ebéd méltd
befejezése volt az emlékezetes taldlkozénak.

Elnokseg

Zdszloerdd

MBE tudésitds

SZIGILLUM

TORALY NARGLS
BORREND] FESZIVALLAL ZARVA

AZ IMMAR HAGYOMANYOSNAK SZAMITO, NEMZETI UNNEPUNKRE
IDOZITETT SZEKESFEHERVARI KIRALYI NAPOK RENDEZVENYSOROZAT
EGYIK KIEMELKEDO ESEMENYE — HAGYOMANYQSAN — AZ A SZAKMAI
ES LATVANYOS PROGRAM, AMELYET A SZEKESFEHERVARI NOE-HEGY!
SZENT ISTVAN BORLOVAGREND ELKOTELEZETT TAGSAGA SZERVEZ.

indig j6 menni Szé-
kesfehérvarra, mert
megérinti az em-

bert a torténelem és a magyar
kirdlyok messze multrél szolé
Uzenete! Kirdlyi Napok - ma-
gyarorszagi és Karpat-medencei
Borlovagrendek orszagos talal-
kozoja cimmel és gondolatkorrel
hivta és varta szeretettel a Ma-
gyarorszagi Borrendek Orszagos
Szovetségének tagszervezeteit
a hazigazda borlovagrend. Ve-
retes, szellemiségében, latva-
nyossdgaban,  gasztronomiai
toltetében igencsak gazdag volt
ez a nemzeti Unneplink el6tt két
nappal megrendezett borrendi
kavalkéd! A Hotel Magyar Kirdly Kupolatermében taldlkozé, az or-
szagbol 6sszesereglé borrendek képviseldi jo érzésekkel inditottak
ezt a programot. Nem véletlenil, hiszen - jé forgatékdnyviré képes-
ség szerint — Diszebéddel kezd6d6tt a program, megfelel rdhan-
golddassal a késébbi programokra, amelyek egyszerre voltak — mint
ahogy mar irtuk — szellemi Gizenetben gazdagok, kulinarisan pedig
kitin6ek. A programon megjelent vendégeket Mészarovics Imre
elnok-nagymester koszontotte, arra is utaléan, hogy a diszebéd
utani konferencia egyben torténelemidézés is. Dr. Janky Ferenc
egyetemi docens, a Szent Istvan Egyetem Boraszati Tanszékének
képviseletében a borospincék, préshazak, a borkészités épitményei
Magyarorszagon hatalmas témakor felvezetését vallalta, igen szin-
vonalas interpretalasban. Matyas kirdly szlletésének 575. és tronra
Iépésnek 560. évforduldja — Belegrai Tamas régész felvezetésében,
szintén nagy érdeklédést valtott ki. Borbemutatok kovetkeztek, a
Csobor Pincészet képviseletében Csébor-Kisari Linda borasz-mér-
nok a Matyas kirdly jubileumi emlékbor kapcsan beszélt emlékeze-
tesen. A Zeng6 zaszlosor vertikalis évjarat kdstoldjat Csébor Balazs,
a rend féborasza értén vezette fel. Volt itt borlovag avatés - dr. Ta-
kacs Laszl6, Szideropulosz Jorgosz személyében - a tovabbiak-
ban zéaszlés borok megéldasa és mintegy a székesfehérvari prog-
ramsorozat zarasaképpen latvanyos felvonulas a borrendek diszes,
veretes ruhdiban. A székesfehérvariak, az ide érkezd, nagyszabasu
program érdekl6dé vendégei ugy térhettek haza, hogy megér-
te ezeket az 6rakat a torténelmi, Kirdlyi Varosban télteni. Bognar
Zoltan, korabbi elndk nagymester e jeles eseményen vehette at
a Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szovetségének elnokétdl,
Koczor Kélmantél a Pro Vino Eletmi —dijat! Gratulalunk!

MBE magazin tudésitds
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MEGFONTOLTAN HALADVA EI.6RE
— EGY SZERVEZET HATARAI

&
1

Nyarvégi beszélgetés Koczor Kalman MBOSZ elnokkel

EGY HETEN BELUL KET BORREN-
DI ESEMENYEN IS OSSZEFUTOT-
TUNK KOCZOR KALMANNAL,
AKINEK  NEGY  ESZTENDORE
MEGVALASZTOTT KULDETESE -
ELNOKI TISZTE — JOVO APRILIS-
BANJARLE.

emmiképpen nem &sszeg-
Szé beszélgetésre  kértiik

fel, amikor Somlén tlhet-
tink le a borrendi ebéd utan, hanem
amolyan helyzetértékelé szandékkal:
merre is tart ez a kozel négyezer f6t
szamlalé civil szervezet? Es hogy egy
személyes aktualitasra is utaljunk: fi-
zikdlisan milyen Ujsdggal szolgalhat
sajat szervezetérél?
— Legyiink még konkrétabbak és rovideb-
bek: hogy vagy Kdlmdn?

- Koszondm jol vagyok, végzem
napi feladataimat boraszként és elnok-
ként egyarant, lehetéségeimhez ké-
pest teljes erdmmel, energidammal. 2015-t6l
a Paleo médszernek kdszonhetden 20 kilog-
rammot sikerilt lefogynom. Kéztudott, hogy
nyar kezdetkor egy balatonfiiredi rendezvé-
nytink alkalmaval agyérgorcsot kaptam, ko-
szbnhetéen a Police Borrend nagymestere,
Dutka Antal orvos lanyanak: pillanatokon
belil intézkedett és egy 6ra sem telt el mar
a kérhézban kezelhettek. Eszméletemet nem
vesztettem el, jaroképes voltam. Bizonyos
rehabilitdciéon tuljutva, el kell mondjam bi-
zonyos fokig mindezt egyfajta lizenetként
fogom fel.

— Amikor valaki elddnti, hogy bdrmilyen szervezet-
ben tisztséget vdllal, minden bizonnyal elozetesen
felmeéri: mire vdllalkozik. Te a magyar borrendi
mozgalom 40 éves miiltjdval a hatad mogott, bor-
rendi nagymesteri tapasztalatokkal felvértezetten
milyen alapossdggal ldthattad az a bizonyos fdt,
amibe belevdgtad a fejszédet?

- Mindig is megprébaltam realisan gon-
dolkodni, megfontoltan haladni, legyen az
éppenséggel beosztott vezetéi munka, bar-
milyen valasztott tisztség, jo, ha tisztaban

van az ember képességeivel és lehetbsé-
geivel. Igy, elnéki tisztem eddig eltelt id6-
szakdra visszagondolva talan egy Kossuth
idézettel foglalhatom 6ssze, mi az én sze-
mélyes stratégiam. O azt mondja: ,Istenem,
adj erét, hogy elfogadhassam, amit megval-
toztatni nem tudok, adj batorsagot, hogy
megvaltoztassam, amit megvaltoztathatok.
Es adj bolcsességet ahhoz, hogy ezeket
meg tudjam kiilénbodztetni egymastél.” Ami
az MBOSZ szervezetét illeti, ugy latom sike-
rilt meghatérozdéan megteremteni a teljes
torvényességet. Ez vonatkozik az elndkség
munkajara éppugy, mint a kiilonb6zé sej-
tekre, azaz az egyes borrendekre. Személy-
cseréket is végre kellett hajtanunk, ezzel
kapcsolatban sincs lelkiismeret furdaldasom,
mert a pozitiv jov6 épitésének szandékaval
cselekedtiink. Az Uj csapat felfogasaban
érezni egyoOntetliséget, bizonyos gondol-
koddsmoddokban azonban vannak még kii-
I6nb6zéségek. De ez a demokrécia része.
Azt tapasztalom, hogy igen aktiv, dinami-
kus a borrendi mozgalom tdrsadalomban
valé megjelenése, bedgyazottsdgardl azt

tartom, részévé valt a hazai borkulturalis
értékteremté folyamatoknak. Gondol-
junk bele, mennyire szines, emberi érté-
kekben gazdag a mi nagy gyiilekezetiink!
— Térjiink vissza ujra néhdny személyes
vonatkozdsokra: ama figyelmeztetés nyomdn
miképpen alakitod mindennapi életedet,
vezetési technikddat?

- Nem tagadom, hogy voltak olyan
idészakok, amikor mar-mar erém felett
teljesitettem, bar azt nem gondolhattam,
hogy egy szervezetet teljes mértékben ki
lehet zsigerelni. Val6 igaz: nem lehet két
napon beliil hdrom-négy eseményen tgy
részt venni, hogy az egyik a hatdrainkon
tal van, a masik az orszag koézepén, vagy
zarasképpen Balatonfiireden a harmadik.
Az erével banni kell tudni és a jévében
még jobban szeretnék az elndkség tag-
jainak egyuttmikodését kérni, az egyes
borrendek elndk-nagymestereivel, vezeté
testileteivel is kit(iné a kapcsolatom, de
mindenitt megjelenni lehetetlen. Kozéle-
ti munkat vallalni azt is jelenti, hogy aldo-
zatot kell hozni és azzal is tisztdban lenni,
hogy abszolut igazsag nincs.

— Ebben az esztendében az MBOSZ megalaku-
Idsdnak 30 éves évfordulojdt késziil megiin-
nepelni...

- Val6 igaz, kialakult, meger6sodott és
fokozatosan terebélyesedik ez a mozgalom
- mondotta. — Az utébbi néhdny eszten-
dében mar az egyes borrendeknél tapasz-
talhaté volt az elkeriilhetetlen generacio-
véltds. Ennek ez a rendje és tudomasul kell
venni, hogy az egyes tisztségekre alkalmas,
lehet6leg fiatalabb generaciokat képvisel6
embereket taldljanak. Nem kénnyd feladat,
de véleményem szerint mindeniitt vannak
felfedezhet6 értékek. Igaz megtaldlasuk ap-
rélékosabb, felelésebb kutatdémunkat igé-
nyel. 2019. 4prilisban lejar a mandatumom, e
pillanatban nem azon gondolkodom, hogy
akkor milyen dontést hozok a tovabbiakat
illetéen, hanem inkdbb a jelen teendéire.
Azt hiszem ez j6 ,gyégymdd” mind a nagy
szervezet mind pedig a sajat szervezetem jo
karbantartésara...

Kiss Dezs6 Péter
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Sorozatunknak ebben a szdméban
- barmennyire meglepé - a régészek
lesznek a fészereplék. Nem kell meg-
ijedni, nem dasatasokrdl fogunk érte-
kezni, hanem irodalmi és gasztroné-
miai munkassagukrol.

Bar tobb évtizedes ismeretség és
baratsag okdn én sem hagytam volna
ki a sorozatbol dr. Dravetzky Baldzst
(1938-2003), de 6romomre a kivan-
saglista megeldzott, igy 6 kovetkezik.
Sziilévarosdban, Gydérben a bencé-
sek Czuczor Gergely Gimnaziumban
érettségizett, majd Budapesten az
E6tvos Lérand Tudomanyegyetem ré-
gészet-torténelem szakdt végezte el
1961-ben, majd 1965-ben doktoralt.
Kaposvaron, a Rippl-Rénai muzeum-
ban kezdte a palyajat segédmuzeold-
gusként. Jelent6és kutatdémunkdjanak
kdszonhetéen 1972 decemberében
mar megyei muzeum igazgatohelyet-
tesként hagyta ott Kaposvart és kolto-
z06tt Budapestre, ahol a Magyar Keres-
kedelmi és Vendéglatdipari Mizeum
fémunkatdrsa, majd igazgatdja lett
haldldig. Bar nem ,szépiré” volt, tobb
gasztrondmiai, kulturtorténeti tanul-

mannyal, kdnyvvel érvendeztette meg az olvasékdzonséget.
Ezekkel a munkdkkal nagyban hozzdjarult a hagyomanyos, ma-
gyar népi konyha remekeinek népszer(sitéséhez, elfeledett éte-

leinek, italainak felelevenité-
séhez. Ars poetica-jdban ezt
irta: ,Koézel negyedszédzada
kerlltem a Magyar Kereske-
delmi és Vendéglatoipari Mu-
zeumba. Elsé naptdl az volt
a tervem, hogy a hazai fehér
asztal kulinaris 6romeinek
kulturtorténeti igazgyongy-
szemei minél szélesebb ko-
zénséghez jussanak el. Epp-
ugy, ahogy tanitémesterem,
Méra Ferenc az dsatésai, a ré-
gészeti munkdja soran az el6-
bukkant leleteket ,faggatva”
mindenki szdmara megszo6-
laltatta! A majdnem 300 ho-
napnyi munka kézben kazal-
nyi legendds recept, konyhai
mese, étkezési adoma - de
hiteles torténetek sora - éte-
lekhez, nevekhez, a vendég-
1at6 szakmahoz és targyaihoz
fliz6dé histéria bukkant el6.

ES ARTICSOKA

Dr. Draveczky Baldzs

Dr. Draveczky Balizs

BAGOLYTUDO

En is ,asattam” iratok, dokumentu-
mok, visszaemlékezések, Ujsdgok és
egyéb iromanyok poros temetdjé-
ben... Kezdettdl régészkedve fag-
gatom az Ujabb és Ujabb leleteket. A
legaprobb toredéknek is orilok, mert
mindig megelevenedik valami régi -
Uj torténet... Megtaldltam a testhez
allé6 vesszéparipamat!” izelitéil né-
hany kotet fobb miveibdl: Torténetek
teritett asztalokrél és kornyékukrdl.
(1999), Ujabb térténetek teritett aszta-

. lokrol és kornyékikrél. (2000), Bagoly-

tidé és articsoka. (2001) Haldla utan

~ felesége létrehozta a ,Baldzs Mester”

Alapitvanyt és az alapitvanynak és
egyéb tadmogatoknak koszonhetben
tobb posztumusz kotete is megjelent.
A legnagyobb meglepetést a 2006-
ban kiadott Profan Litania cim( ver-
seskotet okozta, mivel kiderilt, hogy
Gydri D. Balazs alnéven verseket is irt.
2007-ben jelent meg a Leletmentés
Somogyorszagban cimi kotete, mely
vélogatas életmdvének régészeti és
mivel6déstorténeti irdsaibol, ,megfu-
szerezve” némi gasztrondmiaval. Egy
igazi, 1831-bél szdrmazé - nyomtatds-

ban sehol méshol meg nem jelent - kéziratos somogyi recept
gyomorfajdalmakra a kdtetbél: ,Perkelt kdvét meg kell érleni, és
két annyi cukorral 6ssze kell keverni, huszonnégy 6réig, vagy to-

BALAZS
MESTER
8% @ztaly drierdid

bistorikusa
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vabb is radontott palinkaval kell érlelni, gyakorta felkeverni, majd
miutan a kdvé és a cukor lelilepedett, az egészet le kell szlirni
tvegekbe. El ne feledjiik, fél fertaly font kavé, ugyanannyi cukor
kell hozz4, no és sopré palinka”. A régészeti leletek ,bevezetéje-
ként” kozolt receptek kozott szerepel a hires somogyi llkei csalad
kéziratos, mashol szintén nem publikalt, kiilénleges harcsaétel
receptje is. Nem tudom kihagyni! Erdemes kiprébalni: ,Szép egy-
forma harcsa szeleteket meg kell lapitani, megsézni, halpéppel
bekenni. Finomra vagott erdei gombdaval megszérva, két végét
Osszehajtva, kevés vajon és félszéraz Torley pezsgbében at kell
parolni. A kozepét kockdra vagott rakhussal kell megtdlteni.
Négyszer nyujtott vajastésztaba kell
beburkolni, megsiitni és rakmartéssal
talalni”.

A sors kilonds szeszélye, hogy
haldla is a gasztronémidhoz kothe-
t6. 2003-ban a jaszberényi fézbver-
seny zsUri elndkeként szivinfarktust
kapott. Emlékét tobb, mint tiz évig
a ,Baldzs Mester” alapitvény és f6z6-
verseny Grizte.

Tomorkény (1866-1917)
Steingassner néven sziiletett egy
osztrak vendégléscsaldd leszérma-
zottjaként Cegléden. Apja ekkor a va-
ros hatardban lévé Vasuti vendéglé
bérléje volt, de mar kétéves kordban
Szegedre koltoztek. Iskoldit is ott és
Makén, a reformatus gimnaziumban
végezte. Patikus gyakornokként szer-
zett oklevele utdn gyégyszerész lett
Kisteleken és Szegeden. Mar patikusi
munkadja mellett irogatott, cikkeit al-
néven kildte el a Szegedi Hiradéhoz,
ahol 1884-ben meg is jelentették —
elsé tarcajat Sugar ati sétdk cimen.
Egy fénokével szemben kirobbant
gyégyszertéri vitdnak ,kdszonheté-
en” forditott hatat a patikussagnak.
1886-ban szerz6dott el a Szegedi
Hiradd cimi laphoz, ahol 6sszebarat-
kozott Gardonyi Gézaval, de szegedi
tartézkodasa idején baratja lett Mik-
szath Kadlman is. A szegedi népélet
kivalé ismeréjeként sajatos, egyéni
hangu abrazoléja lett az alfoldi sze-
gényparasztoknak, tiszai hajésok-
nak, halaszoknak. Egy igazi ,sz6gedi”
idézet a Fecskék cim( mvébdl: A fa
csak ugy él, mint az embdr, csak ép-
pen hagy ldba nincs. Lat mindont, tud
mindont. Tisztdn csak azért nydl ma-
gasra, hogy széttekincson a vidékon.
J6 nép afa, emborok”. Névvaltoztata-
sa érdekes volt. Harom Szeged-kor-
nyéki puszta nevét tették kalapba és
a Tormorkény jott ki. 1891-ben mar
a Szegedi Naplé belsé munkatarsa,
elsé novelldskotete a Szegedi pa-
rasztok és urak 1893-ban jelent meg.
1893-ban megnésilt, a népszerd sze-
gedi vendéglés Kis Palcsi lanyat, Em-
mat vette feleségll, egy fiuk és egy

Istvan
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lanyuk sziiletett. 1899-ben elnyerte a Somogyi-kényvtar és a
Varosi Mizeum segéd konyvtarosi allasat, mikbzben folyama-
tosan jelentek meg novelldskotetei. A késébbiekben mindkét
intézmény igazgato lett, ahol baratsdgot kotott Méra Ferenc-
cel, akinek segitségével egyediilallé gyljteménnyé fejlesztette
a muzeum targyi néprajzi és régészeti anyagat. Méraval és a
tobbi baratjaval egyiitt Szegeden gyakran megfordultak Gedé
Mérton vendégléjében, aminek kordbban az apja volt a bérlé-
je. Itt asztaltarsasagot is alapitottak, aminek ,Vasarnapi tarsa-
sag” volt a neve. Mér az elsé vilaghaboru kitorése el6tt elhata-
roztak, hogy a nemrég felujitott ma is hires Virdg cukraszdaban

is alapitanak egy tarsasagot, de a

vildghaboru kitorése miatt ez csak

Tomorkény haldla utén alakult meg

1918-ban ,Csaszari és kiralyi koztar-

sasag” elnevezéssel. Természetesen
torzsvendég volt apdsa vendégléjé-
ben is, de a Kass Vigadé is kedvenc
helyei k6zé tartozott. Kevesen tudjik,
hogy vendéglatds szakmai lapokba is
gyakran irt f6leg szerényebb vendég-
latdhelyek életérdl, vendégeirél. Apo-
sat és csaladjat is tobb elbeszélésben
orokitette meg, jellemzé tulajdonsa-
gaikat abrazolva. Sok kitliné ételre-
ceptet is irt, ezekbdl baratja, Ignotus
1902-ben megjelent A Hét szakacs-
konyvé-ben tdbb is olvashaté. A leg-
érdekesebb talan az egyik legrégibb
haborus recept, a bakagombéc leira-
sa, amit valoszinlleg 6 6rokitett meg
nyomtatdsban az utékornak. Mar Pe-
t6fi Sandor napldéjaban ,szerepelt”,
ahol a kolté leirta, hogy katonaskoda-
sa idején sajat kezlleg fézte, sttotte
bajtarsainak a gombocot. Tomorkény

1888-1891 koz6tt Bosznidban, Szege-

den, majd Bécsben teljesitett katonai
= szolgalatot. Bosznidban ismerte meg
a bakagombécot és annyira megked-
velte, hogy lejegyezte a receptjét,
ami Ignotusndl megjelent. Az olcso,
egyszer(, de izletes ételt Jékai Mor is
tobbszér megkdstolta, sét egyik ird-
saban megemlitette, hogy 1894-ben
Jozsef f6herceg alcsuti vendégeként
elkészitették szamara ezt a kulonle-
gességet. Ime a ,Bakagombédcz” re-
ceptje a szakacskonyvébdl: ,Vizben
meg kell f6zni a burgonydét, azutan
Osszetorni. Megsozva, félannyi liszt-
tel 6sszegyurjak gombdcznak s ujbdl
megfdzik. Azutan pedig zsirban meg-
stik”.

Halalat tuddégyulladas okozta.
A Nyugatban - ahol életében nem
jelent meg irdsa - olyan irodalmi ki-
valésdgok emlékeztek meg réla, mint
Ady Endre és Méricz Zsigmond. Kru-

: dy Gyula ezt irta réla: ,Petéfi volt, de
L. WL prézaban irt”.

Horvdth Dezsé
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Elsd Magyar Fehéras=ztal lovagrenn

MEGERDEMELTEN — MELTOSAGGAL

z

UNNEP LAJOSMIZSEN
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AVATASI, KITUNTETESI UNNEPSEG
A LAJOSMIZSEI CSALADI NAPON

UNNEPPE TETTE A HET ELSO HETKOZNAPJAT, HETFOT JULIUS 16-AN A
LAJOSMIZSEI UJ TANYACSARDAJABAN MEGRENDEZET ELSO MAGYAR
FEHERASZTAL LOVAGREND SZEP ES EMLEKEZETES PROGRAMJAVAL. A
NAGYTANACS DONTESE ERTELMEBEN EBBEN AZ ESZTENDOBEN 05Z-
SZEVONT, KIEMELT TALALKOZONAK NYILVANITOTTAK AZ AVATASI,
KITUNTETESI UNNEPSEGET, AMELYNEK MELTO KERETET ADOTT AZ
IMMAR HAGYOMANYOS CSALADI NAP.

Kétévente gazdagodik, létszamdaban
névekedik a Lovagrend tagsaga, amikor is
megfelelé el6zetes informéciok, javasla-
tok alapjan eldontik: kik érdemesek arra,
hogy ezt a neves gyiilekezetet a jovében
Ujdonsiilt tagsagaval erésithetik. Jottek
szép szammal megint csak a gyonyori
idében a mar megszokott helyszinre, a
lajosmizsei Uj Tanyacsarda, annak ha-
talmas fedett teraszéra, hogy aztan ko-
z6sen élhessék at az emlékezetes ordkat,
magasztos pillantok kozepette, latvanyos
lovas kiséré programoktdl kisérten, hogy
a magas foku kulinariarél mar ne is beszél-
junk. Hogy még tartalmasabb, a rend éle-
tében megkilonboztetett eseménynek

Fagylalt.a'forrosdgban y

mindsithessék a rendezék ezt a napot, a
kitlintetések atadasat is erre a datumra
idézitették! Osszefoglalva azt mondhat-
juk, magasztos s egyben méltésagteljes
volt ez a taldlkozo!

J6 hagyoménya van annak is a 12 esz-
tendds multra visszatekinté Elsé Magyar
Fehérasztal Lovagrend rendezvényeinek,
hogy akdrcsak a kordbbi években, most
is megjelentek olyan a rendhez személye-
sen, tagsagi minéségben kotédé vallalko-
z6k termékei, amelyek még szinesebbé,
gazdagabba tették az amugy is fenséges
asztali kinalatot.

b

WGaraczi Janos kir

-

Délel6tt 11 érakor nyitotta meg a rend
életében fontosnak szamité eseményso-
rozatot Benke Laszlé elnok-nagymes-
ter, oldott szavakkal, 6szinte gondolatok-
kal. Mindenekel6tt rendkivil fontosnak

Udits'soie =
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tartotta kiemelni, hogy a lovagrend im-
mar 154 tagot szamlal és az Uj tagok
felvételekor minden alkalommal sikerdl
érvényesiteni azt a kritériumot, amit alapi-
taskor hataroztak meg: ,szakman, hitem,
becsiiletem”. Olyan, az adott hivatasuk-
ban kiemelkedden teljesité jovendé rend-
tarsakat avatnak ezen alkalmakkor, akik
méltd hirvivéi a rangos civil szervezetnek,
ugyanakkor személyes példajukkal azt
képviselik: érdemes az altaluk gyakorolt
vendéglatds szakmat, mas hivatast felsé-
fokon mivelni, mi tobb a kévetkezé ge-
neracionak atadni, mert ezzel is hazank,
nemzetiink gasztrondmidja erésodik.

A felavatott Uj lovagrendi tagok he-
lyiikdn Ulve lehettek tanui - a jelenlévé
rendi tagok, meghivott vendégek, csala-
dok térsasagéban -, hogy az Els6 Magyar
Fehérasztal Lovagrend idei kitlintetettjeit
is ezen az linnepi forumon mutassak be.
Mindannyian jeles, értékes igaz, magyar
emberek, akik a maguk teriletén mara-
dandoét alkottak s remélhetéen alkotnak
a jovében is. (A kitlintetekrél kiillon-kii-
I6n 6sszefoglalokat kozliink tudésita-
sunkhoz kapcsolédé plusz oldalain-
kon.)

Az Unnepélyesség és- minek tagad-
nank- annak magasztos percei, 6rdi utan a
kotetlen, ugyis fogalmazhatunk "lazabb”
programpont kovetkezett. Ez pedig az
igen gazdagon teritett asztallal, asztalok-
kal megjelenitet pompas, étkes, italos gaz-
dagsag volt! A Tanyacsarda személyzete -
élikon Garaczi Janos és Terenyi Istvan
tulajdonosok - ismételten megmutatta a
palyatarsaknak, hogy mind a mai napig
az orszag talan legautentikusabb nemzeti
konyhajat képviselik, a minéségbdl pedig
jottanyit sem engedtek az alapitas 6ta el-
telt 45 esztendd alatt!

Harom gyermekébdl kettével és per-
sze feleségével érkezett Lajosmizsére
Csakvarrol Csuta Zsolt cukraszmester,
lovagrendi tag, aki huncutul meg is je-
gyezte: remek desszertek kostolhatdk a
Tanyacsardaban, de 6 ilyenkor olyan igazi
magyar ételeket kostol, amelyeket otthon
nem mindig kap meg...

MBE tudésitds
foté: Forschner Rudolf

Kevfokoé hor



Garas Tibor

Garas Tibor 1977-ben sziile-

kintettel — rendszergazdaként.

A pélinkaf6ézéssel gyerekko-
raban ismerkedett meg nagyap-
ja révén, majd az otthoni palin-
kaf6zés engedélyezésekor ugy
dontétt, hogy sajat kezébe véve
az iranyitast maga fog palinkat
késziteni a cefrézéstdl kezdve a

leparlasig bezarélag.

Célja az volt, hogy olyan mi-
néségui palinkat készitsen, ame-
lyet mind csaladi, mind barati
ismeretségi korében is szivesen
i Nemzeti Gasztrondmiai Szévet-
ség mestercukrasza, a szovet-
ség zsUri tagja. 2014-ben ,Népi
stit6-f6z6 hagyomanyok 6rzéje”

fogyasztanak.

Szarnyprébdélgatdsait  mar

kezdettekkor is sikeresnek itél- :
hette, hiszen az els6é bekuildott
palinkdja ezlstérmet nyert az
Ongai regiondlis pélinkaverse—é
Ezen felbuzdulva don- :
toétt Ggy, hogy addigi tudasat
tovabbgyarapitva beiratkozik a
Budapesti Corvinus Egyetem P&-
linkamester szakéra, ahol 2015-
ben sikeresen lediplomazott és
szakérté cimet | .
{ Véllalatnal kezdte cukrészként. i

A minéségi palinkakészités :
ettél fogva elhivatottsagava valt,
melynek kdszonhetéen szamos
megmérettetésen  vett :
részt és tobb mint 50 arany, ezlst
illetve bronz érmet gyiijtott sajat :
készitésti palinkaival, de legna-
gyobb biiszkesége, hogy 2015-
ben és 2017-ben Champion, azaz
nagydijas lett a kajszibarack pa- :
linkaja a legnagyobb hazai palin-

nyen.

Palinkamester
szerzett.

hazai

kaversenyen.

Goldner Tibor

: Goldner Tibor 1953-ban szii- :
| letett Bajan. Felesége, Marika |
i orszagos hirli mestercukrasz, fia
Dévid a Banyai Julia Kereskedel-
i mi és Vendéglatoipari Szakgim-
i ndzium és Szakkozépiskola 3.
tett Dunatjvarosban. Azétais ott
él és dolgozik, jelenleg — mérnok
informatikus végzettségére te-

osztalyos tanuléja. O maga is

foglalkoztat folyamatosan.

Tobbszoros kivalé dolgozo,
az MNGSZ Gasztronémiaért ér-

demérem birtokosa, a Magyar

dijat kapott, cukraszddja pedig

2015-ben elnyerte a Bacs-Kiskun :

megyei ,Ev gyakorlati Képzé-
hely” kamarai dijat.

Goldner Tiborné

Goldner Tiborné 1985-ben
végzett Cukraszként Bajan. Pa- i

lydjat a Dunatdji Vendéglato

i 1991-ben nyitottak meg férjével :
i a Tibi cukraszatot, ahol 2010-ig
i tevékenykedett. 2008. 6ta cuk-
{ rasz szakoktaté a Béanyai Julia |
Kereskedelmi és Vendéglatéipari :
szakgimndazium és Szakkdzépis-
kolaban.
: 2000-ben a Magyar Nemze- '
i ti Gasztrondmiai Szovetségtol :
' i mestercukrész
2004. 6ta az MNGSZ zs(iri tagja.
1997. 6ta méreti meg magat
 kilonféle hazai és kiilfoldi ver-
i senyeken, sok j6 eredménnyel
 buszkélkedhet, melyek kozott vi- ;
ldgbajnoki eziistérem és olimpiai
bronzérem is szerepel.Szakokta- i
toként tanitvanyait is sikeresen
i nyesen szerepelt tobb UKBA-n
és Farsang Kupan. 2009-ben
i Aranykoszorus
i 2010-ben megkapta a Magyar
Kézml(ivességért Dij Arany fo-
kozatét és a Dobos C. Jézsef di-
; jat. 2015-ben elnyerte a Magyar
i Cukraszatért dijat.

cimet

késziti fel a versenyekre.

: Jezsoné Rieder Krisztina
a Banyaiban végzett 1972-ben
cukraszként. 1977-ben megkap-
ta a mesterlevelét Szegeden.
1981. 6ta tagja a Bacs-Kiskun i
megyei Gasztronémiai Tarsasag-
nak, ahol tagtarsai tobbek kdzott
Varga Kaéroly és Garaczi Jénos.
1986-ban a bajai kdzponti cuk-
rasziizem vezetéje lett, 1991. 6ta :
maganvallalkozé. A szakképzés-
{ ben is részt vesz, 15-20 tanulét

Jezséné Rieder Krisztina Ta-
i tabanyan végzett cukraszként, i
© majd 1986-ban mestervizsgazott
Budapesten. 1990. ¢ta férjével :
kéz6s csaladi vallalkozasukban :
i dolgozik. 1996. 6ta tagja a Ma-
i gyar Cukrasz Iparosok Orszagos
' Ipartestiiletének, megalakuldsa
tagja a Magyar Nemzeti Gasztro-
! nomiai Szovetségnek. 2005-ben
i szakics szakmunkés bizonyit-
: vanyt is szerzett és Eziistkoszo-
rds Mester cimet kapott. 2009-
ben Aranykoszoris Mester lett,
: 2013-ban megkapta az MNGSZ
Gasztronémidért érdemérmét. :
i 2015. 6ta a Cukrasz Ipartestulet
i megyei elndke. 2016-ban meg-
kapta a Magyar nemzeti Gasztro-
némiai Szévetség Mestercukrasz
cimét.

¢ Marddi Istvanné
Marédi Istvanné 1975-ben
szerzett cukrasz végzettséget,
{ 1979-ben mestervizsgat tett. A :
{ Galga AFESZ-nél és a Jégbiifé- :
¢ ben dolgozott, majd 1985-ben :

kapott,

maganvallalkozasba  kezdett
és megnyitotta elsé cukrész-
dajat Hévizgyorkon. 2010-ben
Budapesten is Uzletet nyitott.
Haromszor megnyerte az ,Ev
fagylaltja” versenyt, eredmé-

Mester lett,

Mesicsné Kiirnyek Zsofia

Mesicsné Kurnyek Zsofia
a Vend-Tex Kft. tulajdonosa

és ugyvezet6 igazgatdja. A
Konnytipari Muszaki Foisko-
lan végzett textiltechnolégiai
tizemmérndkként, majd a Bu-
dapesti Mdszaki Egyetemen
textiltechnolégia szakos mu-
szaki tanari diplomat szerzett.
Késébb a Kilkereskedelmi Féis-
kolan tanult tovabb, nemzetko-
zi marketing szaklizemgazdasz
lett. A Magyar Selyemipari val-

i lalatnal kezdte a palyajat szové
i szakmunkasként, majd termék-
i menedzser és értékesitési ve-

zet6 lett. 1993-ban alapitotta
meg a Vend-tex-et, amely a
kezdetekt6l napjainkig textili-
dkkal latja el a szallodakat és az
éttermeket.
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Rabaczky Janosné

Raboczky Janosné 1963-ban
szerzett cukrasz szakképesitést
Tatan, 1975-ben sikeres mester- :
vizsgdt tett. A mai napig aktivan
muveli a szakmat, nap mint nap
foglalkozik tanulok képzésével.
Evente 4-5 tanulé6ja tesz sikeres

Ambrozi Zoltan

Ambrézi Zoltdn 1973-ban
sziiletett Nagykatan.
Katonai szakkozépiskola-

ban érettségizett Tapidszecsén,
fegyvermester
végzettséget szerzett. Késébb a
gasztrondémia felé fordult, elvé-
gezte a Gundel Karoly Vendégla-

I6vegtechnikus,

toipari Szakkozépiskolat.

Jelenleg egy élelmiszer hun-
garikum Uzletet vezet a cseh-len-
gyel hatdron és egy Uzletlanc
kiépitésén munkalkodik, amely
a magyar izeket, magyar étele-
ket népszer(siti. Eltokélt célja a
raszorulok — gyerekek, betegek,
idés emberek - tamogatasa.
Evente tébb ezer adag ételt ajanl
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szakmunkasvizsgat, amire jog-g
gal lehet biiszke. ;
Tevékenyen részt vesz a Ko-
marom-Esztergom megyei Ke-%
i reskedelmi és Iparkamara mun-
i kajaban és tavaly 6ta az Orszégos
i Kereskedelmi és Iparkamardban :
i is képviseli a kézmiiipart.
Rendszeresen It el vizsgaz-
tatasi és zsUirizési feladatokat is.

: Simon (saba :
Simon Csaba biolégia-féld-
rajz szakos tanarként végzett
1995-ben az egri Eszterhdzy Ka-
roly Tanarképzd fdiskolan. Két év
tanitas, majd a katonasag utan 16 :
évig a Telenor Tavkozlési Zrt-nél
dolgozott mint sales manager,
Uzletvezet6, majd Uzleti partner.
i 2017. 6ta az Obudai Egyetem sal-

fel Vér Janos lovagtarsaval karolt-
ve fogyatékkal élék, kisiskolasok,
nyugdijasok részére, orszagszer-
te és hatarainkon tul, a délvidéki,
felvidéki, erdélyi és karpataljai
magyarok korében is.

Szamos nemzetkozi és hazai
féz6verseny dijazottja volt. Ne-
véhez fliz6dik a Tapié Feszt Ha-
gyomanyérzé Gasztrondmiai —
Kulturalis Fesztival, és azon beliil
a vidékre jellemzé ételek meg-
ismertetését és népszerdsitését
célzé fézéversenyek szervezése.
2013-ban megkapta a Magyar
Népi Sité-Fé6z6 Hagyomanyok
6rzdje cimet.

A Panorama Vilagklub Tapio
Régidjanak elnoke, Nagykata
képvisel6je, a szocidlis és kultura-
lis bizottsag elnoke.

2012. 6ta az Els6 Magyar Fe-
hér Asztal Lovagrend Gasztroné-
midért tagozatanak tagja.

Munkassaganak elismeré-
seként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Benedek Arpad

Benedek Arpad vilagrekor-
der, az Erdélyi Magyar Fehérasz-
tal Lovagrend tagja, a Szabadttizi
Lovagrend észak-székelyfoldi f6-
kapitanya, a Magyar Grillszovet-

gétarjani képzési kodzpontjanak i
i paélyaorientacios tanacsadoja és :

STEM munkacsoportjanak veze-
téje.
Palinkakészitéssel
foglalkozik. Rendszeres
vevdje

részt-

ség tagja, a gyergydi izek érzéje,

Gyergyoszentmiklds,  megyei
jogu varos gasztrondmiai nagy-
kovete.

Gyergyoszentmikldson  szii-
letett 1972-ben. Kozépiskolait
szillévarosaban végezte, majd
felnétt szakképzés keretében
szakdcs lett. 2010-ben széllo-
daipari technikusi és szakacsmes-
teri szakképesitést is szerzett.

1994 és 1996 kozott sza-
kacsként dolgozott az egri Forrd
szurok étteremben, majd sajit
véllalkozast alapitott, melynek
keretein belil folyamatosan t6-
kéletesitette kemencetechnika-
jat. Malacsuitésben és kemencés
ételek elkészitésében kiemelke-
d6, szinte verhetetlen lett.

Jelenleg a vendéglatasban
tevékenykedik és 6 a gyergyo-
szentmikldsi Benedek husiizem
gasztrondmiai tanacsaddja.

2000 ota készit gasztrond-
miai mUsorokat a helyi televizi-
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bor- és parlatversenynek, a ke-
celi Karpat-medencei palinka

és parlatversenynek, a nagyke-
i resztdri regiondlis Paléc pélinka
13 éve !

és pdrlatversenynek, a gyulai

i pélinkafesztivalnak, valamint a
palinkaversenyeknek, :
i példaul a matrafiredi ,Matra” :

csopaki Pannon palinka- és par-
latversenynek. Szdmos aranyé-

rem tulajdonosa, kiemelked& mi-
néség palinkai révén champion
i dija és kiilondijai is vannak.

2015-ben a Corvinus Egye-

| temen okleveles pélinkamester
szakvizsgat tett. Azéta palinka-
versenyek el6készitésében és
palinkabiralatokon is részt vesz.
i 2016 6ta a pasztoi Uj Rézkatlan
palinkafézde tulajdonosa. 2017-
ben az a megtiszteltetés érte,
J hogy felvették a Magyar Pélinka
i Lovagrendbe.

6val, amelynek célja a gyergyoi
hagyomdnyos izek meg6rzése
és népszerlsitése. Tobb, a szé-
kely gasztronémiat népszer(isitd
irds és konyv adatkozlGje, illetve
tarsszerzéje, melyek kozil ki-
emelkedik az ,Izes Erdély”, a ,Szé-
kely Vendéglatas”, és a ,Gyergydi
izek régi és Uj kontdsben” cimd
kiadvany.

A Magyar Grillszdvetség kép-
viseletében tobb orszdgos és
nemzetkozi fé6z6versenyen tagja
a szakmai zsurinek, szakértéen
kostol és értékel. Szakmai iranyi-
tdsdval sikeriilt megdonteni az
egy edényben megf6zott leg-
tobb toltott kaposzta Guiness
rekordjat. A 4680 liter-es edény-
ben, 27104 darab toltelék késziilt.

Munkassaganak  elismeré-
seként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitiinte-
tést adomanyozza szdmara.

Debreczeni Jozsef




Debreczeni Jézsef a sziget-
halmi Gere Istvan Sutodéje Kft
lzemvezetbje, az Els6 Magyar
Fehér Asztal Lovagrend Pék ta-
gozatanak tagja.

Vidéken gyerekeskedett,
mar gyerekként elvarazsolta a
kenyérkészités, a tészta illata,
tapintasa, a bubos kemencében
ropogo tliz hangja és melege, a
frissen sult kenyér zamata, héja-
nak ropogasa. Nem csoda, hogy
a pék szakmat valasztotta, Mez6-
kovesden szerzett szakképesitést
1977-ben. Els6 munkahelye a
Kazincbarcikai Sttdipari Vallalat
mez6csati uzemében volt, ahol
végigment a szakmai ranglétran:
tablas, lapéatos vetd, majd da-
gasztd csoportvezetd lett.

1983-ban  meghazasodott,
majd a csalad jobb munkalehe-
t6ség reményében és kihivast
keresve Pest megyébe koltozott.
Az akkor még Nyugat-Pest me-
gyei Sutéipari Vallalat (késébb
Dunakenyér Rt) Dunaharaszti
lizemében kezdte Ujra a szakmai
ranglétrat. 1986-ban a felujitott,
kibévitett Dunakenyér sziget-
szentmiklési Gzemébe kertilt
dagaszto csoportvezetének,
ugyanitt 2002-ben lzemvezetd
lett, majd 2006-t6l két éven ke-
resztll az érdi lizem vezet6jeként
tevékenykedett.

Mindekozben - a kemény
fizikai munka mellett — sikeres
pékmester vizsgat tett 1999-ben,
Nagykéroson. Szakmai tudasat
és elhivatottsagat tobb vallalati
kitlintetéssel is elismerték, két-
szer volt a Villalat Kival6 Dol-
gozdja, megkapta a ,Részvény-
tarsasagért Erdemrend Eziist
Fokozat"-4t.

2008 4prilisdban lett a Gere
Istvan Sttodéje Kft. izemvezetd-
je. Itt fejlesztette tovabb — a Gere
Istvan tulajdonos édesapja éltal
mar az 1940-es években gyar-
tott — krumplis-komlés kenyeret,
hogy a mai technoldgidnak és
vasarléi elvarasoknak egyarant
megfeleljen. Munkdjat siker koro-
nézta: az azbta is nagyon sikeres
és keresett termék 2012-ben az
orszagos kenyérverseny elsé he-
lyezettje lett és elnyerte a Magyar
Pékszovetségtdl a ,2012-es év
Szent Istvan napi kenyere” cimet.

Termékfejleszté munkdja ezt
kovetden tovabbi dijnyertes ter-

mékeket eredményezett, meg-
szilletett a zoldséges baguette,
a ,Szentmiklési rozskenyér”, a
céklas kenyér és a teljes ki6rlésu
fliszeres szendvicsalap.

2017-ben megkapta a Ma-
gyar Pékszovetség ,Arany Perec”
dijat.

Munkassaga elismeréseként
az Els6 Magyar Fehér Asztal
Lovagrend a Lovagrend Nagy
Eziistkeresztje kitiintetésben
részesiti.

Kolostyak Gyula

Kolostydk Gyula, énekld sza-
kacs, a Karcagi Birkaf6z6 Fesztival
Otletgazdaja és szervezdje, Kar-
cag szilotte.

Gasztronoémiai tevékenysé-
gét 1999-ben kezdte, amikor a
Magyar Néta és Dal Alapitvany

kuratériumi  elndkeként egy
szabadtéri notds rendezvényt
szeretett volna megvaldsita-

ni, amelyhez latvanyos f6zés is
kapcsolédik. Ebben az évben
rendezték meg az |. Karcagi Bir-
kaf6z6 Versenyt csaladi és barati
Osszefogassal, amelyen akkor 36
versenyz6 mérette meg magat.
Napjainkra a fesztival orszagos
hirnevet szerzett, jelent6sen
nétt mind a versenyzék mind a
ldtogaték szama, tobb mint 400
bogracsban fé a birka évrél-évre.
2001-ben alapité tagja volt
a Magyarorszagi Gasztronémiai
Fesztival Szovetségnek, amely
késébb beleolvadt a Magyar
Fesztivalszvetségbe.
Indittatasara 2005-ben
megalakult a Karcagi Birkafé-
zOk Barati Tarsasaga, amely-
nek célja az évszdzadokon
keresztil kialakitott szokasok

meg0rzése, tovabbadasa. Koz-
remUikodésével a tarsasag pa-
lydzatot nyujtott be az UNESCO
Szellemi Kulturdlis Bizottsdgahoz
»A kunsdgi birkaporkolt karcagi
hagyomanya” cimmel, melynek
eredményeként a karcagi birka-
porkolt felkertilt a Szellemi Kultu-
ralis Orokség jegyzékére. A tarsa-
sagnak koszonhetéen a karcagi
birkaporkélt elnyerte a Hagyo-
manyok izek Régiok védjegyét és
hungarikum is lett.

2008-ban létrehozta az Enek-
16 Szakacsok formaciot. Szamos
fesztivalon és rendezvényen Iép-
tek mar fel hatarainkon innen és
tul, viddm dalaikkal népszerdsit-
ve a magyar gasztronémiat.

Hagyomany6rz6  munkas-
saganak elismeréseként az Elso
Magyar Fehér Asztal Lovag-
rend a Lovagrend Nagy Eziist-
keresztje kitlintetésben részesiti.

Légradi Laszlo

Légradi Laszl6 1939-ben Bu-
dapesten sziiletett, ahol altala-
nos és gimnaziumi tanulmanyait
is végezte.

Palyafutdsa 1957-ben a Pala-
ce hotelben felszolgdlé tanulé-
ként kezd6dott. A Csokonai ut-
caban miikodé vendéglatipari
iskolaba jart, ahol olyan szakmai
nagysagok tanitottdk mint Schn-
itta Samuel,Tardés Lukacs,Walter
Andrés és Kovacsi Borisz. Kitlind
minGsitéssel végzett. Munka
mellett tovébbtanult a Kézgaz-
dasagi Egyetem Belkereskedelmi
Szakan.

Fiatal kora ellenére tagja le-
hetett a Szakma Ifji Mesterévé
mindsitd vizsgabizottsagnak

Schnitta Samuel megbizésa-
bél. Rangos helyeken dolgozott
tobbnyire vezeté beosztasban:
tobbek kozétt a Royal szalloda-
ban, a Hotel Békében, a Gundel
étteremben, a Savoy barban, a
Fészek MUvész klubban, az Ala-
bardos étteremben, a Tihanyi
Motelben és a Park Szélléban.
Megbiztak a bangkoki Budapest
étterem létesitésének megszer-
vezésével és vezetésével.

1991-ben a szakma kozfelkidl-
tassal a Magyar Vendéglatok Ipar-
testilete elnokévé vélasztotta.

1994-t6l magénvallalkozo-
ként ért el szép sikereket.

Palyafutasa alatt kozel 100
tanul6 tevékenykedett az ira-
nyitasa alatt. Hitvalldsa, hogy ne
csak jo szakmunkdsok, hanem
minéségi emberek is valjanak a
fiatalokbdl. Tanitvanya volt pél-
daul Meskal Tibor, Lajsz Andras,
Csizmadia Andras és Méhesfalvi
Csaba. Kétszeres Pro Turismo
dijas, szamos egyéb kitlintetés
birtokosa.

Munkassaganak  elismeré-
seként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Péli Istvan

Péli Istvan Kondoroson szii-
letett, Békéscsaban él. A Golden
Rien Epit&ipari Kft. és a Nadas
s0r6zé tulajdonosa.

Tanulmanyai elvégzését
kovetéen 1973-ban keriilt Bé-
késcsabara, ahol épitdipari val-
lalkozasba kezdett. Hobbija az
ételkészités lett, szabadidejében
gyakran segédkezett lakodalmi
fogdasok elkészitésében, baratait,

MINOSEGI BOROK ETELEK {b AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2018 NYARUTO 21



vadasz- és horgdsztarsait kilon-
leges kredciokkal kapraztatta el,
sportrendezvényeken 200-300
fére f6zott. Szamos féz6verse-
nyen vett részt, tobbek kozott:
Nagyszakacsiban, Kerekegyha-
zan, Karcagon, Mesztegnydn,
Godollén, Gadoroson, Csanada-
pacan és Pusztaottlakan.

A hobbija a szenvedélyévé
vélt. Vendéglatdipari szakké-
pesitést szerzett és 1994-ben
megnyitotta a Nadas sorozét,
melyben hagyomanyos magyar
ételeket kinal. A magyaros ételek
mellett a magyar borok elkotele-
zett hive is, a Szent Vince Borrend
Lovagi Székének tagja.

Ha Békéscsaba, akkor kol-
basz: Istvan tobbszordsen di-
jazott kolbaszgyuro, kétszer a
Szérazkolbasz Kiraly cimet is el-
nyerte a Csabai Kolbészfesztiva-
lon. Rendszeresen hivjak zstrizni
kolbaszfesztivalokra hatarainkon
innen és tul.

A  magyar gasztrondmia
irdnti elkotelezettsége elisme-
réseként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Toth Béla

Toth Béla édesanyjanak ko-
szonhetéen mar gyermekként
megtapasztalta a hézias izek ké-
szitésének csinjat-binjat a tész-
tagyurastol a kenyérsiitésen ke-
resztll a disznéfeldolgozasig.

A vendéglatoi iskola elvégzé-
se utan tobb mint 20 évig vezette
a Balatonfiired és Vidéke AFESZ
lzletét Balatonakaliban.

1998. 6ta vallalkozd, nevéhez
fiz6dik a Balatonakali Fék Uzlet-
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hdz megnyitasa, amely étterem,
kavéhaz, cukraszda, élelmisze-
riizlet és zoldséges bolt komp-
lexuma. 2008-ban megkaptak a
Balatoni Kereskedelmi és Iparka-
mara védnoki tabljat. A nemze-
tiségi hagyomanyok megismer-
tetése jegyében erdélyi és svab
esteket tartanak rendszeresen.
A magyar gasztronémia népsze-
risitése céljabdl évente fézbéver-
senyt rendeznek.

Csatlakoztak a ,Torkos Csi-
tortok”, a ,Tészta Szerda” és a
,Bor Szerda” akciokhoz, téjjel-
galassal varjak vendégeiket télen
és nyaron egyarant.

A  minéségi vendéglatds
irdnti elkotelezettsége elisme-
réseként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Varsanyi Katalin

Varsanyi Katalin a szélészet
és boraszat iranti szeretete a
gyermekkordhoz vezethet6 visz-
sza. Edesapjaval — aki elismert
sz6l6termel6é és borasz - vala-
mint édesanyjaval sokat jartak a
sz6lébe.

A szezondlis munkéba ha-
mar bevezették, de gyermek-
ként a traktorozas, a sz6l6telepi-
tés, a sz616 és a bor szeretete is
nagyon megfogta. Mar nagyon
fiatalon eldontétte, hogy apja
nyomdokaiba lépve borasz lesz.

Kozépiskolai  tanulmanyait
az egri Szilagyi Erzsébet Gim-
naziumban végezte, mely utan
egyenes ut vezetett a Corvinus
Egyetem Sz6lész-borasz szakéra,
ahol diplomét szerzett. Az egye-

temi évek alatt értékesitési és pi-
ackutatasi ismeretekkel is bdvi-
tette tudasat. 2007-ben végzett,
majd a Varsanyi Pincészetnél he-
lyezkedett el boraszként, ahol az
eltelt évek sorédn kival6é szakem-
berek mellett tanulta ki a szakma
legfontosabb fortélyait. Legfébb
mentora az édesapja, Varsanyi
Lajos volt, aki minden elképzelé-
sében tamogatta. Elséként Toth
Istvané — Roézsika — mellett ta-
nulta meg, hogy hogyan lehet j6
fehér és rozé borokat késziteni,
majd Patai Istvén vette a szarnyai
al, akitdl a borkészités rejtelmei
mellett a precizitast is elleshette.
Ennek is kdszonhetd, hogy a
bordszat mellett minéségbizto-
sitassal is elkezdett foglalkozni
és 2010-t6l a Varsanyi Pincészet
Minéségbiztositasi Vezetdje lett.
Szakmaszeretetéért és igé-
nyességéért az Els6 Magyar
Fehér Asztal Lovagrend a Lo-
vagrend Nagy Eziistkeresztje
kitiintetésben részesiti.

Zajacz Tamas

Zajacz Tamas 1952-ben szii-
letett Nyiregyhazan. Sérospata-
kon nétt fel, Miskolcon érettsé-
gizett.

A bérmuvességgel fdiskolai
tanulményai alatt ismerkedett
meg. Egyedi bérmegmunkalasi
eljarasara az Orszagos Taldlma-
nyi Hivatal szabadalmi oltalmat
adott. Ebbdl a tevékenységbdl
olyan uj kifejezések szilettek és
honosodtak meg, mint a BOR-
KEP, a TESTPLASZTIKA, a BOR-
FESTMENY és a BORPORTRE.

1980. 6ta vesz részt nem-
zetkozi képz6- és iparmuivészeti
bemutatokon és rendszeres ki-
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allitdja hazai és kiilfoldi galéridk-
nak is. Alkotdsai megtalalhatéak
kozépuletekben, szallodakban,
Uzlet- és irodahazakban.

Tiszaujvarosban él és dol-
gozik. Vezetésével itt miikodik a
BOr-Art Bérmivészeti Kft. és az
Artér Galéria, amelyben legtjabb
alkotdsait mutatja be. Munkassa-
gat Tiszaujvéaros képviselStesti-
lete Pro Urbe cimmel ismerte el.

2006-ban a debreceni Holl6
Alapitvany Hollé Laszl6 dijjal tiin-
tette ki. 2013-ban Borsod-Aba-
Uj-Zemplén megyében Prima Di-
jas Képzémlivész kitlintet6 cimet
kapott.

Az 1990-es évben kapcsold-
dott be az Orszagos Gasztrond-
miai Programba mint 6tletgazda,
versenyz6, zs(ritag és allandd
tdmogatd. Segitette és dijakkal
is tdmogatta a szolnoki Gulyas
Fesztivalt, a békéscsabai Kol-
baszfesztivalt, a bajai Halaszfesz-
tivalt, valamint az énodi Bollér
versenyt.

Otletgazdaja és allandé dija-
tad6é tdmogatdja a tiszaujvarosi
Halaszléf6z6 Fesztivalnak, ahol
tobb alkalommal rangos dijat is
nyert csapatdval, a Civil Szalon
Varosbarat Uzletemberek Klub-
javal. Nevéhez flizédik a — koradb-
ban - az Orszaghaz Vadasztermé-
ben elhelyezett gasztrondmiai
kiadvany, a MAGYAROK ASZTALA
cim( extra nagyméretli konyv
sziirkemarha bérbe valé kotése,
valamint a kisméret( kiadvanyok
bérboritasa.

2001-ben a Magyar Nemzeti
Gasztronémiai Szovetség Kirdlyi
Szakacsok versenye févédnoke-
itél Patronus Aeternus kitlintetd
cimet kapott.

A  magyar gasztronomiat
tdmogaté munkdssaga elisme-
réseként az Elsé6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend a Lovagrend
Nagy Eziistkeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Bolyhos Laszl6

Bolyhos Lé&szl6 1953-ban
sziiletett Ujszilvason, ahol 22
éven keresztil a kereskedelem-
ben illetve a vendéglatasban
dolgozott.

Az Antik Pressz6 létreho-
zasaval és miikodtetésével egy
idében azt tapasztaltak, hogy
egyre nagyobb igény mutat-



kozik a j6 min6ségu palinkak
irant, ezért 1994-ben megépi-
tették az elsé palinkafézdéji-
ket, melyet kilenc évig bérf6z-
deként mukodtettek.

Csaladi recepteket kikisér-
letezve dontotték el, hogy pi-
acra dobjak a 2001-ben dltala
szabadalmaztatott, aszalt gyu-
molcs agyon érlelt palinkat. En-
nek érdekében megviésaroltak
az Ujszilvasi Ujfoldi Iskola épii-
letét és ott 2003-ban megépi-
tettek egy uj, az Eurépai Unids
kovetelményeknek megfeleld
palinkaf6zdét és gyimdlcsa-
szaldt, ahol a bérf6zés mellett
mar kereskedelmi f6zést is vé-
geznek.

Biiszke arra, hogy véllal-
kozdsukban a csaldad minden
tagja megtalalta a helyét és
palinkdjuk orszagos elismert-
séget szerzett. Hitvalldsa, hogy
gylimélcsagyon érlelni csak a
legjobb minéségli pélinkakat
szabad, ezért nagy hangsulyt
fektetnek a kivalé alapanyagok
beszerzésére és a palinkaf6zés
folyamatainak éllandé ellenér-
zésére.

Szamos dij és elismerés bi-
zonyitja a befektetett munka
sikerét, tobbek kozott: ,Leg-
eredményesebb Kereskedelmi
Fézde” dij, valamint a ,Magyar-
orszag Legjobb Palinkdja” cim.
A palinka népszerisitése célja-
boél minden Plinkésdkor meg-
rendezik az Ujszilvasi Agyaspa-
linka Fesztivalt, amelyre tobb
mint 20 ezer latogatd érkezik
évrél-évre Magyarorszag min-
den szegletébél.

2011-ben Ujszilvas diszpol-
gara lett, 2012-ben a Vallalko-
z6k és Munkaltatok Orszdgos
Szdvetsége az ,Ev Vallalkozéja”
dijban részesitette. Megkapta
az Els6é Magyar Fehér Asztal

Lovagrend Nagy Eziist Kereszt-
jét, valamint a Magyar Palinka
Lovagrend Aranymedal kitln-
tetését.

Munkéssaganak elismeré-
seként az Els6 Magyar Fehér
Asztal Lovagrend most a Lo-
vagrend Nagy Aranykeresztje
kitiintetést adoményozza sza-
marara.

Garaczi Janos

Garaczi Janos a Kecskemét
melletti Helvécia kozségben
szilletett 1947-ben. Tanuld éveit
a Didhéj, a Hirés és a Kis Beret-
vas éttermekben toltétte, majd
1964-ben szakacs szakképesitést
szerzett.

1965-t61 a kalocsai Piros
Arany Szélléban, majd a kecs-
keméti Kézponti Hidegkonyhan
dolgozott, katonaideje alatt az
ugyancsak kecskeméti repiiléez-
red f6szakacsa lett.

1967 decemberében a To-
ronyhdz étterem konyhafénoke
volt, majd egy készételeket gyar-
t6 lizemben folytatddott palydja,
a hires mesterszakacs, Grof Nan-
di mellett. 1968-t6l a Park étte-
remben, majd az Aranyhomok
Hotelben dolgozott szakacsként,
utébbiban 1973-t6l konyhafé-
nokként, koézben 1970-t6l az
Aranyhomokhoz tartozé Bugaci
Csarda vezetését is harom évig

ellatta. 1976-ban konyhafénok
és Uzletvezeté helyettes lett a
Tanya-csardaban.

Munka mellett elvégezte a
Széchenyi Istvan Idegenforgal-
mi, Vendéglato-ipari Szakkdzép-
iskola pedagdgiai tanfolyamat,
a Belkereskedelmi Tovéabbképz6
Intézet fels6foku aruforgalmi
vezet6 tanfolyamat, majd 1980-
ban mestervizsgat tett.

1990-ben megalakult a Ta-
nyacsarda Kft., melynek résztu-
lajdonosa és Ulgyvezetbje lett.
Részt vett az Uj Tanyacsarda és
Programkézpont megalapitdsa-
ban 1992-ben, majd 2007-t6l a
teljes Tanyacsarda lizemeltet6-
jévé valt.

2001. 6ta térstulajdonosa a
harkényi Hotel Platan Kft-nek.

Tagja a nemzetkdzi Chaine
des Rotisseurs lovagrendjének,
az Els6 Magyar Fehérasztal Lo-
vagrendnek, elnoke a Magyar
Nemzeti Gasztronoémiai Szévet-
ség Kecskemét és Bugac Régio-
janak.

Szédmos orszagban f6zott
mar, tobbek koézt Svéjcban, Ku-
baban, Olaszorszagban, Jugo-
szlavidban, San Diego-ban és
Miami-ban.

Tanitvanyai — a Tanyacsarda
fiatal szakdcsai — sikeresen sze-
repeltek magyar és nemzetkozi
szakmai versenyeken, tobb vi-
lagversenyre 6 készitette fel a
Magyar Szakacs Valogatottat is.

Tobb konyv, szakmai kiad-
vany szerzdje illetve tarsszerzdje.

Rangos szakmai elismerések
birtokosa, megkapta tébbek ko-
z6tt a Venesz-dijat, az Ev Gaszt-
ronénusa dijat, a Magyar Koz-
tarsasag Eziist Erdemkeresztjét,
az Elsé Magyar Fehér Asztal Lo-
vagrend Nagy Eziistkeresztjét, az
Ev Vendéglatdja dijat, a Magyar
Turizmus Minéségdijat, valamint
a Gundel Kéroly dijat.

Munkassaga elismeréseként
az Els6 Magyar Fehér Asztal

Lovagrend most a Lovagrend
Nagy Aranykeresztje kitlinte-
tésben részesiti.

Lukacs Tibor

Lukécs Tibor a szlovékiai
Kamocsan él és dolgozik. 1991.
6ta maganvallalkozé. Villanysze-
rel6ként kezdte, mellette — par
baratjaval 6sszefogva - a helyi
kultdrhazban rendezvényeket
szervezett és bifét izemeltetett.

1994-ben elvéllalta a ka-
mocsai Odzis kemping és a hoz-
74 tartozo bifék tzemeltetését,
amelyet azéta is szivvel-lélekkel
végez. Az eltelt évek alatt na-
gyon sok rendezvény, fesztival,
autés és motoros taldlkozd zaj-
lott és zajlik ott, de a legkiemel-
kedébb jelentéségli az Odza
Nemzetkozi Gasztrofesztival,
amely napjainkra Szlovakia leg-
nagyobb gasztrofesztivalja lett.
Az els6t 2001-ben tartottak 36
féz6csapat
esemény népszer(isége folya-
matosan nétt, ma mar kozel 300
csapat és 20 ezer latogaté fordul
meg néluk évrél-évre nemcsak
Szlovakidbdl, de szép szammal
Magyarorszagrél, Csehorszag-
bol, Ausztridbdl, Németorszag-
bol, Torokorszagbol, Finnorszag-
bol, de még Indidbol is.

Sokat koszonhetnek Benke
Laci bacsinak, aki a 30 tagu zs(ri
elnokeként mar 10 éve segiti ér-
tékes tandcsaival és otleteivel a
fesztivél lebonyolitasat.

A kilonb6zé nemzetek
gasztronémiai hagyomanyainak
apolasaért, és népszersitéséért
az Els6 Magyar Fehér Asztal
Lovagrend most a Lovagrend
Nagy Aranykeresztje kitlinte-
tést adomanyozza szamara.

részvételével. Az
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AZ EMBER — LEGYEN EPPEN BORRA, KEZMUVES HAZI SORRE, EZER-
FELE FINOMSAGRA VAGYO — CSAK KAPKODJA A FEJET, AMIKOR
BELEP A HELLLO VINO SASAD ES GAZDAGRET HATARAN LEV( 25
NEGYZETMETERES VENDEGTERU BOLTJABA. ZEK, AROMAK, CSA-
LOGATO ILLATOK PICINYKE ELVARAZSOLT KASTELYABA ERKEZIK. ..

em el6szor jarunk
persze itt, hiszen ko-
rabbi szamunkban a

Helllo Vino nevébél adédé boros
kildetésére kilon is felhivtuk a
figyelmet. Most azonban igen-
csak komoly és nemes feladat
var rank: annyira elvarazsolt a
tavaszi latogatas, hogy visszatér-
tlnk bepillantani a hétkoznapi
mukodésbe, hogy pésztazzuk
at részletesebben az arufélesé-
gek strujét és a dolgok és tevé-
kenységek osszetettségét. Nem
mellékesen keressiik az emberi,
szakmai motivumokat: miért
hozta létre egy dolgos paros ezt
a keresked6i mesteri muhelyt.
Péter remek kommunikator, ki-
tlnd szoévivo, aki kivaldan ért a
borokhoz, de még jobban a mar-
ketinghez, az izlet menedzselé-
séhez:

- Maga a torténet, ha ugy
tetszik az 6tlet Biancaval egyiitt
még 2013 tajan pattant ki az
agyambol - kezdi Osszefog-
laléjat. — Jartunk Riminiben és
Lyonban, mindkét helyszin a
legrangosabb  élelmiszeripari
szakkidllitdsnak szamit Eurd-
paban. Azt lattam, hogy egy
Uj iranyzatra, Uzlettipusra nyi-
tott egy bizonyos vendégkor.
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Ez pedig a multifunkcionalis
szerepet felvallalo, jobbara
inkabb kis alapteriiletd Uz-
letforma, a napi fogyasztas
sokszinliségét  felmutatva,
meghatarozéan partneri kap-
csolatot kialakitva kézmuves,
Sstermel6é  beszallitokkal. Erez-
tem, hogy egyszer majd ez lesz
az én utam. A borkereskedelem
kapcsan ismerkedtiink meg Bi-
ancéval, akinek ebben komoly
szakmai tapasztalata és multja
van. Miutdn felvazoltam neki
egy szakmai borbemutatd kap-
csan tapasztalataimat és Uzleti
elképzeléseimet, ezt kovetben
ugy dontottiink, megprébaljuk
és belevagunk. Persze azzal is

tisztaban voltunk, hogy ha lét-
rehozunk egy ilyen boltot, a mi-
néség csupa nagybetdkkel kerdl
zaszlonkra, képviselve, hirdetve
egyuttal a gasztrondmia igényét
és az igényes gasztronomiat.

Bizony, amikor hozzéfogtak,
hogy ezer apré szervezéi mun-
kaval, otletek sokasadgéval, jo
néhany éves szakmai tapaszta-
lattal megkomponadljak Uzletiik
arculatat, cizelldlt termékkorét,
6k sem gondoltak volna, mekko-
ra fontossaga lesz a piacon valo
megjelenés el6készitésének. JO
példak persze Olaszorszagban
és Ausztridban is vannak ezer-
szam, de tudjuk, mindent az
adott helyen, adott orszagban,
az egyedi adottsédgok figyelem-
bevételével kell megszervezni.
Mindent eldonté, rendkivil fon-
tos szempont volt: miképpen
sikertl megtalalni az adott ter-
mékkorhoz az adott termelét,
kézmiives szemléletet képvi-
sel6 partnert.

1K1s alapteriileten csodalatos Kindlat!
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- Miel6tt részletesebben is
széInék az egyes termékkorok-
rél, el kell mondanom, hogy a
mar emlitett 25 négyzetméte-
res vendégfogadd teriinkben
tébb mint 500 féle terméket
kindlunk! Természetesen ehhez
medfelel6 raktartér is sziiksé-
ges, de talan az is beszédes adat,
hogy mindennapi gyakorlatunk-
ban, immaron tobb mint egy
esztendeje, nyitasunk 6ta nagy-
sagrendileg 70 beszallitéval
vagyunk érdemi kapcsolat-
ban. Ehhez megfelel6 logisz-
tika sziikséges, aprolékos oda-
figyelés és a biztos partneri kor
ellenére gyors dontéshozatal,
ha valamit pétolni kell, nehogy
homokszem keriiljon a gépezet-
be. Ez egyben azt is jelenti sz&-
munkra, hogy Biancaval ki kellett
alakitanunk a megfelel6 mun-
kamegosztast, 6 egyértelmi-
en a Helllo Vino hiteles, egyben
autentikus arca, akinek a borhoz
valé kulon kotédésérél érdemes
mas megkozelitésben is beszél-
ni. Tarsuldsunk csak az alapjait
adhatta meg induldskor ennek
az Uzletnek, ami a személyi hat-
terét illeti. Az eltelt idében ke-
resniink és sikeresen taldlnunk is
kellett elkételezett munkatarsa-
kat. Mondhatom ezen a téren is
j6 uton jarunk. De ideje a dolgok
sGrdjére tekintentink! Péter a pé-
karu sokszinliségére utaléan el-
mondta, hogy Szabadfi Szabolcs
(Szabi, a Pék) jo baratja, aki a Pa-
nificio il Basilico tulajdonosaként
teljes kord drukinalatot biztosit,



Egy remek;kostolotal,

legfelsébb mindségben. Sajtok,
tejtermékek szintén a legjobb
készitSi-kereskedéi hattérbdl ér-
keznek ide: Ofella Gergé (kit(iné
sajtmesteriink) nemcsak kivalé
és egyedi sajat sajtokat készit és
készittet, hanem Olaszorszagbol,
Franciaorszagbol és Erdélybdl
is szallit sajtspecialitasokat. Boci
sajt- és tejmanufaktira néven
j6 par budapesti Uzletben jelen
vannak ezek a termékek. Fustolt
huskészitményeket a tatai Pala-
tin kitiné mindségben biztosit.
Ez egy csaladi husmanufaktura:
sonka, kolbasz, szalami, kulen,
grillkolbészok, szalonndk, csulok,
és mas fustoltaruk készitésének
igazi mesterei 6k. Az altaluk szal-
litott méjasokért — de persze mas
itt kaphato kiilonlegességekért —
akar a févaros mas kerileteibdl is
elzardndokolnak ide... Kabanos
néven egy masik hisos cég is je-
len van: pastétomokat és fistolt
sonkékat, gongyolt csaszérhust
szdllitanak tobbek kozott. Nem
hidnyozhatnak a polcokrél az
Ostermel6i és vagy hazi mézek,
lekvarok, dzsemek, szorpok, chi-
li termékek, mustérok, tormak,
ecetek, zakuszkak, zoldségkré-
mek, flszerkeverékek, olajak,
flszerolajak, hazi ketchupok,
mediterran antipastik, olasz kavé
variaciok és kiilonlegességek, és
a talan legnépszer(ibb hazi sttik
és kézm(ives desszertek stb... és
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a bor, bor, minden mennyiség-
ben, amelyrél immaron Ivanyi
Bianca beszél igaz elkotelezett-
séggel, nem kevés érzelmi tol-
tottséggel.

A ™ l
2 L 3 £
reteseliegeszsegestitalokkal ®

Err6l ismét Péter beszél,
marmint a bolt azon kiildeté-
sérél, ami valdjaban fokozato-
san alakult ki - vendégigény
alapjan. Ez pedig a vendégva-
ré-vendéglaté misszio, amikor
is lehetéséget biztositanak arra,
hogy a borok mellé finom fala-
tokkal tegyék élvezetesebbé az
ittlétet. Barmilyen alapanyag-
bol elkészitenek szendvicse-
ket, télen-nyaron grillételeket,
s ettdl is valik személyessé ez
a vendégil latas. Mi tagadas
- valljdk mindketten - ebbdl
a minbségi és sokrétl alap-
anyag kavalkadbdl nem nehéz
kitling tartalmu étkes kostolo-
kat vagy akar koéstol6 talakat
késziteni. Legyen az antipasti,
sajttal, hustal, az arzenaljukat
alkotod izesiték, flszerek fan-
tadziadus alkotdi lehet6séget
biztositanak szamukra. Nevez-
hetjiik ezt egyfajta hidnypétlo
szolgdltatasnak, sokan mar
ugyis mondjdk, ez Budapesten
egyedildllo, az elhelyezkedé-
sébodl is sz6 szerint adodo , ku-
lindris sarok”, ahova érdemes
térsasdgoknak is eljonni akar
alkalmi kostoldsra, de barati
Osszejovetelre, névnapokra,
szliletésnapokra is.

Végezetiil, amolyan za-
rdsképpen: szamok ropkod-
tek itt, utalva a termékkorre,
aruféleségekre, beszallitdkra,
amelyek kétségkiviil
sokatmonddéak, be-
szédesek. Mégis azt
mondom:  minden
tényadatndl tobbet
mondé, hogy két
elkotelezett  ember
személyes kvalitdsait,
érzelmi hulldmhosz-
szat egyesitette, hogy
sokan jol érezhessék
magukat. Ettél valik
a 25 négyzetméter,
akér hatértalan mére-
tavé...

K.D.P.
Foto:
Forschner Rudolf
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HOGY ELREPULT AZ IDO! 2008
NYARZARO HONAPJABAN HATA-
ROZTA EL A TELEPULES ONKOR-
MANYZATA, HOGY A PROGRAMOK-
BAN EGYRE GAZDAGODO NYARI
ESEMENYKINALATOT ~ SZINESITIK,
LATVANYOSABBA, KOZONSEGVON-
Z0BBATESZIK.

gasztrondmia, az egyre nagyobb

korben terjedé hobbifézés kultu-

sza volt a motival6 erd, hogy az
egyik igen népszer étellinket, a lecsét jelol-
jék meg a jelentkezd és felkért csapatok sza-
mara, mint alapételt.

Most, amikor az évtized gyors lepergé-
sét kdvetéen megrendezték a szarszbiak a
X. Lecsofesztivilt, jo értelemben raddbben-
hettek arra - telepulésvezeték, program-
szervezdk, helyi lakosok, udiil6tulajdono-
sok —, jo l6ra” tettek. Az tértént ugyanis, hogy szép fokozatosan,
ahogy teltek az évek, egyre nagyobb szdmban érkeztek jelentke-
z06k, fézni, késtolni . A helyszin - a kezdeti id6kben a strand utcai
bejarati része - egy id6 utan mar sziknek bizonyult. K6zben még
dinamikusabba valt a szarszoi nyér szérakoztato, kulturdlis, gaszt-
ronémiai programkindlata, a fiirdéhely prosperalé fejlédésnek
indult kiillonbo6zé fejlesztések nyoman — értelemszertien az ide
pihenni érkezék szama is évrol-évre nott.

Balatonszarsz6 Nagykézség Onkormanyzata az utébbi években
talan még a megszokottdl is nagyobb figyelemmel, elkotele-
zettséggel szervezi a lecsé talalkozét. Dorogi Sdndor — aki imma-
ron masodik ciklusat tolti polgarmesterként — ,megorokolte” ezt a
programot s egyben a mar emlitett folyamatos fejlédés, novekedés
egyik generatora lehetett az elmult id6kben.

Ahogy jeleztiik, elkotelezett szervezéstab dolgozik azon minden
évben, hogy emlékezetes legyen a Lecséfesztival napjal A rendez-
vény Otlete Némethné Szab6é Magdolnatél, az 6nkorményzat ide-
genforgalmi referensétél ered, aki mind a mai napig ,legkedvesebb
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gyermekének” tartja ezt a gasztroné-
miai kavalkddot. Kialakult az elézetes
szervezé munka rendje is, a megszokott,
a korabbi években mar jelenlévé csapa-
tokon kivil mindig ujabb és ujabbak
jelentkeznek. Nincs nevezési dij, a
vendégfogadd telepilés biztositja a
versenyen résztvevé csapatok szamdra
a fézéhelyet, tlizifat, a kilonb6z6 okle-
veleket, dijakat.




- Polgarmesterként és eredeti végzettségemet tekintve nép-
muvel6ként azt gondoltam pér esztenddvel ezelétt, hogy a lecsé
vagy lecsés alapu ételek készitéséhez valdban a teljes nemzet ért,
igy egylitt és persze egyenként kiilon-kilon is — fogalmazott még
a jubileumi program megnyitasa elétt Dorogi Sandor, aki, minek is
tagadnd, szintén ,lecsofiiggd”. - Nagy adomany szamunkra, hogy
a telepulésiink diszpolgédra Csukas Istvan Kossuth-dijas ir6 e te-
kintetben is ért6 és cselekvo partneriinkké valt a rendezvény
megszervezésében, lebonyolitdsdban. Szellemi municiéjabdl arra is
futotta, hogy specialis dijazasi for-
mat talaljon ki. Azt mondta ugyan-
is, hogy azide érkez6 csapatok mind-
egyikét dijazni kell, nyilvan a szakmai
zs(ri altal megadott pontszamok
alapjan a legjobbaknak kiilondijakat
kell dtadni. A versenyzé csapatok
pedig egy-egy oklevelet kapnak |
minden esztendében, a nagy me-
seird altal megjelolt jelzékkel fel- §==
ruhazva. gy aztan van itt Ordogi,
Mennyei, Lebilincsel6 és hadd ne
soroljam tovabb mi minden otletes
névvel illetett versenymunka. J6 lat-
ni minden évben a program zéré pil-
lanatat, amikor a versenyz6 csapatok '
képvisel6i felvonulnak a szinpadra és
elkészilhet a k6zos fotd, ahogy min-
denki a kezében tartja a kiérdemelt
oklevelét!

Ennyi felvezetés — igy gondol- E%
tuk - jart az éppen aktualis, imma-
ron X. Széarszoi Lecsofesztivél idei
lebonyolitasa el6tt. Szép szammal
érkeztek a csapatok, Osszesen
50, hogy a déli innepi megnyité utan elszantan
varjadk a képzeletbeli startpisztoly elddrdulését.
Dorogi Sandor tisztelettel koszontétte a meg-
jelenteket, Wictzmann Mihaly orszaggydlési
képvisel6t, lidvozolte a megjelent zs(ri tagjait,
amelynek elndke Lukacs Istvan haromszoros
Oscar-dijas mesterszakacs volt — aki az utébbi |
harom esztendében minden alkalomra 6rommel
fogadta el a meghivast -, a tarsadalmi zs(iri elncke
pedig ezuttal is Csukas Istvan iro,
Balatonszéarszé diszpolgara volt.
A zs(ri tovabbi tagjai: dr. Garam-
volgyi Laszlé renddrtabornok, &
kordbbi renddrségi szovivé, Téth
Imre, az Els6 Magyar Fehérasztal
Lovagrend tagja, lizletember, San-
dor Otto, a Familly Resort Hotel
igazgatoja, Kiss Dezsé Péter a Mi-
néségi Borok Etelek — MBE - asztali
0rémok magazin fészerkesztoje.

A tizéves lecsos torténet fontos
momentuma volt, hogy par eszten-
dével ezel6tt a lecso viadal helyszi-
ne igazan mélté mdédon immaron
a gyonyori fekvésii strand északi teriilete keriilt at, kivaléan
pozicionalhat6 fézéhelyek kialakitasaval. Nem mellékesen pe-
dig a kdzonség egy része egyben flird6z6 vendég is, aki két flirdés
kozott konnyed iz kalandozasra is elindulhat - lazan, egyetlen fiir-
déruhaban:

Kepviseloi gi!;szl

L
uldcio a fodijasnak

- Mi a Balaton déli csticskével szomszédos Marcalibol érkez-
tlink csaladostol, férjemmel, egyetemista lanyunkkal, annak barat-
javal és még néhany kozeli jé barattal — fogalmazott Kovacs Janos-
né, a csalad szévivéje kedves mosoly kiséretében. — El&szor négy
éve voltunk itt, a férjem olvasta valahol, hogy augusztus végén
Szarszén ily mddon kap fészerepet a gasztrondmia. Imadjuk a le-
¢sot, olyannyira, hogy amikor annak szezonja van - bar hivatalve-
zet6ként meglehetdsen elfoglalt munkat végzek - télire, a csaladi
segitséget is igénybe véve elteszek jo par Gveggel. Idén minden
hamarabb érett, igy a paradicsom,
paprika is, a nagy héségben kellett
végezniink a befézést, de tul va-
gyunk rajta! Itt pedig masok altal
készitett lecsokra vadaszunk, az
is lehetséges, hogy jovére csapatot
toborzunk, hogy megmutathassuk
tudomanyunkat...

A zslri szdmara kialakitott
késtolosatorba sorra érkeznek a
versenymuvek, egy el6zetesen ki-
alakitott biralati rendszer szerint
mindenki meghozza a maga don-
tését, amit szamokban fejez ki. Az
. a gyakorlat mar esztendék 6ta, hogy a végered-
mény ugy alakul ki, hogy azonos pontszamok
esetén Ujabb szavazas kezdédik, de a végsé szot
mindig a szakmai eln6k mondja ki. Ezzel kapcso-
latosan Lukdcs Istvan igy vélekedik:

- Taldn nem hangzik dicsekvésnek, de tobb
mint 60 éves pdlyafutdsom alkalmaval nagy
nemzetkdzi gasztrondmiai  vildgversenyeken
nemcsak versenyezhettem, hanem késébb mar
zslirizhettem is — mondotta. — Rendkivdl szigoru

Ay & ~ T elGirasok kdzepette sziletnek meg
i3 .\Qi‘ - d vilagra sz6l6 eredmények, szakécs

l.l
13 "

1 .

« Olimpiai aranyérmek, Oscar-dijak.
A Lecsofesztividlon természetesen
1 nincs ilyen szigorasag! Inkabb az
| egylittérzés 6rome van, persze
meg kell hozni bizonyos donté-
seket, de talan a legdemokrati-
kusabb forma az elismeréseknél
Csukas Istvan kitliné ironk otle-
te. Innen mindenki j6 érzésekkel, a
siker atélt tudatdval érkezhet haza.

Es jott a délutani eredményhirdetés, az oklevelek és
kilondijak dtadasa, amely mindig emlékezetes, mert a
szakmai zsUri elndke szerint a kiilon-kiilon 6romérzé-
sekitt egy hatalmas boldogsagga egyestiilnek! Minden-
ki tapsol a masik sikerének, gratuldl, és sajat f6z6helyé-
hez invitalja a kiizd6 tarsakat.Az idei esztend6 legjobb
. lecséjata szarszdi versenyen az Inter Ambulance Zrt.
csapata fézte, a ,lecsokiralyn6k” megtisztelé cimet
pedig Haspok Tyukok érdemelték kil Ok tizedik
alkalommal jelentek meg a fesztivalon, ami kiilon
is dicséretes teljesitmény! Messze nincs vége ilyen-
kor ennek a rendezvénynek, mert csak ezutdn kezdé-
dott a java, remek szérakoztato, zenei mlsorok, kdzos
kostolasok és notazas, annak megélése, hogy ez a nap is bebizonyi-
totta: a kdzosen elfogyasztott lecsé izlik talan a legjobban! No és a
csoda: az esemény bezarasaig egyetlen csepp esé nem esett...

- MBE tudésitds -
Foto: Darja Narbutt
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HA EGY RENDEZVENYT

Toth Kalman nagyvendéglos nem tudott nemet mondani...

NEHEZ DOLGA VAN A KRONIKASNAK,
MERT AZ ELMULT 12 ESZTENDGBOL 10
EVEN AT SZERENCSELTETETT TUDOSITANI
TOTH KALMAN BUDAPESTI NAGYVEN-
DEGLOS LUDASSZALLASI MISSZIOJAROL.
BEVALLHATO: SOK ELMENNYEL FELVER-
TEZVE, REMEK EMBEREKKEL TALALKOZ-
VA 2016-BAN FAJLALVA, HOGY EGY SO-

ROZATNAK VEGE. ..

e az élet - mint mindig - ismé-
Dtelten atirta a szokvanyos for-
gatokonyveket, ugyanis 2018.
szeptember 1-jén Toth Kalman, budapes-
ti-szakmari lakos - aki elismert vendég-
16s, nagyvadasz, kit(in6 tarsasagi ember
- ismételten a puszta poraba (az égiek
csak este 6ntozték meg a tajat) hivtameg
a térség vallasos embereit, kozottik -
ahogy mar mondtam vadaszokat, kiilon-
b6z6 orszagos szervezetek képvisel6it,
az Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend

Réfy Anita aposaval,
dr. Réfy Miklossal

tagjait, és sokan masokat -, hogy jol érez-
zék egyiitt magukat ezen az évadnyiton.

A krénikasnak az is a dolga, hogy valé-
saghten tajékoztassa olvasdit! Egy szinhazi
hasonlattal élve Téth Kalman programjat —
Szent Hubertus Mise, hozzédkapcsolédo ven-
déglatds, a szérakoztaté produkciokat,
éliikkon Szeredy Krisztina miisorvezeté
primadonna csodalatos szereplését -
visszatapsoltak! Nemes emberi gesztus, de
inkdbb kildetés, hogy ismételten felvallalta
ezt a missziét! Toth Kdlman nemcsak terme-
tében nagy ember, hanem jellemében és
érzelmeit tekintve is. Tudja, hogyan alljon
két labon, egy szivvel ezen a f6ldon, meg-
probdél ugy cselekedni, hogy nemcsak maga
szamadra jelentsen ez értékteremtést, hanem
masoknak is.

Es jottek szamosan a Szakmar melletti
Ludasszallas térségébdl, ide a puszta kellés
kézepébe, hogy jelen lehessenek ezen a
~nem is gondolt” nagy taldlkozoén. Sikerdlt
a hazigazdanak és nem mellékesen a kalo-
csai érsekségnek ismételten olyan hiveket
vonzani, akik tanui lehettek egy
maradandé eseménynek.

Mar megirtuk szadmtalan-
szor, hogy a szervezés vendég-
4 latos zsonglore Toth Kalman,
aki most is bebizonyitotta, hogy
a rendezvény fél napjaba mi
minden sUrithetd bele. A Szent
Hubertus Mise orszagosan
is egyik kiemelkedd hitéleti
rendezvénnyé terebélye-
sedett, talan ezért is vette tu-
domdsul jolesé érzésekkel Dr.
Babel Balazs Kalocsa-Kecske-
méti érsek, metropolita, hogy
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vaddszholgyekkel

Ujra tiszteleghet az emberiség 6si kulturdja,
a vadaszat el6tt és koszontheti lizenetében
a megjelenteket arrél, mennyire meghata-
rozza életiinket az ember-természet kap-
csolata! Csoddlatos volt [atni ismét, ahogy
a mise celebralasaval felemel6 hangulatu
misort adott a Kalocsai Foszékesegyhaz
korusa.Hagyomany: a mise zarasaként az
eléz6 hajnalon kil6tt szarvasbikdt ravata-
lon aldottak meg, vadasz- kiirtsz6 felve-
zetéssel.

-Vadéaszembervagyok, jéltudom, hogya
kinalkozo lehetdséget nem szabad elszalasz-
tani, azaz az elénk keril6 vadat elszalasztani!
- mondta picinyke huncut mosoly kiséreté-
ben a hdzigazda, Téth Kélman a rendezvény
egyik oldott pillanatdban. - Nem tudtam
nemet mondani arra, hogy az érsekség és
a vadaszati orszagos kozosség ismétel-
ten felkért arra, hogy talalkozzunk. Szép
csalddom van, de képletesen szélva ,kedves
gyermekem” a ludasszallasi Vadaszkapol-
na,amely 1887-ben éplilt, majd a térténelem
viharai ledontotték s én jo szivvel, Gszinte ér-



Vadaszholgyek karéja

zésekkel Ujitottam fel annak
idején. Nem is gondoltam,
hogy ezzel a cselekede-
temmel egy Uj kozdsséget
teremtek., a Farmer Vadasz
Tarsasadg lelki menedéke, a
természet szivében.

Es bizony jéttek is a ké-
z0sség tagjai — mint mar
irtuk tobb szdzan-, hogy at-
éljék az 6rom perceit, ordit.
Volt itt musor, sok-sok va-
dasz cserélte ki gondolatait,
olyanok is megjelentek a
pusztaban, akik Szakmaron
vagy éppenséggel Kalocsan
talan par esztendeje sem ta-
lélkoztak. A hivé széra érkeztek, hogy ma-
radandé élményekkel térjenek haza.

- Jémagam szakmari lakosként mindvé-
gig tevékenyen részt vehettem Téth Kélman
missziéjaban, ami szamomra igen megtiszte-
|6 — mondotta a kellemes disznétoros kos-
tolasa és habos sor kortyoldsa kdzepette Ka-
pornai Attila szakmari vallalkozé. — Ahogy a
magam maodjan tudtam segitettem Kamant
- hdtékocsimmal, szervez6 munkammal,
most is egyetlen hivé széra jottem, hogy
ismét sikeres rendezvényt tudjunk meg-

»,. 2
Blasko®anos)Venesz-
dijas mesterszakdcs

e .'.-Ii L ’ :; “l
Ifju vendéglatosgtanulokiBaloghzjen

szervezni. Orémmel gon-
dolok vissza a feldjitas,
helyredllitas idészakara,-
hiszen épitoipari szakem-
berként én kaptam ameg-
tisztelo, szép feladatot:
vezényeljem, iranyitsam a
munkalatokat. J6 ilyen ha-
talmas erét latni, de talan az
még jobb, hogy Szakmaron
olyan kozosséget tudunk al-
kotni, akik Toth Kalman ve-
zetésével egy ilyen nagysza-
basu programot le is tudnak
bonyolitani.

Vadaszati Vilagkiallitas 2021

Az érseki prépost, dr. Mészaros Istvan tdjékoztatta
a Szent Hubertus misén megjelenteket, hogy a 2021-es
esztendében hazank rendezheti meg a Vadaszati Vilag-
kiallitast. A hajosi érseki kastélyban régids, még inkabh
megyéhez kotddé kidllitast szeretnének megszervezni:
Bacs-Kiskun megye vadaszati értékeirdl, hagyomanyairol,
itteni vadaszok legendas vadaszatairol. Ehhez kérte a se-
gitséget: akar timogatas, vagy szellemi, targyi javak fel-
ajanlasanak formdjaban. A szakmari iskola Szent Asztrik
néven egyhazi tulajdonba keriil s ettdla valtozastol sokat

remélneka helybeli csaladok.

gt o -

Sorra érkeztek ajandékokkal, ilyen-olyan
gratulacidkkal Téth Kalmanhoz, kezet fogni,
megolelni.Szakmari hazanak udvaran felalli-
tott satorban és kertben teritett asztalokndl
Blas6 Janos mesterszakdacs magyaros,
disznétoros  talat kostolgattak, jofajta
borokkal.Az idei Orszag Tortdja is teritékre
kertlt A tuddsito azt érezte, egyfajta olyan
beteljesedés ez a hazigazda éle-
tében, amire nem is gondolt. Em-
lékszem, két esztenddvel ezel6tt
azt mondta, 4t kell adni a stafé-
tat a fiataloknak, majd minden
bizonnyal &k megszervezik ezt
a szép egylttlétet. A felsébb
erék” nem igy akartak: kuldetése
ezennel mégsem jart le, hogy mi
lesz a folytatds? Varjuk ki- miért
ne csendiilhetne fel jovére is la-
tin ének, harom szélamban a
ludasszallasi pusztaban...

KDP
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STILUSTEREMTOK

MEGSZABATOTT ELETOT

SAIN SANDOR PONTOSAN TUDTA,
HOGYAN INDULJON EL AZ ELETBE,
HAJDUSZOVATROL. MAJD  DEB-
RECENBEN DOLGOZOTT S VEGLEG
KIKOTVE  ELETENEK IMMARON
LEGFOBB ALLOMASHELYEN, HAJ-
DUSZOBOSZLON.

zabémester, aki mar
Snosulnl is ugy tudott,
hogy Irénke feleségét a
szakma felé terelte szeretettel. Nép- ;
szer( furdéhely Hajduszoboszlé és
milyen az élet, a tébb mint hiszezres
lélekszamot szamlalé varosban, mara
mar csak egyetlen méretes szabd éll a
vartan! Sain Sandor és Sain Sandor-
né Irénke, akik 1975 6ta hazasok, el6bb
egyéni vallalkozokként, majd 1992 éta
a Sain & Sain Bt cégnéven folyamato-
san és elhivatottan képviselik ezt a szép \
mesterséget.

A hazaspart meglatogato riporter (il
a hangulatos udvaruk teraszan, miutan kor-
benéz, bent a mihelyben, latja: sok-sok cér-
nahegy, szabaszathoz szlikséges, el6re kiva-
gott papirgeometridk, stilusos és mostansag
népszerl anyagmintak tarhaza. Valéjaban ez
a mihely- egy életut lenyomata.

— Erdekes a vilag, amikor 1969-ben gy
dontottem, hogy Hajduszovaton - ahova
valdsi vagyok - Sarkadi Lajos néi-férfi
szabé mester muhelyében kezdhettem
megtanulni ezt a szakmat, racsodalkoztam
sokmindenre. - kezdi beszélgetésiinket a

mester.

ey

‘W‘ﬁ
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rénkegadvarrogepneél... -
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Akkor
még nem gon-
doltam, milyen ér-

dekes vilag tarul elém.

Kozben érkezik Irénke, a feleség Sandor
altal készitett remek Otell vorosborral, amit
mar-mar elfelejtenek, de Ujra egyre népsze-
rlibb! Sandor folyatja tovabb életutjanak ro-
vid 6sszefoglalojat:

- 1977-ben felkerestem Budapesten
Halmi Janos uri szabdmestert, hogy tanit-
son meg a szakma csinjara-binjara, amit a
szabosagban tudni kell. Bizony 6 adta at
nekem az Osszes tudasat, szakmai kényveit,
amit a mai napig is hasznalok. Nagyon sokat
koszonhetek neki!

Meg is tanulta rendesen Sain Séndor ezt

a szakmadt, olyannyira, hogy azéta
is ugy érzi Irénke feleségével, hogy
az élete kiteljesedésének legszebb
Utjara taldltak ra. Mi tagadas: szor-
gos, dolgos hazaspar, aki képes meg-
Ujulni és azt is vallja, hogy az ember
holtdig tanul. Meséli Sandor, hogy
kapcsolatot apol még Budapesten
Himberger Istvan férfi szabomester-
rel, Ujabb szellemi és gyakorlati muni-
ciokat keresve. Jart Erdélyben, felku-
tatta az eredeti Bocskai és kiilonb6z6
zsinoros oltozet készitését.
- Taldn nem mellékes, hogy innen, a
mi szabdmuihelytinkbdl az elmult évtize-
dekben sajatos "szemiivegen” at lathattuk,
hogy Hajduszoboszlé miképpen ivel rakéta-
sebességgel felfelé turisztikai szempontbdl.

Erre Irénke hivta fel a figyelmemet, aki
érzékeny a kornyezetére, a kuncsafti korére
és nem mellékesen arra a varosi kdrnyezet-
re ahol él. Meséli még, hogy volt olyan id6-
szak, amikor kulfoldi vendégek is elfogadtak
szolgaltatasaikat. De mostanra mar csak
egyediil maradtak ebben a latogatott
fiirdévarosban, ahol a helyi lakosok és a kii-
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etria’— mondja Sandor; q

16nb6z6 telepiilésekrdl is érkeznek megren-
deldk. Irénke 6sszefoglalja, milyen érzésekkel
dolgoznak nap, mint nap.:

— Most 40 par esztendd elteltével is min-
den megrendelt darab 6rémmel kerdl ki a
kezlink koziil - mesélik. J6 1atni, amikor felve-
szik kedves megrendeldink a kész dltozetet,
mi pedig viszont latjuk arcukon a megelége-
dettséget! Ez Gjabb eré a folytatashoz!

Fo6 profiljuk:

Sainand Sain Férfi- Néi-Gyermek Szabdsag
4200 Hajduszohoszlo, Bathory u. 26./A.
Telefon /fax : 52-272-475

Saln & S&iﬂ

Fibrfi-ndi-gyermek

sZABOSAG

OAMEN UND HERRER

HNEIDEREI
“%-ﬁm y



A csodalatos balatoni

meg az ide latogato.

Balatonalmadi szivében...

« Sajat topart

« Mmesés panorama

« csaladi programok

« gasztronomiai kalandok
« wellness és fitnesz

Csucs szalloda
a Balatonnal!

panoramaval
rendelkez6 HUNGUEST HOTEL BAL RESORT
egész évhen varja pihenésre, feltoltodésre

vagyo vendeégeit! A Balaton végtelen latvanyat, a vizpart
nyljtotta élményeket, a kornyékbeli kiranduldhelyek, a
kozeli Tihany és Veszprém hangulatat, a balatoni borok
és gasztrondmia izvilaganak egyediilallo éiményét élheti

13 emeletnyi élmény, kényelem

« 1000 m? konferenciakdzpont
« korpanoramas Sky Lounge rendezvényterem

Balatoni kalandok mar 15 900 Ft-t61/fd/ éj a

HUNGUEST HOTEL

BAL RESORT

BALATONALMADI
* Kk K

(L

)
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¥ %N
bl -

Hunguest Hotel Bal Resort**** e Tel.: (06 88) 620 620 e hotelbalresort@hunguesthotels.hu ® www.hotelbalresort.hunguesthotels.hu

MALIKSRINGES

Ez a kézmiives bordszat természethii borokat
készit. A fajtakivlasztds, a sz6lémdvelés és a bor-
készités is hagyomdnyos médon torténik. A borok
minden esetben fahordds erjesztés és érlelés utan, a
megfeleld ideig tartd palackérlelést kovetden keriil-
nek piacra.

Malik Zoltén bordsz hitvalldsa: ,Meggydzddé-
sem, hogy a borvidék himevének visszaszerzése a
hagyoményos sz6l6fajtakbol késziilt komoly, fahor-
dds, szdraz fehérhorokkal lehetséges. JélesGen és
batran ajanlom figyelmiikbe az dsi Bakator fajtabol
készillt évjaratainkat, a Budai zoldfajtat, a Kéknyel-

(it, Sziirkebarétot, Olaszrizlinget.”
Adalék a Bakator tjra népszerdisi-
téséhez! A Budavdri Szent Gydrgy
Borrend 2016-ban vélasztottaa Ba-
kator zdszlds bordnak beszalltéjaul

a Mlik Pincészetet, személy szerint
is Mélik Zoltdn kézmdves borét. A
borrendi vacsoraest bemutatdjan
egyontetd sikert aratott, a borrend
kiilonb6z6 rendezvényein teljes szak-
mai hitelességgel tudja népszerdisite-
ni azt az 6si fajtat.

MALIK PINCE
- @anf -

MALIK PINCE

8261 Badacsonytomaj, Tatay S.u.6.
Mobil: 30/-530-0136



SZEKSZARDI

| SZEKS ZARD:

TOTH GABI
VARADI ROMA CAFE
PETERFY BORI & LOVE BAND

_.I-_MAGASH EGYI UNDERGROUND
"HALOTT PENZ

KICSI GESZTENYE KLUB
KAVESZUNET ZENEKAR

[RIE MAFFIA =

FISH! |

KEREKES BAND

EDDA MUVEK

BALAZS FECO

.. ES MEG SOKAN MASOK

2018 SZEPTEMBER 13- 16

e —
A SZURET TANCOS'PAR]A VALASZTAS.

SZURETI KIRAKODO VASAR
KIALLITASOK N
BORUDVAR, IZEK UTCAJA
4 SZURETI FELVONULAS SZOMBATON 15.00 ORATOL

WWW.SZEKSZARDISZURETINAPOK.HU * WWW.SZEKSZARDAGORA.HU



