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Benke Laszlé tobb-
szOrés  olimpiai  bajnok
mesterszakacs elvégezte a
dolgat, amit eben az életen
elvégezhetett. Vendéglés
csaldad, munka tisztelete
az 6s6k részérdl, nagyapai,
apai intelmek, hogy aztan
Lajosmizsérél megprobal-
jon olyan értékeket meg-
mutatni magarél, amelyre
masok is odafigyelnek. Ta-
gadhatatlan, hogy ha vala-
ki a Mindenhatotdl kapott
képességeit meg akarja
mutatni, ahhoz a vendégla-
tas sokszind, ezerpalyaju és
siku vildga nagyon is alkal-
mas. Ezt a terlletet, mar is-
koldinak elvégzése utan hi-
vatasként talalta meg Benke
Laszlé, aki nem tétlenkedett
a képességek arzendljat te-
kintve. Kitanulva a szakmat,
szdmos, a magyar vendég-
latds etalonjainak szamito
helyszineken dolgozhatott,
igy a Gundel Etteremben,
nagyhird szélloddkban, nem
kevésbé pedig megmutat-
hatta kitiné pedagdgusi
képességeit 18 esztenddn at
a Gundel Karoly Szakkozép-
iskoldban. Dolgozott Hol-
landidban,f6z6tt vildgnagy-
sagoknak,zs(rizett hazai és
nemzetkozti  fesztivélokon.
Kitiné kommunikator volt
- tobb mint négyezer televi-
zi6s felvételt jegyezhetett, a
humor pedig mar-mar olyan
éltet6 erd volt szamara, ami a toretlen
népszerliségéhez hozzasegitette. Bejar-
ta a vilagot, kozel 50 orszagban sikerdilt
megmutatnia, mire is képes a magyar
konyha, f6ként ha olyan interpretatora,
kozvetitdje volt, mint 6! Tudott banni a
szavakkal, érdekes mddon ez egyfajta
velesziiletett hajlam volt. Szeretett anek-
dotazni, tobbnyire megprébalt tjabb és
Ujabb torténeteket elévardzsolni emlé-
kezetébdl és bizony ez az élményforras
szinte kiapadhatatlannak tiint.

Megoszté személyiség is volt
Benke Laszlo, féképpen azért, mert
mindvégig kovetkezetesen vallalta
onmaga szakmaisagat, szakacsként

Korszakos szakacstol bucsuzunk

Benke Lisls: b 77 ot

RITKASAG, HA EGY EMBER, RAADASUL EGY MESTERSE-
GET IMADATTAL SZERETO MESTEREMBER FELJUTHAT
A CSUCSOK CSUCSARA! MONDJAK, SOK MINDENNEK
0SSZE KELL JONNIE AHHOZ, HOGY VALAKI A TALEN-
TUMAVAL A TARISZNYAJABAN VALOBAN HEGYEKET
TUDJON OSTROMOLNI. BIZONNYAL KELL HOZZA ORIA-
SI SZORGALOM, MESTERI TUDAS, FIGYELEM AZ ADOTT
FOLYAMATOKRA, SZAKMAI VILAGANAK TORTENESEIRE,
NEM KEVESBE A FOLYAMATOS TANULASRA, U) ISMERE-
TEK BEFOGADASARA — ES MI MINDEN MASRA MEG. ..

szamdra megadatott kommunikacios
missziojat. Hitt a magyar konyhaban,
de megprébalt korszerl folyamatok
mellé is allni, tamadtak is ezért, am
bolcs ember mdédjara nem vette fel
a ,keszty(t”. Ment tovébb. Azt azért
fontos nyomatékkal leszogezni, hogy
a magyar szakacstarsadalomban
munkélkodasaval maradandé érték-
rendeket hozott létre. E jegyzet iré-
janak meggy6z6dése, hogy sikeres,
a magyar televiziézas torténetében
legelsék kozotti ,sztarszakacsi” meg-
jelenése, szinte haldldig képernyén
valé maraddsa egy egész szakma sza-
mara példaértéki. Tobbféle rendi és

rangu palyatérsai mindezt,
igy utélag ,csak megko-
szénhetik neki!

Tizenkét évvel ezel6tt
mar-mar eretneki gon-
dolatként létrehozta az
Els6 Magyar Fehérasztal
Lovagrendet, amely civil
szervezet megalakulasat
megelbzte egy olyan szel-
lemi munka, amelynek
eredményeképpen po-
tolhatatlan forrasmd szi-
letett, amely mind a mai
napig a Parlament egyik
kiilontermében tekintheté
meg. Ez pedig a ,Magyarok
asztala” gigantikus konyv
és szellemi kincs! Sikerult
kivételes szellemi teljesit-
ményre képes tarsakat is
toboroznia, hogy létrejo-
hessen a nagy mi! Ahogy
pedig megalakult az Elsé
Magyar Fehérasztal Lovag-
rend az immaron 130 fére
novekedett nemes gylle-
kezet — a vendéglatas szer-
tedgazo szakmai terileteit
otvozve - kilonbozé ese-
ményeken, rendezvénye-
ken, versenyeken, szakmai
taldlkozékon és konferen-
cidkon hirdette: a magyar
konyhat védeni, évni és az
Ujabb nemzedékeknek at-
adni kotelessége minden
magyarnak.

Az utébbi id6kben kiiz-
delmet folytatott azért,
hogy folytathassa a felvalt
munkat Am egészségi allapota foko-
zatosan megromlott, de humora, a
vilagrol alkotott pozitiv nézetvildga
kiapadhatatlan maradt. Ereje elfo-
gyott, végsé megnyugvast talalva az
Urban, csakis azt kivanhatjuk, hogy
Benke Laszlé szakmai, emberi ha-
gyatékat az egymdshoz kapcsolédo
nemzedékek &rizzék meg. O megtet-
te a dolgat! Barcsak sok-sok kovetd-
je lenne, mert az ilyen remek embe-
rekre sziiksége van nemzetiinknek,
nemzeti gasztronémidnknak.

Kiss Dezso Péter
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CIMLAPBOR

Cabernet Sauvignon valogatas (2016)
Fekete Pincészet - Szekszard - Ujpest Bora

A Fekete Pincészet csalddi hagyoményokat kdvetve 1960-6ta van jelen a
hazai borkinalati piacon. Fekete Mihdly Endre bordsz sziileitél vette dt a sta-
fétdt és kovetkezetes szakmaisdggal, alazattal mindig is a folyamatosan
és egyenletesen jo minGség(, a szekszardi borvidékre jellemzd gyimél-
¢sds, barsonyos és tiizes borok természetes és kornyezetbardt médon
torténd eldallitasa jelenti szamdra a legfébb célt. Az djpesti székhe-
lyii Police Borrend idei meghivasos orszagos borversenyén kima-
gaslé eredményt ért el a Cabetnet Sauvignon (2016) tétele. Ezt a
szakmai zsiiri eqyben Ujpest Bora cim viselésére tartotta alkalmas-
nak. Elegéns nagy bor, gyiimélcs illatat és zamatét a kombinalt kis és
nagyhordds érlelés egésziti ki. Az ilyen bort nem inni, még csak nem
is fogyasztani, ezt ,ragcsdini” kell. Marha és bivaly hisokkal reme-
kil harmonizél, de példaul penészes sajthoz is kitinden illeszthetd.
Cimlapunkon a Gonczy Etterem séfje, Plaier Ferenc az eldételként
kindlt tatar talhoz ajanlotta.

Fekete Pincészet: 7100 Szekszdrd, Zapor u. 3. (Postacim)
Pince (borvasérlds, vendéglatés): Szekszérd, Ivan-volgy hrsz: 9662
Mobilszdmok:

Fekete Mihaly Endre: 36/30/929-5732,

Wirth Méria: 36/30/388-4230
Vendéglatds, étkezés, szallaslehetdség, rendezvények:
email: info@feketeborpince.hu

Fogadalmat tettem f&szer-
keszt6ként arra, hogy gasztro-
ndémiai, borturisztikai lapot kiad-
va kerlilom a politikat, mert ez
meglehetbsen ingovanyos palya.
Nem valtoztatok ezen a szem-
léleten, de szeretnék egy friss
emlékemrdl révid Osszefoglaldt
adni mindazoknak, akik e soro-
kat érteni akarjak. Egy nagyon is
népszer( budai piac elsé emele-
tén két egymas mellett taldlhato
kocsma, ha ugy tetszik borozé

JOBB, BAL VAGY KOZEP...

talalhaté. Mindkettének ugyan-
az a tulajdonosa - két joravalo,
rendes, tisztességes kocsmaros -,
de a vendégkor az elmult hosszu
évek soran sajatos médon alakult
ki. Ha ugy tetszik, a két egymas
mellett taldlhat6 kocsma egy de-
markacios vonallal elvalaszthaté
lenne, ugyanis a kedves publi-
kum, maga a torzsvendégkor
mind térségi budai vendég, aki
ide egy-egy froccsre, roviditalra
tér be. Jét beszélgetve, mikozben
a vasarlast is lebonyolitja, féként,
ha az asszony kiildi...

Hirét vettem egy oldott be-
szélgetés alkalmaval, hogy az
egyik itokds menedékhelyen
kékemény jobboldali emberek
emelgetik a poharat, a masik he-
lyiségben pedig, enyhén szdlva
vegyes gondolkodastak, akik
inkdbb nosztalgikusan az el6-
z6, mondjuk ki szocialista érak
szép emlékeit idézik vissza. Azt

is mesélik, hogy mindkét helyen
nagy vitak zajlanak, ki-ki a maga
vérmérsékletének, felfogasanak,
eszmeiségének éppen aktudlis
gondolatait, de - ilyen az elren-
dezédés elve -, egyik fél sem sérti
meg a masik felségteriiletét. Pici-
ke lenyomata ez az orszagnak,
olyan nagyon is emberi megko-
zelitésti, ami a mindennapjainkra
nagyon s jellemz6. A két tizletet —
mint mondtam - egy tulajdonosi
kor viszi. A tulajdonosok rendki-
vil intelligens médon egyetlen-
egy vitdban nem vallanak szint,
nem fogalmaznak meg ilyen
vagy olyan éllaspontot. [zig-vérig
vendéglatdsok, akik tudjak, hogy
minden vendég fontos! Nem
eszmék, politikai hovatartozasuk
alapjan szolgaljak ki a vendéget,
hanem mert ez a kiildetésiik, eza
mesterségiik, ebbdl élnek.
Jolenne - barilyen soha nem
fog megtorténni — ha nem ennyi-

re lennének atitatottak a kilon-
b6z6 tarsadalmak a politikatol,
mint ahogy most éljik minden-
napjainkat! Az a gyanum, hogy
ez nemcsak magyar jelenség,
hanem eurdpai. Sok mindentdl
kell félteni Europat, de legjobban
a szétszakadastol, az évszézados
értékek elvesztésétdl. A békés
egymas mellett élés — ahogy
ezt a piaci ivd bizonyitja - igenis
megvaldsithaté. Jonnek a sdrd
idék, amikor az idegenforgalmi
csucsszezon megprobaltata-
sai kozepette kell embernek, jo
szakembernek és becsuletesnek
maradni. az sem baj, ha mindezt
igazi, j6 magyar emberként kép-
viseli a szakma barmely tagja is.

%4% ﬁwfﬁf%

foszerkeszto

Kiado: Kiss-Végh Lapkiadd Kft. Fészerkeszto: Kiss
Dezsd Péter 20/458-3002 A szerkesztobizottsag
tagjai:Gombés Andrds, Forschner
Rudolf, Horvath Dezsd, Szabd Pal, Toth Imre
Korrektura, hirdetésszervezés: Kiss Dezsd Péter
Szerkesztoség és hirdetésfelvétel: 1025 Bp.,
Szépvblgyi it 92/F - Tel/Fax/Uz.: (1)359-2317

E-mail: kdp@t-online.hu

Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-4159

Nyomda: Kapitélis Nyomda

Terjesztés: VIP-lista, Tourinform irodak, éttermek,
szdllodak, panzidk, vinotékak, borfesztivélok,
alternativ terjesztdk, eléfizeték.

Eléfizethetd: a szerkesztdség cimén

Tatér-tal a Gonczy Etterembél

www.mbemagazin.hu

Cimlapon:

(abernet Sauvignon
(Fekete Pincészet)
kiséretével

ISSN: 2060-646
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Dr. Sovago Laszlo polgarmester negyedszazada gyongyszem orzéje

ATERMESZET ADTA , AJANDEK, HA UGY TETSZIK A FOLDBOL ERKEZO GYOGYITO Viz ALAPOZTA MEG HAJDUSZOBOSZLO HIRNEVET. HAT ESZTENDO MUL-
VAEPPEN 100 EVE LESZ, HOGY FELTORT A TERMALVIZ, HOGY EGY VAROS ELETET HOSSZABB TAVRA SZOLOAN MEGVALTOZTASSA. HOSSZU TAVLATOKBOL
NEZVE, IMMAR A JELENHEZ ERVE, UGY GONDOLOM, ONMAGABAN EGY ADOTTSAG NEM ELEG. KULONBOZO KORSZAKOKBAN FEJLESZTETTEK HAJDUSZO-
BOSZLOT, DE AZ ERTEKEKKEL BANNI KELL TUDNI. DR. SOVAGO LASZLO HAJDUSZOBOSZLO VAROS POLGARMESTERET FELKERESVE BESZELGETESUNK
INDITO GONDOLATAKENT KERDEZTUK: MIBEN HATAROZNA MEG HAJDUSZOBOSZLO JELENKORI VONZEREJET?

- Hajduszoboszlé vonzereje
abban rejlik, hogy gydgyviz, és
azarra alapozott gyégykezelések
mellett komplex turisztikai kiné-
lattal rendelkezik. A hdromgene-
raciés varos valamennyi korosz-
taly részére kivalé kikapcsolddast
biztosit. Az egész éves gasztro-
némiai rendezvényektdl, a nyari
fesztivalokon keresztil, a szaba-
didéparkig az unokatdl a nagy-
szlil6ig mindenki megtaldlja az
igényének megfelel6t. Emellett a
varos szallashelyeinek kindlata a
magéanhaztdl a superior mindsi-
tésti szalloddig orszagos szinten
is egyeduldlléan széles valaszté-
kot biztosit - fogalmaz el6ljaré-
ban a vérosvezetd. A mi varosunk
ldtogatottsdga  vitathatatlanul

a Pévai Vajna Ferenc és térsai
altal feltart gyogyhatasu viznek
koszonhet6. Amint Erdei Gyu-
la helytorténész - aki jéomaga,
miutan édesapja ott dolgozott,
rengeteg idé6t toltott a flirdében,
és az egyik legelmélyiltebb tor-
ténetkutatojaként nevezhetjiik
- meg is vallotta: az elséségiink
a fundamentum! Ehhez pedig
szlikséges volt egy, noha akkor
sem azonos gondolkodasmodu
és nézeteket vall6 varosi vezetés-
re, amelyik j6 dontéseket tudott
hozni a flirdGalapitasrol, annak
fejlesztésérdl. Tehdt a gyogye-
rejli vizre alapozott fiird6, és
a raépiil6 vendégfogadas, és
annak koriilményei 6hatatlanul
hatottak, permanensen formal-
tak Hajduszoboszl6 turisztikai
vonzerejét. Kétségtelen, és nem
szégyenletes az, hogy nyaranta a
tomegturizmus a jellemzé, akar-
csak egy mediterran tengerparti
varoskdban. Ehhez igyekezziik
mi, az Onkormanyzat részérél
hozzétenni lehetéségeinktdl
mérten a sajat erénket, évrél évre
megtamogatni, hogy minél tobb
furd6zésen,  gyogykezelésen,
pihenésen kiviili id6toltést kinal-
hasson a véros az ideérkezéknek.
Ez napjainkban egyre fontosabb
a turizmusban.

Stilusok, iranyzatok versengése

A tobb évtizedes fiirddkultdra és a trendek foly-
tonos kdvetésének betudhatdan azonban a turizmus
kiilonféle irdnyzatainak is eleget tud tenni Hajddszo-
bosz10. A polgarmester véleménye szerint ez is fémijelzi
elséségiiket. Nem csupén astrandoldk paradicsoma, sa
reumdsok Mekkdja mar afiird6, maga a varos, hanem —
a tobbségi onkormanyzati tulajdond Hungarospa Haj-
diszoboszl6i Zrt.-nek és a magénszféra szerepldinek,
a vallalkozoknak kdszonhetden - szertedgazo, napja-
inkban is fejlddd kindlatot nydjt, legyen az az igény
wellness hétvégi programra, rendezvényturizmusra.
Mindezekhez intézményi, infrastrukturdlis héttér is
sziikséges, amelyeket ugyancsak igyekszenek meg-
teremteni palyazatok segitségével, illetve dnerdhdl.
Jol mikodd, az utdbbi években hatalmasat fejlddott
kulturdlis kozpont és a mizeum. Nem véletlen, hogy a
gyermeknapon egy kiilonleges szabadiddparkot, majd
junius 19-én eqy kor igényeinek és a véros Iéptékei-
hez is igazod szabadtéri szinpadot adtak at. Vannak
szabadtéri kondiparkok, rekortan futépélya. A fedett
uszoda versenyek megrendezésére alkalmas, de lehet-
ne még tovabb sorolni azilyen jelleg(i kindlatot. Beval-
lottan nagy hiénya Hajduszoboszlénak, hogy hidnyzik
egy komplex rendezvénykdzpont. A hajdiszoboszIGi
varosvezetés régi elhatdrozott célja volt a tohbgene-
racios egészségturizmus, és ez eddig sikertorténetként
konyvelhetd el. Sévagé Laszlo hangstlyozza, hogy
természetesen nélkiilozhetetlen prioritds a szallds-
helykindlat. Az 6nkormanyzat is mdkddtet, kiilonb6z6
tipust szdlldshelyeket, igy példdul széllodét, kempin-
get egyarant. A magantoke-befektetéseknek kdszon-
het6en pedig a vendéghazaktdl kezdve a gyakorlatilag
minden szolgdltatdst — tobb helyiitt gydgykezeléseket
is — ny(jtani tudd széllodakig bdven van valogatasi le-
het6sége a HajduszoboszI6t vélasztoknak.
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— 25 esztendeje vezetia
vdrost, a vdlasztok bizal-
mdbél. Hogyan sikeriilt egy
olyan, a kor szellemének és
igényszintjének megfeleld
cselekva csapatot kialakitani,
amely a folyamatos fejlodés
kovdcsa lehet?

- Szerencsésnek
tartom magam, hogy
1994 Gsze 6ta e gyongy-

szem polgarmestere
lehetek. Mar el6dom
tragikus  hirtelenséggel

bekoévetkezett elhunytat
kovetéen — akkor még a
képvisel6-testiilet valasz-
tott — bizalmat kaptam.
A 94 6szi valasztasoktdl
kezdve pedig mindegyik
négyévenkénti megmé-
rettetésen megismétl6-
dott ugyanez, de immar a
kozvetlen valasztopolgari
szavazas altal. Az 6 bizal-
mukbdl lehetek a varos
élén, ez azonban soha-
sem jelentette azt, hogy
kézi vezérléssel iranyitot-
tam volna. A varos muko-
déséhez - mert ez is igen
lényeges tényezé -, és
fejlédéséhez egyrészt a
két éve nyugdijba vonult



régi hivatali vezeté beosztasu
kollégammal, dr. Vincze Ferenc
jegyzével egyittesen kialaki-
tott csapat jarult hozza mindig
onkormanyzati részrél. Elhiva-
tott, kreativ gondolkodasu és
szemléletd kollégakkal sikerdlt
egyutt dolgozni, kozilik ma
is tobben meghatdrozé mun-
katarsaim a hivatali szervezeti
struktura szakteruletein. Itt kell
megemlitenem néhai Jenei Ti-
bort, aki faradhatatlanul tette
a dolgét idegenforgalmi refe-
rensként, éltette a véros hazai
és kilhoni kapcsolatait, s a
Fiirdévarosok Szovetségében
betoltott elnoki tisztem id6-
szakaban titkarként a jobb ke-
zem volt. A hivatali csapat egy
része id6rél id6re cserélédott,
de elmondhato, hogy kiilénbo-
z6 korosztalyokbdl tevédik osz-
sze, hiszen jegyzénk harmincas
éveiben jar, mig az apparatus
néhdny tagja mar, legaldbbis
évei szamat tekintve, de nem a
gondolkodasat, hatvanon tuli.
Tobben koézépkoruak. Egyiitt
dolgozik tehat tobb nemzedék.
Az dnkormanyzathoz kapcsol6-
doé tarsasagok és az dGnkormany-
zat intézményei tekintetében
hasonlé a helyzet. Tapasztala-
tom szerint elkotelezett, dol-
gukat ért6, varosukat szeretd
vezet6k irdnyitjdk ezeket a szer-
veinket.

——

- T eraszhangulat Kemences.Csarda

" I;dtvdnyos;vfiirld(’)"élé’ttii'pank_' — ==|

— Statisztikai adatokkal is lemérhetd
egy adott vdros vagy idegenforgalmi
régia sikeressége. Hajdiiszoboszlo
mindiq is élen jdrt, ,miifajat”
tekintve Hévizzel verseng. Fontosnak
tartja-e egy vdros szolgdltato kulti-
rdjdban afolyamatos megiijuldst,
fejlesztést?

- A varos az elmult években
az egészségturizmus mellett a
kulturdlis turizmusban lat kiugra-
si lehetdséget. A hat gasztrond-
miai rendezvény a fészezonon
kiviili idészakban biztosit sz6-
rakozasi lehet6séget. A februdari
Toros napokkal kezdédé, és a
novemberi Marton napi libala-
komaval végzédé sorozat évek
6ta kedvelt a gasztrokultura irdnt
érdekléddk korében. A nyari
idészakban a tobb évtizedes
multra visszatekinté fesztivalok
(Dixiland Napok, Folk hétvége),
a nyari flrdézés utan kedvelt
programjai a nyaraléknak
— Az utdbbi egy-két esztenddben
megfigyelhetd a vdros turisztikai
fejlesztéseinél egyfajta stilusvdltds.
Azide érkezé vendégek szamdval
nem lehet gond, viszont az szamukra
felkindlt kiilonbozo szolgdltatdsok
egyre jobban bizonyos megujuldst
igényelnek. Hogy sikeriil a mindség
irdnydba tényszerii lépéseket tenni?

- Valéban - igazolja visza
kérdésiink jogossagat. - A varos
évek 6ta a 2. legma-
gasabb  vendégéj-
szaka szammal buisz-
kélkedhet orszagos

szinten. Ez termé-

. szetesen komoly
felel6sség, hiszen ez
a tavalyi évben tobb
mint 400.000 vendé-
get jelentett. A véros
és a Hungarospa Zrt.
egyrészrél folyama-
tos fejlesztésekkel
jarul hozza, hogy a
vérosba érkezé ven-
; dégek  medfeleld
infrastrukturaval,
minéségi flurdé-, és
8 strandszolgdltata-
\ sokkal talalkozzon.
Emellett az utébbi
idében a turiszti-
kai szolgaltatok is
felismerték,  hogy
tovabbi  fejlédésiik
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egyetlen L’tha a minc’Sségi szolgal-

tatdsok biztositasa. gy szépiil-
nek a széllodak, az éttermek és
amagénszallashelyek is. Ezeket a
fejlesztéseket a vendégek is elis-
merik, és hazatérve biiszkén me-
sélik, hogy ,Szoboszlén megint
tortént valami.”

Hajduszoboszlé  évtizedek-
kel ezel6tt felismerte, hogy id6-
rélidére ujdonsagot kell kindlni a
vendégnek. Ezért torekedtiink a
folyamatos fuirdé- és kozterdleti
fejlesztésekre, s emellett a prog-
ramkinalat folyamatos bévitésé-
re, a szérakoztatdsi lehetéségek
folyamatos bdvitésére. Ebben
sem csak a varos szerepe szamit,
a Hungarospa ugyanezt teszi, és
a maganvallalkozdk is hozzaad-
nak ehhez jelentékeny kulturdlis,
szérakoztatd programértékeket.
— Gasztrondmiai-turisztikai szak-
lapként megkeriilhetetlen a kérdés:
avadros szdlloddiban, vendégldto-
helyein — megitélése szerint, milyen
gasztronomiai szolgdltatdsokkal
szembesiilhet avendég?

- A sokszinl vendégkorbdl
adddoan, a széllashelyekhez ha-
sonldan a vendéglatéegységek
kozott is megtalalhat6 az egy-
szer( kifézde, és a szinvonalas
étterem is, igy mindenki igényé-
nek és pénztarcdjahoz igazitva
vélaszthat. A gasztrondmiai tren-
dek egyik slagere ma a vilagban
a ,street food”. Ehhez igazodva
fészezoni id6szakra elkészll a
Gyégyfirdé fébejarata el6tt az e
fejlesztés, melynek eredménye-
képpen ,street food” ételeket
kinal6é vendéglatd egységek ke-
riilnek kialakitasra.

— Sajatos koriilmény: a Hungarospa
Zrt., mint Eurépa legnagyobb terii-
leten fekva és befogadoképességii,
Zdrtvizii fiirdé komplexuma megko-
zelitden 40 melegkonyhds étterem-
mel, biifével vdrja a vendégek ezreit.
Hogyan itéli meg a Hungarospailyen
jellegii szolgdltatdsait? Tovdbbd, ha
végigsétdl a vdros fobb helyszinein,
turisztikai, idegenforgalmi zondiban,
milyen dsszkép alakul ki Gnben
Hajduiszoboszlo vendégfogado
arculatdrol?

- A Hungarospa, akarcsak
jogel6dei, palyaztatassal adja
bérbe a ma mar mintegy 30
hektdros terileten taldlhatd sa-

e el
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jat vendéglatoegységeit. Ezeket
maganvallalkozdsok  Gzemel-
tetik, akik nyilvan azért tudnak
sikeresek lenni, mert kovetik a
strandoldk igényeit. A Hunga-
rospa zrt. sajat muikodtetésu
vendéglato-ipari  tevékenysége
a szélloddjahoz kotheté alap-
vetden, ellatjdk az Aqua-Palace
éttermi kinalatat is. A szélloda
vendéglatd szakemberei felké-
sziiltségikrél, tapasztaltsaguk-
rél ismertek.

A varosban ugyancsak a
maganszféra formalja, alakitja
a gasztronémiai kinalatot, sza-
bad a verseny. Az elmdult évti-
zedekben szamos vendéglatos
dinasztia bizonyitott itt. Ha vé-
gigtekintink az éttermeken,
vendéglékon, kisebb buiféken,
azt gondolom, hogy aki nem a
széllashelyen fézve oldja meg
étkezését, az béséggel talal ma-
ganak és csaladtagjainak gaszt-
rondmiai kindlatot. Ehhez pedig
kilonboz6, szolidabb, elegan-
sabb vagy épp autentikusabb
kornyezetet, amilyen a féutca vé-
gén a Kemencés Csarda is, noha
elsé hangzasra meghokkento-
nek tlinhet, mit keres egy csarda
egy flrdévaros féutcajan?

— Kozismerten a lovas sport hive és
alapitoja a hajdiiszoboszI6i Lovasba-
rdtok Egyesiiletének. (tvizhetd-ea
lovas tirizmus a gyogy tirizmussal?

- A lovasturizmus természe-
tesen az egészségturizmus része.
Néhany éve megfogalmazott,
Pavai Vajna nevével fémijelzett
tervelképzeléseinkben szerepel
is ennek fejlesztése. Sajnos a
feltételek eléggé hianyosak. A
nagy multra visszatekinté Ko-
sely-Kupa megrendezésére is
igaz ez. Megfelel6 pélya kellene,
lovarda, ahol rekreacio is folytat-
haté. Ezazonban igen sok pénz-
be keriilne, a varos ereje kevés
hozza. Amig azonban masutt
lovak gydgyvizes rekredcidjara
odadobja a kormanyzat a milliar-
dokat, mashové pedig morzsék
jutnak, vagy figyelembe sem
veszik a jo elképzeléseket -, ad-
dig bizony a jelenlegi helyzet all
fenn! Azért hozzateszem: lovag-
1asi lehetéségek vannak a véros-
ban, illetve a vonzaskorzetében.

Kiss DezsG Péter
Fot6: Forschner Rudolf
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UJPEST: & befageds & lolepaimiéte s

Interjii Wintermantel Zsolt polgarmesterrel - Kivalasztottak Ujpest Borat
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JOLESO ERZESEKKEL VEHETTUNK RESZT A HIVATALOS BEJEGYZESE SZERINT UJPES-
TI SZEKHELLYEL RENDELKEZO POLICE BORREND TAVASZI SZAKMAI RENDEZVENYEN.,
TALAN MAS RENDEK SZAMARA IS KOVETENDO ELKOTELEZETTSEGE A JELES BORERTO
ES BORTISZTELO SZERVEZODESNEK, HOGY MINDEN EVBEN MEGRENDEZIK ORSZAGOS
MEGHIVASOS BORVERSENYUKET. IDEN KOZEL 130 TETEL ERKEZETT AZ ELBIRALASRA.
A SZENT GYORGY NAPI KOPPANY LASZLO BORVERSENYEN PEDIG — FELELOS ES SZAK-
ERTO ZSURI JELENLETEBEN, NEM EGYSZER HEVES VITA KISERETEBEN — KIVALASZTOT-
TAK AZ UJPEST BORA CIMRE ERDEMES ASPIRANST. A BORBOL — FEKETE PINCESZET
(SZEKSZARD) — CABERNET SAUVIGNON /2016/ MINDEN BIZONNYAL MAR ELSOK KO-

ZOTT KOSTOLHATOTT WINTERMANTEL ZSOLT, UJPEST VAROS POLGARMESTERE.

Az MBE - asztali 6romok magazin
kiilon interjura kérte fel a varos veze-
tot, aki mindenekel6tt arrél fogalmaz-
ta meg véleményét: miért érdemes egy
borrenddel ilyen szoros kapcsolatot
apolni?

- A Police Borrend célja elsédlegesen
a magyar borkultura apolasa, fejlesztése,
a Magyar Renddrségen, mint testlleten

belul, illetve hazai és kuilfoldi rendér bora-
szok felkutatdsa, tdmogatasa - informalta
lapunkat Wintermantel Zsolt. - Emellett
kiemelt szerepet vallal a hazai boraszat
népszerGsitésében féként kilonbozé
rendezvények keretein beliil. Ujpest &n-
kormanyzata szivesen részt vesz ebben a
nemes feladatban, és ez a kezdeménye-
zés Uj lehet6ségeket kinal az Ujpestieknek
a szabadidé tartalmas eltoltésére és a jo
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magyar borok megismerésére, felkuta-
tasara. Bizom az elkotelezett borérték
dontésében és az idén megvalasztott Sa-
uvignon valogatds méltén reprezentilja
majd a mindségi borkulturat, még inkdbb
t6i - igényt.

-Jo magyar emberként, ha borkdstoldsra keriil
asor, mit részesit elonyben? Szdraz fehérbort,
testes varasbort vagy esetleg konnyebb fajtdt,
netdn édeset?

- Egyik sem zérja ki a masikat; mindig
az alkalom, az id6, no meg a hangulatom
hatdrozza meg azt, hogy milyen bort fo-
gyasztok. Nydron én is el6nyben része-
sitem a konnyed fehér és rozé borokat,
Osszel és tavasszal ezek még kiegésziil-
hetnek egy lazabb vordssel vagy sillerrel,
télen inkdbb a testesebb borokat sze-
retem, legyen az egy markans cabernet
franc vagy egy hordés chardonnay. Egy
azonban biztos: a jo tokajin kivil mindig
a szdraz borokat valasztom. Szerencsére
itthon valasztékbdl nincs hiany.

- Az emlitett ,Vdros Bora” adott évjdratdbol
milyen mddon kostolhatnak az tijpestiek, még
pontosabban, lehetdség van-e arra, hogy az
onkormdnyzat — mds vdrosokhoz hason-

léan — a kitiind borbdl bizonyos szamii tételt
megvdsdrol, hogy partneri kapcsolataiban egy
ilyen vendégfogadoi mddszerrel is kedveskedjen,
akdr kostoldsra vagy ajdandék formdjdban?

- A kivalasztott Ujpest Borabol az 6n-
kormanyzat minimum 1000 palackot vasa-
rol. Mar hagyomanynak mondhaté, hogy
Szent Istvan linnepe utan, a Varosnapok
legrangosabb eseményének részeként
mutatjuk be azt a bort, amely vérosunkat
képviseli. Az egyedi cimkés borokhoz el-



s6sorban kiilonb6z6 rendezvények alkal-
maval ajandékként lehet hozzajutni (varosi
kitiintetések, dijak részeként, fellépéi ho-
norariumokként), valamint az 6nkormany-
zat rendezvényein, programjain lehet
megkostolni, kereskedelmi forgalomba
ilyen formaban nem kerdl. Nyilvdn maga a
bor elérhet6é és megvasarolhatd a pincén
keresztiil vagy az altala feltlintetett keres-
kedelmi pontokon.

- Hamdr vendégfogaddsndl tartunk: Ujpest szdmos
téren legendas vdros, nagy muiltii iparvdrosi volta
kétségbevonhatatlan. Ahogy mondjdk, Ujpesten
élni egy létforma, az itteniek kozérzetét szimos
méddon lehet még jobbd tenni. Ujpesten szdmos
olyan programra keriil sor hagyomdnyosan, amely
az egyiivé tartozdst demonstrdlja, legyen az Vros-
nap, Csalddi Nap, ahol az egyiittlétet mindig csald-
dias vendégldtds teszi még emlékezetesebbé. . .

- Igyvan, Ujpestegyszerre befogadé és
lokalpatriéta varos. Azt szoktam mondani,
hogy Ujpestinek lenni életérzés, kultura
és életforma egyarant. Ugy gondolom,
itt tényleg szeretnek éIni az emberek. Az
ilyen programokkal az a célunk, hogy ezt
a nagyon er@s kozosségi érzést ne csak
megtartsuk, hanem még jobban meg-
erdsitsiik. Nagyon jé latni, hogy évrél évre
egyre tobben vesznek részt a kiilonbdzé
eseményeken, legyen az sport, gasztro, ze-
nei, gyermek, allatos vagy kulturalis prog-
ram. Igyeksziink folyamatosan megujulni,
ugy, hogy a hagyoményokat is meg6riz-
zUk.

— Ujpesten remek hagyomdnya van a vendégld-
tasnak is, meghatdrozoan csalddi kisvendéglok,
akorszellemnek megfeleld gyorséttermek széles
korii szolgdltatdsi hdlozatdval. Vdrosvezetoként

_—

hogyan Idtja a mai vendégldtads itteni szerepét,
megint csak a nagyon fontos kozosségteremtés
szempontjdbol?

- A vendéglatas kdzosségteremtd ere-
je megkérddjelezhetetlen, és szerencsére
ez nalunk sincs masképp; mindenki megta-
l3lja a szivének kedves helyet, ahova aztan
rendszeresen visszatér csaladjaval, baratai-
val. Ujpesten ebben a tekintetben is meg-
figyelheté a hagyomanyérzés és az ujitas
kettdssége: klasszikus értelemben vett
kisvendéglék, gyorséttermek és kifézdék,
divatos bisztrok és barok is egyarant meg-
talalhatoak. A hagyomanyos izek kedvel6-
inek a Gonczy vagy a Kakukk, az ujitobb
és merészebb vendégeknek a Koézpont
Bisztré vagy a Calavera kival6é valasztas.
Természetesen nem szabad megfeledkez-
ni a cukraszdakrél sem, hiszen Ujpesten
szamos lehetéség kozil tudunk vélasztani,
legyen az a csalddias Orosz cukraszda, a
klasszikus izlési Harangvirag vagy az egy-
szerre Ujitd és hagyomanytisztel6 Horvath
cukraszda. Jo latni, hogy az Ujonnan nyilt
helyeknek is mar megvannak a visszajaré
torzsvendégeik, és azt, hogy egyre tobb
helyen van lehet6ség kavézni, koktélozni,
ebédelni... kdzdsséget teremteni!

— Személy szerint a tdrsasdgi létformdt On
hogyan gyakorolja?

- Elsésorban igyekszem minél tobb uj-
pesti programon részt venni, hiszen akad
belélik béven. A kotelez6 eseményeken
kivil a szabadidémet is szeretem itt tolteni:
nyari estéket a Duna parton, kicsit mozog-
ni a Szilas Aktiv Parkban, vagy elveszni a
piaci forgatagban. Ha kulturdlis prog-
ramokra vagyom, az UP Rendezvénytér
mdsoraibdl is béven tudok szemezgetni.
Mér hagyomany, hogy részt vesziink a Ki-
hivas napjan, valamint az Ujpesti Futé- és
Kerékparos Fesztivalon. De ugyanigy jol-
esik egy meccsen - foci vagy jégkorong
- egyutt szurkolni az Ujpestiekkel, kdzosen
megemlékezni egy eseményrdl, vagy épp
Unnepelni a kozos sikereket.

— Milyen vendégfogado programokra, fesz-
tivdlokra, gasztronomiai rendezvényekre invi-
tdlnd idén jiiliustol dsz kozepéig az érdekloddket,
legyenek azok helyben €l6 polgdrok vagy
éppenséggel ide érkezd honfitdrsak?

- Ez az id6szak szerencsére bévelke-

dik programokban! A sorban az elsé a
kisgyermekes csalddokat célozza meg;
junius 15. és augusztus 20. kozott
Gjra kinyit az Oriashomokozé a Szent
Istvan téren, ahol sport- és kozdsségi
programok is varjak az érdeklédobket.
A mar hagyomannya valt Varosna-
pok (augusztus 29 - szeptember 1.)
fokuszaban féként a zenei programok
allnak, majd a sport veszi at a szerepet
szeptember 21-én az 6szi Sportpartin.
Ezutdn rendezziik meg a Sziireti Mulat-
sagot és annak keretén beliil a Borfesz-
tivalt, ami a tavalyi nagy érdekl6désre
valo tekintettel idén kétnapossa nétte
ki magat; szeptember 27-én és 28-an
a nagy magyar borrégiokat és azok
boraszait ismerhetik meg a latogatok.
Minden érdeklédét — Ujpestrél és azon

tulrdl is — szeretettel varunk!
Kiss Dezso Péter
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AKARA VENDEG AKAR O MAGA, ROZSA PETER, AKI BAL-
MAZUJVAROSON OLYAN BIOGAZDA, AKIT TALAN MAR
AZ EGESZ ORSZAG ISMER. HA KELL, CIFRASZURT VESZ
FEL, HA KELL SUBABAN JELENIK MEG, HA ARRA VAN AL-
KALOM, TOBBNYIRE TALAL. ..

mugy a mindennapok fold-
jén jaré parasztember, 4

aki egyszerre bioker- WA gazda _
tész, kivald bio élelmiszer termékek ;: 7o :
megalkotoja, igy 1500 allat tartoja £+ Al
és—mert csak ra kell nézni - bajuszos, -
huncut mosolyaval, feje bubjan jelleg-
zetes kalapjdban egyszerre idézi a mul-
tat és képviseli a jelent ebben a vilagban...

Amikor megérkeztem Balmazujvaros
hatdraba, ahovd mar bedgazik az M35-
0Os sztrdda és ahonnan ily médon bar-
hova el lehet jutni kdzelre és tavol-
ra, kicsit elcsodalkoztam. Foként
amiatt, hogy egy olyan csodala-
tosan kialakitott a népi épitészeti
kulturat egyszerre képvisel6 és
a paraszti gazdalkodasi modot
megjelenité kdrnyezetbe érkeztem,
ahol még a csupasz csiganak is meg-
van a tisztelete. A gazda megalapitotta a
Viragoskut Biogazdasagot és azdta csaladjat is
bevonta ebbe a gyonyord misszidba Ismerkedd sétat
tesziink. A bejarat utan, kozepén all a Biocsarda, amit
Makovecz Imre még haldla el6tt vele egyiitt almodott
meg tervezdasztalan, majd kivitelezni tanitvanyanak,
Désa Papp Tamasnak volt mddja. Hatalmas belsé tér,
igazi ,Makoveczes” ivek, ornamentika és mindenekfelett
a fenségesség, az 6siség anyagban, féként faban meg-
testesiilé UzenetelAz értékteremtéshez hozzajarult Makoldi
Sandor festémiivész belsé épitészeti zsenialitasa. Ot kezdetekts|
fogva példaképnek tartja a Rozsa csalad! Széval azt a bizonyos picike
csigat az egyik rézsabokron latta meg sétank kézben Rézsa Péter.
Lehajolt, hosszu ujjaival és kérmével leemelte a ,karokozot”, majd
messze elhajitotta...

— Hosszu idédbe telik, mig Ujra visszamaszol ide! - mondta ha-
miskds mosollyal a bajusza mogul. — Ez a mi kis birodalmunk arra
termett, sziiletett, még 1973-tél szamitva, amikor balmazujvérosi
gazdaként piacoztam, hogy valamiféle médon egy 6rokséget vigyek
tovabb. Dédapamnak mdr a nézése is ,felért egy veréssel”, nem vélet-
lenil nevezték ,Vaskddmdnnek”. Csodalatos volt ez az 6rokség. De
valéjaban az a hosszu ut, amit megtettem az mindvégig a munkardl,
a konok paraszt altal képviselt kdvetkezetességrél szol.

- Megyink tovabb a Virdgoskut Biogazdasag szivében, ahol a
Biocsarda vonzza a szemet a maga meghatérozé felkidltojelével,
latjuk sétank kdzben a csardat dvezd teriletet, ahol 6t kilonleges
haz is megmutatja magat.

- Minden épiletnek megvan a maga
skanzen szer(i kildetése: a Karpat-medence
ot tajegységének megfelelé6 paraszthazat
épitettiink, élettel teli funkcidkkal - mondja. -
Két csalados fiam lakik kett6ben, vendéghazként is
szolgdlatot teljesitenek. Szerencsére jonnekis
itt éjszakdzo felfedezdk, barati tarsasa-
gok, csaladok.

Rézsa Péter emberi alkotésa
azért példaértékd, mert kozkincsé
tud tenni szamos, az ember életé-
ben fontos dolgot. Az alkoté mun-
két, a fold és természet szeretetét, a
biogazdélkodas kévetendd eszméjét,
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“Biocsarda¥minttemplon:

-

A kovetkezd id6szak nagy kihivasa, hogy a Biocsardankat
még jobban kdzkincsé tudjuk tenni, nemcsak a rendezvények-
re hozzénk érkez6knek, hanem minél tobb egyéni vendégnek
is. — Mi a paraszti egyszeriiséget képviseljiik, mindséget pro-

. bélunk adni, 6szinte emberi motivumokkal — fogalmaz. — Sok

i emberrel taldlkoztam életemben, biotermékeink irdnt egyre
¢ nagyobb az érdekl6dés, akar kiszallitasrol van sz6 vagy helyi
o J Lm’ értékesitésrol. sajat mivoltomat, honnan jottem, mit képvi-

selek, soha nem fogom levetkdzni. Ha tigy gondolom és a
helyzet tigy adja, akér subdt 6ltok, vagy cifrasz(irt,
szdmomra az a legfontosabb, hogy 6nmagam maradhassak.

érkezésiinkkor mondja is, hogy
mindenben megproébalja segiteni
édesapjat, mert hatalmas értéket
tudnak igy tovabbvinni. Id6sebbik
fia, Péter a zodség termelésben
véllal oroszlan részt. Visszatérve
a csardara: legutdbb példaul Kalo
Imre, nevezetes egrifilozéfus-bo-
rasz kostolo estjét rendezték meg,
nem kevés sikerrel.

Més ha-

Biopiac a Csorsz utcaban

a csaladi egyittlétek mindenhatésagéat, nem
utolsésorban a szorgalmas munka ered-
ményeképpen a mar-mar alkotasszamba
mend termékek arzenaljat. Ki ne hagyjuk

Rézsa Péter csapjait kinytjtotta, ha nem is a teljes vilag, de f6-
varos felé is. A budapesti Csorsz utcai biopiac alapitdja és nem rossz ,léra”
tett, mert az elmdlt 10 évben a piac forgalma megtizszerezddatt. Jelen vannak
termékeikkel, mér sok-sok torzsvasarlot megszerezve maguknak. Ezen a piacon

-.,ih. Ly
Csardastilus=finomsagok:

hdrom standon drulnak hst, sajtot, valamint palackozott és nyers zoldséget, gyiimolcsot. De
mégis azt mondjuk, - térjiink vissza a Balmazdjvaros hatéraban talalhatd Biocsérdahoz -, a leg-
jobb felfedezése Rozsa Péter és csaladja biokulturdlis misszidjanak, ha ideérkeznek egy kellemes
ebédre vagy vacsordra, tarsasagi dsszejovetelre, borkdstol6 programra. Itt ugyanis helyben ,tetten
érhetdk,” megvasarolhatok a biogazdasdg kinalatét jelentd termékek. A Hortobagy ,Orokds paszto-
ranak” Gtletgazdéja, Rdzsa Péter végiil — miutdn megnéztiik a Biocsdrda kiilon sajt, szarazéru, bor,

ebbdl a sorbdl a parasztember hatal-
mas munkabirasat! Rozsa Péter tan
hegyeket is elhordott, amikor a legjobb
Jformdjaban” volt, mert tudta, hogy
amit napokon &t kemény, fizikai erén-

sonlé boros progra-
mokat is szerveznek,
mert mindenek fe-
letti értéknek tartja
a Rozsa csaldd, hogy

léttel elvégez, annak nagyon is lathato " ° o > @Ha ! egyedulalld  nyers-
eredménye lesz. szor,pespalmka’boltjalt, ,ga%da,sag.an.ak csar.darlommu!o rozsaker.tj'ebfelnwtalr. Ez,erfelﬁfajtal.)an, anyag hattér all ren-
— 1981-ben alakult meg vallalkoza- szinben pompaztak a rdzsék és kicsit meg is hokkenek: ,Hogyan is: Rdzsa a rézséhoz?” Megint delkezésre:

sunk, amely a biogazdalkodast tlzte zasz-
lajara — meséli bajszat megpodorve, amikor
meglatogattuk birtokdan junius kdzepe téjan,
- A bio gondolat és annak gyakorlati megva-
I6sitasa sziileimtdl, nagysziileimtdl eredeztet-
hetd. A kdrtevék és gyomok is Isten édes gyermekei,
ehhez a nagy mindenséghez hozzatartoznak. Mindennek

meg kell tudni talalni a médjat, a biopermeteket elliztem, a ,segi-
téimet” viszont a kartevéket szaporitom.

- Bemegylink a Biocsardaba, a Makovecz szellemiségét iizend
templomba, hogy megnézziik, miféle forrashoz érkeztiink! Akar
250 ember is lelilhet itt, a fégazda, - akinek fia Andras mindenben
nagy segitéje, mi tobb a csarda konyhai munkalatainal és az érté-
kesitési munkaknal oroszlanrészt vallal szakacsként is - elmondja,
hogy szépen m(ikodik a biogazdaség éltal termelt sokféle biotermék
gasztronomidban torténé megjelenitése, felhasznalasa, de szeret-
né, ha a Biocsarda elémenetele a jov6ben még markansabb lenne.
A mosolyat, egész mimik4jat, arcberendezkedését 6roklé Andras fia

huncut mosoly és azt mondja, eredetileg kertészként, mégpedig virdgkertészként indult,
de egy olyan, a rézsék vilagat mélyrehatdan ismerd szakember, Jenei Béla elmondadsa
.mély meggy6z6dése, ismeretei alapjan, egyszer csak 6 maga is réjott arra, hogy
sok minden mellett a rozsak is fontosak az 6 életében!
Virdg, Virdgoskit, Rézsa— afogalmak,nevek ezerszél-
lal 6sszeérnek, akar a csokorban. . .

Eppen az elmult
hetekben volt alkalmam
nem el8szor egyeztetni,
Jtréningezni” Boros Laszl6
orszagosan is fels6fokokban
jegyzett debreceni mesterszakacs-
csal - jegyzi meg Andras, a fiatal csarda
gazda —-A Mester kivételes adottsagnak véli,
hogy minden bio husalapanyag, z6ldség, de még a sajat fliszer és
konyhakertiinkben termelt kiilonlegesség, ami a magyar fold adoma-
nya, rendelkezéstinkre all.A honi vendégladtd kultdra ilyen letétemé-
nyeseinek lenni nagy felelésség, de szép kihivas! Az is jo érzésekkel
tolt el, hogy Fehér Gabor debreceni mesterszakacs is figyel a mun-
kamra, vele is egytitt tudunk dolgozni alkalmanként.

Kiss Dezsé Péter
fotd : Forschner Rudolf
Virdgoskut archivum
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KOZOSSEGTEREMTES

HATAROKON TOLROL IS JOTTEK

NEGY ESZTENDEJE, HOGY BALATON-
SZARSZO ONKORMANYZATA — AMELY-
NEK SZERTEAGAZO PROGRAMSZERVE-
20 MUNKALKODASA ORSZAGOSAN IS
FIGYELEMREMELTO — ELHATAROZTA,
HOGY A SZARSZOI ViZPARTRA, EGESZEN
PONTOSAN A GYONYORUEN FELUJITOTT,
NAGY BEFOGADOKEPESSEGU STRAND
TERULETRE INVITALJA AZ ORSZAGBOL
ES A HATARAINKON TULROL A HALFO-
ZES SZERELMESEIT.

misszié — minek tagadnénk
A— szép csendesen, az évek
mulasaval szépen beteljese-
dik. Az idei rendezvény Medard napra esett
és a rendezd6k valami kiilonleges erék folytan
ellizték a rossz id6 szellemeit, igy szikrazé
napfényben fogadhattdk a megjelent csa-
patok képviseléit, akik szam szerint 35 ilyen
kozosséget alkottak. Mdr csak azért is voltak
jokedviek az emberek, mert tudtak, hogy a
hagyomany szerint, ha ezen a napon (Me-
dard) nem esik az esé, akkor hosszantartd
napos napokra lehet szamitani.

Gsillogott is a szeme a rendezdk szar-
sz0i csapatanak, sok-sok helyi 6nkormany-
zati dolgozoé, mivel6dési haz munkatars,
kilonboz6 fizikai segitdk, szakavatott moz-
dulatokkal allitottak fel a fogadd satrakat,
tették helytkre a f6zéshez elengedhetetle-
nil fontos tlizifakat - csinositotték a strand
versenyteriiletét. Bizony 06sszeszokott
csapat ez, err6l még az el6késziiletek
alkalmaval mondott par gondolatot Né-
methné Szabé Magdolna 6nkormanyzati
idegenforgalmi referens, aki hosszu évek
Ota a balatonszarszoi programok elsésza-
mu felelése:

A makoi halfozokfel Iml'llta'kiinmagukat

P>

oldner %’)
halaszleves Lot

volt, hogy a magyar
gasztronémia  egyik |}
olyan ,érzékeny” mifa- | =
jat, mint a halkészitést
és halaszléf6zést egy
nagy, balatoni, még-
pedig szarszdi prog-
ram kozponti témajava
tegyik - mondotta.
— Amikor 2015-be elhataroztuk, hogy varjuk
a torténelmi Magyarorszag minden térségé-
bdl azokat, akik méltéan képviselik tajegysé-
gliket e kiemelked6é hungarikumnak képvi-
seletében, tudtuk, hogy felelés a misszidnk.

Es valéban jottek a csapatok minden-
feldl, az elézetes regisztracié mar eleve arra
utalt, hogy az idei is sikeres rendezvény lesz.
A sikerhez persze — azon kiviil, hogy a ren-
dez6k mindent megtesznek - olyan elkote-
lezett versenyz6 csapatok sziikségesek, akik
atérzik a versenyfelhivas lizeneteit. Ebben az
évben sem volt gond ezzel, hiszen szamosan
késziiltek mar erre a taldlkozora az el6zetes
hénapokban. Sok visszatéré f6z6 kozosség
jott el Szarszéra 2019. junius 8-an. Errdl,
még a megnyitd beszéde el6tt igy véleke-
dett Dorogi Sandor polgarmester:

i I\r'! /
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Fontos dontes rBogracsban Csyyarson

- Mint kézm(vel6dési szakember és az
elmult csaknem 50 esztendSben kulturdlis
programokkal foglalkozé vezetd, illetve az
utébbi 8 esztendbben Snkormanyzati ve-
zetd, azt gondolom az alaphangiités a leg-
fontosabb — mondotta. - Az elsé olyan ren-
dezvényt, amit a rendezék hagyomanyossa
szeretnék tenni, nagyon atgondoltan kell
megszervezni. Ez taldn sikerilt 2015-ben,
mert atgondolhattuk a hazigazdai feleléssé-
get. Egy Balaton parti telepiilésre megin-

"-1_I"‘|'I o
~

vitalni az orszag kiilon-
W boz6 szegleteibdl és a

| hatérokon tulrél oriasi
kihivas. Azmar csak hab a
tortan, hogy munkatarsa-
immal azt is tudtuk, hogy
a kezdeti sikerek tan az apré munkak sokasa-
ga kovetkezik, ha folytatni akarjuk...

Igen folytatni tudtak és ebben a szikrazé
napsutést vizpartra drasztd napon a verseny-
z6ket jeles zs(ri kdszonthette Dorogi Sandor
polgdrmester megnyité szavai utan. K6zot-
tlk is kiemelten fontos, hogy immaron rend-
szeres jelenlétével megtiszteli a kozosségi
programot Lukacs Istvan haromszoros Os-
car-dija szakacs, ami pedig a helyi kbzosség
tiszteletét jelenti, a gasztronémidhoz, féként
a halfézéshez, bajai szarmazasuként kitiné-
en érté Dr. Obadovics Gyula, Balatonszérszo
diszpolgara is jelen volt. A matematikus iré a
program soran kiilon is felhivta a figyelmet
arra: a halfézés meglehetésen sokrétl te-
vékenység. Lehet megtanulni, de szerelem
kell hozza, és talan az sem mellékes tényezo,



Az eredmények:

Elso helyezést a makoi Autdscsdrda —
Szabo Sdndor vendéglés dltal jegyzett
— csapata hoditotta el! Tavaly eziistérmesek
voltak... Masodik helyezést Karpat-medence
HaldszIéf6z6 Bajnoka cim kordbbi birtokosaként
Munk Erik szerezte meg.. Harmadik helyezett
pedig a Bajai Jopofa srdcok névre hallgato
egyiittes néven jegyzett bardti kor lett, vezetd-
halféz6 jiik Bird Antal. Sok-sok kilon dijat adhatott

verseny —€sau- &t a zsiri, és ami a legfontosabb: diszes
gusztus Utolso e olevé] nélkil senki nem térhetett

HALAT dédine, f6z

mester beszélt a Minéségi Borok ételek (MBE)
— asztali 6romok magazin tudoésitéjanak kér-
désére:

hogy a horgaszat szenvedélye is sziikségel-
tetik mindehhez. Mi tébb: miutan a kifogott
halat megfézi a j6 magyar ember, asztalahoz

invitalhatja csaladjat, baratait és ime ezzel
egy felejthetetlen kdzos élményt élhetnek at.

A IV. Szarsz6i Nemzetkozi Halfézé Ver-
senyre eljott f6z6 asszonyok és emberek
mindannyian képviselték azt az alap normat,
hogy a hal, mint alapanyag, nyersanyag
viszonylag gyorsabban elkészthetd, mint
mas étel. Am ehhez hozza kell tenni, hogy
ehhez azonban kifogéstalan hal sziikséges, a
halaszlé f6zés kiilonbozé fazisainak mesteri
ismerete, tliztechnika, az elengedhetetlen
magyar paprika és hagyma, hogy csak né-
hény olyan komponens emlitstink, ami nél-
kil halaszlé f6zés-
be bele sem lehet
fogni.

- Magam és munkatarsaim is keresik a
siker igazi okait, mikozben megprébaljuk a
magunk elkotelezettségével, felkészilésével
minden évben tudasunk legjavat adni. Azt
mondtam, hogy az elsének jol kell sikeriil-
ni, de azt mondom, mindig a legutols6, mint
a mostani is legalabb olyan fontos, mint azt
az indulaskor tapasztaltuk. A tradicié, egy
rendezvény hosszantartésaga véleményem
szerint azon mulik, hogy a jol meghatérozott
szervezési keretek mellett a szervezé csapat
minden évben meg tudjon UGjulni. A velem
egyltt dolgozd kollegak, kollegandk, hely

A szakmai zsiiri elnoki teenddit ezdttal is jo szivvel vallalta Lukdcs Istvan olimpiai bajnok, hd-
romszoros Oscar-dijas mesterszakdcs, aki ahogy sorba érkeztek a kiilonbdzd versenymunkak egyre
jobban ,belefeledkezett” aszakmaisagba. Egy-egy szoval mindsitette a halleveket, halsiilteket, kore-
teket. Hihetetlen izleld technikaval meg tudta dllapitani, hogy milyen a |é konzisztencidja, a megf6tt
hal puhasdga, a bels6ség dssz iz rendszerhez vald ,hozzajaruldsa”, de valéjaban minden egyes haldsz-
1€ vagy halkompozicid egyvalami alapjan lehet kimagaslo: a Idtvany, az iz, 6ssz megjeleni-
tés harmanidja. A Mester szerint a j haldszlének a profi szakdcsok lehetnek az els6szamu =
propagatorai, azzal, hogy az egyes éttermekben, szallodakban, de legfdbbképpen haldsz-
csardakban a téjegységnek megfeleld, autentikus halételt télainak a kedves vendég elé. E §.
mondatok hallatan csak jovahagyolag tud bélogatni Nagy Tibor mohdcsi vendéglds, aki a
helyi haldszcsardat 54 éven dt vezette orszagosan és nemzetkdzileg is kiemelkedd sikerrel.

Mohécson a haldszok 6si mesterségét a legutdbbi iddkig s lizték még kiilonbozd cso-
portok, sajnos mdra mdr ez a milté — mondja. — A halbeszerzés, a j6 alapanyag mindig
is egy haldszlé etalonja. Sokan probélkoznak ezzel a miifajjal és azt kell mondanom, hogy

ismerek és tisztelek szdmos népszerd haldszcsdrda tulajdonos barétomat, aki munkalkodd-
saval folytatja a magyar haldszlé mindennapi népszerisftésének misszidjat. En magam mér

nyugdijba vonultam, de megtiszteltetés, ha ilyen versenyre meginvitéInak zsiritagként.

Balatonszarszon valahogy meghono-
sodott annak a vissza-visszatéré versenyzéi
magnak a jelenléte, akik eleve a siker letéte-
ményesei. Miképpen sikeriilt mindezt ilyen
formaban és ilyen elhivatottsaggal megva-
|6sitani? Err6l ismét Dorogi Sandor polgar-

ﬂ-‘T"‘" ph 8L

olgarmester
mtgpjuja

civil szervezetek tisztdban vannak azzal, hogy
Balatonszarszon a Nemzetkozi Half6z6 Ver-
seny mellett még programok egész sora
varja a vendégek ezreit. Ezért is gondolom
ugy, hogy a sokszin(i, befogadd Szarszé ezt a
felel6s hazigazdai szerepet be tudja télteni. A
gasztronémiat a programok soraban fontos-
nak tartom, mert kézosségteremtd erd kiilon
is. Gondoljunk csak arra, hogy az egyes ver-
senyzd csapatok kilon-kllon is teritett asz-
talok szigeteire varjak az arra jarokat, kdsto-
I6kat, mikozben sajat maguk csaladi és barati
kozosségeiknek alkalmat teremtenek ahhoz,
hogy jol érezzék magukat! Itt mondom el,
hogy ugy alakult a mi fészezonra sz616, meg-
lehetésen sirl programtervezésiink, hogy
gasztrondémiai rendezvénnyel nyitunk - lasd

4
q

szlom,batjan’ a innen haza!
szintén nepszerivé ==
vélt Lecsé Fesztival-

lal zarunk.

A zsiri j0 szokdsa szerint még miel6tt megkds-
tolnd a feltalalt, versenyre benevezett ételeket, kor-
bejdrja az egyes fozdstandokat. Ezittal is igy tortént,
Lukdcs Istvan és Nagy Tibor mellett Téth Imre, az Els6
Magyar Fehérasztal Lovagrend képviseletében meg-
jelent zs(ritag azt mondta: ,Lehetnek magasan kva-
lifikalt versenymunkak, kozepesek, vagy éppenséggel
kivetni valot hagyo végeredményt felmutatéak, de
egyet nem szabad elfelejteni: a magyar hungarikum
népszerdsitését vallaljak, az egyiittlét semmivel sem
potolhaté oromét!” Valo igaz mindeniitt jo szivvel,
mosolyogva fogadtak — tantsithatom, hogy nemcsak
a zs(iritagokat — az egyes féz6helyekre érkez6 érdek-
|6ddket. Az ember kozosségre sziiletett, és j6 szivvel
kitarja lelkét, ha dszinte j6 sziv(i kozeledést tapasztal.
Az asztali 6romok ettdl valnak igazi kohézios erdkke!
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A V. Szarsz6i Nemzetkozi Halféz6 Ver-
seny Ugy zarult, hogy az 6rémbe, a jé kedv at-
élésébe fajdalom is vegyiilt, hisz az élet ilyen!
A megjelent zsUri és a felsorakozott verseny-
z6i kozosségek képviseldi, Balatonszarszd
strandjan jelenlévé flrdézok az eredmény-
hirdetés alkalmaval értesiilhettek arrél, hogy
Benke Laszl6 orszagosan ismert és tisztelt,
t6bbszoros olimpiai bajnok mesterszakacs
el6z6 napon hunyt el, életének 70. évében.
Munkdssagat roviden méltatta Téth Imre,
az Elsé Magyar fehérasztal Lovagrend kép-
visel6je, aki a szarszoéi rendezvényen civil
szervezetének nevében egy diszes kupat kii-
I6ndij formajaban dtadott egy arra érdemes
versenyzének. (Benke LdszI6 munkdssdgdrol
lapunkban kiilén méltatdsban - Nekrolég —
megemlékeziink.)




ombds Andras rég-
6ta készil Heimann
Zoltanhoz, akit lega-

ldbb 30-35 éve ismert meg ven-
déglésként, elébb egy szekszar-
di j6 hangulatu baréti koéstolas
alkalmaval, késébb szamos he-
lyen 6sszeértek a szalak: kdlcso-
nosen tisztelikegymast. A juniusi
forrésagban még a hegytetdn is
letaglézé a meleg , a hazigazda
,Zoltdn beszélgetni egy hivo-
sebb helyiségbe invital, hogy
aztan késébb bejarva a pincét
annak jolesé, udité hlvosét is
élvezhessuk.

Sokan gondoljak ugy, hogy
borasz vagyok, ami képzettsé-
get, papirt illetéen nem fedi a
valésdgot - inditja beszélge-
tésiinket — Kozgazdasz a dip-
lomam, valéjdban az életem
sok-sok szintere koziil az elsé
szakasz kotddik az alapvégzett-
ségemhez, de a tovabbi kibon-
takozést illetéen a bor és a sz616
vildga jelenti egész csalddom
szamdra a kiteljesedést.A koz-
gazddsz szemléletnek itt sem
ldtom karat...

Gyakorlott nyilatkozd Hei-
mann Zoltéan, ezuttal is felkésziil-
ten fogadja a latogato baratokat,
mondatai egy torekvd, céltuda-
tos, gyokereire bulszke ember
életmozaikjainak, inkdbb csak
toredékeit vetiti elénk.

- Oriilék, hogy hosszu évek
utdn ismét megldtogattal, de
annak még jobban, hogy em-
lékszel &szinte gratulacidomra,
amikor 4tvehetted az ,Ev Ven-

A GYOKEREK

1758 6ta jegyzik a Heimann csa-
lédot, amely svab gydkerdi és mindig
is a paraszti munkdrdl, sz6lémd-
velésrél szolt az életilk. A dédapa
Ferenc, majd az 6 fia, aki riporta-
lanyunk édesapja, meglehetdsen
stir(i idoket élt at. Egyebek mellett
Ferenc nevéhez flizddik a szekszardi
tsz haztdji sz6l6k kialakitésa, az elsé
nagyiizemi kordonos telepitések,
majd - és mdr nagyon is a kozel-
multndl tartunk — az Alicavin néven
megismert boraszati kozos vélla-
lat. Zoltan Ferenc testvére néhény
kacskaringd utdn megtaldlta élete
értelmét az ujkori hazai pinceépités
mesterségében.Felsorolni is nehéz
lenne alkotds szamba mend munkd-
it./  Széval itt vagyunk a jelenben,
hogy az igért életmozaikokat tovabb
rakjuk egymés mellé.

déglése” cimet - tartunk még
mindig az ldvozlésnél hazigaz-
dank szavait visszaidézve. - Még
kicsit visszatérve a bordsz meg-
jeloléshez, azt szoktam monda-
ni, nem én vagyok a legjobb, de
jo szivvel adom.. Most voltam 60
éves és az ember ilyenkor picit
megall ugyan, visszanéz, és per-
sze megy tovabb. Amit a csaladi
hattérrél még érdemes elmon-
danom, az szintén életre sz6l6
municidkat jelent szamomra. Pa-
raszti csalddba babaasszonyndl
szilettem, 9. generacidés fiugy-
ermekként. Valahogy jé sorsom
ugy hozta, hogy szekszardiként
akkor egy igen nivosnak szamito
pécsi gimnaziumba keriiltem,
onnan pedig tovdbbmenve, a
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Marx Kéroly Kézgazdasagtudo-
many Egyetemen szereztem an-
gol-orosz kuilkereskedd szakon
diplomét. Innen pedig [épés-
r6l-lépésre haladva az életem
olyan mozaikja formaldédott,
amit kicsit tulzassal ,sztdrmene-
dzseri” id6északnak mondanék.
Azért 8 évig bor kilkereskede-
lemmel foglalkozhattam az ak-
kori Monimpex kiilkereskedelmi
cégnél, aztan, persze csak nagy-
oltan mondva, komoly felelés
beosztasok kovetkeztek, bank-
szférdban, gyogyszeriparban, de
egy pillanatra sem szakadtam
el Szekszardtol és a bortdl. Oly-
annyira, hogy jol fizetett me-
nedzserként mar a szileimmel
létrehoztunk 1990-ben egy Bt-t,
amelyet j6 ideig feleségemmel
egyltt eréstettiink, prébaltuk si-
keressé tenni. Ezt még a szll6k-
kel kozosen tettiik, de 2009-ben
kovetkezett az a pillanat, amikor
mar az 6ndllé boldogulds utjat
vélasztottuk.

Erre j6l emlékszik Gombds
Andras is, hiszen tobb szakmai
taldlkozén is gondolatot cserél-
hettek, érdeklédhettek egymas
elémenetele irdnt. Vissza idézik
,hogy Demeter Ervin kdzos ba-
ratjukkal a szekszardi Heimann
birtokon késtolhattak.

- A Pannon Bormives Céh
alapitasaba foghattunk és ebben
a munkaban magam is orosz-
ldnrészt vallalhattam - tereli a
szét Zoltan a szekszérdi téma-
ra. — 1990-91-ben az akkoriban
kimagaslénak mondhaté bora-
szok mindossze 10 fés csapata
alakithatta meg ezt a szakmai
kozosséget. Emlithetem elséként
Tiffan Edét Villanybdl, Szepsi Ist-
véant Tokajbdl, Szeremley Hubdt
Balaton Felvidékrdl, Veszter-
gombi Ferencet, velem egyiitt
Szekszardrél, Gal Tibort Egerbdl.
Nagy reményekkel, oridsi elan-
nal vetettik bele magunkat a
szervez6 munkaba, induldsunk
sikeresnek mondhaté. A magyar

EGYUTT AGNESSEL, MAJD A FIAIVAL

Heimann Zoltédn eseménydus élete tgy folytatddott, hogy a véllalkozdsuk startjatol
marasz(ikebb csaladi dsszefogds jellemezte. Felesége Agnes megszerezte a budafoki Sods
Istvan bordszati iskolaban a bordsz- technikusi képesitést és ettdl a pillanattdl lehetett ki-
mondania hérom szavas hitvalldsta Heimann csalddra, amelyet épp a feleség fogalmazott
meg: , Fletiink a bor”. Ide tartozo, hogy az 1987-ben Zoltan, 90-ben Gabor megsziiletett,
akkoriban Solyméron éltek, amolyan kettds életet. (Mint jeleztiik Szekszardra minden hét-
végén hazajart Zoltan el6bb a csaladi vallalkozas miatt, késdbb pedig a sajatjuk okan.) A
gyerekek Solymdron serdiiltek fel, Zoltan a budapesti Baar Madas Reformatus Gimnézium-
ban megszerzett érettségi utan egy tokaji boros kirdnduldson dontotte el, hogy a Heimann
csalad dsi vonalat viszi tovabh: bordsz lesz. Gabor mds utat valasztott, az orvosi pélydra
ment és jelenleg Miinchenben él, minden bi-
zonnyal sikeres karrier vr ra.

ZOLTAN KOMOLYAN GONDOLTA...

Olyannyira, hogy

amikor megfogalmazta

felelds dontését, telje-

sitette  megfontoltsaggal,
szorgalommal- a sziilGi stra-

tégiai javaslatokat is meghallgat-

va- kiildetését. El6bb a magyarorszdgi
egyetemre vették fel, de évhalasztast kért,
nem azzal a céllal, hogy ,malmozik”, hanem
megszerzi a féléves gyakorlatot, meglehe-
tésen betablazva minden percét. Dél-tiroli
bordszat, az egri Szent Andrea Pincészet, az azéta mar elhunyt Bussay LaszI0 kézmves
borészata és Pannonhalma jeldlte az allomashelyeket. Az itt szerzett gyakorlati isme-
retekkel felvértezetten harom esztend6t Geisenheimben toltott az egyetemen, majd
Montpelliében és Udinében. Megszerezte az alapdiploméjan kiviil az eurdpai  Master
fokozatot is. Most 6 a fébordsz, az édesapja pedig elsdsorban a stratégidval, beruhdzs-

AR, (OB

sal, fejlesztésekkel foglalkozik. Am volt olyan idészaka is Heimann Zoltannak, amikor
nemcsak sajat maguk csaladi pincészetének , Arca™ként jegyezték és ismerték, hanem
a szekszardi borvidék sokszor lathatd, hallhatd szdszdléja volt.
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borésztarsadalomban akkor
megmutathattunk egy pozitiv
példat, 6sszességében azonban
fejlédott ugyan ez a szakmai
kdzosség, véleményem szerint
azonban kicsit megkopott a
kezdeti lendiilet. Bar ezekre az
idékre tehet6 a Borakadémia
indulasa, valami megmozdult or-
szagosan is. Szekszardon 2004-
ben vélasztottak meg borvidéki
elndknek, remek tarselndkokkel
mutathattuk meg képessége-
inket, igy emlithetem Takler
Ferencet, Eszterbauer Janost,
Sebestyén Csabat. Szekszard bo-
ros megitélése és boros arculata
szépen csiszolédott. Uj toltetet
adhattunk a Szireti Napoknak,
megsziiletett a kozos marketin-

Biii'tokte;iil_e_l,‘ F, A
e e,

b =\
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get szolgalo erét szek-
szardi palack. Csapat-
épité voltam mindig is,
legyen az kisebb, kdze-
pes vagy éppenséggel
nagyvdllalat - egy me-
nedzser szdmdra a kdzos-
ségépités lételem. Most
azt mondhatom, hogy
mar sajat magam is abba
a korba értem, amit egy
alkalommal - persze akkor még
fiatalabban - én jelentettem ki,
ha ugy tetszik hangoztattam: 60
év korl a stafétabotokat at kell
adni, vigye tovabb a kovetkezé
generacié. Mi most itt a csalddon
belil mindezt ugy éljik meg,
hogy feleségemmel és fiam-

mal harom egyenrangu félként
tessziik a dolgunkat. Mindent
megbeszéliink, mindenkinek a
véleménye fontos. Amikor ha-
zaérkezett kilhoni tanulmanyi
id6szakarol Zoltdan fiam meg-
kérdezte, csaladi birtokunk f6-
boraszaként mit varunk el téle.
Miel6tt megfogalmaztam volna,
mdr tisztaban voltam vele, hogy
felvértezetten érkezett vissza.
Német, angol kitliné tudassal,
spanyol, francia, olasz nyelvis-
merettel, német alapossaggal és
higiéniai fegyelemmel, francia,
olasz munkakulturaval, ami ta-
lan ugy jellemezhetd, hogy kér-
dezni szabad...

No és a kovetkezd genera-
ciénak sz6l6 kérések: a Heimann
Sz6l6birtok Kadarkaja 10
éven belil keriljon be a
'_ vildag legjobb Kadarkai
kézé. Nem a mennyiségi
névekedés a cél. Csakis
sajat sz6l6bdl készithe-
tlink bort. Meg kell erési-
teni a helyi vendéglatést
és az export tevékenysé-
get. A piac éltal igényelt
beruhazasokba kell fogni.

A pincészetben tett kor-
sétank alkalmaval egy fontos
fejleszté munkara maris felfi-
gyelhettiink. Ez éppenséggel a
vendég, Gombas Andras hivata-
sahoz kotédik. A Heimann Sz616-
birtokon eddig is szdmos gaszt-
rondémiai programot szerveztek,
de a nemrégiben elkésziilt, mint-
egy 40 fé befogadasara alkalmas
Uj étteremben a fels6foku kulina-
ria fog hamarosan megjelenni.
Andrds és Zoltan meg is egyezik
abban, hogy egy jelesebb gaszt-

rondémiai programon minden
bizonnyal viszontlatjak majd
egymast

Kiss Dezsé Péter
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TORTENELMI VARAZSA
EJTI AMULATBA A VENDEGEKET

FELTON DEDELGETETT

A TORTENELMI MULTBOL MEGIDEZETT CSARDAHANGULAT FELEJTHETETLEN EL- Erkezéstinkkor mindent beragyog az
MENYT NYUJT MINDENKINEK, AKI A DEBRECENHEZ TARTOZO JOZSAN JAR, ES BETER afatlyéifga ny&{fc'j,"fpal{;ez ?n;el'y;ek,fff-
AZ IGENCSAK TAKAROS, HANGULATOS VENDEGFOGADOBA, A ROZSAS CSARDABA. MAR ~ "0sagapan az udito, hoteher falakat eke-

< "y M ) sité muskatlik szinpompdja, a kiilsé-belsé
AZ ELSO PILLANATBAN MEGRAGADJA A BELEPOT AZ ELMULT EVSZAZADOK LENYOMA-

£t ' bA 7 ! ! . " éplletteret athat6 rend és tisztasag, s a
TABOL KIRAGYOGO, EREZHETOEN NAGY GONDOSSAGGAL KIALAKITOTT CSARDABELSO,  kifinomult, letisztult stilusvilag szinte si-
CSAKUGY, MINT ANNAK KULSO KEPE IS. mogatja a lelket. S mindezt 300 éve let(int
torténelmi korok ma is eleven csardavila-
gadnak méltésdgaval, hiszen egészen az
1700-as évek elejéig nyulik vissza az a
mult, amire a csardagazda Teleki Laszl6
méltan biiszke. A sikerei ellenére rendki-
viil szerény vendéglatds tizletember a R6-
zsas csarda uzemeltetdjébdl valt - nagy
Ooromére, egy életdlom beteljesitéseként
- 1 évvel ezel6tt annak tulajdonosava.

Miel6tt azonban az elmult 300 év
csardavildganak jelenkori tizeneteit, a R6-
zsas csarda kindlatat és egyeduldllé belsé
vizudlis vildgat bemutatndnk, tegyilink
egy torténelmiidéutazést.

otok : Forschner Rudolf

A helytorténeti adatok szerint a csarda, - ami
eredetileg valdjdban ivoként teljesitette szol-
gélatdt -, az 1700-as években mér dllt a Szent-
gyorgy-pusztai Szil-volgyben. Akkori cégérére
rézsat festettek, és az ,anno 1723” felirat most is
lathato a bejarat felett. A Hajdusdg egyébként is
hires torténelmi csarddirdl és a Hortobagyon atsze-

Teleki'Laszlo csardagazda 16 futvonal mellett megsziilets csardaknak bizony

meltan biiszkeleletmiivere,




A multbél a jelenbe visszarévedve, a
forrdsag eldl a csarda h(ivos falai kozott
kellemesen felidité menedéket talalunk,
a tulajdonosra varakozva. Azt szeretnénk
ugyanis, hogy személyesen 6 mesélje el
neklink e varazslatos, histériai csarda
kapcsan megfogalmazott elképzelése-
it, céljait, élményeit, mégpedig tobb
évtizedes szakmai multja jelenlegi ko-
ronajanak szant éttermében. Igazan
inger-és élménygazdag kornyezetben
varakozhatunk, hiszen valdsaggal rabul
ejti a tekintetet a mlivészi gondossaggal
felhelyezett, festett keramia disztanyé-
rok egyedi gytijteményt képezé sora, a
csardabelsd falain. A belsé tér egyébként
is aprolékos gondossagot, korhd histo-
riai karaktert, csardaétteremhez méltd
hitelességet és igényes letisztultsdgot
tikréz, minden elemében. J¢ itt lenni, jé
itt varakozni az étlap gazdag kinalatabdl

kivélasztott ebédre és e remekbe szabott
étterem vezet6jére. Arra az emberre, aki
e tokéletesre formalt kiils6-belsé térnek
és a magyaros izvilag kilonleges har-
moniajanak a megteremtdje. S aki mint
egy ,karmester”, Ugy hozza a szemnek és
a szajnak oromteli élményt nyujtd Osz-
szhangba a tokéletes hajdusagi csarda
torténelmi atmoszférajat és izkaraktert,
azok minden jellemzé 0Osszetevéjével.
S természetesen ebben egy nagyon jo
szakmai-emberi koz6sség, egy valddi
csapat all mogotte, kivalo szakacsokkal,
kifogastalan kedvességl felszolgalokkal
és az éttermet hosszu évek 6ta remekiil
irdnyit6 uzletvezetdvel, Gal Bélaval.

A varazslatos, s teljes nydri pompa-
jadban ragyogo kilsé tér is lenyligézé. A
csardabelsé altal nyujtott egyik amulat-
bdl a masikba eslink tehat, amikor korbe

kiilon torténelme van. Errél a csardaétterem fGépii-
letén és belsd udvardn megtekinthetd, szakértd ltal
osszedllitott tajékoztatds ad hiteles képet.

Erdekesség, hogy a Debrecent6| Hajdibdszor-
ményig vezetd Utszakaszon korai és jelentds csar-
dék egész sora épiilt a XVIII. szdzadban, viszont a
hajdan is nagy forgalmu Debrecen-Tokaj Gtvonal
épiilt csdrdak koziil a megyében a mdemlék jelleqd
jozsai Rozsas csarda maradt fenn csak eredeti ren-
deltetését megdrizve.

hm.

— Jell g'es'csg#latal

sétaljuk a csardat, ami egyfajta ,vendég-
Iaté oazist” képez a 35. féut mentén. Az
étterem koruli teret gyonyori rézsakkal
és a pompas teraszt is csodalatos vira-
gokkal ékesité tulajdonos a ,gondos
gazda” mindenre kiterjed6 figyelmével
kedveskedett ilyen médon is vendégei-
nek. A fébejarat fel6li tornac pedig, ért-
heté mdédon, a messzi multat megidézd,
kedvelt hely: olyan érzés keriti hatalméba
azitt icsorgbket, mintha valdban egy ko-
zel 300 éves torténelmi idéutazas része-
sei volndnak... Nyari estéken kiilonosen
hangulatos ez a kis bejarati veranda
vagy a gyonyord, virdgos belsé udvari
terasz, ahol a természetes szell§ hisiton
lengedezve 6leli bérsonyos leheletébe az
itt pihendéket.

A Rézsas csardara valdban igaz, hogy
nem csak a magyaros konyha irant rajon-
g6k kulindris 6romeinek kiapadhatatlan

SARDAVILAG

forrasa, hanem szemet-lelket gyonyor-
kodtetd, valédi élménypont erejli ven-
dégfogado, Debrecentél par km-re, a
35. féut mentén, Debrecen feldl érkez-
ve, jobbra, kdzvetleniil az ut mellett, a
Szentgyorgyfalvi Ut 7. szam alatt, sajat
belsé parkoléval egy kivaléan megko-
zelithet6 helyen.

A csérdavildg hatasa ald kertilve még
orakat tudnénk itt eltdlteni, de hamaro-
san 6rommel fogadhatjuk Teleki Laszlo,
a csardagazda Gidvozletét és kézfogdsat is.

- Miért is tagadnam, a szivem csiics-
ke a Rézsas csarda, amit évtizedekig bér-
[6ként lizemeltettem, mindig figyelve az
értékmentésre, ami egyfajta, belilrél fa-
kadd nemes kiildetésnek érzek ma is. - in-
ditja beszélgetésiinket kozvetlen 6szin-
teséggel kedves vendéglaténk. A fiatal
koratél mostandig a vendéglatos szakma
valamennyi ranglétrajat alazatosan végig
jaré Gzletember most életmérleget von-
va, ebben a miiben latja kiteljesedni
egész eddigi szakmai élete dlmait.

Az udvarias kozvetlenségl Uriember
komoly élet-és vendéglatoipari tudas ér-
tékes szintézisét hordozza minden tetté-
ben és szavaban, s nem dicsekszik, nem
a kiilvilagnak akar megfelelni, hanem
sajat belsé elvarasinak, s bar szerény,
belil természetesen nagyon biiszke élet-

mUvére. Olyan embert tisztelhetlink sze-
mélyében, aki hivatasanak él, aldzattal, a
vendégei és a felvéllalt csardamult irdnti
tisztelettel, 8szintén.

- Visszatérve a R6zsas csardara, évti-
zedek 6ta jellemzi a magas, és valtozat-
lan, kiegyenlitett mindség: a feltalalt
ételeket minéségi, friss alapanyagokbol
készitjuk, ahogy a szakmaban mondjak:
»~alapbdl dolgozunk”. A vendégkér igen
valtozatos. Jellemzé az utébbi néhany
esztendére, hogy egyre tobben és rend-
szeresen valasztanak benniinket kilon-
b6z, kiilonleges életeseményeik egyedi
helyszinéll: rendezvények, csaladi és
céges taldlkozok, ballagasi, eljegyzési
és lakodalmi helyszinként is népszer(-
ek és elismertek vagyunk. Jélesik, hogy
a fiatalabb korosztaly ezt az autentikus,
multidézé kornyezetet felfedezve egyre
gyakrabban vélaszt benniinket.

Mar emlitettik a Latoképi csardat,
amely évtizedek ota kitliné latogatott-
sagot és nagyszamu torzsvendégkort
mondhat a magaénak. Hortobagy felé
menet sokan megdllnak itt, a csdrdaétte-
rem szintén remek kozlekedési adottsaga
miatt, de jél tudjuk, ez 6nmagéban kevés
lenne. A két, kozel azonos koru csarda kina-
latban és atmoszférdjaban hasonld, mégis
egyedi élményt nyujt. Aki a Latéképi csar-
da rajongdja, akar kivancsi lehet a szintén
korhd torténelmi karakterd, ugyancsak ki-
valé, magyaros izpompaju Ro6zsas csarda-
ra is, de a Rézsas csardanak is megvan a
maga egyre szélesedd, elégedett és visz-
szatérd vendégkore. Méltan.

AVLatokepilcsardalketifrontembere,
Dombi, ZoIt_dn es Antal‘Zoltan

Zar6 akkordként egy ragyogdan el-
készitett csérdatédlat fotézunk, majd kos-
tolunk meg, s a mennyei izek vildganak
csodajat fokozo, torténelmi légkorben el-
merlilve élvezziik Teleki Laszlé életmlivé-
nek minden kilonleges értékmozzanatat.
S ajanljuk jé szivvel mindenkinek, hogy
latogasson el ide, s tapasztalja meg sze-
mélyesen az itteni, s szavakkal nem telje-
sen visszaadhato élmény-és izcsodat.

Mert a hagyomény nem téved, a torté-
nelmi mult hitelesit, a jelenlegi szinvonal
megragad minden kedves vendéget, aki
ide egyszer is betért...Teleki Laszl6 és fan-
tasztikus csapata szeretettel var mindenkit
a Rézsas csérdéban!

Ez az a hely, ez az a o
csardaétterem, amit egy-
szer az életben mindenki- rﬁ
nek latnia kell! ‘\ .

A ‘

Kocsi Erika torténész
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AHOGY MEGERKEZUNK AZ UJ-
PESTI HORVATH CUKRASZDABA
KERESUNKRE PILLANATOKON
BELUL MEGJELENIK HOFEHER
CUKRASZKABATBAN, M0SO-
LYOGVA ES TERMESZETES KED-
VESSEGGEL A TERASZRA INVI-
TALJA KICSINY STABUNKAT. ELSO
LATASRA IS JO KAPCSOLATTE-
REMTO, MAGABIZTOS, MEGJELE-
NESEVEL AZT UZENI: TUDJA M
DOLGA A VILAGBAN

ES PERSZE AZON BELUL IS

A CUKRASZATBAN...

asléczky Orsolya Ujpest, de févéros szerte ismert, a fiatal
szakmai nemzedéket képvisel6 vezet6 cukrasza, aki — ahogy
ez sz6ba keril - nem is nagyon a titulust emlitené szive sze-
rint, hanem a vele jaré felel6s munkat. A Horvath csalad,
elsésorban Horvath Ferenc tulajdonos ajanlasara kerestiik fel egy
hétkdznap délutan, hogy kdzelebbrél is megismerhessiink egy olyan,
palydjat tudatosan irdnyitani tudé vendéglatds szakembert, akit —
nem tulzas —, a Jéisten is cukrasznak teremtett. J6 kommunikator-
ként szinte kérdezés nélkil inditja diszkurzusunkat :
— Kecskeméti csalddboél szarmazom, palyavalasztdsom idészakaban
még Széchenyi Istvan Szakkdzépiskoldnak nevezett intézményben
probéltam bejutni a cukrész szakra — mondja. — Sajnos jelentkezé-
semkor nem volt hely, de azt mondtak, ha elvégzem a négyéves
szakacs szakot, utana minden bizonnyal nekirugaszkodhatok a cuk-
raszatnak is. Ha mar igy jott ki a 1épés, elvégeztem az elsé szakomat,
majd tanuldsomat két esztendével cukrasztanuléként folytathat-
tam. Nem béntam, hogy igy jartam...

SUTICHEF
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MAGYARORSZAG TORTAJA

Mindjért a startnal kirajzolddott szdmdra: az ut, amibe beleva-
gott, életre sz616:

— Kecskemét nevezetes cukraszdajaban lehettem tanulé, az
azoéta mar elhunyt kitliné ember és tanitomester, Jaké Lajos cuk-
rdsz csapataban - idézi vissza még mindig az iskolai id6északot. —
De nem lennék igazségos, ha kihagyndm Konyves Mihalyné Teri-
ke nénit azok sorabdl, akiknek az elsé perctél sokat koszonhetek.
Remek szakmai pedagégus volt. Valahogy azt éreztem a cukrész
szakmai képesitéssel a kezemben, hogy nekem tagitani kell a vildg
és szakmai képemet, vagjak neki valamilyen médon a vilagnak.
Tirolba mentem 23 évesen, és cukraszként meg kellett vivnom
elsé harcomat. Kemény kiizdelem volt, de elfogadtak, persze eh-
hez mindig Ujra és Ujra neki kellett rugaszkodnom, sirdsoktél sem
voltak akkor mentesek mindennapjaim. Anyukam sokat vigasz-
talt, de ugy érkezhettem vissza, hogy valdban tagult a viligképem
és azzal is tisztaban voltam, hogy a cukrdszat az 6r6kos meguju-
las, tanulas, kreativitas vilaga.

2017




Viszonylag nagyot ugrunk az id6-
ben - egy kedves fiatal holgy életében
ez igy értend - és ismét itt vagyunk az
Ujpesti Horvath Cukraszdaban, ahol —
igy roppen az id6 — lassan mar egy év-
tizede dolgozik. Nem jol fogalmaztunk,

Beteljesiilt ralom)

Igazi cukrasz miihelymunka

A cukrészatot valéban élethivatésnak tekint szak-
ember szdmdra, nem mindegy, hogy milyen aza munka-
helyi klima, mesterségbeli hattér, ahové érkezik. Orsolya
|épésr6l-1éplésre haladva jutott el addig, hogy ma mara
csapat meghatarozo, vezetd egyénisége. Mindig is ma-
ximalista volt bevalldsa szerint, mind a mai napig hajtja
atuddsszomj és a kozosségbe keriilve a kollegakat meg-
ismerve, az egyiittlét, egyiittdolgozds pozitiv tapaszta-
latait is megszerezte. Egy-eqy igazi alkoté munkanal,
mondjuk versenynél, a cukrdsz vagy éppenséggel a sza-
kécs maganyos, de egy olyan vendégfogadd helyszinen,
mint a Horvéth Cukrdszda, mindennap tesztelheti magét
az ember eqy kozosség tagjaként. Fontosnak tartja,
hogy 6 az egyik a kollegék koziil' A munka mellett persze
nem tudott és nem tud jelenleg sem lemondani arrdl,
hogy kiilonbozd tanulményutakon csiszolhassa tudasat,
korabban versenyekre is szivesen jért. Mert ez olyan,
mint a sport: tréning, tréning, majd djra tréning. Meséli,
hogy volt lehetdsége — tisztelettel és jo szivvel emliti
Vojtek Eva cukrészati szakmai lap fdszerkeszt6t, mint
mentort-, hogy tobb eurdpai uniés palyazat is elnyer-
hessen. Németorszdg, Franciaorszdg, hogy hirtelen csak
két példat emlitsiink. Mindig feltdltott , akkumuldtorral”
érkezett vissza az ilyen utakrdl, mert megerdsitette ab-
ban, hogy szakmdja egy csoddlatos vildg, nincs lehetet-
len, f6képpen akkor, ha akarjuk és hisziink benne...

MACARONS & CHOCOLATS

PIERRE HERME

FRARTS

mert Orsolya esetében,
bar munka van rendesen,
a mindennapokat pozi-
tiv érzésekkel él meg. Ez
hogyan lehetséges?

- Mindenekel6tt
nem mindegy, milyen
emberi, szakmai kozeg-
be érkezik az ember -
gondolkodik el, majd
folytatia. — A Horvath
Cukraszdaban  korab-
ban dolgozhattam
»mint vendég” és akkor
nagyon pozitiv élménye-
ket szerezhettem.

A Horvéth Cukrész-
da héttér vildga, a napi
munka valéban arrél szd|,
hogy egy megismert és
elismert cukraszda hirne-
vét mindennap életben
kell tartani. Ehhez min-
denegyes cukrész, értéke-
sitéssel foglalkozd eladd,
felszolgdlé hozzajérul a
maga erejével, szorgal-

kollegék és a Horvath Eszter dltal
létrehozott design cukraszat, a
Paulay Sugar Shop kreativ, figu-
ralis készitményei is itt szliletnek
meg nap, mint nap. Koézben, ugy
délutan 5 6ra téjara szépen meg-
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Macaron — akarom!
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Fotd: Forschner Rudolf

Szellemi tars: Horvath Eszter

Ebbe a csaknem 15 esztenddbe, amit a Horvath Cukrészda kotelékében tolttt el Vasloczky
Orsolya — véleménye szerint — az elmondottakon kiviil még az a nagyszeri, hogy abban is se-
gitette az 8 cukrdsz j6 sorsa, hogy Horvath Eszter szellemi, kreativ térsa lehet, egyben pedig az
alkotd munka gyakorlati részében is oroszlanrészt vallalhat. Az gondolna az ember, hogy mindez
azért fontos Orsolya szamdra, hogy cukrasz gondolkoddsmédjéban ez egyfajta orokos feltdltd erd
legyen. J6l gondoljuk:

— Jolesik kimondani, hogy Eszternek én vagyok a jobb keze és egyiitt valdsitunk meg Gtle-
teket, ez utébbiban jobbdra Eszter jeleskedik, de a kivitelezés kozos munka. Az egyiittdolgozds
oréme nagyon fontos egy ilyen, a cukrdszat cizellalt teriiletét jelentd stilusgyakorlatoknal. Itt kell
elmondjam, hogy sok minden mds mellett azért szeretek a Horvéath Cukrészdaban dolgozni, mert
aHorvéth csaldd minden tagjat, mindennap ldthatom magam koril. Egyiitt vagyunk, és tgy latom
ezakollegdkat is j6 érzésekkel toltiel. . .

Ha mar a kreativitasrol beszélgetiink, arra is felhivja a figyelmet, hogy aktudlisan azon dol-
goznak, hogy a régi magyar cukraszati remekeket bizonyos finom ,fazonigazitassal” j kontdsbe
vardzsoljak. Persze kiilonbséget kell tenni a csticsgasztrondmia és a napi kinalat kozott.

telik a Horvath Cukrészda. Adodik is a kérdés: a hattérbdl egy cukrész
szamara miképpen érzékelhetd a vendégtér liiktetése, folyton val-
toz6 vilaga?

— Szeretem tudni, hogyan igazolja vissza a vendég készitmé-
nyeink késtolasa utan a végeredményt, ha ugy tetszik az ,eléadast”
- fogalmaz. - Sok visszatéré vendég van, ahogy egy étteremben a
szakacs szdmara, nekiink is nagyon fontos, miképpen értékel, vé-
lekedik a vendég. EttSl nem 6ncélt a munkénk, és ha jol végezziik
dolgunkat, igy a vendégtér uUjra és Ujra megtelik. Most példaul az a
szép feladat és kihivas, hogy prébaljunk Gj termékeket bevezetni, és

maval, nem utolsésorban pedig egyéniségével. Adddik a kérdés: ott a
cukraszatban nem monoton a munka, amikor el kell késziteni 100 db
Feketeerdd tortéat, 200 db krémest, hogy ne folytassuk...

- Nagyon fontosnak tartom, hogy a jé technolégia mellett a napi
munka logisztikai megszervezése feloldja az esetleges monoton-
ségot — vélaszol 6szintén. — Most is azon jar a fejem, hogyan lehetne
ebbe a folyamatba még tébb ésszeril elemet bevinni. Mondhatnam,
hogy ez felelésség az én beosztdsomban, de ennél tébb: mindannyi-
unk érdeke! Ha valahonnan visszaérkezek kiilféldi tanulményutam-
rél, az ott szerzett tapasztalatokat ide integralhatom. Azt szoktam
mondani, hogy ,ketté vagyok az egyben”, mert egy helyen dolgo-
zik két remek szakmai csapat. A Horvéath Cukrdszda kinalatat eléallitd

ahogy mar emlitettem, a logisztikdban ugy megszervezni a munkat,
hogy ne legyenek iires jaratok.

Még néhany olyan momentum, amivel azt szeretnénk megeré-
siteni az olvaséban, hogy a Horvath Cukrészda fiatal, ambiciézus ve-
zet6 cukrasza milyen friss élményekrél tud beszémolni. llyen példaul,
hogy nemrégiben a Fiatal Tehetségek 6sztondij palyazatan elnyert
egy franciaorszagi szakmai utat, ahonnan 200 %-os feltoltéttséggel
érkezett vissza.

Az Orszag Tortdja versenyén — amely a cukrdsz szakmdban ki-
emelkeddnek szamit — kétszer (2015-ben és 2017-ben) elhéditotta
azelsé dijat. Mondjuk is Ujra: Orsolya jé sorsa a cukrészat!

Kiss Dezsé Péter
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/ERDELYI BORASZOK HOZTAK
BORLOVAGOKNAK NOSZVAJRA

MESEBELI MODON, TUNDERI SEGEDLETTEL, HISZEN A BU-
DAVARI SZENT GYORGY BORREND ZASZLOS BORAKENT
JEGYZETT BAKATOR SZOLOFAJTA OSI BOROS ERTEK, AMIT
OVNI, VEDENI KELL! EZT TESZI 400 EVES SZOLOTOKEJEVEL
A BUDAI VARBAN TALALHATO BORREND, MIVEL SZALLODAI
SZEKHELYENEK (SZENT GYORGY HOTEL) UDVARAN SZA-
ZADOKAT ATIVELOEN IDEN TAVASZ-
SZAL IS KIZOLDULT A TOKE! ES IME,
AZ ERDELYI AVASUJVAROSROL KET
KIVALO BORASZ — MINT ELHIVATOTT |,
BAKATOR OSTERMELOK — ELHOZTAK ¢
A NOSZVAJI DE LA MOTTE KASTELY
BORRENDI UNNEPSEGERE FELTETT g
KINCSUKET. ..

rendi kiildetését teljesité Budavari

Szent Gyorgy Borrend 2019-es tava-
szi taldlkozéjanak helyszinéil a torténelmi
multra visszatekinté kastélyszalloda adott
otthont, hogy linnepi ceremdnia és diszva-
csora keretében felavathassunk harom igazi
magyar embert, akik immaron Tiszteletbeli
Tagként erésitik kotelékiinket hatarainkon
tul és innen. Ennek a taldlkozénak persze
megvan a maga el6zménye, ami szintén
kicsit mesésnek tlnik. Farkas Jézsef rendi
tag, aki j6 szivvel vallalta a vendéglatoi sze-
repet, ugyis, mint aki a Tiindérkert Szalloda
tulajdonosa, nem mellékesen pedig a Baka-
tor fajta elkotelezettje:

- Az ugy tortént — meséli még az ese-
mény kezdete el6tt —, hogy azelmult eszten-
dbében a Debreceni Egyetem Agrartudo- 4 '
manyi Szakan megrendezett Agrarbalon, § wr i
mint vendég orommel fedeztem fel, hogy --Ball‘élIStb‘j”a Gyb'rgy,‘j‘obbrél
a borok kozott Bakator fajtakat is kindlnak. [y ape /o8 Jo'zse}”,' h(izig't'lztllgf
— Jolesé6 meglepetéssel tapasztalhattam, = T
hogy készitik Erdélybél valék, és amit az
asztalra tettek kostolasra, bizony nem volt
szégyellnivald! Ezért aztan javaslattétellel éltem a Budavari Szent
Gyorgy Borlovagrend Nagytandcsanal, hogy kézelebbrél is ismer-

Vd
I gy bizony, hiszen a 7. esztendeje bor-

ELITETE 58 R N Rl oo 2

borlovag

Az Unnepi pillanatok, 6rdk pedig be-
kovetkeztek majus kdzepén, annak is 22.
napjan, amikor is sor keriilhetett az avatd
Unnepségre, amelyre borlovagi tagok, hoz-

| zdatartozokkal, baratokkal meg is érkeztek,
hogy tanui lehessenek egy szép egyuttlét-
4 nek.

Honnan jottek, kik 6k?

Mieldtt a cereménia részleteirdl beszélnénk rovid
névjegyét adjuk harom Uj borrendi Tiszteletbeli Tag-
nak, hogy munkélkodasukat, elémeneteliiket masok is
megismerhessék.

Butka Sdndor 63 éves avastjvdrosi sziiletés(,
vdllalkozo. Tobb mint 10 esztendeje bortermeldi te-
vékenységet folytat és a helyi boregyesiilet igen aktiv
tagja. A térséghen létrehozott Bakator Egyesiilet tit-
kdraként kezdeményezte a Bakator bor és a borvidék
atfogd népszerdisitését. Nem kevés sikerrel, sokan
megismerték, weboldalt szerkesztettek és lassan mér
hagyomannyd valik a helyi Bakator Borfesztival. De

- || Bakator termel6ként is kitliné eredményeket ért el

regiondlis és térségi borversenyeken, érmeinek sza-
mét sorolniis nehéz lenne. Meggy6z6dése, hogy az 6si
magyar sz6l6fajta, a Bakator népszerdisitése nemcsak
kotelességiik, hanem a helyi bor és gasztro turizmus
felemelkedésének és fejlddésének egyik kulcsa.
Bartos Attila 47 éves avasujvdrosi lakos, erdész.
15 éve foglalkozik szdlészettel és bordszattal és 6 is
elkdtelezett, avatott hive a Bakator fajtdnak! 2006-
o0ta rendszeresen jelen van a helyi és megyei, valamint
regiondlis borversenyeken, 6 is sok-sok érmes diadalt
aratott és a Bakator Egyesiilet lelkes és aktiv tagja.
Dr. Juhédsz Csaba nem véletlen, hogy a Debrece-
ni Egyetem Mez6gazdasag-Elelmiszertudomanyi és
Kornyezetgazdalkoddsi Kardnak oktatdsi dékan he-

lyettese is az avatottak sordba avanzsdlt! Mint agrarmémdk, a sz6lészethez
és bordszathoz kapcsolddd oktatdsi targyak oktatdja igazi generdtora volt az
avasjvarosi kapcsolatnak. Ama Debreceni Agrarbélon 6 hivta fel a figyelmet a

juk meg a borok készitSit és nem utolsosorban az altaluk készitett két borészra, arrais utalva, hogy 6 is fontosnak tartja az 6si fajtak életben tar-

kiilonb6z6 évjaratu Bakatorokat...
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tasat, megbecsiilését. Gazdag szakmai pélyafutdssal ren-
delkezik, és kiilon is kiemelte annak jelentdségét, hogy
Debrecen ezer széllal kbtddik az Ermellékhez a XVII-XVI-
II. szdzadban sok itteni polgér vésdrolt sz6l6t, mert a jo
érmelléki bor biztos megélhetést jelentett szdmukra. Ki
gondolnd: 1690-hen 118 debreceni polgarnak 29 érmellé-
ki telepiilésen volt nagyobb sz6l6je. Figyelem és a jelen-
nek sz6l6 iizenet a multbdl: feljegyezték, hogy a sziiret
idején Debrecenben sziinetelt a kozigazgatds is. Kitiing
borszeretd ember, aki egyebek mellett fontos kapcsolato-
kat dpol a Debreceni Egyetem Madi Borakadémidjdval, a
Tarcalon taldlhat6 Tokaji Borvidék Szdlészeti és Bordszati
Kutatdintézetével. Kiilon érdekesség, hogy debreceniként
szabadidejének jelentds részét a Noszvajtél nem messze
taldlhato Ostoros telepiilésen tolti, élvezve a taj és az egri
borvidék biztositotta dromoket.

Ahogy a De La Motte Kastély emeleti lovag-
termében felsorakozott ez a nemes gyiilekezet,
mindenkit megérintet a mult Gizenete, és kbzosen
érezhették 4t annak 6romét, hogy ez az egyiittlét
tisztelgés a Bakator 6si sz6l6fajta el6tt. Tisztelgés
mindazok el6tt, akik joravald becsiiletes, borsze-
ret6 magyar emberekként sokat tesznek azért,
hogy szélesebb korli megismertetése a magyar
boros értékeket gazdagitsa! Felvezetésében a
borrend kancelldrja, Kiss Dezsé Péter kilon fel-
hivta a figyelmet arra, hogy a borrend életében
torténelmi taldlkozoé volt ez, hiszen Budavarbdl
elindulva, megérkezve Dob6 kapitany éltal hésie-
sen védett var szomszédsagaba, Noszvajra, hogy
medfelel6 tisztelettel fogadhassak az Erdélybdl,
Debrecenbdl érkezé Uj borrendi tagokat.

Terités a kastelybanSiiis

A rend hagyomdnyai szerint a felavatand6
jelolteknek egyenként 2-2 elméleti kérdésre

kellett valaszolniuk, a boraszat-sz6lészet tudo-
manyabdl és gyakorlati feladatként el kellett |

dontenilik, hogy sajat Bakator boruk mellett mi
a Budavari Szent Gyérgy Borrend megvalasz-
tott — a badacsonyi Malik Pincészet altal megal-

| megkapta a kitlinteté

S

kotott — Bakator bora k6z6tt a kiilonb-

ség. Jelesul vizsgaztak, dr. Entz Laszlé j
ceremdniamester kardal torténé avatdsat ko-
vetéen koccinthatott a megjelent nagyérdem. Az
Unnepeltek dtvehették a tagsdgot tanusitéd Szigillum
érdemérmet és az oklevelet. A taldlkoz6 ezzel nem
ért végett, mert a felsorakoztatott budavari, bada-
csonyi és avasujvarosi Bakatorok mellé Kiss Laszlo
a noszvaji De La Motte és Oxigén Zen Spa Hotel
kit(ind séfje olyan veretes meniisort produkalt, amit
szintén koézhirré kell tennlink!

4

A menii:

Mélytanyérba fiistolt lazac, fekete kavidr, pisztacias
rozsropogos — liveghdl raontott spargalevessel -, voroshoros
marhapofa gazdagon zéldséggel, turbolyas burgonya fank —
csokoladé textirak friss gyiimolcsokkel — Bakatorok Avastij-
varosrol —2015-2016-2017-2018 — Badacsonybdl 2017,2018.

Kiss Laszl6 Heves me-
gye jelese gasztrondmiai
szempontbdl, féleg ha a séf
mezdényt nézzik , aki mar
2004-ben egy Ujonnan
nyil6 egri étteremben
volt szarnyait bontoga-
té szakember. Hamar

feladatot, legyen a
konyhai csapat veze-
téje. Jart szamos mas
nivés helyen, min-
den alkalommal azon
munkélkodott, hogy
gyarapitsa tudasat. A
noszvaji ,dupla” szélloda
séfieként mar megismerhettiik
egy korabbi nagyszabasu gasztrono-
miai rendezvényen, ahol kreativitasbdl,
Ujszerti stilusjegyekbél csodalatos paradét ho-

BANATOR
e

- zott létre a teritett asztalokon. Amikor széba kerdilt,

hogy a noszvaji Ujabb avatési innepségiinkdn kinek
a féztjét késtolhatjuk majd, Farkas Jozsef borlo-
vag-héazigazda nem habozott a vélasszal,mondvan:”
Lacira nyugodtan rabizhatjuk magunkat! ,

A siker - ahogy mondani szoktak - eleve borité-
kolva volt, a fenti mentisor mindenkit elkapraztatott
és ismételten bebizonyosodott, hogy Noszvajon
nemcsak oxigén dus levegé van, hanem mennyei
—tlindéri- falatokat is kapnak nemcsak a diszvendé-
gek, hanem a széllodalakdk is. A borokrdél mar ne is
beszéljunk...

-6-
foté: Forschner Rudolf
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UTOLSO JEGYZET

Szerkesztd baratomtol értesiltem arrél, hogy lovagrendiink
szokdsos kétoldalas 6sszedllitasaban egy aktualisnak mondhaté
témat jar kdrbe az MBE magazin. ,Sztarolt szakacsok - lebecsiilt
pincérek” cimmel véleményt mondanak kit(iné és jeles kollegak
arrél, ami szerintem igy el6zetesen egyetlen példaval kozelithe-
t6 meg: melyik volt el6bb a tyuk vagy a tojas? Megértem, hogy
véltoznak az id6ék és valahogy az utébbi néhany évben, de még
inkabb gy mondandm évtizedben valahogy a média nagyhatal-
manak koszonhetéen a szakacs mesterség driasi rivaldafényt
kapott. Televizi6 mUsorokban, kiilénb6zé pddiumbeszélgeté-
seken, fesztivalokon, szakmai rendezvényeken, konferencidkon.
Bliszke vagyok erre, mert zsebembe, még pontosabban valame-
lyik fiokomban lapul a szakacs és cukrasz szakmai diplomam és
arrél sem panaszkodhatok, hogy az elmult 30 évben oly keve-
set szerepeltem volna a képernyén. Kicsit azt is mondhatom,
valahogy-mert lehetéséget kaptam és élten vele - megel6ztem
a koromat, mert akkor készithettem rendszeresen TV misorokat,
amikor még alig-alig tehette meg ezt rajtam kivil par kollega.
De térjiink vissza a jelenre. A korkérdés, illetve riport azt taglal-
ja, autentikus véleményeket is megjelenitve, hogy miképpen
is alakulhatott ki ez a helyzet. Vagyis az, hogy tobbet szerepel
a képernyén és Ujsagokban egy sztarszakacs, mint példaul
mondjuk egy remek képességli, felszolgalénak sziiletett kol-
lega! Mondjam, hogy lobbi kérdés mindez? Az egyes szakmai
szervezetek alakitottdk ki ezt a dolgot? Egyértelmen kijelentem:
a vendéglatason belil nem lehet semmilyen forméban szakmai
kllonbséget tenni a szakacs, a felszolgald, a cukrasz, de most mér
azt is mondhatom - bar mindig is igy vélekedtem - a kézilanyok
és mosogatodasszonyok kodzott sem! Egyiitt dolgozik a csapat a
vendégért. Elcsépelt szlogennek tlinik, de a szakdcs mit sem érne,
ha a felszolgélé nem képzetten, elhivatottan, jol fel6ltdzotten, fe-
hérfoglian mosolyogva tenné le az ételt a vendég elé. Akinek az
élménye igy valhat teljessé. Bevallom, kicsit tulzénak, ,elferdiilt-
nek” gondolom, hogy a szakacsokat tul sztaroljuk (mondom
ezt én, aki az orszagos népszerliséget a televizidnak kdszonheti!).
Széval maradjunk csak a realitasokndl: sziikség van a baristéra, aki
ért a kavéhoz, sziikség van a jé borszakértére, akit sommelierként
emlegetiink, de valéjaban magyarra forditva 6 a ,borfii”. Es ki ne
hagyjam a sorbél a mai korunkra jellemz6 fontos szakteriletet,
amit vendéglés menedzsernek mondanak manapsag, de valéja-
ban mindezeket 6sszefogd, fontos és nagy szakmai tudassal ren-
delkezé, jobbéra vallalkozé emberekrél van sz6. Ez a sokszélami
zenekar mindennap eljatssza a maga koncertjét, a bracsas, a he-
ged(s, vagy éppen az oboas ugyanugy hozzajarul ehhez az 6sz-
szhangzattanhoz, mint ama nagy szinpadi koncerteken. Minden-
egyes szakma képvisel6je kiilon-kiilon is aldzattal tegye dolgét és
akkor lesz igazan maradandé a mdi...

1 s -
. £ ;
o0to:Petdfi Népe/Hrask® Istvan

Benke Ldszl6

(A temdra kdvetkezd szdmunkban visszatériink!)
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£ s Manyar Fehbras=ztal [ovagreun

A szlikebb csaladja, hozza-
tartozoi, baratai, ismerdsei, tisz-
tel6i mellett felsorakoztak rava-
talandl a magyar gasztronémia
képvisel6i, a szakacstarsadalom
képviseletében nagyszamu
kollega, az altala alapitott Elsé
Magyar Fehérasztal Lovagrend
szinte teljes tagsaga. A katolikus
egyhaz szertartasa szerint bu-
csuztatott Benke Laszl6 érdeme-
it, szakmai, emberi nagysagat
Basky Andras, Lajosmizse pol-
garmestere méltatta, kijelentve,
hogy a varos altal alapitott Disz-

polgari cimet elséként a testiilet
Benke Laszlonak adomanyozta.
Hatalmas ivi életmivet mond-
hatott a magaénak, orszagos és
nemzetkozi hirnévre tett szert,
de sziilévérosahoz szinte halala-
ig hliséges maradt.

Az Els6 Magyar Fehérasz-
tal Lovagrend diszruhdba ol-
tozo6tt tagjai sorakoztak fel a
koporsé egyik oldalan, a masik
oldaldn pedig szakacs kolle-
gak fehér sapkas tisztel6sora
allt. A lovagrend és a szakma
nevében Garaczi Janos rendi
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tag, a lajosmizsei Tanyacsarda
mesterszakacs, Venesz-dijas
ligyvezet6je méltatta szerte-
4dgazé szakmai, emberi tevé-
kenységét. A szénok igyeke-
zete szerinti rovid beszédében
is — szinte csak jelzésértékek-
kel tudta felsorolni, milyen
életmdvet hagyott maga utén
Benke Laszlo.

A megrendiilt csalddtagok
nevében Benke Gyula, az el-
hunyt fia mondta el beszédét.
Apa és fia, a szlikebb és tagabb
csalad szép és nemes egylivé

tartozasardl, megkdszonve
mindazt, amit tehetségével,
szorgalmaval, empatikus kész-
ségével a csalad boldogulésa
érdekében tett.

Benke Laszl6 sirjat koszo-
rderdd boritotta be.Méltén az
elhunyt hatalmas vendégsze-
retetéhez, ra emlékezve, a
lajosmizsei Régi Tanyacsarda-
ban kedvenc ételeibél foga-
dast adtak.

Benke Ldszlordl sz6l6 nekro-
lIégunk a lap 3. oldaldn olvashatd!

—ﬁ!llua-

A ﬁa, Benke %tla férfimodra koszontlel
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B:z_s_ky 41ndras, a dlszpolgartol es barattol
bucsuzott 3
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Megj6tt a nyar, bekdszontott a nyaraldsi szezon. Hazank belf6l-
don pihend csalddjainak nagy tébbsége ma mar a Balatont vélassza
uti célul, de ez jéval késébb kdvetkezett be, mint sokan gondolnénk.
A Duna parti telepilések idegenforgalmanak és vendéglétasanak ki-
alakulasa legalabb masfélszaz évvel elézte meg a Balaton partiét. En-
nek az az egyszer(i magyardzata, hogy a Dundn torténé aru szallitas,
mar tobb szazéves multra tekint vissza, a kikoték kornyékének pedig
természetes velejardi voltak a fogaddk, korcsmak és vendéglék is.

Hazank méra legkedveltebb nyaralévidéke — mint Gdulé és ven-
déglatohely — ugyanis csak a 19. szézad masodik felében indult fej-
I6désnek. Akkoriban a t6 koril az egyetlen varos Keszthely volt, és —
bar a tavat mar a rémaiak is szabalyoztak - igazi vendéglatasrél nem
beszélhetiink. Még Siéfokon is csak 1891-ben alakult meg a Siéfoki
Balaton — Fiird6 Részvénytarsasag, amely azutan a szdzadforduléra
modern furd6telepet épitett, szallodakkal és éttermekkel. A legko-

Hesrthely

Faldszcsdrdn

van tobbszoros Jozsef Attila és Kossuth-dijas kolté és muifordito. ,Cso-
konai a vendégfogadodban” cim( versében idézi fel a kolt6 keszthelyi
ldtogatasat:

Elgondolom, hogy jdrt itt
Vitézis,

eszembe jut az aranylé
bettikrdl.

Az a mennyezet, palld,
mégameészis,

Sminté ldtta, a pipais
ugy flistol.

Az igazi vendéglatas akkor indult, amikor 1891-ben uj hajoki-
koto épult, megnyilt a nagykézonség fogadasara a Balaton Szallo,
és a Hullam Szall6. Keszthely legnevezetesebb kert-
helyisége a szazadfordulé utan a Fischer-csarda, ké-
sébbiismert nevén Haldszcsarda, amely kozvetlendil
a toparton éplilt. Specialitasai természetesen a ha-
lételek voltak, koztiik a ,keszthelyi fogasszeletek”,
az aldbbi recept szerint elkészitve: az el6zéleg be-
sézott, kb. 60 dekanyi fogasszeletet apréra végott
hagymaval vajon megfuttatjuk, majd hozzaadott
2 deci fehérborral megparoljuk. A halszeleteket ki-
szedjuk, félrerakjuk. Vajon 20 dkg felszeletelt gom-
bat kevergetve megparolunk ugy, hogy kézben egy
- egy felkockazott zoldpaprikat és paradicsomot is
beledobunk. A ragut atontjuk a hal f6zélevébe, s6-
val, 6rolt fehér borssal fliszerezziik, és vajas liszttel
sUritjik. Martds strlséglre beforraljuk, izlés szerint
citromlével és tejszinnel izesitjik, majd ezt a mar-
tast ontjik a halszeletekre, kéretnek kivalé hozza a
petrezselymes Ujburgonya.

rabbi vendéglatéhelyek a Si6, a Hulldm, a Kdzponti, a Fogas és a Bala-
ton voltak — ez utébbi zsidé konyhajarél volt hires. Kerthelységében a
vendégek kedvenc esti id6toltése a kebab stitése volt. Rendkiviil egy-
szer(i receptjét ma is ki lehet prébalni: fele — fele aranyban kévérkés
birka és marha szinhust megdaralunk, séval, 6rolt borssal fliszerez-
zlik. Ovalis pogécsakat formazunk beldle, és ujjnyi széles, lapos nyars-
ra tapasztjuk, egy nyarsra harom pogdacsét téve. Ezeket a
parazstarté edény folé rakjuk, és idénként forgatva addig
sitjik a hust, mig rézsas kéreg képzddik rajta. A siités
kellékeit természetesen a vendéglé biztositotta. A Nagy-
vendégld és kavéhaz hatalmas kerthelységében estén-
ként élézene szolt, ami egyébként jellemz6 volt a tépart
kerthelységeinek nagy részére. A zenés szolgaltatasrol
vers is sziiletett:

Jtt sldger sldgerbe fogddzik s gbrget,
mint lavina, hogy zuhanj végre az
Onfeledésbe: kapcsolddj ki s érezd
magad itt j6l idédnek lejdrtdig”. ..

Erdekesség, hogy a si6foki fiirdételep bérletét 1905-
t6l Krady Gyula apdsa, Varady Gyula, a pesti Royal Szalld
vezetdje vette bérbe 20 évre 60 ezer korondért. A Balaton
nyugati végén Keszthely azzal dicsekedhetett, hogy mar
1776-ban vendégeket fogadhatott az Amazon szall6 és
étteremben. A bejarat mellett emléktabla hirdeti, hogy
1798-ban itt szallt meg Csokonai Vitéz Mihaly. Simon Ist-

i, - —

A kolték altal magyar Olimposznak nevezett
Badacsony sem dicsekedhet korai vendéglétasi ha-
gyomanyokkal. Elsé szall6i a Hableany és a Neptun voltak, de mind
a mai napig legismertebb és leghiresebb a Kisfaludy Sandor prés-
hazabdl kertvendéglévé alakitott Kisfaludy haz. A kolté egy 1785-6s
badacsonyi sziireten ismerkedett meg késdbbi feleségével, Szege-
dy Rézaval. A szerelem és a taj szépsége tobb vers megirasara ihlet-
te a kélt6t. A ,Csobdncz” cim( regéjében igy emlékezik a szliretre:
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Bé vig s népes volt Badacsony
Az akkori sziiretben;

Mozgott, hangzott az’ egész hegy
Fenn és alatt, kint és benn.
Durrogtanak a’ mozsarak,
Hogy a bércek ropogtak,
Kongtak a még lires horddk,
Az ostorok pattogtak;
Harsogtak a tdrogatok,

A heged(ik zengének,

Sz6lt a duda, tapsolt a tdnc
Sasarkantyuk pengének.

A badacsonyi sz6l6kultira megtelepedése egészen
a rémai korra vezethetd vissza, az akkor Buleanak neve-
zett Badacsony - vidékre sokan jartak pihenni és megiz-
lelni a patriciusok borait. Nagy Lajos (1342-82) idejében

Medaesumy Kixfaliay-fabz

a klastromkuti szerzeteseknek Gulacsy Ladomér fia ado-
manyozott sz6l6skertet. Ez a fennmaradt adomanyozd
levél a badacsonyi sz616 legkordbbi magyar irdsos emléke, és a hagyo-
many szerint ebben azidében termelték itt el6szor a burgundi erede-
td ,pinot gris” sz6I6t, a Sziirkebaratot. Bél Matyas, a neves polihisztor
igy emlékezett meg a hegyrdl: ,....oldalai egyvégtében szél6ruhdba
vannak oltoztetve”. Fényes Elek azt irta 1866-ban kelt monografiaja-
ban, hogy ,az itt termelt bor, a f6tt irmds egész hazankban a legjob-
bak kézé tartozik”, lllyés Gyula pedig ,testes és borszagu hegynek”
nevezte a telepuilést.

Nagrrramiigll & kdvdha:

HNogpseilloda — Grand Fole!

A Balaton taldn legszebb vidéke Balatonfiired és kdrnyéke.
Szénsavas forrasai mar az 1730-as években ismertek voltak, ennek
koszonhetben itt alakult ki legkordbban az idegenforgalom. A sa-
vanyuviz - forrdsok nyaron témegeket vonzottak, de kezdetben -
medfelel6 széllashely hidnydban - a szabadban fellitott satrakban
talaltak menedéket. ime, a satorozas és kempingezés kezdete a té
partjan, 289 évvel ezel6tt! A tihanyi apat 1743-ban a forrast kéfogla-
latba gyUjtotte, s mellé flird6hazat emelt. 1748-ban éplilt kdzelében
az elsé vendéghaz, ami mar 6t szobabdl allt, és mellet-
te tobb fogadé is létesiilt. Firedet nevezték elészor a
Balaton févarosanak, és ki nem tudnd, hogy 1825-ben
Szentgyorgyi Horvath Anna tiszteletére itt rendezték
az elsé Anna-balt. A Horvath haz mellé épiilt az elsé
Nagyvendéglé, Wilhelm Richter német utazd 1844-
ben azonban mar négyet emlit, noha nincs megelé-
gedve: ,Az élet itt nem olcsé s bar a vendéglé és korcs-
mabérlék csekély bért fizetnek, mégis nagyon vagjak
a vendégeket, ami Magyarorszagon igen szokatlan
dolog”. Itt is meg kell emliteni Kisfaludy Sandort, mert
Kolozsvar és Miskolc utan az 6 Otletére és megvalo-
sitdsaval épilt fel az orszag harmadik, varosi magyar
készinhaza 1831-ben Fireden, aminek ma mar csak
néhany oszloptoredék jelzi a helyét. Az 1900-as évek
elején mar allt az Ipoly udvar, az Erzsébet, a Klotild, és
a Nagyszélloda is. A legnagyobb kerthelyiségekkel a
Stefania — udvar és a Keglivich — udvar rendelkezett. A
magyar irodalom legjobbjai allandé vendégek voltak
Fureden, és mindegyikiik megorokitette ott - tartdz-
kodasat. Berda Jozsef, a méltatlanul feledésbe kertilt
hedonistakolté igy emlékezett:

SAVANYUViZ
Mintha Fiired oldottabb bora
folydogdlna beléd titkos foldi
ereken dltal, olyan az ized.
Savanyu viz vagy bdr,
de majdnem
gyenge borizi ital; ideg
és gyomor — gyogyito!
0, j6 kedvet adé forrds!
Ne szdradj ki soha
és légy még idétlen idékig
szomjusdgot
csillapitd vigaszunk.

Befejezésiil egy 32 évvel ezel6tti jo hir a
boraszoknak és a borkedvel6knek, akik még
nem tudtdk: 1987-ben egy parizsi székhely(
nemzetkozi szervezet 21 orszag 122 aspiransa
koziil Balatonfiredet tiintette ki a ,Sz616 és Bor
Varosa” cimmel.

25 MINGSEGI BOROK ETELEK {& AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 NYAR

_

Horvdth Dezsé

77

7

y

MULTIDEZO



7

V'

NYARKOSZONTO

A harmoﬁm%as o

HOSEGRIADOBAN A PATY) PINCEH'E‘G
ETKEK, BOROK, PROGRAMOK {[§{:\/7Y{ ¢!

MEGADJAK A MODJAT A JO HANGULATOT ES JO BORT KEDVELO PATYIAK,
AMIKOR IMMAR HAGYOMANYOSAN JUNIUS KOZEPEN — EPPEN AZ ISKO-
LAl NAGY NYARI SZUNET MEGKEZDESERE IDOZITVE - PINCENAPOKAT
SZERVEZNEK A TORTENELMI MULTRA VISSZATEKINTO PINCEHEGYEN.

liszke, hagyomanyoérzé, bort
Bszeretc’i és tisztel6 vendégfoga-
dék invitaljak ilyenkor hdsité
pincéjiikbe a kozelebbi és tavolabbi csa-
ladtagokat, baratokat, cimborakat, mesz-
szebbrél, az utébbiidében egyre nagyobb
szamban Budapestrél érkezé érdekl6-
déket. A j6 id6zités meteoroldgiai szem-
pontbdl is segitette a hazigazdakat, hogy a
négynapos egyuttlét még emlékezetesebb,
oldottabb és elviselhetébb legyen a nagy
forrésag kozepette. A 30-37 fokos meleg-
ben bizony a pince feliidit6 oltalma a ter-
mészet ajandéka. A XIX. szazadban kezdtek
itt épitkezni a helyi z6ldség-, és gylimolcs-
termeszték, hogy a volgyben taldlhaté falu
feletti 16sz6s talaju hegyen a mindennapi
életet tegyék szinesebbé, érdekesebbé.
Akkoriban az altaluk muvelt sz6l6k kozil a
,Patyi voros” volt divatos. A szdzad végén
pusztitd filaxora utan a pincék inkdbb ter-
mények, élelmiszerek tarolasara szolgaltak.
Az elsé pinceépitdk utani nemzedékek
képvisel6i, a jelenkori pincetulajdonosok
az ilyen nagyobb szabasu programsorozat
alkalméval szembesiilhetnek azzal: fontos
értékmentés részesei! A patyi torténelmi
Pincesor Uj korszakot nyitott az utébbi ko-

.'- 'y '1-

[Szekelyliaszlo]
lalHagyomanyok:

zel 10 esztendd soran. Errél Székely Laszlé
polgarmester mar toébbszor is nyilatkozott
lapunknak, koradbbi riportjaink alkalmaval,
most is van Ujsagolni valdja:

— Biiszkék vagyunk arra, hogy telepi-
lésiinkdn az orszagos atlagnal joval na-
gyobb szamui civil szervezet és egyesiilet
mikodik—mondotta. - Azidén tavasszal si-
kerilt teljes kor feltjitas nyoman atadnia

Galambos Attila (io-l')'ll)r(;’l)l-)iceé.tll_gda A
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Hagyomanyok Hazat, ahol a Babakiallitas
is helyet kap és ahol lelkes patyi polgéarok
a magyar hagyomanyok bemutatasat, fel-
Ujitdsat, megismertetését vallaljdk onzet-
len munkéval. Az idén lGinnepeltiik a Paty
Faluk6zosségért Alapitvany megalakula-
sanak negyedévszazados évforduléjat.
Ebbdl az alkalombdl jubileumi kiadvany
is megjelent. Visszatérve a borhoz, fontos
folyamatok részesei lehetiink, féként a
torténelmi pincesor fejlesztésére vonatko-
z6an. Az dnkormanyzat tulajdonaban [évé
felujitott Dézsma Pincében kordbban mar
megszerveztiink egy pincekiallitast, ehhez
az eseményhez kapcsoléddan pedig alair-
tunk egy egyiittmdkddési nyilatkozatot a
Hungarikum Szovetség elndkségével. Az
onkormanyzat abban is prébal hathatésan
elérelépni, hogy a kdzmfejlesztéseket mi-
hamarabb befejezhessuk. A vizhaldzat mar
kiépult, az egyes pincékbe valé vezetékek
bekotése éppen folyamatban van.

A boség zavaraban...




Pillanatképek innen és onnan

- Lesziink j6 paran, féként
szombaton és vasdrnap - mondja a
koézgazdasz hobbiborasz -, jonnek
a csaladtagok, baratok, feleségem
kitiiné fogadofalatokat készitett
(frissen sutott kolbasz és hurka, sa-
jat sutésl hazi kenyér), a délutani
orakra idézitjik a féételek kinala-
sat, barbecue mifajdban sertésol-
dalas, angus marha, béros karaj,
sok-sok salata alkotja a menisort.
Boraimat is j6 szivvel kindlom. A
tobbi pincegazdaval ugy vagyunk,
hogy szeretjik cserélgetni a fajta-
kat és palackokat. Igy tartalmasabb
az élmény, tudjuk egymast dicsérni, netan
ugratni, lényeg, hogy jél érezzilk magunkat.

Két pincével arrdbb készil a vendégfo-
gadasra Csik Attila, aki payti, de Budapest-
re jar dolgozni naponta, viszont a pince
korili foglalatosség immaron az élete része
lett. Van egy t6bb tulajdonban lévé csala-
di k6z0s pince is, de 6 ugy dontott, hogy
sajatot vesz. Meginvitdl, nézzek koril és

biiszkén mutatja az 1839-ben szolgalatat
megkezd6 nagyprést, amely, mi tagadas
a pince igazi disze, ereklyéje. Maga a pince
egy helyi hentesé volt: Keszler Ferenc 1831-
ben épitette.

Torenelmiipres

Ahogy jeleztiik, szombaton délel6tt
a megnyité alkalmaval taldlkoztunk Szé-
kely L&szlé polgarmesterrel, majd nem
sokkal késébb a Hagyomanyok Hazaban
futottunk Ossze. Szombat délutan pedig,
hol masutt, mint a pincesori kavalkadban
foghattunk ismételten kezet. A Dézsma
Pince hlivosébe menekilve Paty és a helyi
borkultira tovabbi fejlesztésérdl beszél-
gethettiink még. Meggyéz6dése, hogy az
infrastrukturalis fejlesztések mellett, de
legfébbképpen azok befejezését kove-
téen, markansabb idegenforgalmi lehe-
téségeket kell a helyieknek, elsésorban

ajandek;
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VendegeklalGalambos)Bincebeny
W eondolatszobs
rasNjobbra}lothilmreleaszironomusy

az 6nkormanyzatnak, da hozzdkapcsolé-
do6 Muvelédési Haznak, nem utolsésorban
pedig fontos szellemi és kbzosségi értéket
jelenté alapitvanyoknak, egyesileteknek
kifejteni. Az Etyek-Budai Borvidék a féva-
roshoz legkozelebb esé turisztikai vonze-
ré, a patyiak helyzeti elé6nyét pedig nem
kihasznalni nagy hiba lenne. Ezt nemcsak
sajat magara, mint vélasztott dnkormany-
zati vezetdre érti, hanem a kiilénb6z6 szer-
vezetek Osszefogasara is. A k6z0s cselekvés
meghozhatja a maga eredményét, ugyanis
a SzéIl Kalmant tértél a busz 30 perc alatt

szdllitja ide a vendégeket, de kiilon
kirdnduldsokat is érdemes megszer-
vezni budapesti szallodak hatterével.
Valé igaz: ezzel kapcsolatosan még
nagyon sok teendd var a helyiekre.

Az alkalomra kiadott Patyi Pince-
napok par oldalas programfiizetének
legvégén ,Bakancslista” cimmel az
ide érkez6k élményeire finoman ra-
kérdezd 6sszedllitas olvashatd. Sokan
vélaszoltak is az adott kérdésre, mert
a jelenlévék ebben is partnereknek
bizonyultak. Néhany kérdés: Meghiv-
tam egy froccsre a baratomat? Csa-
poltam az elsé sorban? Bokoltam egy
lanynak/fiinak? Megsimogattam a kecs-
két? Elhtizattam a nétamat a pincében?

Alegvégén pedig az eseményrol tudo-
sito kérdezi meg 6nmagétél: érdemes volt
elldtogatni a Patyi Pincenapokra?

A fenti sorok valaszul szolgalhatnak...

Kiss Dezsé Péter
MBE-asztali 6r6mék magazin
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GONCZY ETTEREM

EGY SZEPIE

FIANAK PELDAKEPE — A VIGSZINHAZ KEDVENCE

\

UJPEST BELVAROSANAK EGYIK OLYAN VENDEGLATOS HELYSZINE A
GONCZY ETTEREM, AMELY ALPTERULETET TEKINTVE NEM TARTOZIK
A NAGYOBBAK KOZE, DE VENDEGSZERETETET ES MAGYAROS VEN-
DEGLATOS STILUSJEGYEIT TEKINTVE BIZONY AZ ELBOLYBAN VAN.

SEMMI SEM VELETLEN...

zeket a motivumokat jottiink fel-

Etérni vendéglés latogatasunk al-
kalmaval, amikor is a hangulatos
étteremben, |gy a nagy forrosag perzseld

» a kés6 vacsoraidé-
“\/endegek éhiiket
illapi n.'A_pa és fia - Plai-

1 c_,_‘n’]abb és id6sebb
=gl \mi{‘:g_kelétt azt hang-
W;— hogy fontos kiil-

: gondoltak, amikor
" harom esztendével ezelétt
" egy olyan éttermet vettek &t
gazaak_ent amelyre az Ujpes-
tlek etalonként, de még in-
F _kgbb a minéség zalogaként
~ tekintettek. Nem kis felelés-
ség mindez, ezért is vagyunk
arra kivancsiak, miképpen
+~mertek” ebbe a missziéba
belefogni? A valasz el6tt
mosolyog az ifjabbiak Plaier, aki

jo kommunikétorként azonnal elmondja, 6
bizony a mai kor kereskedé menedzsere,
féallasat tekintve egy nagy multinacionalis
kereskedelmi cég budapesti druhazainak a
vezetdje:

- Mindennek az ,oka” édesapam, aki
egy csodélatos ember és édesanydm haléla
utan ketten maradtunk, 6 és én, hogy az-
tén Ujra épitsuk az életlinket - mondotta. -
Szépen és emberi értékeket kozvetitve ne-
velt fel, lathattam:soha nem tétlenkedett.

Hallgatja fidt az idében elébbre jaré
Ferenc, akirél azért annyit tudni kell, hogy
a maga Uzleti életutja, elémenetele meg-
lehetésen sokszinl. Dolgozott benzin-
kuatnal, k6zértben, hus nagykereskedelmi
cégnél, és egyre jobban kozelitve a ven-
déglatadshoz a Ratkay Miuvészklubban,
és kifézdében is. Kereste a kihivasokat és
ezekre valaszolni is tudott:

- Nagyon fontosnak tartom, hogy az
ember meg tudja mutatni magat tobb-
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féle fronton is, de végul a fiammal valé
rendkivil benséséges kapcsolatom mi-
att ugy dontottem, lehetéségem szerint
segitem. Hogyan is? Egy sikeres lizletem-
bert? Feleségem, édesanyja haldla utan
Ujra kellett kezdeniink s egyben meg-
taldlnunk a folytatast. Tehetséges, be-
csiiletes gyerek, aki nem mellékesen
torekvé is! Mindig vonzédtam a gasztro-
ndémidhoz, érdekelt a magyar ételkultura,
ezen belll is a vendégfogadas Gszinte
képviselete.

Sthol és a koromporkolt

Ahogy mar mondtuk is ,a Génczy Etterem
a Plaier csaldd érdekeltségébe keriilt és meg
kellett tallni annak a médjat, hogy az életkor
szerinti nyugdijas korat él6, am egyetlen percet
sem tétlenkedd édesapa mikéképpen tud segite-
ni fian. azért, hogy a Gonczy Etterem szép pélya-
futdsa folytatodjon. Osszeiiltek, megbeszélték,
hogy az étlapot az édesapa a fidval alakitja ki
kozosen. Benne megtartva fontos magyar ér-
tékrendeket, beemelve specialitédsokat (példaul
histoltelékek egész arzendljat) és mindent, ami
az Uj korosztalyok szamdra fontos. Kozdsen val-
lalték a feladatot és kozosen tudjék teljesiteni!
Hozzatessziik, hogy az édesapa sajatos szakdcs
,kiilon életet” éI:



Ezigyigaz, ugyan-
is valahogy j6 sorsom
Ugy hozta, hogy a

Vigszinhdz - miivé- =
szeinekmindenna- - - ‘
pi étkeztetésével
foglalkozhatom — ‘
mondja, mikozben ‘

‘.'53 .
mér a szinhaz sz6 = -
kiejtésekor is csillog
a szeme. — Imédom
a szinhazat, és azt
pedig csak megkdszon-
ni tudom, hogy kitiing,
kozottiik Kossuth-dijas mii-
vészek éhét csillapithatom. Itt a
Gonczy Etterem konyhdjaban készitem
el mindennap a miivészeknek és a szinhazi munkatar-
saknak aznapra szént ételeket, legyen az meleg vagy
hideg falatozni vald. Joleséen veszem tudomadsul,
hogy egyiitt tolthetjiik el az erre szabott drékat.
En pedig ,habzsold” természet vagyok, mar ami a
szinhazi kultdrat és miifajt illeti! Hazi szakacsként
megadatik szamomra, hogy az egyes prébafolya-
matok sordn is bepillanthatok az alkoté munkaba.
Ez kifejezetten izgalmas szellemi kaland! Az pedig,
hogy ezt megtehetem, a miivészek bizalman alap-
szik. Szeretik a féztomet, ez pedig nekem minden-
nap egy kis boldogsagpirula. (Néha ,blindziink” is,
mert példaul Stohl Andrds, Eszenyi Enikd igazgaté
még koromporkoltet is megkdstol, gyetlen deka
stlyfeleslegiik nincs!

Anna ¢és Flora
tiistentkedik
a kolnyhdban
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Ujra 4tveszi a sz6t
apafia, akiazt mond-
ja, szeretnék, ha
csaladias, olyan
vendéglét tudna-

nak itt meghono-

sitani — immar a

hagyomanyok ta-
lajan -, amely az Gj
korosztalyoknak is
medfelel.

- Nekem ez az

életforma és életve-
zetés jutott - fogalmaz
6szintén az Uzlettulajdo-
nos. — Belefér az energidamba
a napi 16 6ra munka. Oriasi hattér,
hogy tudom, édesapdmra mindig
szamithatok! Lanyaim- Anna , Fl6-
ra- imadjak nagyapjukat, 6rokolték
téle a f6zés hajlamat: mindig szor-
goskodnak a konyhaban. A Gonczy
Etterem fundamentumai koréabbi
idékbél valéak, mi, igy kozdsen,
édesapadmmal és a csaldddal a jové
pilléreit szeretnénk megépiteni. Le-

het,hogy 6k folytatjak?
Cimlap foténkon lathaté étel
Plaier Ferenc munkaja: tatar-ta,

ahogy azt disziteni és talalni kell!

-MBE magazin-
Fotok: Forschner Rudolf
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A BIRKAFGZES APOSTOLA VOLT

2018-as felvétel

Benke Laszl6 20 EVEN AT zsiirizte a versenymiiveket. ..

MEGHATO VOLT A XXI. KARCAGI BIRKAFOZO VERSENY UNNEPI MEGNYITOJA, AME-
LYEN A RENDEZOK — MEGHATAROZOAN KARCAG VAROS ONKORMANYZATA ES
TARS CIVIL SZERVEZETEI — A SOROS PROGRAM ALKALMAVAL MEGEMLEKEZTEK
BENKE LASZLO, TOBBSZOROS VILAGBAJNOK MESTERSZAKACS ELETMUVEROL.

tudésité szamara 6nmagaban
Amegejtc’i, hogy olyan zs(ri
csapat jott Ossze - akarcsak
minden évben - ,amelynek 6sszetételét
az elmult hetekben elhunyt Benke Lasz-
16 alakitotta ki. Nemes egyszer(iséggel
fogalmazva: a legjobb szakacsokat ver-
buvalta maga koré és ebben a kdzdsség-
ben meghatarozé erd volt az Elsé6 Ma-
gyar Fehérasztal Lovagrend szamosan
meginvitalt tagja. Nehéz poétolni ezt az
elkotelezettséget, mesteri szakmunkat,
amit kifejtett a Nemzet Szakdcsa! Kedves
emlék: minden alkalommal a meghivott,
40-50 tagu zsGri szamara kilon eligazi-
tast tartott, akar egy hadvezér. mindenki
tudta, mi a dolga, de azért a legfébb ka-
pitany mindenkinek elmondta, hogyan
értékeljen, mi a szakmai feladata.

Karcag véros, mint szervezé komoly,
egyben kitarté |épéseket tett azért, hogy
a magyar gasztronémia hagyomanyérzé
stilusjegyeit megdrizze, Gjabb és Ujabb
nemzedékek szamara tovabbadja. A
megnyité utdn Dobos Laszlé polgarmes-
ter errél igy beszélt az MBE magazinnak:

“Dobos Laszlo |

hl-lh -

- Még alpolgadrmester voltam, ami-
kor Benke Lé&szl6 - Fazekas Séndor akkori
polgadrmesteriink felkérésére - elvallalta
a zsUri elnoki szerepet. - Ismert, orszégo-
san népszer( szakacs volt akkor mar, és
mi ugy gondoltuk, a vele kialakitott szo-
ros szakmai kapcsolat gylimolcsozé lesz.
Nem gondoltam, hogy 20 esztendé eltel-
tével mér a XXI. Birkaf6zé Versenylinkdn
nem lehet jelen. ,Laci bacsinak” nevez-
ték, de rendkivil nagyhumori ember
volt, és jo volt vele egyitt dolgozni. Két
évtized nagy idé... Fajlaljuk elvesztését!

Ahogy az MBE - asztali 6rémék ma-
gazin tudositdja korbejarta a verseny-
helyszint, ugyis, mint aki nem el6szor
van jelen, megéllapithatta, a birkaf6zés
hagyoménya, az egyuttlét 6rome hosz-
szantartd, kiapadhatatlan. Meggy6z6-
déslink, hogy mindebbe a misszidban
Benke Laszl6 eléviilhetetlen érdemeket
szerzett.

Fazekas Sandor, korabbi polgarmes-
ter, agrarminiszter, orszaggydlési képvi-
sel6 igy vélekedik minderrél: ,J6 dontés
volt résziinkrél, hogy Benke Laszlét va-

lasztottuk partneril! Szamomra a kdzvet-
lensége, az emberekkel valé sajatos kap-
csolatteremtetési mddja lenylig6zé volt.
Azt is mondhatom, hogy még miniszter-
ként is tanulhattam téle. Rendszeresen
f6z6k magam is ezeken a versenyeken,
egyszer Laci bacsi - a maga huncut moso-
lydval — azt mondta a poérkoltemre, hogy
,€gy minisztertél kevesebbet vart”...

Rézsa Sandor Karcag véros jegyzé-
je szintén ugy gondolja, nemcsak a ma-
gyar gasztronomiat érte nagy veszteség,
hanem Karcag varosat is. Olyan, orsza-
gosan népszerl szakember, mint Benke
Laszlo, nehezen lesz pétolhatd. Annak
viszont kiilon o6ril, hogy a mostani, XXI.
Birkaf6z6 Fesztivalunk zsuri elndki tisztét
Garaczi Janos, a lajosmizsei Tanyacsarda
tulajdonosa, Venesz-dijas mesterszakacs
vallalta el. © az Elsé6 Magyar Fehérasztal
Lovagrend nagytiszteletl tagja, igy ez a
fajta, sorsszer( stafétabot valtds Karcag
varos szamdra tobb,mint megnyugtaté...

ifj. Bartha Laszl6 sokszoros birkaf6zé
bajnok ezen a tdjékon, tudja mi a mod-
ja, hogyan kell a bogracsba, Ustbe, vagy
barmiféle fézéalkalmatossdgban eléké-
sziteni a birkdt. Még nem volt kész a ver-
senymunkdja, amikor rédkérdeztem, ho-
gyan koéstolt Laci bacsi? Gondolkodott,
elébb megnézte a bogracsban rotyogé
hust, majd egybdl kivégta:

- Poénosan, de kritikusan is! Mindig
kivancsi volt arra, hogy a bogracsban mi-
lyen ardnyban jelenik meg a belséség, a
csontos rész, és az igazi hus. Tudta, hogy
ennek mesteri egyvelege adja meg a mi
karcagi birkaporkoltiinknek a csodala-
tossagat!”

Garaczi Janos nem volt konnyU hely-
zetben, amikor elvéllalta Benke L&szl6
utan - 6ridsi hagyaték ez! — a zs(ri elno-
ki tisztet. Megnyugtaté szamara, hogy
Benke Laszl6 olyan zs(ri szakmai munkat
alakitott ki, hogy a kozel 30-40 fés biralé
csapat pontosan tudta, mi a dolga. O egy
karmesteri palcat vett at, meggy6z6dé-
se, hogy a zs(ri csapat remek, igy vezetni
sem volt nehéz. Lajosmizsei szlletésu-
ként, pontosan tudta,mit jelent a magyar
ember szamdra a népi étkezési kultura.

Benke Laszlé nem élhette meg a XXI.
Karcagi birkaf6z6 Versenyt, de pontosan
két évtizedes munkalkodéasa ahhoz ala-
pot ad, hogy szervezék, zs(ri tagok, f6-
z06k j6 szivvel folytathassak...

-kdp-
foté: Végh Ibolya




VAN EGY HELY... VAN EGY HELY...

...a kozépkori kolostorok és emlékek ...a Kali-medence paratlan szépségii hegyeinek

dlelésében, a csodalatos Balaton-felvi- labanal, Tapolcan, ahol jol tudjak, mitdl lesz tokéletes

déken minden egyesiil: a Balaton viztiikre, ~ a pihenésiink: -

a 10sz0s termétalaj, a tiiz és a viz gigaszi e kényelem " UI\)GE Liib.,[o\} i

harcat idéz6 hegyek és volgyek. o tokeletes izek A=
e vendégszeretet

VAN EGY HELY... ° inspira’cié

...ahol a harménia, nyugalom, napfény, o wellness

jellegzetes borokat termd domboldalak, a e Thalion prémium Thalasso ritualék

taj és az ember harménidja, a természet o interaktiv borkdstolok a kdrnyék

szeretete és tisztelete fémjelzi a térség legjobb pincészeteiben
kivald borait. és borm(ihelyeiben

EZ A HELY: Tapolca, Hunguest Hotel Pelion
www.hunguesthotels.com/pelion

BORBAN MEGFOGALMAZOTT

SZEREEM

+  Mert szerelemben s szeretethen
megfogalmazott borrél van sz6!

+ A Csubak Testvérek Széldbirtok és
Pincészet egyik élborardl van sz6!

+  Erika valdjaban egy tokaji Cuvée,
amelynek van boros és nem kevés
érzelmi iizenete is.

A Cuvée osszedllitdsa: 50 % Fur-
mint — Erd, 30 % Harsleveld — Finom-
sag — 20 % Muskotaly — Edes élet.

Egy tolcsvai hazaspar ugy gon-
dolta, megvaldsitja almait! Egyik
gyonyort termék az Erika tokaji
Cuvée, amely immaron tobb évfo-

Em:lk@[’ lyamban is ttindokol. Idézet Csubak
Jozseftol: , Ezt.a bort/aziérzelemial-
@’ kotta!Mindketten| tudtuk;;hogy/jo

utonljarunk. ;"

Erlka valo}’éban egy Tokéji "Cuvee, aﬁrely '

foténkon lathaté. Ennek a bornak neme¢sak Borkostolas, borértékesités

: * lelke, hanem torténete is van! A tolcsvai Csu- 3934 Tolcsva, Rakdczi u. 27.
" ‘bak Pincészet parosa, Csubak J6zsef és'Csu- Tel:+36-30/8265-618

Csubdk Testvérek Csaladi Pincészete

bakné Erika kézos alkotasal Miértis? ' Sl P e R LT

n,
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haztdji sertésbdl eléallitott Tarjan Kincse Parasztmdjas,
fustolt huskészitmények Silt csészar,
Fehérboros vastagkolbasz,
Szivarkolbasz

AT H‘:’E‘EH--

Tiszatarjan Kft.

Ugyvezetd: Burainé HaJdu Eva ¢ e-mail: ttarjanph@t online.hu
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maguarorszdg : meghodltotta az exkluziv,

forgalmazgja: 3 \'*\

VINITALY GRUPPO KFT 1113 SR
Budapest,
Csetnet sy

b qf“

Telefon: 06-70-3345-999"'%
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