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A hajduszoboszIldi Bioétel- és Bor- AZ IDE| PROGRAM ERDEKESSEGEI! KISERG RENDEZVENY:
Szakért6 zs(ri vélasztja ki a fesztival
ételét és borat, kdzonségszavazasra is X11l. ORSZAGOS REGISEG VASAR
sor kerdl!
és bor Osszeforr. Ezen a rendezvé- A fesztival diszvendége: SZOKE MATYAS  2019.szeptember 13-an a megnyité alkalmaval
nyen a bio alapanyagokbél helyben gyongyostarjani borasz, aki 2017-bgn hazai horlovagok vonulnak fel.
e, .. i e i elnyerte a Magyar Bor Akadémia ,Ev Arészletes program megtekintheté a
készult ételkilonlegességeket és ki- Bortatmalie” ci Ty P :

je” cimet. Exkluziv pédium www.programturizmus.hu
valé magyar pincészetek borait kos- beszélgetés: a vendég LUKACS ISTVAn ha- honlapon vagy
tolhatjak a fesztivalvendégek. romszoros Oscar-dijas séf. www.hajduszoboszlo.hu

fesztival Magyarorszag egyedulallo
gasztrondmiai eseménye, ahol a bio
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Az alkotomuhely,
a sikerek hattere

TOTH NORBERT

Az Ev tortaja — csaladi eréforrashol

[ KITARTO, SZORGALMAS, A SIKER ERDEKEBEN
B AKAR CUKOR ES LISZT HEGYEKET IS MEGMOZ-
B GATNI TUDO CUKRASZ TOTH NORBERT! DU-
NAFOLDVARROL, A JELES TOTH CUKRASZDA
CSALADI MUHELYEBOL JUTOTT A CSUCSRA,
UGYANIS AZ IDEN O HODITOTTA EL A MA-
GYARORSZAG TORTAJA CIMET. ABOLDOG EM-

BER ALKOTASANAK , BOLDOGASSZONY CSIPKEJE” NEVET ADTA. ..

sikerhez vezeté Ut

gyakran rogos és a

nagykdzonség  sza-
madra a kulisszak mogott zajlé fo-
lyamatok tébbnyire nem nagyon
ismertek. Akdr egy sportolénal
vagy mas versenyszférdban a
dolgos hétkoznapok, hetek, ho-
napok, évek kiizdelmeire nem is
nagyon figyeliink. Mindenkit a
végeredmény érdekel, ha pedig
ezmegsziiletik, a csucsra juténak
jar az elismerés, a rivaldafény és
persze a koszonet. Mert mun-
kalkodasa kovetkezménye so-
kakat tesz boldogga.

Nem el6szor irok a duna-
foldvari Téth Cukrészda igazi
er6forrasarél, ami nem mas,
mint a csaladi 6sszefogds nagy-
szerl, kovetendd példaja. Téth
Istvén és felesége mindkét fidt
a cukrasz palyajara terelte, ko-
moly tanulményokat folytattak.
A soltvadkerti Szervanszky Lasz-
16 személyében éltre sz616 szak-
mai municiét kaptak. Tébb mint

20 esztendeje te-
remt értékeket
kozésen a Téth
csaldd a duna-
foldvari  cuk-
raszdajukban,
ahol a napi, nem
egyszer 10-12 6rés
munka utan az Uj szakmai
nemzedéket képviselé Norbert
és Istvan arra is tudott és tud
energiatartalékokat szanni,
hogy nagyszabasu szakmai
versenyeken mutassak meg
tudasukat. Norbert negyed-
szer keriilt a ,Magyarorszag Tor-
taja” verseny aspiransai kdzé, de
testvérével, tobb alkalommal
az Ev Fagylaltja cimért is ring-
be szélltak. Tavaly Norbert
+Klasszikus szimplaja” is ott
volt, nagyon kozel a dobogd
legfelsé fokdhoz, de akkor mas
palyatars vitte el a palmat.

A versenyszellem, bizonyi-
tani akards azonban tovabbra
is egyéniségének egyik meg-

hatdrozé motorja maradt. Dol-
gozni a csaladi vallalkozasban
és Ujfent nekilendilni a cimért.
Ezuttal, 2019-ben beérett a gyu-
molcs: Norbert ,Boldogasz-
szony csipkéje” tobb ezreket
tehet boldoggd augusztus ko-
zepe 6ta, kiemelten is allama-
lapitadsunk Gnnepétdl, ugyanis
t6bb szaz cukraszda emeli kina-
latdba a csodalatos alkotast, az
augusztus 20-ai budapesti Un-
nepségek Izek utcajaban pedig
hosszu sorok kigyéztak, hogy
megizlelhessék e tortaremeket.

EMBIER

nagy figyelemmel van mind
a mai napig! Sokan mondjak,
egybezartan, egymas életétnek
minden pillanatdt megélve és
atélve nem mindig szerencsés
élni. Toth Istvan azonban errdl
masképpen vélekedik:

»Szdmunkra az egyiitt-
lét egyszerre oromforrds,
uj feladatokhoz lenditéeré
és pontosan tudjuk, hogy
ki milyen sajdtos értékek-
kel rendelkezik. Ha ezeket
o6sszeadjuk, ha ugy tetszik,
O0sszegezziik, akkor a sikert
kozosen dtélni mindennél
tobb oromet, boldogsdgot
ado érzés. Tudom, hogy ez
is inspirdlja fiaimat, amikor
a munka utdn még tovdbbi
ordkat toltenek a munka-
asztal mellett. Az életiink
ugy alakult, hogy nemcsak
a munkahelyiink, hanem
otthonaink is kozvetleniil
egymds mellett vannak. Fe-
leségem, - de maga az uno-
kdkkal gazdagitott szép
csalddunk - ragaszkodik ah-
hoz, hogy munkanapokon
és iinnepnapokon egyardnt
kozdsen iiljiink asztal mellé
ebédidében.”

Kicsit kozelebbrol

A Minéségi Borok Etelek
(MBE) - asztali 6rémdk magazin
a siker apropéjan nemcsak gra-
tuldl Téth Norbertnek, hanem
szeretné kozhirré tenni, hogy
milyen erékbdl is meritkezhe-
tett Té6th Norbert. Ez nem mas,
mint taldn az emberiség sza-
mara legfontosabb értéket
jelento6 csaladi hatér. Tudom,
hiszen lapszerkesztoként be-
tekinthettem a kulisszak mogé
szamos alkalommal, hogy
egymast inspirdljak a csaladta-
gok. Az édesapa, Toth Istvan
vendéglatés  szakemberként
a korilmények megteremté-
se mellett a menedzselésre is

tortarol

A torta aljan egy malnds, ropogos réteg
talalhato, ezen egy malnapiirével dusitott
tésztaréteg helyezkedik el, majd kovetke-
zik a cremeux (tejszinnel lazitott krém), a

tetején pedig egy bazsalikomos, citromos

ganache koronazza a tortat. Szo szerint

csupa malna: tortanként mintegy 600

gramm gyiimolcsot tartalmaz.

Toth Norbert tehat — gondol-
hatnénk - feljutott a legfelsébb
fokozatra, ami egyszerre szak-
mai, emberi csucsteljesitmény.
Szerénységét és a Toth csaladot
ismerve most még egy ideig —
jogosan - atéli, megmeritkezik
a sikerben. Bolcs emberként
azonban tudja, hogy még sok
fontos teenddje van. A Toth
csalad tovabb dolgozik, most pi-
cit megszusszannak, mosolyog-
va fogadjak a gratulacidkat, de
legbeliil mindenegyes csalddtag
tudja: csakis azon az Uton me-
hetnek tovabb, amelyen eddig is
jartak. A siker felel6sség, babéro-
kon Ulni nagy hiba lenne.

Kiss Dezsé Péter
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s fJF CIMLAPBOR

Grandiozus Malbec (2016)
Mészaros Borhaz - Szekszard

Erdekes a bor torténete, amelyrél Mészdros P4l igy nyilatkozott: ,Argentinai
utazdsunkalkalmdvalismertiikmegafajtét, amely nagyon megtetszett nekiink.
Uténa olvasva rdjottiink, hogy itt Magyarorszagon is termeltek anno Malbec-et
és Ugy dontottiink: kiprobaljuk Szekszardon! 2007-ben telepitettiik eldszor,
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séfiink készitett!”

2011-ben mér sziireteltiink kivalé mindséqii szolét. Frdekesség, hogy a
Merlot mellé telepitettiik, mert azt hittiik, akkor érik, amikor a Merlot
is. Vasdrmap kimentiink megnézni a sz6l6ket és akkor tapasztaltuk,
hogy barna kocsannyal, gydnyor(i fekete fiirtokkel pompazik a tékén.
Masnap mér leszireteltiik a termést. Bar tdlérett jegyeket mutat, mégis
az alkoholtartalom soha nem haladja meg a 14 térfogatszazalékot.
Annyira dttork voltunk e fajta esetében a magyarorszagi telepitéseket
figyelembe véve, hogy a Szekszdrdi Borvidéken, de masutt sem lehetett
Malbec néven forgalomba hozni. Latino néven inditottuk éridsi sikerrel a

Magyarorszagon — a mi munkanknak is kdszonheten — telepithetd ez a
fajta. Jelenleg Grandiézus palackban taldlhaté, 2016. szeptember végén
sziireteltiik, 500 literes horddban érleltiik.”

J0 szivvel ajanlom a Grandidzust borjusteakhoz, melyet Oscar-dijas

Mészaros Pincészet és Borhaz
7100 Szekszard, Kossuth Lajos u. 26.
Tel: +36-30/303-3383, 74/318-749
Borszakiizlet, borrendelés: Tel/Fax: +36-74/318-749

Természetesen a maga fizikai, iddja-
rasi és mindennapi valdsdgaban ez a nydr is
tarka, sokszindi, eseménydus volt. [d6nként
tdlontdl forré s nagy hirtelen szokatlanul va-
cogtatd. A jegyzetird siird aktudlis lmények
hatdsdra most csak bizonyos villanoképeket
tud felsorakoztatni olvasdinak. Mindene-
keldtt behizonyosodott ismételten, hogy a
magyar vendégldtashan, azonnal hozzate-
hetjiik sz6lészeti, bordszati dgazatban egyre
jobban elmélyil a. ,huméanvalsag”. Ez nem
més, mint munkaeréhidny, ami egyes elem-
26k, de még inkabb a gyakorlatban piaci

szereploként megjelend vallalkozok szerint
mdr-mdr veszélyezteti az ligymenetet, fo-
galmazzunk még élesebben: a véllalkozdsok
sikerét. Nem (j jelenségrdl van sz0, hiszen
mér néhany évvel ezel6tt megjelent ebben
a gazdasagi szférdkban ez a virus, de egy
ideig kezelhetd volt, am mostanra silyosabb
a helyzet. Tudjuk j6l, hogy a szezondlis idd-
szakban, de mar azt megeldzden és azutan
is szamos vendéglaté szakma miiveldje
hatarokon tdl keres boldoguldsi lehetdsé-
get. A hatdrok ilyen jelleqd kitdrasa, vagyis
a hatdrtalansdg a személyes boldogulds
lehetdségét adja meg a jol képzetteknek, a
bétrabbaknak, de még azoknak is, akik els6
nekifutdsra igy gondoljdk a kanadnba érkez-
nek. Nyilvanvald a hatarokon til sincs kdna-
an, van viszont nagyon-nagyon sok munka,
a munkaaddval vald teljes azonosulds, és
mindenekel6tt komoly elvérésok az innen
nézve csak ldtszolagosan nagynak tartott
euréban fizetett bérekért. Sok vendéglds-
sel, bordsszal taldlkozva megint kirajzold-
dik az aktudlis napi valosag: csticshérekért

sem lehet a legsiiribb fészezonban kapni
kvalifikdlt, becsiiletes munkaer6t. Ezerféle
édesgetési forma van, de van egy bizonyos
hatdr. Ez pénzben is igaz. Es nem kevéshé
dnbecsiilésre vonatkozdan. Eqyik népszerd
fiird6hely népszer( éttermében a tulajdonos
hirdetést jelentetett meg, keresve konyhai
kisegitd munkatarsakat. A felhivasra meg
is érkezett a visszajelzés, majd néhany nap
miilva két kedves huszonéves lény, lebarnul-
tan, kozmetikdzva, hogy startvonalba lljon.
Egy napot dolgoztak, mi tagadas nagy volt a
forgalom, ebhdl kovetkezden a kisegitd
munkds (nevezzilk nevén, mosogat) sza-
méra 10-12 6rds izzaszté munka volt. Napi
10 000 Ft-os fizetséq jart ezért, a panzidban
kényelmes szoba és természetesen teljes
panziés ellatds. Masnap a lanyok kozolték a
tulajdonossal: nem erre gondoltak, nem ezt
alovat akartak. Mi tobb megfeleld Iépéseket
tesznek azért, hogy félretdjékoztattak Gket.
Annyit mondott a hdz tulajdonosa, hogy
remélhetden nem arra gondoltak, hogy
igazgat6i munkdra érkeznek. ... Elbtcsiiztak

~ KOZMETIKAZVA A MOSOGATOBAN...

egymastdl, de maga a jelenség példaér-
tékiinek mondhato. Idei soros lapszamunk
szamos régids témablokkot is felvillant, ta-
dn az olvas6 szdméra feltlinhet, hogy tobb-
szordsen is megjelenik hasabjainkon Lukdcs
Istvan hdromszoros Oscar-dijas séf mun-
kdlkoddsa.Makan, Balatonszdrszon, Nyirba-
torhan. Eldrulhatjuk: ezen a nydron toltotte
be 80. életévét és a szakma, palyatdrsak
dromére szivesen vallalt az elmdilt hetekben
is vendégszerepléseket kiilonbozd mindségi
vendéqldtd helyszineken. A magunk mdd-
jan igy tisztelgiink a mester elgtt, mar csak
azért is, mert példdja azt mutatja fel, hogy
az iddk eldre haladtaval — az energidkkal
j6l takarékoskodva — nem biztos, hogy teljes
mértékben el kell szakadni a szakmétdl. Ez
gondolkodads, alkat és er§ kérdése. Mi utdb-
bit kivanunk Lukdcs Istvannak az elkdvetke-
zendd iddkre s.

%dwm ﬂ@mﬁ

foszerkeszto

Kiado: Kiss-Végh Lapkiadd Kft. Fészerkeszto: Kiss
Dezsd Péter 20/458-3002 A szerkesztobizottsag

tagjai:|Benke Laszld,|Gombds Andrds, Horvdth

Dezs6, Lukdcs Istvan, Toth Imre Korrektura, hirde-

E-mail: kdp@t-online.hu

Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-4159
Tordelés: Serf6z6 Magdolna Nyomda: Kapitalis
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(Mészaros Pincészet és Borhaz — Szekszard)
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BORJOSTEAK OSCAR-MIODRA

A NYIRBATORI KAKUKK PANZIO ES ETTEREMBEN

Egy megismételt latogatas kronikaja

Elnok és polga@nester egy asztalnal

IGY1GAZ! ATORTENELEM BIZONYOS MOMENTUMAI MEGISMETELHETOEK! RIPORTUNKBAN A NYIRBATORI KAKUKK ETTEREM EXKLU-
ZIVNAK MONDHATO ETEL PARADEJAROL ES EGY PODIUMBESZELGETESROL SZAMOLUNK BE. 31 ESZTENDEJE TORTENT, HOGY LUKACS

ISTVAN, AZ ORSZAGBAN ES A VILAGBAN ELISMERT OSCAR-DIJAS SEF
HAROM KOLLEGAJAVAL UGYANITT EMLEKEZETES ESTET SZEREZTEK
AZ AKKORI MEGHIVOTT VENDEGEKNEK. RACZ MIHALY TULAJDONOS,
AKARCSAK HAROM EVTIZEDDEL EZELOTT, MOST IS SZELES MOSOLY-
LYAL, OLELESSEL UDVOZOLTE KITUNO BARATIAT. ..

étségkivil sajatos lizenete volt a
K:Jgusztusi hétkoznap délutanjan
egrendezett taldlkozénak. Nem
tagadottan a nosztalgia érzése is munkalt a
hazigazda elhatérozasanal, hogy ujra elbe-
szélgessenek a vilag és persze a gasztroné-
mia dolgairél az idén juniusban 80. életévét
bet6lté szakacsetalonnal. Nyitottsdg kell
mindehhez, és mint kiderilt, érdemes volt
par 6rat egy asztal mellé Ulni és visszaidézni
torténelmi idbket.

Racz Mihaly felkérésére a diszvendég
harom olyan ételt javasolt Gjra télalni, amely
gazdag paélyafutasanak egy-egy piciny, de
emlékezetes dllomasa:

- Mindjart els6ként a frankfurti Szaka-
csolimpian 1968-ban megszerzett Oscar-di-
jamhoz kot6dd ételt emliteném., amely
»Oscar borjusteak” nevet kapta — mondta
eloljaréban Lukacs Istvan. - A nyirségi tol-
tott baranycomb a térségrél kapta a nevét
és Janos Karoly spanyol kiraly kedvence
volt. Emlékszem, r4 is kérdezett, amikor
késtolta, hol is van Magyarorszagon a nyir-
ségi tdjegység ? A lazacpérna nevd ételem
Diana hercegné kedvencévé valt, amikor

magyarorszagi latogatasan
megkdstolhatta. A negye-
dik ételként a Hatszegi pa-
lacsintara esett a rendezék
vélasztdsa. Hatszegi Jozsef BH
a szomszédos Erdély nagy
képességli és elismert sza-
kacsa volt.

Vendégszakacs
a konyhaban

A Kakukk Etterem két séfje, Sandor Tibor és Husz Attila
mindenekeldtt tisztelettel koszontotte a haz vendégét, Tibor
egy mar kissé megsargult, keményfedelii szakacskonyvet nyi-
tott ki a Mester el6tt és arra kérte, hogy az édesapjanak ama 31
évvel ezel6tti taldlkozon dedikalt kiadvanyt tjra lassa el kézje-
gyével. Megfeleld szakmai egyeztetés utan a mar elokészitett
kitlind nyersanyagok sorakoztak fel elkészitésre, a f6zési mun-

kafolyamatokban Lukdcs Istvan is orommel vett részt. Ahogy
készitették kozosen ezeket a kiilonlegességeket, felidézédott
benne gazdag palyafutasanak egy-egy villané képe. Azt pedig
az egyiitt toltott munkadrak legelején megjegyezte, hogy a
nyirbatori étteremben kit(ind ifju kollegak dolgoznak, nyitot-
tak a vilagra, a korszerii folyamatokra, de tisztelik a maltat is.
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Hazanalgpincejebenklborkostolaslelott

A mai nap forgatokdnyvét
megszerkeszté Racz Mihdly - aki-
nek Marti lanya a Kakukk Ette-
rem ligyvezet6 tulajdonosa - el-
mondta, hogy a taldlkozéra olyan
kollegakat is meghivott, akik 1988-
ban és még azt kdvetben jo ideig
a Kakukk Etterem frontemberei
voltak. Amikor megkapték az lize-
netet, hogy szeretettel varja Gket,
egytdl-egyig mindnyajan visszaiga-
zoltak, hogy jonnek... Az invitlast
- s(r( teend6i kdzepette - szintén
elfogadta Maté Antal helyi polgar-
mester és a szomszédos Baktald-




ranthazan él6 Krivacs Andras, aki a Magyar
Nemzeti Gasztrondmiai Szdvetség jelenlegi
elnoke.

- Oszintén mondhatom, hogy alig var-
tam, hogy megérkezzen Nyirbatorba Séf
ur, mert magam is ugy raktaroztam el ezt
emlékeim kozott, mint taldn egy megismé-
telhetetlen eseményt — mondotta. - Es ime,
ha nem is az a kitlind szakdcscsapat jelent
meg, amely a latvanyos vacsoraestet pro-
dukalta, de a csapatfénokkel most, 2019. au-
gusztus 28-an ismét megveregethettiik egy-
mas valldt. Kézben lanyaim, fiam felnétt
korhoz érkeztek, a nagyobbik lanyom még
emlékszik, hogy akkor kisiskolas volt és 6 is
izgult, vajon ki érkezik ide vendégszerepelni
a messzi févarosbol?

A lepdrgé 30 esztendd Racz Mihaly éle-
tében nem telt tétleniil: a Kakukk Ettermet
folyamatosan bdvitette, a mellette taldlha-
t6 egykori gydnyorud éplletet megvasérolta
szép panziéva alakitotta at. Létrehozta a
Hazai iz6rzék Lovagrendjét, Erdélyben,
a Hargitan szintén panziét miikodtet,
Nagykarolyban pedig a Lakodalmas Haza
a hataron tuli eskiivok, lakodalmak amo-
lyan népszerii régiés kézpontja. Emellett
hédol kedvenc hobbijanak a f6zésnek és a
varoskozpontban talalhaté csaladi haza alatt
kialakitott gyonyord pincéjében baratokat
fogad, borgy(jteménye tébb mint figyelem-
remélté.

De térjiink vissza a ,visszatapsolt” nagy
taldlkozasra! A megérkezett vendégeket ne-
héz volt asztalhoz Ultetni, mert mindjart el-
kezdtek beszélgetni az étterem eléterében,
egymdst kérdezgették, ki mire emlékszik a
régi idékbdl, az egyitt eltoltott munkaévek-
bdl, mi tdbb évtizedekbdl.

Az 1978-t6l Kakukk Etteremként -
mely megkapt a Magyar Turisztikai Ugynokség
Mindség-dijat — miikodo varosi vendégldoben sok
kitliné munkatars megfordult, de a mostani ren-
dezvényen megjelenteket kiilon is érdemes fel-
sorolni: Vadon Albert, Téth Janos, Tamas Dénesné
felszolgalok, Kaposztas Albert, Turgyan Miklds
szakacsok, Zsigmond Tamas zenész, Sandor Ti-
bor és Husz Attila séfek. Kozos fotok késziilnek,
Racz Mihdly is ide-oda fordul, hogy mindenkit
meghallgathasson, kikérdezhessen — bizony 6k
kozosen voltak a korabbi sikerek kovacsai.

Délutan, kora vacsoraidére keriltek
talaldsra az emlitett ételek. J6 hazigazda
maédjara mindenegyes alkotadshoz meg-
felelé bort szolgalt fel az iz6rzé Lovag-
rendet alapité nagymester, még mielé6tt
azonban az izek csodalatos, sokszinl vi-
lagaba feledkezhettek volna a meghivot-
tak, podiumbeszélgetésre kerilt sor. Akar
hosszu 6rékig is lehetett volna hallgatni
Lukdcs Istvan visszaemlékezését a nagy
szakacsolimpiakrél, mas vildgversenyek-
rél, ahogy megjegyezte az Antarktiszon
és a Holdon kiviil szinte mindeniitt jart
ezen a féldon. Az USA-ban példaul 11 al-
kalommal hivtak meg vendégszakacsnak
az amerikai focidontd VIP satraba a kiemelt
vendégeknek fézni. Kilon fejezet az életé-
bél, hogy vildagnagysagoknak fézhetett, er-
rél is hosszan lehetne fejtegetni emlékeit,
sok-sok humorral, kulisszamorzsakkal. A
beszélgetés természetesen az asztal korl
folytatédott, kotetlen formaban, monda-
nunk sem kell, hogy a feltalalt ételek leir-
hatatlan sikert arattak. Bebizonyosodott,
hogy nemcsak a vilaghirességek igénylik
a kiildonlegességeket, hanem az egyszer(
haladék, de legyiink pontosak: a vendég-
latast hivatasnak tekintok is.Idonként a
kényeztetést nagyon is megérdemlik...
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A CIMLAPUNKON TALALT
ETEL RECEPTJE
Borjusteak ,,Oscar” médra

HOZZAVALOK

1000 g borjidio vagy borju sziiz
100 g olivaolaj

100 g vaj

250 g orids garnéla

400 g spdrga

300 g brokkoli

100 g paradicsom

1 cs. petrezselyemgyokér

1 db citrom

3 dl tejszin

s0, petrezselyem 6rolt fehérbors,
cukor

Elkészités:

A borjudiot vagy sziizet egyforma
szeletekre vagjuk, formazzuk. Megsézzuk
és forrd olajban szép pirosra sutjiik. A friss
spargat, brokkolit kevés citromos, cuk-
ros vizben puhdra paroljuk. A kiralyrakot
megtisztitjuk, séval, borssal fliszerezziik,
majd forré olajban megpiritjuk. EI6me-
legitett tanyér aljara hollandi martast te-
szlink, ratessziik a megsuitott borjuszele-
teket, melléhelyezziik a vajas spargat,
brokkolit, paradicsombdl készitett rézsat.
A martast rakvajjal diszitjiik és forrén fel-
szolgaljuk.

Ajanlott bor:
Mészaros Pincészet és Borhaz
(Szekszard)




UTLZINUS
) miné’se’gi wendégldtds
yz’réa’z‘o rban

Beszélgetés Maté Antal polgarmesterrel

¥ A

AKSSINYENC, HANEM
DEZO'IS, AMI A GASZT-
ONOMIAT ILLETI EGY OLYAN
SVAROSVEZETO ESETEBEN, AKI
“NYITOTT A MINOSEGI GASZT- :
RONOMIARA ES FINOM, KA# "W Tisztiban van s

tzminé’séggel : " ¥

Tébb apropédja is van annak, hogy beszélgethettiink augusz-

RAKTERES A BOROKRA

*

tus utolsé napjaiban Maté Antal, Nyirbator polgarmesteré- {

vel, aki elsé diplomajat tekintve programtervezé-matemati-
kus, majd ,rdadasképpen” megszerezte a gépészmérndki diplomat is
Debrecenben. A varos fejlédése Uj, prosperal6 szakaszandl tart. Egy
meghivas nyoman a Kakukk Etteremben érdeklédéssel falatozott
Lukécs Istvan haromszoros Oscar-dijas séf menusorabdl./ frdl kilin is
beszdmolunk - exkluziv riportunkban ! | A 740 éves varos 41 éves polgdrmestere a
Nyirbator gasztronémiai torténetében is korszakosnak mondhaté va-
csora masnapjan, hivataldban adott sszefoglalot az altala vezetett
véros mindennapjairdl, a fejlédéssel kapcsolatos kitdrési pontokrol, a
torténelmi 6rokség és a jelenkor egymasra hato folyamatairol.

|I

— Hogyan izlett a meniisor, amit a Polgdrmesteri Hivatallal szemkozti
egykori nagyétteremnek nevezett Kakukk Etteremben tdlaltak fel? Eqyéb-
ként is: hdnyadadn dll az étkek és italok kindlatdt illetéen?

- Nyitott vagyok erre a ,mfajra” is, mert felfedezé hajlam va-
gyok, gy a maga 6sszességében — mondja mosolyogva. — Amikor
meghivast kaptam az egyetlen haromszoros Oscar-dijjal rendelke-
z6 séf vendégszereplésére, arra gondoltam, ez egy ,kihagyhatatlan
ajanlat”. Amolyan alkalmi, férfif6z6 maédjara készitek otthon ked-
venc ételeket, legféképpen barati tarsasdgoknak, amivel biztosan
kidllhatok a kézonségem elé. Husevé vagyok, de minden olyan
inyencséget kiprébalok, amit még eddig nem fedezhettem fel.Bo-
rokat is ilyen megkozelitésben kostolok. Sajatos vilag ez és észin-
tén szolva Lukdcs Istvan séf Ur vendégszereplése lenyligozott. Egy
kisvaros életében egy ilyen kulindris taldlkozd azt mutathatja meg
a meghivott kozonségnek, hogy érdemes a felsébb fokozatokat is
megismerni, de még inkdbb azt, hogy a minéség mindenekeldtti és
nagyoktél érdemes tanulni...A hazigazda ebben példat mutatott.

o L

.

'!; FEEE b

— Indité sorainkban mdr jeleztiik, hogy Nyirbdtorban a torténelmi értékek
és a jelenkor kihivdsai egyszerre érvényesiilnek. Az elmiilt 8-10 esztendében
milyen fejlddési ivet irt le ez a kedves hangulatii kisvdros?

- Nyirbatorban az utébbi 8-10 esztenddbe a varosfejlesztést és
a befektetést inspirdlé folyamatokat erésitettiik, nem lebecstilendé
sikerrel - mondotta. - Matematikusként, de varosvezetdként is figyel-
juk a folyamatokat és a statisztikai eredményeket: Nyirbator ma Ma-
gyarorszag 300, gazdasagilag legerésebb telepiilései kozé tartozik.
A megyében pedig Nyiregyhdza utdn a masodikak vagyunk. Talén
meglepd: 160 telepiilésrél hozzak Nyirbatorra naponta a dolgozoékat!
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— Ez pedig dridsi feleldsség nemcsak a vdrosvezetés, hanem az itt taldlhato
szolgdltatoi kultira kindlatdt illetden. . .

- Minden megvaltozott a rendszervaltds letargikusnak
mondhaté id6északa utdn — kezdi valaszat Maté Antal. - Amikor
megszlintek az el6z6 éra és gazdasagi idészak ipari [étesitmé-
nyei, ha ugy tetszik munkaer6é befogado lehetéségei, egyfajta
kildtastalansag érzésébe esett a varos. Ez legaldbb 8-10 évig tar-
tott. 2004. utan, tehat ugy masfél évtizede jo iranyba fordultak a
dolgok. Megjelentek uj befekteték, de adottsagaink is megval-
toztak. Megépllt az autépdlya, ezzel egyitt pedig Uj fejezetet
kezdtuink irni. Az ipari park prosperdlasa azt is jelentette, hogy
Nyirbatornak, mint hazigazdanak fel kell mutatnia addig nem ta-
pasztalt szolgaltatd kulturdkat. A varosvezetésnek és a lakossag-
nak ra kellett jonnie arra, hogy a 21. szazadi kihivasok kdzepette
egy kozépkori torténelmi kdrnyezetben jé vendégfogadoknak
kell lenni, megteremtve az élhetd varos ezerféle formait.

- Mindehhez persze infrastrukturdlis fejlesztésekre volt sziikség, hogy a
helyi lakosok is jol érezzék magukat . . .

- Polgarmesterségem el6tti idészakban vérosfejlesztéssel fog-
lalkoztam és jelenleg is egyik kiemelt teriilete a fejlédésnek ez a te-
rilet - mondotta. — Olyan kdrnyezetet varnak el az itt éI6k és az itt
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dolgozoék, amely komfortérzetet teremt, és a varosban él6k kiilon-
b6z6 rétegei - fiatalok, csalddosok, idések, vallalkozék — kiilon-ka-
tovébbfejlesztése, hatdrozottan a mindség irdnyaba hatdan elkeril-
hetetlen! Az 6nkormdnyzat ebben, mint befekteté nem tud részt
venni, de a vallalkozék azon rétege, akik a jovére tekintve ebben
fantaziat latnak, nem jarnak rossz uton. Uj szallodai féréhelyeket kell
kialakitani, szélesiteni kell az éttermi kindlatot, a szabadidé hasznos
eltoltéséhez. Mi is hozza tudunk jarulni kiilonbo6z6 fejlesztésekkel.
Fel kell ismerni, hogy egy ,rendszervéltas” utani alvé idészak utan
a véllalkozék szdmara hosszabb idészakra is lehet tervezni fejlesz-
téseket. Erre mar lehet alapozni Uzleti terveket, egyre jobban jelen
van az igényes vendégkor. Az dnkormanyzat — ismételten hangsu-
lyozom - ezeket a folyamatokat generalni kivanja.

— A Sdrkdny Gydgy és Strandfiirdé Nyirbdtor egyik vonzereje a torténelmi
alapértékek mellett. Hogyan Idtja a fiird jelenét és jovajét?

- 150-180 ezer vendéget fogadunk évente, a helyi és a térségi
latogatok mellett szamitunk a roman, szlovak, ukran firdézékre is.
— E tekintetben is fontosnak tartom az dtgondolt marketing munkat.
Szeretnénk, ha példaul a lengyel vendégeket nagyobb szamban
tudnank firdénkbe invitalni. Testvérvarosi kapcsolatunkra alapozva
markansabb lengyel desztinaciét tudunk kialakitani.. Ehhez hozza-
jarulhat a vallasturizmus adta kilon adottsaguk.

_ Havdrosvezetikeént végigtekint a kiilonbozé vendégfogaddi szolgdltatd-
sok palettdjdn, milyen aktudlis kovetkeztetésre jut?

— Hatdrozottan kirajzolédik, hogy jelen van immaron az igényes
vendégkor, ez értend6 a varos lakossdgéra éppugy, mint az ideérke-
z6 hazai és kulfoldi turistakra - mondja - Aki nem ismeri fel, hogy a
véltozasok idészakat éljuk, ebben a versenyben lemarad. Magam is
véroslakéként figyelemmel kisérhetem, melyik vendéglében vagy
cukraszddban, étteremben, strandbiifében élinak a sorok. A vendég
eldonti, mit szeretne, de véleményem szerint a szolgaltatonak el6re
kell tudni az életképes lépések sorat. Taldn a matematikusi és gépé-
szmérndki énem mondatja velem, hogy a tervezés, a megoldasok
keresése jelentheti a j6 megoldédsokat. Az egyenlet persze mindenki
szamara mas és mas ismeretlenes...

Kiss Dezsé Péter

V74

KITEKINTO
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TETETLEN anelte a (&t

Rekordok falvan ezittal fasirt és struccporkolt volt a nyeré

Sikeres rekord: balrol Pajna Zoltdn,

Borbélyné Fiilop Hajnalka, Gal Gdbor hitelesité

OTLETEKBEN NINCS HIANY HAJDU-BIHAR MEGYE TETETLEN NEVEZETU KOZSEG
LAKOIT ILLETOEN. AHOGY MONDANI SZOKAS FOLYAMATOSAN ,JAR AZ AGYA” AZ
ITT ELOKNEK AZON, HOGY VALAMI ERDEKESET, SZOKATLANT VALOSITSANAK MEG,
NEM IS AKARHOGYAN: ORSZAGRA SZOLOAN! A MINOSEGI BOROK ETELEK (MBE) —
ASZTALI OROMOK MAGAZIN AUGUSZTUSRA SZOLO MEGHIVOT KAPOTT A KOZSEG
ONKORMANYZATATOL,MEGPEDIG A I1l. HOMOKTOVIS FESZTIVAL RENDEZVENYSO-
ROZATARA. VALO IGAZ: MEGLEPETESEKBEN BOSEGGEL VOLT RESZUNK. ..

a nem is olyan letaglézé for-
H résdg fogadta a vendégeket
a tetétleni soros Homoktovis
Fesztivalon, mint a két évvel ezel6tt, azért
derekasan helyt kellett allnia a szervezék-
nek, rendezéknek, a programokat meg-
valdsito lelkes, elkotelezett és szorgalmas
kozséglakoknak. Tetétlenrél nagy hirte-
len egy igazi magyar kézmondas jut az
eszlinkbe, persze kicsit atfogalmazva: kicsi
a falu, de erés. Nézzik sorjaban, milyen
ujdonsaggal szolgéltak az 6tlet dus tetétle-
niek ebben az esztendében? Miel6tt a rész-
letekrdl szélnank fontos a fesztival elneve-
zéséhez kapcsoldoddéan a homoktovisrél
néhany lényeges informaciéval szolgalni.

Tetétlen kozség onkormanyzata 2012-t6l
dontott ugy, hogy homoktovis termesztéshe
fog. Tette ezt elséként az orszagban kozfog-
lalkoztatas keretén beliil. (Itt jegyezziik meg,
hogy hasonléképpen — nem kis merészség

képességével — strucctenyésztéshe is bele-
vagtak.) Nemcsak ugy vaktaban , ugyanis gon-
dosan kidolgoztédk azt az egyedi és jelenleg is
futo foglalkoztatasi programot, amellyel alap-
jaiban véltoztathatték meg e kozosség és az
ott él6k életkoriilményeit. A korszellemnek és
marketing szempontoknak megfelelve, kiala-
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A tovadbbra sem tétlen tetétleniek azzal
is tisztaban vannak, hogy kiemelkedd, latva-
nyos programokat is érdemes szervezni, nem
tagadottan a két fontos termékcsaladjukat
kozéppontba allitva. Ezért aztdn - ahogy a
részletekrél téjékoztatast adott Borbélyné
Fiilop Hajnalka polgdrmester asszony az
adott fesztivdlokon mindig valamilyen re-
kord kisérlettel probdlkoztak — egyértelm(i
sikerrel:

2016. augusztus 20-i nemzeti Gnnepiink
alkalmaval ,k6zds tiiznél torténé szalon-
nasiités”-re hivtuk a vallalkozé kedvi te-
tétlenieket — mondotta a telepiilésvezetd.
- 226 f6 részvételével sikeresen megdontot-

tik az el6z6 120 fével feldllitott rekordot. Az
akkori kisérletiinknek ,siissiik ki egyiitt”
nevet adtuk. Ezzel a megfogalmazassal is
azt akartuk jelezni, hogy minden siker kdzos
munka eredménye. 2017-ben Ujabb rekordot
dontottink meg, az I. Homoktovis Feszti-
vélunk égisze alatt. 7377 db toltelékkel az
egyszerre megf6zott toltott kaposzta
magyarorszagi rekordjat értiik el. Akci-
onknak a szlogenje ,fézzlk ki egyutt!” volt.
Tavaly sem lazitottunk: ismét a gasztronémia
jegyében valdsitottunk meg egy rekordot.

kitottak azt a telepiilési markat, amely mara
ismert, elismert és keresett. Nevezetesen: ,Te-
tétlen Kincsei” markanév alatt tobb tucat ter-
méket forgalmaznak orszagos halézatukon,
értékesitési pontjaikon. Helyi boltbhan épptgy,
mint web- aruhazukban, a kdrnyezé telepii-
lések piacain, fesztivalokon, vasarokon és
nemzetkozi haldzatukon keresztiil. Tizenegy
hektaron termesztenek homoktdvist, egyre
nagyobb termésétlaggal. Két strucctelepiilé-
siikon pedig 100 madar tenyésztésére képe-
sek. A homoktovis termékekrdl lapunk kiilon is
termék dsszefoglaldt ad hirdetés formajéban-
zard oldalunkon!



Strucckolbasz készités és sités tekinteté-
ben. A kolbadszhoz kizarélag a sajat gaz-
dasagunkban eléallitott alapanyagokbol
készitettiik el a tolteléket. Osszességében
mintegy 300 kg hus felhasznalasaval ké-
szitettiink kolbaszt.

Es maris itt vagyunk a jelenben, egészen
pontosan a kdzelmdltban, ugyanis augusz-
tus 17-én a teleplilés Faluhdzanak teriletén
600 adag strucc porkoltot sikerlt elkészi-
teni, szintén 6sszefogas eredményeképpen.
Ezittal a fézéshez kit(in6 karmesterként
megnyerték Ddsa Tibor magyar kiralyi fésza-
kacsot, aki egyben az Els6 Magyar Fehé-
rasztal Lovagrend tagja is. A helybeliek
errdl a kozos f6zésrél egydntetitien ugy véle-
kedtek, hogy 6rém volt egyiitt dolgozni, so-
kat nevettek, Désa izmester kit(iné humorral
rendelkezik, igazi show-man. Ezt kdvetden,
augusztus 18-an pedig a sportpalyan irt re-

kordokat tekintve torténelmet Tetétlen szor-
galmas falukdzossége. 11 asszony verbuva-
I6dott, fogott 6ssze annak érdekében, hogy
ezen alkalommal 1400 db fasirtot siissenek
ki, s ezzel feldllithassak ennek legajabb re-
kordjat.

A rekordkisérlethez természetesen avatott
hitelesitdk is sziikségesek.
Gal Gabor a Hotelinfo Kft. iigyvezetd igazga-

téja egyben a magyarorszagi rekordok jegyzett
hitelesitdje 6rommel szamolt be lapunknak arrdl,
hogy az egymds utani napon megsziiletett két
kiilon rekordkisérlet nmagaban is diadal, de igy
egyiittesen a magyarorszdgi rekordok soraban e

Amikor megkaptuk a felkérését mar
az elmult esztenddében, jol tudtuk, hogy ki-
tlné emberekhez érkeztiink - mondotta.
— A strucc porkolt f6zésénél éppugy, mint a
fasirtok gyurasanal és siitésénél remek volt
a hangulat, mindenki tudta mi a dolga, a
végeredménynél pedig konnyd volt a fela-
datunk. Véleményem szerint ugyanis nem-
csak darabszamot tekintve szarnyaltak tul az

jelenlévé képvisel6i (augusztus 20-a alkal-
mabol immar hagyomanyosan megszervezi
Tetétlen kézség Onkormanyzata az innen
elszdrmazottak taldlkozdjat). Az innepi meg-
nyitébn mindennek nyomatékot is adott sza-
vaival Pajna Zoltan, aki igy fogalmazott:

~Meglepetés magam szamaraiis a te-
tétleniek otletgazdagsaga és az 6sszefo-
gasba vetett hite. Az eddigi rekordkisér-
letek mar bebizonyitottak, hogy mindig
tudjak emelni a tétet Tetétlenen! Azilyen
egyiittlétek nemcsak a szorakoztaté mi-
sorok miatt hangulatosak, hanem azért
is, mert megszinesitik érdekes momen-
tumokkal. A strucc porkoltet és a fasirtot
megkoéstolva nyugodtan kijelenthetem:
kulinaris élményeket is felvonultattak.
Az innovativ felfogasmoéd remélhetéen
masok szamara is példaadé. Az 6nkor-
manyzatoknak fontos feladatot jelent,
hogy a kozfoglalkoztatas mellett folya-
matosan ki tudjak vezetni az érintett
embereket a valds, piaci alapu munka
frontjara. A tetétleni hagyomanyos népi
és tajjellegii ételek megé6rzése pedig ne-
mes misszié. A homoktovis termesztésé-
ben és értékesitésében elért sikerek arra
utalnak, hogy egy kis létszamu telepiilés
is képes nagy piaci tettekre.”

elézé rekordot, de a miné-
ségetilletéen is.

A hivatdsos hitelesi-
. 16 véleményét az Uinnepi
programra meghivott
| kedves vendégek is meg-
erbsitették. Kozottik is
. Pajna Zoltan a Hajdu-Bi-
. har  megyei Kozgy(ilés

elndke, a szomszéd tele-
pllések polgdrmesterei,
onkormanyzati vezetdi, az
elszarmazott tetétleniek
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—
Biiszkéek-a-rekordra!—

A tetétleni Sportpalyan, azt megel6zéen
a Faluhazban elkészitett ételek az utolsé
falatig elfogytak. Egyrészt kedvezménye-
sen értékesitették, masrészt pedig adomaény
formdjaban bizonyos tételeket eljuttattak
kozintézményeknek. A polgarmester asz-
szony eldrulta, hogy a bevételeket testvérie-
sen elosztjdk az dnkormanyzat, a helyi iskola
kozott. Amikor pedig arra voltunk kivancsi-
ak, mi jar a fejiikben a jovét illetéen, Hajnal-
ka huncut mosollyal csak annyit mondott:

»még nem aruljuk el, de mar tudjuk...”
MBE tudésitas

-
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GASZTRONOMIAI  LAPSZERKESZTO-
KENT — MEGELVE ES ATELVE SOK-SOK
KULINARIS OROMOT — SZEP FEGY-
VERTENYT MONDHATOK A MAGA-
MENAK. TIZENEGY EVVEL EZELOTT
INVITALTAK A TELEPULES FESZTI-
VALSZERVEZOI ELSO ALKALOMMAL,
HOGY TUDOSITSAK A TALALK0ZO-
ROL EGYBEN PEDIG VALLALJAM EL
A ZSURIZESBEN VALO RESZVETELT.
MOSTITT TARTUNK. ..

Az idén megrendezett XI. balatonszar-
sz6i Lecs6f6z6 Fesztivalon az egyik
televiziés stab riportere megkérdezte, va-
jon hany adag lecsét kdstoltam meg a tobb
mint egy évtized alatt? Bar nem voltam 6t6s
szamtanbdl, de vélaszt gyanant gyorsan ki
is szamitottam, hogy egy-egy versenyen
atlagosan 30-35 versenymii késziil, akkor
bizony a végso szam kozeliti a 400 ada-
got! Hat ez bizony gombadcbdl is oriasi
teljesitmény lenne, de azért legytink redli-
sak, hiszen ez évekre elosztva nem is olyan
nagy fegyvertény. Nagyobb sikernek tartom
viszont azt, hogy egy kitné programszer-
vezd hazigazda munkatarsi csapat — élikon
Dorogi Sandor polgdrmesterrel — egy olyan
visszatéré kozonségtaldlkozét tud megszer-
vezni évrél-évre, amely latogatottsagat te-
kintve egyre nagyobb vonzerét jelent. Nem-
csak helybeliek vagy szomszédban lakdk
dontenek ugy, hogy eljonnek f6zni, hanem
hatérainkon tulrél a magyarlakta terdiletekrd|
is. Mert a lecsé a magyar konyha egyik fontos
alapértéke.

A szarszbi hdzigazdék jél tudjék, hogy ha
egy versenyt hirdetnek, ott eredményeket is
kell kihirdetni, bar a legnagyobb eredmény
az, hogy egyitt lehet ennyi ember. Ettdl
fliggetleniil persze minden alkalommal jeles
zs(rit invitdlnak meg és az étkek minéségi el-
biralasat jeles személyek vallaljak. igy példa-
ul a 11 éves szarszoi lecsé torténelem soran
Csukas Istvan Kossuth-dijas ir6, Balaton-
szarszé diszpolgara szinte minden lecsé-par-
tin jelen volt, Lukdacs Istvan haromszoros
Oscar-dijas séf a legutdbbi 5 esztendd ren-
dezvényén jéleséen és orommel jelent meg.
Es ha mar a szaraznak t(ing statisztikai ada-
toknal tartunk, érdemes még egy érdekes
megkozelitést megemliteni. Ha szintén atla-
got szdmitunk és 30 csapatot az egyes prog-
ramoknal és szamba vessziik, hogy ez igazi
kozOsségi munka, a f6z6 tarsasagok létsza-
ma 10 fére tehetd. Meglepé a véderedmény!
Harom-négyezer ember hédolt Balaton-
szarszon- csakis a meghirdetett verseny
alkalmaval- a lecsé étel megfézésével a
kozosségi kultaranak!

Erdekességek, egyéniségek

Ennyi kitérd utan és statisztikai felsorolast
kovetden illene mér szot ejteniink a legutdbbi,
mondhatni ismételten kitlindre sikeredett
talalkozorol. A szakember, Lukacs Istvan séf
szerint egy lecséhoz elegendd 30 perc, hozza-
tette, az eldkészités miiveleteit nem szamit-
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Helyi vallalkoz6 és lakosként, mint aki
a vendéglétashoz is erésen kozel allt és all
jelenleg is, azt mondhatom, a lecsé nagyon
fontos nemzeti értékiink - fogalmazott Dié-
szegi, aki igazi lokalpatriéta, és ha csak tehe-
ti, minden kozds rendezvényen megjelenik
csaladjaval, barataival. - Magam is annak va-
gyoka hive, hogy a tulzottan Uj utak keresése
egyben tévut, de még inkadbb az alapértékek

va. Valé igaz, az egyes csapatoknal asszonyok,
férfiak, gyerekek serénykedtek az alapanya-
gok felsorakoztatdsanal. Hagyma, paprika,
paradicsomvéagas (ki hosszaba, ki keresztbe)
és a kiilonbozé alapizesiték. A zsiri ebben
az esztenddben is ersodott helyi és térségi
erékkel. A kozos kostolds kozben véleményt is
mondtak tapasztalataikrol, érzéseikrdl:
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aldbecsilése. Igazi, magyaros lecsét kell ké-
sziteni. Orémémre izbimbdim talaltak nem
is keveset...

A Somogy megyei KISOSZ elndke, mar
csak hivatalbdl is napi kapcsolatban van a
vendéglatds és kereskedelem mindennap-
jaival. Szivesen jon kdstolni a zsUri tagjaként
és kiilonosen azt tartja fontosnak, hogy né-
piinnepély jellegii eseményekrdl van szé.
Balatonszérsz6 ezeket a fesztival mdfajokat
nagyon jél tudja mindennapok soran nép-
szer(siteni.

Ahogy a nagy déli forrésag kells kdze-
pén megindul a lecs6f6z6k aradata a zs(iri-
hez, érezziik, tudjuk, hogy most kévetkeznek
az igazi csucsteljesitmények. Késtolunk, el6-
zetesen szemrevételeziink tojasos, porkoltes,
tarhonyds, majas, padlizsanos, letaglézdan
erés paprikas lecsét. Jonnek szelidebbek,
finom stilusjegyekkel. Igen, egy lecséndl
fontos a harmoénia, idében érjenek dssze az
erék. (Hagyma, paprika, paradicsom picinyke
izesités, illetve hozzaadott mas érték.) Pilla-
natokon mulhat, hogy tul leveses lesz, vagy
éppenséggel nem f6 meg kell6képpen a
paprika, vagy a paradicsom tulteng. Lukacs
Istvdn mindenre figyelemmel van:

- Aztis mondhatnam, szép életem soran
meglehetdsen sok mindent megkdstoltam,
de a lecsét mind a mai napig, annak idésza-
kaban otthon is elkészitem Ica feleségem
kedvenceképpen. Véleményem szerint az
egyszer ételek mindennapjaink  részei.
Mindig nem lehet linnep a teritett asztal
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koril sem. Am egy ilyen fesztival szamomra
az egylttlét innepe. A csapatok elnevezése
nyelvi leleményekre utal, nem kevésbé hu-
morra. Es ez az élet emberi sava-borsa.

Dorogi Sandor polgdrmester az ered-
ményhirdetés alkalmaval j6 szokdsa szerint
a benevezett és oklevélért a zslrihez érkezd
versenyzéket igazi riporter modjara kifaggat-
ta. Honnan jonnek, milyen csapattal, miért
szereti Szarszot, maskor is visszajon-e? Tele-
pllésgazda igazi érdeklédése ez, arrél, Bala-
tonszarsz6 miért is szerethetd?

Kupa Bicskasoknak

Ha valaki nem tudnd, nem messze Lajosmizsé-
t6l, még Pest- megyében talalhaté Ujhartyan. Mit6l
nevezetes ez a kozség? Most nem sorolunk jellegze-
tességeket, de egyet igen: itt miikodik immaron 20
éve a Bicskds Egyesiilet, amelynek alapitdja Streifer
Andrés elndkként jegyzi a ,nagy” létszamu, 4 fds
egyesiiletet. Az elmilt 11 esztenddben mindvégig
jelen voltak a balatonszarszéi gasztronomiai fesz-
tivalon! Kiprobalt, nagy munkabirdsu kis csapatrél
van sz0. Bicskasok? Lehetnek masok, mint férfiak?
Ezuttal is igazi, magyaros lecsdval rukkoltak ki, bard-
ti tarsasagukhoz sok strandold is tarsult, mert igazi
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stilusos emberek. Magyarok, és persze bicskasok. Az
Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend tagja, Téth Imre
korébban és azidén is felajanlott hatalmas kupajat,
kiilondijat ez a péros érdemelte ki. Rendszeresen
foznek varosnapokon, de mas szemponthél is kotod-
nek Balatonszarszohoz. Kitlind mesterember Strei-

fer Andrds, ezért szamos alkalommal sajt fafarag-
vanyait, munkdit ajanlotta fel kiilondijképpen. Most
viszont Ujhartyan telepiilésrdl kiadott reprezentativ
konyvet (albumot) adta at kiilondijképpen a legfébb
gyoztesnek.

Es elérkeztiink a végkifejlethez, a XI. Bala-
tonszérszoi Lecséf6z6 Verseny eredményhir-
detéséhez. Az elsé dijat hosszu évek utén —
ugy latszik kivartak — balatonszarszéi csapat
nyerte, nevezetesen a Szarszoéi Lecsédfaldk
csapata. A" Lecsokirdly” cimet pedig a bony-
hadi fé6z6csapat érdemelte ki. Dorogi Sandor
eredményhirdetése nyoman név szerint is
megemlitette a csapatkapitanyt, aki nem
mas, mint Bonyhad varos rendérkapitényal!
Amikor megkérdezte a riporter-polgarmes-
ter, vajon tavollétében is rend van-e Bony-
hadon, szellemesen azt felelte a gydztes,
természetesen minden rendben van, de egy
rendérrel tobb szolgdlja a biztonsagot - Ba-
latonszarszén.

MBE tudésitds
foto: Nagy narbutt Ddria
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TEKINTSUNK EL ATTOL, HOGY EZ
ALKALOMMAL FELSOROLJUK A POL-
GAROR, POLGARORSEG EZER IRANYU
FELADATAIBOL AKARCSAK PARAT IS,
TUDJUK, HATHATOS, EGESZ ORSZAG-
RA KITERJEDO SEGITOI A RENDORSEG
ALLOMANYANAK. REMEK EMBEREK
ALKOTJAK EZT A TOBB TIZEZRES
KOZOSSEGET, NAGYVAROSOK, KIS-
VAROSOK, FALVAK, KISTELEPULESEK
NYUGALMAERT VALLALJAK ELKOTE-
LEZETT MISSZIOJUKAT.

ki a balatonszarszoi, immar
Ahagyoményosnak mondhaté
Lecsof6z6 Versenyre érkezik,
akdr kostoloként, akar valamely ver-
sengd csapat tagjaként, rendszeresen
taladlkozhat a Polgarérok Orszagos Pa-
rancsnoksaga f6z6 delegaltjaival. A
helyi polgarér szervezet vezetéje- egy-
ben a képviseld testiilet tagja -, Apati
Kinga Csilla az idei esztendében, mint
hazigazda teleplilés képviseldje, szintén
verbuvalt egy remek féz6csapatot. Ta-
valy a szomszédos kéroshegyi polgarér
csapat volt jelen a szarszoiakkal kdzos
f6z6 helyen. Nagyon fontosnak tartjak,
hogy ezt a szervezetet egy kozosségi
oromfézés alkalmaval is képviselhessék.
Tavaly is, idén is jo szivvel érkezett se-
giteni a f6z6 csapat munkajat Dr. Tarés
Andras a Polgar6rok Orszagos Szovet-
ségének elnoke, aki mindjart a megér-
kezés utani percekben barati érzésekkel
foghatott kezet Lukacs Istvan Oscar-di-
jas séffel:

A tavaly atadott és dedikalt, sikerek-
ben és teljesitményben gazdag életed-
rél sz6l6 kdnyvet elolvastam és észinte
tiszteletemet tudom csak kifejezni a
szép palyafutas alkalmabdl - fogalma-
zott. - Azt gondolom, hogy egy ilyen
életmu a fiatalok szamara is példaér-
téki, ezért javaslom, hogy ujabb kiada-
san is gondolkodjatok. Azt pedig kiilon
szeretném megkdszonni, hogy jelenlé-
teddel a hagyomanyérzé ételfeszti-
valokat is megtiszteled.

Lukacs séfiuir dr. Turos/Andrassal

Illedelmesen meghallgatja az elndk
Bszinte szavait a zsri elndke, a valasz-
szal sem késik:

- Az egyszerli paprikds krump-
lit vagy a lecsoét is el lehet rontani, és
mindkettébdl lehet fenséges ételt
késziteni! - Ezért a rak krémleves és a
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lecsé egy ponton — mar ami a jé miné-
séget illeti — egy szinten értékelendé.
A polgarérok kézossége szamos alka-
lommal a szolgalat el6tt vagy utan, in-
nepi alkalmakkor szervez ilyen progra-
mokat. Arrél is tajékoztattal kordbban,
hogy orszagos fézéversenyt is rendez-
tek, egy alkalommal, ha lehetdség
lesz ra, szivesen részt veszek az éte-
lek kdstolasaban.

A szarszOi csapattdl nem messze
serénykedett a Bonyhad véros lecsés
kiildottsége, amelynek vezetdje dr.
Marcsek Sandor, Bonyhad varos ren-
dérkapitanya a verseny végeztével at-
vehette a ,Lecsékirdly” cimet.

- Bliszke vagyok, ugyis, mint egy-
kori véroskapitany és orszagos ren-
dérfékapitany arra, hogy egy remek
rendérkollega fézni is tud — mosolyo-
dott el dr. Tarés Andras mar az ered-
mény hirdetés utan - Itt szeretném
elmondani, hogy a ,Lecsokiraly” 2019
tavaszan a mi szervezetlinktél atvehet-
te a Polgardér Erdemkereszt arany fo-
kozatat. A Tolna megyei szervezetiink
Unnepségén magam is jelen lehettem.
Most pedig ilyen kellemes, lecsé illat-
felhds korilmények kozott jo volt Ujra
talalkozni...

kdp
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basarrél a Palinkas Pincészet

képviseletében Palinkas Janos-

né Katika mindjart a dolgok kel-
165 kozepébe vag:

- Nemrégiben a gydngyosi f6iskolan
egy férumot tartottak, amelyre meghivtak
a kisebb és nagyobb boraszatok képviseldit,
dgazati szakemberek vélaszoltak kérdések-
re. Hatarozottan kirajzolédott, hogy a
néhany hektaros boraszatok helyzete a
jovoben nehezedni fog, mar ami a pia-
ci értékesitési lehetoségeket illeti. Ahol
sikerlil tobb vallalkozast egyesiteni, marke-
ting fronton, valamivel derdlatobb a hely-
zet. Karakteresen kirajzolédik, hogy a nagy
boraszatok uraljdk a piacot, nyilvan ennek
beruhazasi hattere is van, a !
tékemozgas, pélyazatok el-
birdlasanak is fuggvénye. A
magunk részérél azt tudom
mondani, hogy akik a per-
metezéssel akarcsak par
napot késtek, kisebb ter-
mésatlagokra szamithat-
nak. irsai Olivér sziiretelését
mér befejeztiik augusztus
legvégére, érdekes, eddig
nem tapasztalt kordlmény-
nyel kellett szembesilnink.
Akar egy tablan belil is
végleteket mutatott a termés. Volt ahol
szinte nem is tudtuk lesziretelni a gyimol-
csot, masutt viszont kimagaslo értékekkel
szembesdltiink,masutt a vad lakmérozta
fel a termést. Ozdrdl jarnak hozzank rend-
szeresen sz6l6munkasok, az idén még nem
tartunk kritikus helyzetnél, de a tendencia
megindult: néhany éven beliil éget6 prob-
Iémét jelent majd a munkaerd hidnya. Szep-
tember hénapra esik a Turdn sziiretelése, a
Muscat Ottonel minésége tobb mint bizta-
t6. Még egy megjegyzés: ha a kisebb bora-
szatok megsz(inése elkezdddik, at kell gon-
dolnunk oltvany uzletdgunk lehetéségeit is.
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HA NEM IS ORSZAGOS, DE
AZ IDEI SZURET INDULASA-
KOR HAROM HELYSZINROL
ERDEKLODOTT LAPUNK
ISMERT BORASZOKTOL:
MILYEN KEZDETI BENYOMA-
SAIK VANNAK AZ EVJARAT-
ROL ES EGY EGYRE EGETOBB
TEMARA IS KIVANCSIAK
VOLTUNK, NEVEZETESEN
ARRA: VALOS PROBLEMA-E
A MUNKAEROHIANY?

Gyodngyostarjan orszagosan ismert bo-
részati vallalkozasa a Sz6ke Matyas és Zol-
tan Pincészete. Az alapité ligyvezetd, a 2017-
es esztendd ,Ev Bortermeléje” kérdéseinkre
igy foglalta 6ssze gondolatait:

- Tavaly tudtuk, hogy meg kell vasa-
rolnunk a sz6l6kombajnt, mert munkaerd
problémdk lehetnek — mondotta. - De azzal
is tisztdban kell lenni, hogy a kézi erd telje-
sen nem valthato ki. A feldolgozdnkban is
sziikség lenne még egy szakemberre, de ne-
hezen taldlunk megfelel6 kvalitasu, szorgal-
mu és igyekezetd munkavallalot. A sz6l6k
szépek, az rsai Olivér kitiind kvalitasokat

mutat fel. Remélhetéen az elkdvetkezendd
hetekben mar aldbb hagy a héség, és a tar-
t6s es6ket, netén jégesdket elkerdljik. El sem
tudom képzelni, hogy a munkaeré frontjan
megindult negativ folyamatok milyen végki-
fejlethez vezetnek. Nem kizart ezzel kapcso-
latosan az, hogy hosszantarté6 humanval-
sag elé néziink.

Szekszardon is kitiind szakembert,
Mészaros Palt kérdeztiik a jelzett témakrol.
Mindenekel6tt arra voltunk kivancsiak: éle-
tének hanyadik sziiretét éli ezekben a hetek-
ben?

- Ha a kamaszkoromat is beszamitom,
bizony mar az 55.-nél tartok - sszegzett.
- Emlékszem olyan sziretekre, amikor volt
id6 arra, hogy a napi munka
utan megpihenve kicsit lazi-
tasképpen kostoljanak az
emberek bort is vacsora
utan. Ezek nem linneplések
voltak, hanem egyfajta élet-
forma. Minden megvalto-
zott! El6szor is a gépesités
olyan mértékli, hogy az
egyes vallalkozdsokndl na-
gyon fontos financialis té-
telt jelentenek. Egyértel-
muen kijelenthetem, hogy
bizonyos  sz6l6munka-
latoknal, zoldmunkaknal nem tekinthe-
tink el a kézi er6toél. A friss tapasztalataim
nyoman azt mondhatom, hogy bér keve-
sebb a sz616 sulya, mint az el6z6 években
volt, a beltartalma viszont jobb, a mustja
is strlbb. A Cserszegi Fliszeres kovetkezik
szeptemberben, majd a vordsek, altaldban a
Merlot, Kékfrankos sziiretelése jelenti a zar
stadiumot. A kisvallalkozasokrél pedig az
a véleményem, hogy igenis életképesek,
legaldbbis itt a szekszardi borvidéken. Hely-
ben tudjak eladni boraikat, csalddias vendég-
latast képviselnek és kialakithatnak visszaté-
ré torzsvendégkort.
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Makerfold ktkc.fi’te
termekemek'KIRAI{A L -

i tagadas, hatalmas érdek-

I6dés mellett, galambrepte-

téssel tarult fel a gazdasagi,
kodzbsségi és stratégiai szempontbdl fontos
jelent6ség piac fékapuja és kapui. A makoi-
ak erre sokat vartak, tlrelmiik példaértékdi.
Am érdemes azt is megemliteni, hogy egy
tébb mint 60 éves piacrél van szé, amely
legutoljara 22 évvel ezel6tt kapott picinyke
LEletmentd” fejlesztd injekciokat. ..

Mivel vartak varoslakok és kornyékbe-
liek ezt a fontos eseményt, sokan 6ssze is
jottek az atadasi innepségre. Udité latvany
fogadta a jelenlévéket, mert gydnyord,
korszer( kornyezetben pompaztak a ma-

Galambrepitéssel adtak at a megujult varosi piacot

A MINOSEGI BOROK ETELEK (MBE) — ASZTALI OROMOK MAGAZIN FRISS
LAPSZAMABAN, ANNAK IS A ,SZOMSZEDOS” 18-19. OLDALAN EGY KU-
LONLEGES GASZTRONOMIAI BEMUTATO ES TALALKOZO MEGOROKITESET
TARJUK OLVASOINK ELE. EGYIK LEGFONTOSABB UZENETE ENNEK A RI-
PORTNAK, HOGY A MAKOI ES MAKO KORNYEKI FOLDEK, KISKERTEK CSO-
DALATOS TERMEKARZENALJAT A PROFI VENDEGLATAS EPPUGY TUDJA
FELHASZNALNI, MINT A CSALADI KONYHAK SZORGALMAS HAZIASSZ0-
NYAI. NOS, HIRET VETTUK, HOGY MAKON ATADTAK AZ UJ VAROSI PIACOT.

koéi foldek és kiskertek kincsei. A hagyma és
fokhagyma természetesen ezen a tajékon ~ Galambreptetés
mindig is elsészamu fészerepl, jol tudjuk,
hungarikum, de nem becsiiljik le a tébbi
fontos zoldséget sem. Akarcsak a Tisza és a
Maros halb&ségét.

Megtudtuk, hogy a Teriilet és Telepu-
|ésfejlesztési Operativ Program keretében
és a varos koltségvetése terhére 400 millié
forintbol megvaldsitottak a piac, uj, oldal-
rél nyitott lefedését, a koézmiihalézatok
kivaltasat, a vildgitas korszer(sitését (ugye
mennylre szeretjik Iatnl a portékat!), a
tészeti munkalatokat. Erdemes sorjazni,
milyen valtozdsokat hozott ez a nagyon
fontos beruhdzas Makén! Kozvetleniil 27
pavilont és 22 céget érint, hogy mas id6k
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jonnek. Tovabba mintegy 100 helyhez,
vagy kalon helyre kotott szerzédés nélkdl
portékdjat arusitd Sstermelét.  Szamukra
a kedvezményét - ezt fontosnak tartjak! —
igény szerint tovabbra is biztositjak.
Koézvetlenil az augusztus 20-ai nem-
zeti Unneplink el6tti dtadasi lGinnepség
egyfajta varosi 6romnap volt. Mindenki -
vasarld, kereskedd, varosvezetd egyarant
- tudta, hogy itt Uj korszak kezdédik.. A
varos polgarmestere, Farkas Eva Erzsébet
ezzel kapcsolatosan nagyon is emberi
gondolatokat fogalmazott meg: ,A varosi
piac a makoi élet egyik fontos helyszine,
ezért is tartottuk fontosnak a fejlesztését.

Hissziik, hogy a makéiak megérdemlik a
helyi értékndveld, eurdpai szinvonalu Uj
piacot. Koszonetet kell mondanunk a ter-
vez6i és kivitelez6i munkélatokért és az
arusitok, vasarlok beruhdzas ideje alatti
megértd tirelméért!”

Szakmagazinunk korbejarta a piacot
és jolesett azt tapasztalni, hogy ezek a
korilmények nemcsak a jelenhez mélté-
ak, hanem a jov6hoz is igazitottak! Mako
varosa sok olyan értékkel rendelkezik,
amit meg kell 6rizni. A mar emlitett kiilon
riportunkban felhivtuk a figyelmet arra,
hogy a térség foldjeinek igazi kincse egy-
ben a magyar értékrend része!

A makéi hagyma és fokhagyma kito-
rélhetetlen a magyar haztartasokbol, a
magyar konyhakultarabol! Es ami lega-
ldbb annyira fontos: a profi, ha ugy tet-
szik kereskedelmi vendéglatas szamara is
olyan alapanyag, nyersanyag, ami igazén
magyarrd teszi a magyar konyhat!

Ha ideje lenne,
sokat vasarolna...

Farkas Eva Erzsébet polgarmester asszony
az iinnepségen termetes kosarabol jo szivvel,
mosoly kiséretében osztogatta a makei foldek
és kertek csodas termékeit. Amikor lapunk
tudositdja megkeérdezte, hogy a varosi piac el-
mult torténetéhez miképpen kotddik, nagyon
dszintén fogalmazott:

— Az ember élethelyzete valtozik, sziile-
immel is jartam ide, de amikor elinditottam
palydmat, szivesen jottem a korabbi piac terii-
lete és falai kozé, hogy atérezzem az igazi va-
rosi forum hangulatat. — A piacok szinessége
azemberi sokszindiség, alkoté kedv szinterei.!
Most, hogy sikeriilt ezt a beruhazast megva-
Idsitanunk, elhatdroztam, hogy djra megje-
lenek, akar inkognitdban is, bar jol tudom, ez
nekem mar nem megy... Most siirii iddszako-
kat éliink, ezért aztan az idégazdalkodasom-
mal picit bajok vannak. A piacra egy-két honap
utan minden bizonnyal tobb idém lesz. ..

- mbé-tudésitds -

17 MINOSEGI BOROK ETELEK G AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 NYARUTO



-
¥

r
Balrol: Racz Ferenc, ifj. Racz E erenc, K ltltaSl AndrasELukacs I stvan-vR?zsa Robert

Al i
N\

b

A TERSEG KIALT )
MINOSEGI NYERSANYAG;@

Lukacs Istvan Oscar-dijas séf ételbemutatéja az AUTOS CSARDABAN

IMMARON HAZAERKEZIK MAKORA LUKACS ISTVAN, EGYETLEN MA ELO HAROMSZOROS OSCAR-DIJAS SEF.

ENNEK NAGYON EGYSZERU OKA VAN. KITUNO, MAR-MAR BARATI KAPCSOLATOKAT EPITETT KI A VAROS EGYIK FONTOS
VALLALKOZASAVAL, A CSUCSTECHNIKANAK MINOSITHETO KANDALLOKAT, KEMENCEKET ES GRILLSUTOKET GYARTO VALL-KER
KFT. TULAJDONOSAIVAL, NEM UTOLSOSORBAN PEDIG AZ AUTOS CSARDA ALAPITOJAVAL, SZABO SANDORRAL ES CSALADJAVAL.
HA MEGINVITALJAK, JO SZIVVEL JON IDE FOZNI A SZAKACSETALON, MERT TUDJA: MINOSEGI ALAPANYAGBOL, ELKOTELEZETT,
ALKOTNI SZERETO GASZTRONOMIAI CSAPAT SEGEDLETEVEL KESZITHET ETEL REMEKEKET.

M iel6tt a legutdbbi gasztrondmiai csucstalalkozd részlete-
ir6l tuddsitanank, illik elmondani, hogy Lukacs Istvant
Téth Istvan, masik hazigazda, a Vall-Ker Kft tulajdonosa kérte fel
jo par évvel ezel6tt a cég altal hagyomanyosan megrendezendé
grillsiit6 verseny zsri tagsagdra. Az els6 makadi tartézkodasa soran
kozosen elhataroztak: ez a kapcsolat hosszabb tavra is szélhat...

Ebben meg is egyeztek: amit mondanak komolyan is gondol-
jak. Az ilyen taldlkozasok talan életre széldan is elmélyithetdk.
Azéta mar tobbszor is tartott bemutatét a vilagot jart mestersza-
kacs, az idei augusztus elsé harmadéaban, ahogy mondani szokas
Jratett még néhany lapattal” arra a bizonyos faszénparazsra, hogy
a makoi vendéglatds és gasztrondmia kultura exkluzivitasat még
mélyebbre hatébban felmutathassa.

Boségkosarabol meritve Makon

A hazigazdak és a meghivott vendég messzeme-
nokig egyetértettek abban, hogy kirakatba kell emelni
a makai fold és kertek gazdag zoldségvilagat, a térség
nyersanyag kultirdjat, beleértve a vizek — Tisza, Maros
folyok — csodalatos halas kincsestarat. A feladat persze
azért sem volt konnyd, mert mindent, a maga teljes-
ségében nem lehetett reflektorfénybe dllitani, ezért

is volt sziikség felelds, atgondolt tervezésre. Az is célja
voltenneka sziikebb korii Kemencés Etelfesztivalnak,
hogy a Vall-Ker mindségi technikai hatterét a gyakor-
latban tegye mindennapivd, jol alkalmazhatéva. Az
alakalom apropédjan a Maké TV forgatécsoportja kiilon
is gasztrondmiai filmsorozatot forgatott, hogy ebben
a kommunikacios formaban is még szélesebb rétegek
ismerhessék meg ezt a technikai hétteret és egyedi,
sziikitett ételsort.
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Nem volt tehat akadalya annak, hogy a kovetkezd
ételsor keriiljon a meghivott vendégek elé:
m hizlalt makoi okor rostélyos barna sarrel dntdzve
m toltott fiatal gyongytyik grof batthydnyimodra
m Szentgydrgyi Albert Nobel-dijas professzor kedvenc
toltott paprikdja
m Tisza-Maros folydk gazdag halas randevija
m meglepetés rdaddsként: homdrkrém leves,
ahogy azt az Atlanti dcedn partjdn készitik



Emlitettiik, hogy fontos az r
el6késziilet, de riportunkban ar-
rél is be kell szamolnunk, hogy az
Autoés Csarda és Panzi6 konyhai
hattere - bar ezt mér kordbban
hangsulyosan kiemeltik — min-
den igényt kielégité. Lukacs
Istvan szerint itt dolgozni tobb-
szordsen is 6rom, mert nemcsak a
technika felsé fokozatu, hanem az itt dolgoz6 csapat is elséran-
gu. Egyiittmikodnek, segitenek, mi tobb, tanulni akarnak.

- Szabdé Sandor bardtommal nem el6szor szovetkeziink
mindségi gasztrondmiai programok szervezésére — fogalmaz
Téth Istvan az Oscar-dijas séf vendégszereplésének f6z6napjan,
még a délel6tti érdkban a napfényben flird6z6 Autés Csarda
kertjében felallitott mobil kemencék diszsora el6tt. — El6szor
is fontosnak tartjuk, hogy préobara tegyiik kemencéink és
grillsiitéink gyakorlati alkalmazasat. Ebben méar az el6z6
esztendbkben is segitséglinkre volt Lukacs Istvan, de tudjuk, a
jo pap is holtig tanul. Folyamatosan bebizonyosodik szdmunkra
az a nem mellékes képessége ezeknek a kemencéknek, hogy
rendkiviil sokszini médon alkalmazhatéak! Fantaziadus
ételek készitheték ezzel a technikdaval, ha pedig egy szakava-
tott, kit(in6 szakember ,tolmacsolja” mindezt, azt gondolom, j6
uton jarunk. A mai napra meginvitaltunk tobb kedves
partneriinket, baratunkat, hogy a béség zavaraban je-
lenlétiikkel "segitsenek” kostolasukban.

Alkototarsak, avatott szakacskollegak

Lukdcs Istvan mindig is csapatban gondolkodé szakécs volt,
legyen az eldkeld luxus szallodai konyha vagy éppenséggel nem-
zetkozi gasztrondmiai viadalokra verbuvalodott versenyzdi team.
Az alkotés kozos munka eredménye. igy volt ez Makén is, ugyan-
is régi, kiprobalt kollegakkal érkezett erre a kellemes kulinris
bemutatora: Racz Ferenc és Kutasi Istvan hosszu ideig kozvetlen

munkatérsa volt a Hilton Széllodaban, a korabbi Atrium Hyatt
Széllodaban, most is 6rommel jonnek a hivé

szora, hogy egyiitt dolgozhassanak. Az ifjabb

nemzedék képviseletében az Autés Csarda

csapatat erdsitette még ifj. Racz Ferenc és

Hagymasi Daniel, aki a séf ur unokdja.

Visszatérve a filmezés délel6tt-
jére, nyugodtan kijelenthet6, hogy s
a Vall-Ker és az Autés Csarda és
Panzié komoly missziét vallalt fel azzal, hogy a mindségi
gasztronomiat népszerisitse. Az emlitett televiziés sorozat
arra hivatott, hogy a min6séget szembesitse a nézdével, akit
nevezhetlink fogyasztonak vagy éppenséggel vendégnek egy-
egy étteremben. Az egyes ételek bemutatdsdhoz természete-
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sen nemcsak a vizualitast hivtak
segitségll az alkoték, hanem
Lukacs Istvan oldott Ossze-
foglaloit is. Ahogy a szakma-
ban mondani szokas: van olyan
kitind szakacs és séf, aki fézni
tud, de beszélni nem szeret.
Nos, Lukacs Istvdn nem ebbe a
kategodridba tartozik, ugyanis
eldadasmoddja legalabb annyira élvezetes, mint az altala
készitett ételek.

Premierorak — életre szolo kostolas

Visszatérve a menusor bemutatasa-
hoz és késtoldsdhoz, Toth Istvan még
kalon is a kovetkezdket jegyezte meg a
Minéségi Borok Etelek (MBE) — magazin
felkérésére:

- Nem vagyok hive a tulzasoknak, de
6szintén szeretném megjegyezni, hogy
szamomra ez a csoddlatos bemutatd
egy életre széldan emlékezetes marad.
— Kis kulisszat is szeretnék bevallani, ami
a sajat kostolas technikamat illeti. EI6-
zetesen elhataroztam, hogy csak bur-
gonyat nem fogyasztok. Jelenthetem,
er6immel, izlel6bimbdéimmal j6l takaré-
koskodtam, a sajat magamnak felallitott
penzumot teljesitettem: mindenbdl késtoltam egy kisebb adagot.

Ide kivankozé gasztrondmiai meglepetés, hogy az Autds
Csarda exkluziv kozonségének Lukacs Istvan — egyedi felkérés-
re — homarkrém levest készitett. A Maros és a Tisza partjan — jol
tudjuk — nem éppen honos a homar, de ma mar ez a kilénleges
csemege is beszerezhetd frissen. Elkészitését az
Autds Csdrda teljes konyhai csapata figyelemmel
kisérte, felejthetetlen szakmai perceket szerezve
mindezzel. Az elkésziilt homarleves fogadtata-
sarél nehéz méltd szavakat megfogalmazni. A
véros polgarmestere és férje nem titkoltan meg-
jegyezte, barhol is jarhatnak jovében a vilagban,
tengerek mentén, az itt atélt izélményeket fogjak
majd keresni...

Farkas Eva Frzsébet

polgdrmesterrel készitett

kiildn interjink a lap 16-17 oldaldn olvashatd
MBE tudésitds
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SZIGILLUM

A MAGYAR BORRENDI MOZGALOM
ERTEKES SZERVEZODESE A KECE-
LI PATACHICH GABOR BORREND,
AMELYNEK EGYIK FIGYELEMREMEL-
TO JELLEGZETESSEGE, HOGY CSAKIS
OLYAN TAGOKAT TOMORIT SORAIBA,
AKIK HIVATASUKNAL, SZAKMAJUK-
NAL FOGVA A SZOLOHOZ, BORHOZ

KOTODNEK.

Az augusztus 24-én megrendezett talal-
kozéjuk sokak szamara emlékezetes marad.
A keceliek kit(iné vendéglatok, igy aztan
hivé szavukra kozel 30 borrend el is
kiildte képvisel6jét, hogy a hagyomanyos
nyari taldlkozdjukat megtiszteljék. A varosi
muzeum elétti gylilekezés mar eleve jé han-
gulatban indult, akik kordbban mdr jartak a
varosban, jol tudjak, hogy itt murci kdstold-
kat rendeztek. J6 dramaturgiaval pont dé-
lidében kezd6dott az ebéd, amely nemcsak
kulindris élvezetekkel jart, hanem koétetlen
borbarati beszélgetés is kialakulhatott a
szinvonalas vendéglatast nyujtd Flstos ét-
teremben. Itt kiilon is meg kell jegyezni -
mert ennek tébben is hatdrozottan hangot
adtak -, hogy az ebéden feltalalt ételek
sora mar-mar ,lucullusi” magaslatokat
ért el, hiszen levesbdl kétféle, eléételekbdl
szintén tobbféle,
porkoltekbdl  és
stiltekbdl  finom
étkek egész sora
sorakozott az asz-
talokon, azt bizo-
nyitva, hogy bi-
zony a j6 borhoz
mélté  ételeket
kell felszolgalni.

tinnepségiikon is.

Medfelel6 felvértezettséggel és alloké-
pességgel vonulhatott a felvonulds hely-
szinére a borrendi gylilekezet — diszruhas
egylittesiik igazi szinfoltot jelentett a keceli
Szireti felvonulds forgatagdban. Tovabbra
is a rendezék figyelmességét dicséri, hogy a
délutani héségben, kdzvetlenil a felvonulas

Felavatottak — kozelebbrdl

Ahogy mér tudésitasunk elején megjegyeztiik alakuldsuk éta fontosnak
tartjak a keceli borlovagok, hogy a folyamatosan gyarapodo tagsaguk a hivata-
sos boraszat és szélészet képviseldi és szdszol6i legyenek. Igy volt ez legutébbi

Hugyi Laszl6 borasz-sommelierigazi kecelinek érzi magat, hivatasanak koszon-
hetden a vilag kiilonboz6 pontjain szerzett szakmai ismereteket e szakteriiletekrdl.
Kapitany Armin keceli sziiletés(, & is borasz, szamos kordbbi munkahelyei utan
jelenleg ahogy mondani szokds frontembere, féborasza a Szent Imre Pincészetnek.
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utan felliditésképpen a vendégek felkeresték
a Borutca boros pavilonjait, hogy hsité ita-
lokkal, borokkal, froccsokkel fokozzak kom-
fortérzetiiket. A szinpadi cereménia egy-
ben varosi latvanyossagga emelkedett,
sokan voltak kivancsiak arra, hogy a Keceli
Borrend miképpen avatja fel az Uj rendi tago-
kat, tapssal kdszontotték a sikeres prébatétel
utan felavatott Uj tagokat.

Kecelt alapito érsek

Patachich (mds kiejtéshen Patatics Gabor) érsek
1733-tdl Kalocsa—Bécsi érsekként eléviilhetetlen
érdemeket szerzett abban, hogy 10 térségiplébaniat
alapitott, Kecel mellett Csaszartoltés is azon telepii-
lések kozé tartozik, amely ,létét” neki kdszonheti.
1738-ban nyitotta meg a kalocsai Fészékesegyhdz
épiiletét, Hajoson szivesen tartdzkodott, kastélyt is
épitett. Kétség kiviil: a térségi bor- és szolékultira
letéteményese.

A Minéségi Borok Etelek (MBE) - asztali
oromok magazin kérdésére Lehécz Jozsef
nagymester az avatd Unnepség utan el-
mondta, hogy buiszkék arra, hogy eredeti
célkitlizésiiket kovetkezetesen meg tudjik
valéstani. Vagyis azt, hogy nagy széléterii-
letekkel rendelkez6 sz6l6sgazdak, pincé-
szetek, boraszatok tulajdonosai, munka-
tarsai hirdessék tagsagukkal a borrendi
mozgalom fontossagat. Ugyis fogalmaz-
hatunk, hogy szakmaisdg - lovagiassag,
nem utolsésorban pedig a Kecel és Kecel
kornyéki szo16 és borkultura képviselete,
népszerusitése.

Az augusztusi borrendi talalkoz6 felfog-
hat6 egyfajta féprobanak a keceli borlova-
gok életében, ugyanis nagy jelentéségl ese-
ményre késziilnek. Lehécz Jozsef elmondta,
hogy borrendjiik az idén iinnepli megala-
kulasanak 25 éves évforduléjat, melyet
egy kilon rendezvényen 2019. december
els6 napjaiban kivannak megtartani. Az
MBE magazin az eseményrél kiilén tuddsi-
tasban fog beszamolni.




borrend szinte mar hagyo-

manyossa tette az augusz-

tus 20-ai allamalapité in-

nephez koétédé orszagos
szakmai taldlkozojat, amely valdjaban
gazdag programpontokbdl all6 Szak-
mai Nap és Konferencia minden alka-
lommal. A Hotel Magyar Kiraly latva-
nyos kupolatermében — a rekkené kinti
héség itt nem volt érezheté a légkondi-
cionalas miatt — 33 borrend képvisel6-
je jelent meg, magdval hozva diszes
rendi ruhdjat és zaszléjat. A kuldott-
ségek fogaddasa, frissitokkel, kellemes
hatott borokkal torténd kinaldsa utan
remek dramaturgiai érzéktdl tanusitva a
diszebéd kovetkezett. Az ételekhez ter-
mészetesen kitlind borokat szolgaltak
fel, a megjelent igényes kdzénség sza-
mara a valdban feltdilést szolgalé rozé
és fehér borok csak fokoztak a pozitiv
kulinaris élményérzetet.

AHOGY AZ ILLIK EGY KIRALYI KORONAZO VAROSHOZ, SZEKESFE-
HERVARON A NOE-HEGYI SZENT ISTVAN BORLOVAGREND IDEI KI-
EMELTNEK SZAMITO PROGRAMJA EGY ESEMENYSOROZAT KORO-
NAZO, LATVANYOS BEFEJEZESE VOLT.

Mészarovics Imre elnok-nagy-
mester az ebéd utdn a Magyarorszagi
Borrendek Orszdgos Szodvetségének
Szakmai Napjat és Konferencidjat nyi-
totta meg felkérve Tutor Janosné f6-
titkart, hogy asz MBOSZ elndkségének
képviseletében (idvozolje a megjelen-
teket. Aktualis, témakat tekintve fontos
Uzeneteket tolmacsolé eléadasok han-
goztak el ezt kdvetdéen. Az Agrarminisz-
térium képviseletében felkért eléadd a
sz6lészet-boradszat hazai célkitlizéseirdl
tartott adat gazdag Osszefoglalét. A
multba repitette vissza a jelenlévéket
dr. Csurgai Horvath Jozsef, a helyi
Levéltar igazgatdja, egyetemi tanar
el6addsa a Fehérvar szél6hegyeinek
torténeteirdl. Kellemes és kulturalis, do-
kumentacids tzeneteket kdzvetitd része
volt a programnak az a foté 6sszealli-
tas, amely a fehérvariak nagy becsben
tartott, torténelmi multd Oreg Sz616-
hegyének bemutatasat tlizte ki célul.
Sokan megtekintették ezeket a fotdkat,
amelyek egyértelmien azt izenhetik a
jelen borszeret6 polgaranak, hogy Szé-
kesfehérvaron komoly, nagy hagyo-
manyokra visszatekinto sz6l6kultura
honosodott meg. Udvézlends, hogy a
jelenkor sz6lészei, boraszai, nem kevés-
bé Székesfehérvar MJV Onkormanyzata
ezeket az értékeket apolja is. Tovabbi
fontos szakmai el6adéasként szdélészeti
témaju gondolatokat kozolt az Organit
Kft. képviselbje, Kovacs Tamas.

A szellemi javak kdstolasat kovet6-
en a maga fizikdlis valésagaban borbe-
mutatdk kovetkeztek, illetve ezt megels-
z6en IV. Béla torténelmi jelentéségét
méltatta Belegrai Tamas régész, a
Szent Istvan Kirdly Mizeum képviseleté-
ben. Csébor Balazs féborasz ezt kove-
téen jubileumi emlékbor bemutatot
tartott és a jelenlévék megkostolhattak
az idei dijnyertes térségi borokat.

Az oltalmat ad6 széllodai hiisbdl
a délutani forrésagba kilépve diszolto-
zetben vonult végig a toérténelmi Bel-
varosban a lovagrendi menet. Orszag
almatol az orszag zaszléig, hogy
megérkezzenek a Zichy szinpadig. Itt
keriilt sor a varos széles nyilvanossaga
elétt a borlovagrendi 6nallé program-
ra. Kulén-kilén is bemutattdk a borlo-
vagrendeket, koszonték hangoztak el,
megaldottak a zaszlés borokat, majd a
latvanyos borlovag avatéasi ceremonia
jelentette a szép végkifejletét ennek a
napnak. Az idén négy Uj borrendi tagot
avattak, nevezetesen: Sturcz Viktoéridt,
Taskoé Barbarat, Simon Jozsefet, Dr. Vari
Kovécs Jozsefet. Tutor Eva MBOSZ fétit-
kar a talalkozo zarasaképpen roviden igy
dsszegezte tapasztalatait: ,Orommel ta-
pasztalhattam, hogy sikeriilt az aktu-
alis boraszati kérdésekrdl, a torténel-
mi hatterekrél érdekes el6adasokat
hallani. Egy ilyen torténelmivarosban
pedig a borrendek nyilvanos felvonu-
lasa a magyar borrendi mozgalomnak
ad igazi reflektorfényt.”

is
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itin6é vendéglatés szakemberek
Kegyesitették erejiiket, szerveze-
tik létrehozasanal arra tgyelve,

hogy a magyar vendéglitas kilonbozé
szakterlleteit megjelenésukkel, kidllasukkal
demonstraljak. 12 év, tébb mint egy évtized
bebizonyitotta, ez a lovagi tomoriilés élet-
képes, eréforrasaibdél meritkezve a hagyo-
manyok apolasat képviselik, mindennapi
megnyilvanulasaikban, szakmai munkajuk-
ban - ahogy hitvallasuk is jelzi ,szakmam,
hazém, becslletem” gondolatisaggal 6l-
tik magukra a fehér paldstot. Szazat jéval
meghaladé a tagsag szdma és a Minéségi
Borok Etelek (MBE) - asztali 6rémok
magazin szamara megtisztel6 volt az 5
évvel ezeléttilehetéség, hogy szaklapunk
kilon kétoldalas mellékletet jelentessen
meg rendszeresen az Elsé Magyar Fehérasz-
tal Lovagrend mindennapijairdl, rendezvé-
nyeir6l, eseményeirdl, térekvéseirél. Az id6é
nagy kereke persze forog tovabb és most
egy olyan korszakahoz érkezett ez a tisz-

TIZENKET ESZTENDEJE RAKTA LE EGY EGYE-
DULALLO GASZTRONOMIAI CIVIL SZERVE-
ZODES AZ ERTEKTEREMTES ES MEGORZES

ALAPJAIT, AZZAL, HOGY LETREHOZTAK AZ~

ELSO MAGYAR FEHERASZTAL LOVAGRENDET.

teletremélté k6zosség, amely egyszerre

ruhaz a tagsagra felel6sséget, és jelenti
a tovabbvezet6 sikeres utak megtalala-
sat. Benke Laszl6 alapité nagymester-aki
az elmdlt 30 lapszamban 30 elnéki jegy-
zetet jelzett nevével - sajndlatos halala utan
megliresedett a legfébb rendi cim betolté-
se, ugyanakkor tovabbi fontos poziciéban
tevékenyked6 rendvezeték - egészségi
dllapotukra, el6rehaladott korukra hivat-
kozva- szeretnék atadni a fiatalabb nem-
zedékek képviseléinek a stafétabotot. A
szeptemberben sorra keriil6 kdzgytilés fele-
I6ssége tehdt ériasi, hiszen 1ényeges, mond-
hatni korszakos dontéseket kell hozni,
erre pedig a szervezet sokszinG, értékes
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szakemberekbdl allé kozossége alkalmas. A
szerkeszt6 itt szeretné megjegyezni, hogy
az elmult 5 évben dsszesen 60 oldalon 200
iras jelent meg kiilonb6z6 miifajokban
az Elsé Magyar Fehérasztal Lovagrend al-
ddsos és dldozatos szervezeti munkajardl. A
tagsag szamdra csakis azt kivanhatjuk, hogy
mélté folytatoi legyenek az alapértékeknek
és erejiik, képességik legyen ahhoz, hogy
az iffabb nemzedékek szamara, nem mel-
lékesen pedig a magyar vendéglatos tar-
sadalom szémdra példaértékeket tudjanak
tovabbra is képviselni és felmutatni.
Lapmellékletiink ebben lehet partner.
Kiss Dezso Péter
fészerkeszto

Legutdbbi lapszdmunkban, az Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend hagyo-
manyos lapmellékletében fajdalmas, egyben nagyon is a mindennapi vendég-
[&tds sdrdjét érint6 bucsdjegyzetét kozoltik Benke LaszI6 elndk-nagymester-
nek. A jegyzet megirdsa utdn — betegségével vald hosszas kiizdelem végén
— befejezte nagy ivi foldi palyafutdsat a kitling rendalapité mesterszakdcs.
Az omindzus jegyzetének lényege: ki a fontosabb a vendéglatés mindenna-

KOZEPPONTBAN: A VENDEG

Egy bucsiijegyzet utéélete — Ki a legfontosabb a vendéglatasban?
Toth Kalman nagyvendéglos, Blasko Janos mesterszakacs gondolatai

témdra kévetkezé szdmunkbm'ﬁriss

22 (OB {MLLI0K ETELEK @ AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 NYARUTO

pi gyakorlatdban: a szakdcs, a felszolgdld, a cukrdsz, a sommelier és persze
mindazok, akik az étteremben és a konyhaban kiilonboz6 feladatokat végez-
nek? Alapvetésnek mondhaté iizenettel bicsdzott a szakmétdl Benke LaszI6.
0, mint aki valéban elérte munkalkoddsa eredményeképpen a ,nemzet sza-
kdcsa” megtiszteld cimet,
gyonyord hivatds, szakma berkein belil...

kijelenti: nincsenek ald és folérendelt viszonyok e

a
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zelhunyt nagymester gydszkeretes jMﬁegen utaltunk arra, hogy a nagyon is fontos
ériihk. Ime — ha nem is teljesség igényével - kérbejdrtuk a
témdt, mégpedig megszdlaltatva a vendégldtds hatalmas porondjdn dolgozd két szakembert,
hogyan is vélekednek adott szereplikrél. Részek a nagy egészben — mondhatndnk sommdsan, hiszen ez a
sokszindi vildg, az abban tevékenyked6 munkatdrsak egyetlenegy cél érdekében teszik dolgukat minden-
napjaik sordn. Ez a cél nem lehet mds, mint a vendég feltétlen tisztelete és kiszolgdldsa! Maga a téma tugy
kerilt lapunk ,teritékére”, hogy az utobbi id6kben mintha a kézvélemény — els6sorban készénhetden a tele-
viziés misoroknak és gasztro blogger bejegyzéseknek — csakis a szakdcsokat helyezné piedesztdlra.
" Elséként Téth Kdalmdn budapesti nagyvendéglést kértiik fel véleményének kifejtésére. Autentikus szakmai
személyiségrél van szo, hiszen e pillanatban t6bb mint 50 éves pdlyafutdsa sordn a vendégldtds mindennapi
gyakorlatdban mdr nem vesz részt, rdldtdsa azonban példaértékii lehet. Erdemes figyelni mondataira:



s Magyar Fehbrasztal [ovagrenn

e " - Figyelem magam is a kiiléonb6z6
4 ‘.‘uff_}. médidk ezzel kapcsolatos musorait, bar a
' vendéglatas mindennapjainak stir(ijébol
madr kiléptem, nagyon fontos fejlemény-
nek vélem, a szakma megitélésének
egyfajta torzulasaként. Akitdl csak ta-
nulhattam a szakmaban, majd palyafu-
tasom kiilonbodzd helyszinein, legyen az
hatdrainkon innen vagy tul, tanitémeste-
reim arra biztattak: részese lehetek egy
nagy egyiittmunkalkodasnak, amely-
ben pontosan megvan mindenkinek a
maga fontos, nélkiil6zhetetlen szerepe. K6szonhetem jé sorsom-
nak, hogy bar alapvégzettségemet tekintve a felszolgalas all a leg-
kozelebb hozzdm, de mar palyafutasom indité szakaszaban kaphat-
tam olyan feladatokat, kihivasokat, mely soran a teljes vendéglatos
palyarendszerrél kellett gondolkodnom és mindezt a gyakorlatban
is képviselnem. Nem véletlenil emliti minden szakkonyv, szakiroda-
lom, hogy a vendéglatas csticsat, ha agy tetszik kiteljesedését a
vendéglési hivatas jelenti. A pélydt minden részletében &t kell Iat-
ni, és aki ezt j6 érzékkel, tudéssal, beleérzé képességgel meg is tudja
valdsitani, az 6sszes palyatarsat, kollegat egy kalap ald tudja sorolni.
Emlékszem, mint az egykori Belvarosi Vendéglaté Vallalat, majd
Taverna Zrt. egyik vezeté munkatarsaként fontos megbizatasokat
kaphattam el6ljaréimtol. A bécsi Matyas Pincét, annak vezetését biz-
tak rdm, nem kisebb szakmai nagysag utén, mint Pap Bandi bécsi, aki
kordnak emblematikus vendégldse volt. Bécsben képviselni a fen-
séges és magasztos egyben vilaghir(i magyar vendéglatast megtisz-
teltetés és igazi hivatasbeli kihivas volt. Remek csapatot 6rokdltem,
de toboroznom is kellett Ujabb kollegdkat. Tudtam, hogy ez olyan
csapatmunka, amely csak a maga egészében tud sikeres lenni. Most
pedig a konkrét témdra ratérve a kodvetkezbket szeretném nyoma-
tékkal elmondani! Az egyiittdolgozas azt jelenti, hogy tiszteljiik
egymast, a napi munkaban pedig a szakacs, cukrasz, felszolgalé
egymast segitve tudja csak mindségi formaban végezni a dolgat.
Emlékszem, hogy mar a palyafutdasom kezdetén az akkori fénokeim
- étteremvezetok, véllalati teriletiigazgatdk — egy-egy Ujonnan meg-
szerkesztett étlap esetében Osszehivtak a teljes személyzetet. A séf
el6kostolasra elkészitette az Gj ételeket, eimondta az elkészitési
maddokat, a felszolgalok pedig megkdstoltak a végeredményt.
Kérdezem én, hogyan is tudna teljes értéklen a konyhai munkét,
vagyis a konyha altal készitett ételeket olyan felszolgald, akinek
kevéske fogalma van arrdl, mit visz a tanyérjan, mélté médon
képviselni? A vendég azonnal megérzi a bizonytalansagot és itt kez-
dbdnek a problémak. Aztan jonnek a kovetkezd kérdések, az adott
ételhez milyen italokat, bort ajanl a kollega, aki valéjaban az adott
helyszin, vendéglatd egység, ha ugy tetszik vendéglé olyan frontem-
bere, aki személyében Osszekdti a konyhdt a vendéggel. A magam
részérdl hosszasan tudnék sorolni, mai széval élve ,sztarfelszolga-
Iokat” akik tobb nyelven beszéltek, mindent tudtak a magyar
konyharél, humoruk volt, tudtak anekdotazni, de arra is meg-
volt a hajlamuk, hogy ne zavarjak feleslegesen a vendéget. Ben-
ke Laszl6 6szinteségét tisztelem, hiszen & jelentette ki ebben a bucsu
vezércikkében, hogy valdban megbillent az egyensuly a vendéglatas
szépen kialakitott szakmai vildgaban. Els6 sztarszakdcs volt, aki azért
a féldon tudott maradni, most pedig a omindzus zardcikkében le-
szdgezi: valéban tobbet szerepel a képernyékon és ujsagokban egy
sztarszakacs, mint példdul mondjuk egy remek képesség(, a joisten is
felszolgalonak teremtett kollega. Mondom is minden férumon, hogy
legfontosabb lenne a most tanulé Gj nemzedékeket arra megtani-
tani, hogy ha majd kilépnek a mindennapok gyakorlataba, egy
zenekarhoz hasonlatosan, ki-ki a maga ,hangszerén” jatszik,

de a végsd mi a kdzdsen eljatszott zenedarab. Sok kit(in szakéaccsal
dolgoztam, de - taladn ez sem véletlen - egy kitlind kollegdval mind a
mai napig rendszeresen taldlkozom, ha tigy adédik, szerveziink k6zds
gasztrondmiai programokat. Blaské Janos mesterszakacsrél van szé,
aki tobb budapesti étteremben is betdltotte a séf poziciot, nyugdijas
kordra 6 maga is a vadaszatnak hddol, alkalmanként elvallal fonto-
sabb gasztronomiai feladatokat, misszidkat. A mi példank arra mutat
ra, hogyan tudjuk egy egész életen at egymast tisztelni.

Ha mar emlittetett Blaské Janos, ime, tolmacsoljuk az 6 véle-
ményét is az adott témardl. O is, akarcsak Téth Kalman az Elsé Ma-
gyar Fehérasztal Lovagrend tagja. Véletlen vagy éppen tudatos
momentum, hogy szintén szakmari lakos, kétutcanyira lakik kittné
vendéglds baratjatol.

»,Mondhatom, fel sem meriilt sem
bennem, sem pedig tanult, izig-vérig
vendéglatos kollegakban az, hogy ke-
vesebbre vagy tobbre tartana egyik
a masikat. A kérdés koltéi, ki a fonto-
sabb, hiszen a konyha éltal elkészitett
étel eleve nemcsak a séf munkaja-
nak koszonheté, hanem a kori-
lotte dolgozé konyhai csapatnak.
Természetesen vannak tehetsége-
sebb kollegak, munkalkodasuk soran
Iépnek is szépen eldre a ranglétran és
konyhafénokok, séfek lesznek, de ez csak noveli a felel6sségiiket. A
csapatban gondolkodas azt jelenti, hogy felelésséget érzek a
kollegaimért. J6 betanitasi mddszer, konzultacio, egyeztetés a min-
dennapok gyakorlatarél - mindezek 6ssze is csiszoljak az adott kdzos-
séget. Tobb étteremben is dolgozhattam és 8szintén szélva a konyha
vilagabdl kitekintve a vendégtérre, azt lathattam, tapasztalhattam,
hogy a vendéglatés palyanak megvan a maga ive. Az dltalunk
elkészitett ételt melegen, gyorsan a vendég elé kell varazsolni, nem
art, ha néhany oldott, kiséré mondattal mindezt felvezeti a felszolgald
kollega. De beszélhetek mas frontvonalakrdl is. A nagyobb vendég-
16k, szallodak konyhainal 6nallé cukraszrészlegek is miikodtek és
mukddnek jelenleg is. Viccesen keringett mar péalyakezdésem alkal-
mdval is az a szakdcsmondas, hogy ,liszt és cukorkeveré kollegak
6k, bezzeg mi...” Mosolyogtunk ezen, mert tudtuk, hogy nem igy
van. Ha mar itt tartunk, a cukraszat is 6riasi fejlédést mutat, és ha ugy
tetszik egyre tobb ,sztarcukrasz” tlnik fel televizios képernydkon,
kilonb6z6 médidkban. Ahogy elgondolkodom az alaptéman - ki a
fontosabb ? -, hirtelen fel is kapom a fejem! Igaz is. Miért nincsenek
,sztarfelszolgdlok”, amikor erre a szakmai teriiletre érdemes lenne
jobban odafigyelni? Taldn kozelitek az igazsdghoz, ha azt mondom,
a szakacsag és a cukraszat k6zos, csapatmunka, de valahogy
mégis az egyéniség, a talentum jobban felmutathatd, mondjuk
egy versenyen, szakmai vildgbajnoksagokon, olimpidkon. llyenkor
szoktam mondani kit(iné baratomnak, egykori ,el6ljarémnak”, Téth
Kalmannak, hogy a vendéglés kifejezés talalo, Iényegre toré. A mi
kozos palyafutasunk soran az bizonyosodott be, hogy maga-
nyos harcosok nincsenek ezen a palyan! Az a legszebb az egész-
ben, hogy a nagy egészet — a vendég kiszolgaldsat — apré Iépések,
munkak sorozata elézi meg és ebben megvan mindenkinek a maga
fontos, egyben kikeriilhetetlen szerepe.A beteljesedés, a vendég
elégedettsége- kdzos dromforras!

/Kévetkezé szdmunkban cukrdsz, sommelier és barista kollega fejti
ki véleményét./
MBE magazin
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REGMULT IDOK KERTVENDEGLOI

@ e imerilén

A régmult idék balatoni kertvendégléit bemutato irds be-
vezetd6jébdol kideriilt, hogy a Duna parti telepiilések idegenfor-
galma legaldbb mdsfélszdz évvel el6zte meg a Balatonét, ko-
szonhetéen a dunai druszdllitdsnak. Tobbektél megint jott egy
nfricska” szdmomra: akkor miért nem ezekkel kezdtem? Nos, a
vendéglében mindig a vendégnek van igaza, az ujsdgndl pedig
azolvasonak - j6jjon tehdt a dunai ,hajout”.

Ezt feltétlenll Pozsonynal kell kezdeni, mert a rendi orszagy-
gyllések egykori székhelyén mar a 18. szézad kdzepén tulkinélat
mutatkozott vendéglatohelyekbdl. Szepeshazy és Thiele 1825-ben
megjelent ,Magyarorszag Nevezetességeinek leirdsa” cimd kony-
vilkben visszariadnak az 6sszes pozsonyi fogadé felsoroldsatol.
Szerintiik ,az idegenek elhelyezésére és kényelmére Pozsonyban
joforman tobb vendégfogadé van, semmint sziikséges. Etlap sze-
rint lehet egyediil vagy tarsasagban étkezni, de nem table d’ ho-
telndl.” (Ez abban az id6ben kdzds asztalnal val6 étkezést jelentett,
ahol mindenki mindenbdl annyit szedett és evett, amennyit akart,
vagy amennyi belefért...)

Itt alljunk meg egy révid
torténeti attekintésre, mivel
a gasztrondmiai emlékeket
gyljték jelentés része nem
csak szakacskonyvekre, ha-
nem régi étlapokra is vada-
szik, ami nem konny( feladat.
Szepeshazy és Thiele emlitett
kotetébdl kiderdl, hogy Po-
zsonyban, az 1820-as években
mar étlaprol is lehetett rendel-
ni, de mai ismereteink szerint
a legrégebbrél fennmaradt B
magyar, kézzel irott étlap csak #*
1834-es keltezésy, a legrégeb-
bi nyomtatott viszont még
kés6bbi, 1844-b6l maradt fenn. Gasztrondmiai szakirok kutatasabol
kiderlt, hogy 1892-ig bezérdlag eddig alig tobb mint tucatnyi étla-
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pot taldltak, ezek ketté kivételével mind kdzgydjteményekben van-
nak. 1834 el6tti még nem kerilt eld, a régebbiekrdl csak az emlitett
kotetbél tudunk — komoly gy(ijt6i feladat tehat egy 19. szazadi étlap
beszerzése. Nem elijesztésil, csak miheztartas végett: legutébb, ez
év tavaszan egy 1846-os Nemzeti Casino béli étlap arverésen azille-
tékkel egyuitt 299 ezer forintba kerdlt!

Korabinszky Janos Matyds kordbbi, 1786-os leirdsdbdl azért
felsorolunk néhény akkori pozsonyi fogaddt és kertvendéglét:
Arany Sas, Hattyu, Vérés Okér, Kék Csuka, Fekete Oroszlan és a hires
Zoldfa. Ez utébbi tobb szempontbdl is nevezetes volt: 1848. marci-
us 17-én ennek erkélyérdl hirdette ki Kossuth Lajos Magyarorszag
Ujjasziiletését, és ekkortdl lett tulajdonosa Pozsony legismertebb
vendéglése Palugyay Jakab. Jart itt Liszt Ferenc, Brehm Alfréd és Er-
kel Ferenc is. A varos kedvenc kertvendégl6je hosszu évtizedekig a
Vaskutacska volt, amelynek magyar és német, ,ke verék” konyhdja
nagy népszer(iségnek 6rvendett. Apropo, konyha! gréf Hofmann-
segg 1793-ban megjelent utleirdsdban tobb helyen is dicséiti a ma-
_gyar konyhat. A paprikérdl igy
| ir: ,Mindig a legkellemesebb
. volt el6ttem egy magyar nem-
. zeti étel, hus paprikéval, mely
~ igen pompasan izlett és igen

egészségesnek kell lennie,
| mert habar este elég sokat
4 ettem, mégis legkevésbé sem
artott meg; masféle husbadl
nem lett volna szabad ennyit
ennem. Paprikdt enni nem
egyéb szokasnal, de kés6bb
L™ egész kellemesnek taldlja az
ember. Ha mar megérett, fel-
fézik és felakasztjak, ezutan
a sutékemencében megsza-
ritjdk  és Gsszetorik.” Tobb
gasztronomiai szakird véleményével ellentétben - akik a 19. sza-
zad elsé harmadara teszik az 6rolt pirospaprika hasznalatat - grof
Hofmansegg utikdnyve egyértelmden bizonyitja, hogy ez mar a 18.
szazad vége felé megtortént a magyar csardakban és fogaddkban.
A szakirdi tévedésnek a f6 oka valdszintleg az, hogy a 19. szazad
elsé harmadaban megjelent, f6leg németbdl forditott szakacskdny-
veinkben még nem szerepel az 6r6lt pirospaprika, viszont a haztar-
tasok és az akkori vendéglatohelyek mar tobb évtizede hasznaltak.

Lefelé hajézva a Mosoni-Duna partjan fekvé Gydrbe érkezlink.
A varos mar a kozépkorban két gyogyfirdével rendelkezett, de ezek
egészen a 18. szazadig nem igazan lenditettek a vendéglatason.
Ekkor minddssze a Baranyhoz cégérezett vendégfogado létezett a
Belvéarosban, az Ujvarosban pedig a Sas. A gyér forgalmat jél mutat-
ja, hogy a szintén Gjvarosi Véros Okor fogadot az idé tajt reformatus
templomma alakitottak at! A 19. szdzad derekan mar mdkodott a
Rozs étterem, és a nagy, kerthelységes vendéglével rendelkez6 Fe-
hérhajo Szalloda. Komaromot mar a kelték idején lakott tertiletként
ismerték, és 6sidéktdl fogva a hajézés és a haldszat biztositotta a
fejlédését. Valyi Andras Magyar orszagnak leirdsa cimd munkéjaban
a 18. szézad végén igy ir az ottani fogadokrol: ,Vendégfogaddji ko-
z06tt nevezetesebbek az tigynevezett Z6ld Fa, és a Fehér Lonél 1évé
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hazak s egy kavéhaz is van az utasoknak és Varosbélieknek készitve.
A repuil6 hiddal ltal ellenben van a Postahaz és a Vendégfogado.”
A halaszokat, mint itteni féfoglalkozast sok népdalban énekelték
meg. ime, ketté a fennmaradt ,gyéngy-
szemekbdl™

Esik es6, f6j a szél,

Fdzik a szegény haldszlegény;
Nincsen neki sziire, subdja,
Beitta a komdromi csdrddba!

Harmatos a kukoricza levele,
Bdrcsak engem egy szép
haldsz elvenne,

Nem bdnndm én,

ha mindennap megverne,
Csak a nevem szép haldszné
lehetne!

A Duna-kanyart koszorizé hely-
ségek mindegyikében korai vendég-
latasrol beszélhetiink. Esztergom mar
a rébmaiak idején lakott telepiilés, a 13.
szdzad kozepéig pedig Magyarorszag
févarosa. Az Arany Hajo és a Posta mar
1760-ban vendégeket fogadott, majd
nemsokdra feléplilt a Zold Féhoz cimzett kerthelységes korcsma is.
1837-ben nyitott a Magyar Kirdly Szall6, 1845-ben a Szerecsenhez
nev( fogadé. A 19. szézad ismert kertvendégléi a Kis Pipa és a Koz-
ponti Vendéglé. Egymassal szemben épiilt Visegrad és Nagymaros.

i — — T
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__A nagymarosi Korona vendégl

Elébbi miemlékeire utdbbi pedig annak panoramdjara biszke. Vi-
segradon a Matyas — forrasnal, a Varkert kdzelében épiilt a Frolich
nagyvendéglé, Nagymaroson pedig a Korona Vendéglé kerthely-
sége vonzotta a legtdbb vendéget. Vac mdr Szent Istvan idején
plspoki varos, egyik fénykora pedig Méria Terézia uralkodasanak
(1740-1780) ideje. Nem csoda tehdt, hogy vendégléi és szallodai is
koran épiiltek, a Csillag, a Zoldfa, a Fekete Sas és a Fehér Hajoé vol-
tak a legfelkapottabbak, utdbbiban Petéfi és eltoltott egy éjszakat
1845-ben. A 20. szazad derekénak legismertebb széllodai és étter-
mei a Curia és a Elitz, valamint a hires Vaci Pokolcsarda. Utazasunk
utolsé allomasa Dunafoldvar. A képlinkon lathaté Nagy Imréné mu-
latd kertje a 19. szazad forduléjan mar javaban m(ikodott. Késobb
épiilt a Voros Okor, a Kaszind étterem, és a Stefania Szallo.

A Dunaegész vonulata, a Dunakanyar és kornyékének szép-
sége, a mindenfelé megtaldlhaté hangulatos kiskorcsmak sok
kilfoldi utazét vonzottak az orszagba. Ismerkedtek a magyar
izekkel, és a szamukra sokszor szokatlan ételekkel. Bucsuzéul
idézzuk ujra grof Hofmannsegget, aki az egyik étkezésiikrél a
d

fig e

kovetkezbket irta: ,Megint igen jdl ettiink, a hushoz kifacsart
paradicsomalmabdl késziilt vildgos piros savanykds martast
talaltak, ami éppen nem volt rossz; a tok fonal laska médjara
volt metélve, és savanyura készitve, ez is Ujsag volt el6ttem, de
nem valami kellemes étel. Konfek-
nek igen finom meggyet, rossz
cseresznyét, meglehetds kortét és
szép — bar még nem egészen érett
- 6szibarackot talaltak. Volt még
egy rendkivil édes és izletes gyu-
molcs is — a dinnye. Itt nagyon bé-
: ven termesztik, de a legtébb még
B0 csak négy hét mulva érik meg”
| — irta mindezt a grof 1793. julius
27-én. Utikényve igy fejezédik
be: ,Nem lenne k&nnyebb, mint
néhany ismertség utjan egy évig
vagy tovdbb is ingyen élni vagy
utazni Magyarorszagon. Nem kell
mas, mint hogy igénybe vegyik a
nemzeti vendégszeretetet.”
Horvath Dezsé
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TUDATOSSAG

A vallalkozas elinditoi:
Csekoné Vali, Csekd Baldzs, Csekd Gabor,
Cseko Sandor - Titi

Héwdhide & Erbe.rem

o A
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CSEKO KAvEHAz KVARTETT

Neviik NEGY VAROSBAN cseng jol — a lapszerkesztd visszatért. ..

MEGFELELO IDOTAVLATBAN TUD A LAPSZERKESZTO
VISSZATEKINTENI A NY{RBATORI CSEKO CSALAD PA-
LYAFUTASANAK KULONBOZO SZAKASZAIRA, AMELY-
NEK EGYIK FONTOS IDOSZAKABAN, HET EVVEL EZELOTT
HELYSZINI RIPORTOT IS SIKERULT KESZITENUNK. AZ g .
ALAPITO HELYSZIN A SZEKHELYKENT IS JEGYZETT VAL- gt M
LALKOZAS NYIRBATORHOZ KOTODIK, NEM IS VELET-
LENUL. ISMETELT TERSEGI LAPOSSZEALLITASUNKBAN
KIVANCSIAK VOLTUNK: A CSEKO CSALAD HOGYAN LE-
PETT TOVABB, MIKEPPEN SIKERULT TARTOSAN
KEPVISELNI A TUDATOSSAGOT, A CEL-
IRANYOS SZEMLELETET ES AZ UJ PIACI
IGENYEKET.

ielétt a részleteket is taglalndnk ér- —

Mdemes figyelnink a mostani ma- A
gazinunk nyité oldalain készitett

interjura, amelyet Maté Antal polgarmesterrel

készitettiink. Az egyre prosperalobb varoska szol-

galtatoi kultarjardl, a fejlédés lehetdségeirdl a

kovetkez6éket mondotta:

E gondolatisag gyakorlati meg-
kozelitését képviseli a Cseké csalad.
Kozel 40 éves az 6 torténetiik, az alapokat,
ha ugy tetszik a fundamentumot Cseké Sandor (becene-
vén Titi) és felesége Vali épitette és alakitotta ki. J6 sz6-
i vetkezés volt ez, mert egy kitiing szervezé ember és egy
¢ remek cukrasz dontott ugy, hogy belevéagnak a véllalkozéi
vilag strdjébe. Aztan két fiik, immaron felnétt korba érve,
; medfelel6 célirdnyos szakmai képzettségeket megsze-
rezve, magukkal hoztak korosztalyuk uj szemléletét.
Persze maga a kérnyezeti, vasarloi réteg és igény is folyamato-
san valtozik. Ezért gondolta ugy a Csekd csalad, a két fid Balazs és
Gabor, hogy egy sajatos, addig még nem ismert karaktert keresnek
munkélkodasuknak. Ez pedig a kdvéhaz-cukraszda jelleg parositasa
a melegkonyhas szolgaltatasokkal. Most, hogy a legutébbi riportunk

Sosakyropogosak oyt
T T ils

A vendég eldonti, mit sze-

retne, de véleményem szerint a

szolgaltatonak elére kell tudni az
életképes lépések sorat.”

g




utan 7 esztenddvel ismét a nyir-
batori Cseké Kavéhaz és gyorsét-
teremben jartunk délidében, elsé
pillantésra kirajzolédott a forgalmat latva, hogy jé irdnyba fordultak.
- Ezek a folyamatok mar 2008-t6l elindultak, amikor Nyiregy-
hazan szintén létrehoztuk a megyeszékhely kézpontjatél nem
messze kavéhazunkat és gyorséttermiinket - mondotta Csekd
Balazs. Ezt az Uzletet jelenleg volt feleségem frencséjz rendszerben
mukodteti. — Mar akkor olyan logisztikai hatteret kellett kialakitani
személyzetet és az arukinalatot illetéen, hogy nyirbatori lizletiink
jelentette a termel6i hatteret. Szamunkra egyértelm( volt, hogy ha
novekedni szeretnénk, megfelelé alapossagu el6zetes piacfelméré-
seket végezziink. Sikerdilt két Ujabb boltot nyitni: Matészalkan és Deb-
recenben. Nyirbator gazdasagi erejét a multinacionalis cégek jelenlé-
te vélhetden tartdsan biztositja. Ehhez a mi szervezeti felépitésiinket,
szolgaltatd kultdrankat, kindlatunkat is multinaciondlis szemléletmdd
kell, hogy jellemezze. Ehhez a menedzsment részérdl, személy szerint
a magam részérdl fontos és folyamatos tanuldsi folyamatok elenged-
hetetlentl része mindennapjainknak. Latnunk kellett, hogy a hattér
rendszert Ugy alakitsuk, csiszoljuk, hogy a pénziigy, azadminisztracid,
a human eréforrasok kezelése mar ilyen formaban mutassa fel torek-
véseinket. A vendéglatas minden teriletét tudjuk képviselni nemcsak
szemléletmoédban, hanem technikaban, alapanyagokat tekintve. Fo-
lyamatban van Uj gépek beszerzése, a konyha rekonstrukcioja. Sike-
rilt az elmult idészakban olyan szakértdi kapcsolatokat kialakitani a
kényvelés, munkavédelem teriiletén, a KNEBIH-hel val6 partnerség-
ben, amelyek révén torekvéseinket célirdnyosan meg tudjuk valési-
tani. Mondhatom, hogy személyesen is nagy energidkat forditok arra,
hogy megprébaljak naprakész lenni. Tanfolyamokon veszek részt, a
munkatdrsakkal valé foglalkozaés, veliik valé6 mindennapi egyiittma-
kddés fontos része, hogy pszicholdgiai ismeretekkel rendelkezzem,
ugyanakkor a pénziigy teriiletén kiépithessiik a kontrolling rendszert.
Ami szamomra nagyon fontos, hogy a 18 éves Déniel fiam immaron

nagykoruként részese véllalkozasunknak, képviselve csalddunkon be-
1il a kdvetkezé nemzedéket.

Nyomban adddik a kérdés, hogy ezeket az izleteket a piacfelmé-
rés és az adott vendégkor ismeretében miképpen karakterizaltak?
Matészalkan a Tesco, mint nagy kdzponti bevasarlé hely els6-
sorban a kapcsolodoé vasarlasok okan inkabb elvitelre alakitotta
ki arculatat és arukinalatat. Ettdl fliggetlenil egy-egy finom siite-
ményre, kdvéra betérnek a vendégek, szdmukra egy kisebb vendég-
teret ki is alakitottak. Debrecen - volt batorsaguk a szomszédos
megyeszékhelyen is probalkozni - egyszerre figyelnek oda az
atmenod vendégre, a varoslakora, egyetemvaros lévén a fiatalok
igényeire. A helyszin is fontos ebbdl a szempontbol: a belvaroshoz
kdzel eséen, a malomparktél nem messze, az egyetem sugarut jé po-
zici6 és azt is mondhatjuk: Debrecenben a Csekd név is jol csengd.

Tovébb elemezve a Kelet-magyarorszagi kavéhaz kvartett sti-
lusjegyeit és szemléletmaodjat, kikerlilhetetlen milyen kévetkezmé-
nyekkel jar egy ilyen tudatos véllalkozas terjeszkedése. Manapsag a
munkaerdfronton tapasztalhaté nehézségekrél hangos a vendégla-
t6s szakma, Balatontdl Sopronon 4t Békéscsabdig. Gondoljunk bele,
négy vérosbdl tud fogadni mun-
katérsat a Csek6é csapat, a cuk-
rasziizem nyirbatori miikodteté-

se pedig mar azt jelzi, hogy kozel
40 esztendeje egyik biztos mun-
kahely a varosban a Csekd Kavéhaz
és Etterem, ahol az Al'a carte kinalat
kiemelten fontos, ez is kapcsolédik
a jelenlévé multinaciondlis cégek igé-
nyeihez. Az arubeszerzés logisztikaja is jo
kezekben van, mert Cseké Gabor infor-
matikat tanult, ismereteire - ahogy
fokozatosan nétt a vallalkozas szalli-
tasi, gyartasi és személyzeti volume-
ne - nagy sziikség van. Megszivle-
lend6 az is, hogy az Uj szemléletmdd
nyoman kialakulhat a vasarléban egy
kép, tobb helyszinen is arrél, hogy komp-
lex szolgaltatasok részesei. A mindség
pedig tartos az eltelt négy évti-
zedben. Megint csak kicsit mogé
nézve a dolgoknak és visszautalva
a human eréforrasok fontossagara,
ide kivankozéd megjegyzés: a szakmai
utanpétlas nevelésében is fontos szere-
pet vallalnak. Egy jovében gondolkodni tudé véllalkozas sajat maga
képes értékteremtd Uj nemzedékeket kinevelni.

Hét évvel ezelétti riportom végén megjegyeztem, hogy elsé ol-
vasatra igazi sikertorténet a Cseké csaldd elémenetele. Ezuttal is azt
tudom megerésiteni az olvaséban, hogy a siker bizony ezerféle té-
nyezén mulik. Ha pedig hosszabb tavon jegyeztetik, csoddkat nem
kell keresni, emberi momentumokat annal inkabb. ..

K.D.P.
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TAPASZTALATOKRA ALAPOZOTT,
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Baktaloranthazan érdemes megallni rovidebb-hosszabb idore...

.......

Kozel hatvan éve kitiin6 a pacal és sok
minden mas még! Koszonnek és moso-
lyognak a felszolgalok. A népszerii, fout
mellett talalhato, legendas étterem mel-
lett-felett uj vilag sziiletett! Fenyves Well-
ness és Konferencia Hotel a dolgos Krivacs
csalad életre, és a jovo nemzedékeknek
sz616 munkaja. Uj fejlesztésekkel, szolgal-
tatasokka boviilve varjak vendégeiket!

Fenyves

-
Feayves Srdlleda ¢1 Komferencia Riipant
Wellmess &1 Srabadidipark

+36(42)5500 11
+36(42)550012

hotelfenyves@t-online.hu,

businesshotelfenyves@gmail.com

manager@businesshotelfenyves.hu



SARKANY Posg

Myirbator

~ SOKAN AZT GONDOLJAK, HOGY A NYIR-
BATORI FURDOKULTURA A  SARKANY
' WELLNESS ES GYOGYFURDO ATADASAVAL
EGYIDOS. PEDIG EZ NEM iGY VAN, HISZEN

1932-BEN, A MAI SPORT UTCAN MAR EPi- L . . o, ’
TETT A NYIRBATORI KORCSOLYAZO £S TE- . A ViZelatest egy hideg vizes it biztositotta, gy 2
,, . . ” Urdé hasznalata évente néhany hénapra korlatozo-
NISZE29 E,GY”ES!JLET, EG,Y USZOMEDENFET' dott. A mai kdzépkorui népesség java része még emlék-
A KIEGESZITO LETESITMENYEKKEL EGYUTT.  szik r4. A kovetkezé nagy lépés az 1970-es évek elején
kovetkezett, amikor a Szénaréti té melletti teriileten, az
éppen Ujra varossa valé Nyirbator telepiilés strandot
épitett koltségvetési pénzbdl és polgdrai adakozasa-
bol. A strand vizellatasat egy hideg vizes és egy ter-
malvizes kut latta el. Az akkori szolgéltatast a nyéri ho-
napokban két gyermekmedence, két termalmedence
és egy Uszomedence biztositotta. A szabadtéri flird6t
akkor évente kb. 20 ezren latogattak. A mai korszer(
flrdészolgaltatasi lehetéséget a Sarkany Wellness és
Gyogyfiirdé biztositja. Atadasara 2010 tavaszan keriilt |
sor, a Hit és Egészség fejlesztési program keretében.
Teljesen Uj, kdzel 2.500 m? foldszinti alapteriiletd ,négy
évszakos” fiird6 éplilt, mely harom jol elkiilonitett rész-
bél &ll. A legnagyobb térben talalhaté a 25 m-es Usz6-
medence, az éllithatd vizmélységl tanmedence, két
tolté-urité rendszerli gydgymedence, két jakuzzi és
egy a legkisebbek szérakozasat szolgalé gyermekme-
dence. A wellness részlegben finn és infra szauna, me-
riil6 medencék, s6 szoba, s6 terapids szoba, pihend helyiség kényezteti vendégeinket. A gyo-
gyaszat részlegben betegeink komplex fiirdégyogyaszati elldtasban részesilhetnek, hiszen
a balneoterapias kezelések mellett, thai masszazs, kryo terapia, kinesio tape, fizikoterapia is
rendelkezésre all. A kezelések kozott az orvosi gydgymasszazs, vizalatti vizsugarmasszazs (tan-
gentor), szénsavas kezelés, iszappakolas, sulyflird6 és parafangé kezelés hasznalatos. A gyo-
gyulast két fird6gyogyaszati szakorvos segiti. Frissité masszézsok a lavakoves, a gyogyfiives
és aromaterdpias. 2010-ben a strand is teljesen megujult, hiszen ekkor keriilt dtadasra az
élménymedence két dridscsuszdaval, jakuzzival, és a gyermekmedence kicsi sarkanycsuszda-
val. A nyitott, kdzel negyven hektdros teriileten két gydgymedence is lizemel, melybdl az egyik
egész évben. Vendégeink szamara kiilonleges élmény a fagyos téli napokon, a bizsergetd ter-
malviz jétékony hatasdnak élvezete. A ldtogatok szomjusagukat, éhségiiket tobb vendéglato
egység kinalatabdl csillapithatjak. Kaphaté minden tradiciondlis strandétel, igy természetesen
langos is. A strand teriiletén két strandréplabda as egy strandfoci palya is talalhato, az aktivitast
kedveléknek. Ejszakai fiirdézéseink kdzkedveltek. A termalviz
elldtasat két mélyfurasi kut biztositja, melyek 55 °C-os,
natrium, kalium, hidrokarbonatos Béathory gydgyviz,
kozel 2000 mg/l oldott sétartalommal. A gydégyviz
térd, boka és csipdiziileti kopasok esetén javallt. A fiir-
dé6 kozvetlen kozelében két szallashely, fedeles lovarda
és horgaszati lehet6ség is kinalja magat.
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A partfotitkarok
tanyérjainal

@® Az ugy volt, hogy mint tobbszo-
rosen elismert és jegyzett orszagos hird
szakacs, mindig rendelkezésre kellett
alinia — barhol is dolgozott — Lukacs Ist-
vannak, ha szélitottak. Nemes egyszeru-
séggel, ez ugy tortént, hogy a partallami
id6szakban az utlevele a vallalat kdzpont-
janak személyzetisénél volt, és amikor
jott a feladat, kezébe adtédk az okmanyt,
és elrepiilt kilonb6zé delegécidkkal. Ez
azt jelenti, hogy a protokoll torvényei
szerint az akkori elsé titkar, nevezetesen
Kadar Janos nyilvanvalé médon szamos
meghivést kapott és bizony nem egy
alkalommal a Magyar Népkoztarsasag
képviseletében az adott varosban kiilon
fogadast kellett adni./ llyenkor a repiil6 a
legnemesebb alapanyagokkal volt meg-
rakva, nem lehetett fukarkodni! / Ezen al-
kalmakra csomagolt 6ssze a legjelesebb
magyar szakacs csapat, amelynek hosz-
szU idén at Lukdcs Istvan volt a vezetdje.
Forditva is igaz volt a vendéglatés, hazi-
gazdasag képviselete: a hozzank érkezé
jeles, akkori politikai nagysagoknak jart a
gyonyorUen teritett asztal, nem kevésbé
pedig a jéfajta magyar konyha megjele-
nitése.

@ A séf tovabbra is mesél, van mit
visszaidéznie ezekbdl az évtizedekbdl
is. Nagy hirtelen eszébe jut egy nagyon
tavoli emlék, még Hruscsov elvtarsrdl,
Szovjetunié nagy vezetdjérdl, akit egyik
ldtogatasa alkalmdval szamos helyszin
mellett a lillafuredi Palota Szalléba invi-
taltak és persze lattak vendéqiil. Ferge-
tegesen sikeriilt az esti fogadas, Hrus-
csov elvtars nagyon jol érezte magat,
megkdstolt mindent, az elé talalt étkek-

Ha a Séf beszélni kezd...

HATALMAS ELETMU, TENGERNYI TORTENET, AZ ELMULT 60-70 ESZTENDG AMOLYAN
TORTENELMI LENYOMATA EGY SEF VISSZAEMLEKEZESEBEN. LUKACS ISTVAN KI-
FOGYHATATLAN A TORTENETEKBOL, CSAK JEGYEZNI KELL TUDNI, MERT A MEMORI-
AJA MEG ELES ES NAGYON JOL TUDJA, NEM ELFERDITENI, HANEM VALOS TENYEKET

KELL KOZOLNI, HA AZ EMBER MEGELT ERDEKES IDOKET.  ne—

rél felséfokon beszélt. Majd nyugovoéra
tért. Masnap, ugy a reggeli talaldsanak
id6szakaban vartak a Fétitkart kildnle-
ges étkekkel, kozottik sajatosan pacolt
pisztranggal és ezerféle foldi joval. A f6-
vendég azonban nem jelent meg. A ki-
séré személyzet, majd tébb mint féléra
elteltével maga az elharitas is panikba
esett, hol lehet a Fétitkar? Keresé csapa-
tok indultak, mi torténhetett!? Aztan jo
masfél-két ora elteltével a Fotitkar vissza-
érkezett a széllodaba és elmondta, hogy
reggel koran kelt és latta, hogy van egy
kisvasut a  szélloda mellett és elindult,
kicsit szétnézni... Igen a sinpar kozott
bandukolva. Lukacs Istvan erre azért em-
Iékszik nagyon is kristalytisztan, mert gy
gondolja, igazdn emberi arcat mutatta
meg a diszvendég, aki ,mellesleg” a nagy
szocialista tabor csucsvezetéje volt.

® Az emlékezés fogaskereke vissza-
forog a séf mondatai nyoman, és ha mar
a szocialista taborrdl esett sz6 Hruscsov
elvtars kapcsan, érdemes felidézni a tob-
bi vezetével valo kapcsolatat Lukacs Ist-
vannak. Megadatott szdmara, hogy szin-
te teljes korlen megjelentek a szocialista
orszagok pdrtfétitkarai. Gustav Husak,
Erik Honecker, Todor Zsivkov, a lengyel
fotitkar  Jaruzelszki, no és a hatalmas
,hagy”, Hruscsovot puccsal levalté Brezs-
nyev elvtérs. Valéjaban mindegyikiik ma-
gyarorszagi programjaba iktattak a vada-
szatot, mert eza kedvtelés nemcsak a régi
groéfok és arisztokratak kedvenc id6tolté-
se volt, hanem a partvezéreké is! Szamos
vendéghdz allt rendelkezésre, tokéletes
konyhai hattérrel, ahhoz, hogy féuri ella-
tasban részesiilhessenek. Honecker volt
a ,legkdnnyebb” eset, azaz vendég, mert
sulyos gyomorbetegséggel kiiszkddott
és szamara csak f6tt zoldségeket kellett
talalni, még megsdzni, izesiteni sem sza-
badott. F6tt krumpli, kevéske zoldség
- rendkivil szerény ember volt... Men-
jink tovabb! Nagyon szerette a magyar
konyhat s vele egyltt a gyomrat Brezs-
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nyev elvtars, aki tdbbszor is megkdstol-
hatta Lukacs Istvan féztjét. El6zetesen
tajékozodtak arrdl a vendéglatok, hogy
a porkolt elsészamu kedvenc, ezért ez
tobbféle véltozatban sem hidnyozhatott
a vendég asztaldrél. Tisztan emlékezik
vissza az anekdotazé séf, hogy a porkol-
tet - nemes egyszerlséggel — nagyka-
néllal ette Brezsnyev fétitkar, nagyokat
szuszogva. De hozzuk elé a sorokbdl a
mindig is kiiloncként viselkedd, majd éle-
tének utolsé pillanataiban fejébe golyo-
kat kapd Causescut, aki bizony nem volt
puritdn ember, inkdbb azt mondhatjuk,
inkdbb kiralyként viselkedett, barhova is
érkezett. Nagy szakértdi csapattal jelent
meg vendégségbe. Nem lehetett szama-
ra csakis olyan ételt télalni, amit népes
vegyész csapata, orvos szakérték nem
kostoltak elére. Valamitél mindig félt...
Az életét féltette, mert nagyon is jol tud-
ta, erre oka van. Lukdcs Istvan errél annyit
mesélt még, hogy nyilvdnvalé6 médon
egyeztetnie kellett a szakérté csapattal,
mindenben rendelkezésre 4llt, hiszen ez
a vendéglatod séf dolga. Egyébként még
ezekrél az id6krdl azt mesélte lapunknak
Kulissza rovatunk fészerepléje, hogy pél-
daul Todor Zsivkov vagy Gustav Husak
tokéletes vendégnek bizonyult, minden,
szamukra feltalalt ételt j6 szivvel, j6 érzé-
sekkel késtoltak. Bizalmuk volt a magyar
szakacsok és a magyar nemzet gasztro-
némiai kulturdja irdnt.

PROLOG
Ez az id6szak is lep6rgétt a torténe-
lem nagy kerekén, ujraérkeznek hoz-
zdnk dllamfék, olyan hirességek, akik
szdmdra meg kell, fel kell mutatni honi
konyhdnk jellegzetességeit. Uj korosz-
tdly, uj kollegdk dolgoznak vendégld-
tdsuk magas szintii szolgdlatdban.
Anekdotdzo séfiink szerint szép és ne-
mes kiildetés, ha valaki ilyen szakmai
feladatokat kap...
MBE - magazin
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Fedett élméhyfﬁrdﬁs élmények, négy
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csillagos feltoltodés!

Legyen sz6 csaladi kikapcsolddasrol vagy paros pihenésrdl, a Hunguest Hotel Aqua-Sol lehet az egyik legjobb vélasztas felfrissiilése helyszinéiil!
Tudta, hogy szallodank kozvetlen 6sszekottetésben all Eurdpa legnagyobb fiird6komplexumaval, a Hungarospa Hajdlszoboszléval?
Az Aqua-Palace fedett éiményfiird6 és gyogyfiirdé mar 6nmagaban garancia az élményekben gazdag pihenésre.

B Hungarospa Hajduiszoboszlé - Az év fiirddje!

e gyogyfiirdd 7 medencével
e Aqua-Palace fedett élményfiirdd
tobb mint 15 000 m2-nyi alapteriileten
e jégbarlang- és kalandmedencék
¢ baba-mama medence, jatszohaz
o vilaghir(i gyogyviz

B Hunguest Hotel Aqua-Sol

o dijtalan és kozvetlen belépés az éiményfiirdébe, strandra, gydgyfiirdébe
* Orient Expressz élményutazas a szalloda wellnessrészlegén
(szauna, gdzfiirdd, jégkamra, élményzuhany, pezsgéfiirdd)

o |aktdz- és gluténmentes kinalat

o délutani kaveé és siitemény
* ingyenes wifi a szobakban

GYERMEKKEDVEZMENYEINKET, ONLINE ELOFOGLALASI AKCIGNKAT megtalélja honlapunkon!
SZEP kartyat elfogadunk! Az arak az idegenforgalmi adét nem tartalmazzak (500 Ft/f6/6j).

www.hotelaquasol.hunguesthotels.com « Tel.: 06 52 273 310 - www.facebook.com/hunguesthotels

Mosonmagyarévaron nevelke-
dett, édesapja nyomdokaiba lépve
a kozépiskola sikeres elvégzése utan
itt végezte el az Agraregyetemet,
majd novényvédelmi szakmérnok-
ként munkdjat 1972-ben, Velencén,
a Fejér Megyei Noévényvédelmi Allo-
mason, mint karanténos kezdte meg.
Néhany évi gyakorlat utan novény-
kértannal foglalkozott. Majd par év
elteltével az Egyesilt Allamokba, a
Minneapolisi Egyetemre kerilt egy
évre, ahol a napraforgd betegségeit
tanulmanyozta, koztiik azt is, ami a
késébbi doktori témdja is lett. Szak-
mai ismereteit folyamatosan bévitve
talajtani szakmérnoki végzettséget
szerzett a GOdollSi Agrartudomanyi
Egyetemen. Ebben a pozicidjaban fa-
radhatatlanul segitette tanacsaival a
kornyék kis- és nagytzemi termeldit.

Késébb egy kozismert vildgcég -
DOW - egyik szakmai képvisel6jeként
dolgozott és orszdgosan elismert
szakemberré valt.

Csaladjaval Velencén élt, itt is-
merkedett meg a Szent Benedictus
Borlovagrend tagsagdval és tevé-
kenységével, amelynek rendes tagjai

soraba 2005-ben lépett be, és mint
Uj tag szorgalmasan tette a dolgat a
Borlovagrendért.

A Borlovagrend 2014-ben valasz-
totta meg Elndk-Nagymesternek,
amely tisztséget halaldig betoltott.
Ebben a poziciéjaban is derekasan
helytallt, orszadgos ismertségével a
Borlovagrend elismertsége is jelen-
tésen fejlédott. Id6kdzben tobb hazai
borlovagrend is tagjai soraba fogadta.

Tobb nyelven beszélt szinte anya-
nyelvi szinten, igy munkajat az MBOSZ
Nemzetkozi Bizottsagdnak elndkhe-
lyetteseként is kivaléan lathatta el.

Kivalé munkdjat a Magyarorsza-
gi Borrendek Orszagos Szbvetsége a
PRO VINO Erdeméremmel ismerte el.

dr. Hajdu Frigyes

Eletének 71. évében 2019. augusz-
tus 18-an roévid szenvedés utan
elhunyt dr. Hajdu Frigyes, névény-
kortani doktor, ndvényvédelmi- és
talajtani szakmérnok, elismert
ember az agrarszakmaban.

A szerkesztd sorai

A borrendi mozgalom fontos volt szdmdra és
a csapat épités. Megosztd egyéniség volt — mert
vdllalta az ,litkozéseket”, vitdkat. Ezért van , aki
szerette, tisztelte, van ,aki kritizdlta. llyen az élet!
Szivesen ment mindenhova, jo szivvel hivott min-
denkit. A bort, az embert szerette. Nemes kiildetés.
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