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Inditsd a nyarat egy felejthetetlen éiménnyel Hajdlszoboszlén, ahol grillezett ételek
és a kivalo sorok kerililnek teritékre plinkdsdkor. A kivald izélmények mellett valtozatos
programok garantaljak a feltidiilést. A j6 id6 bekdszontével megrendezett gasztroné-

miai eseményen grillezett, szabad t(izon készlilt ételeket és azokhozill§ izletes soroket,
sorkllonlegességeket kostolhatnak meg az inyencek.
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H Az els6é napon a sz6l6hegy értékei keriiltek teritékre. Krdll Ist-
vdn, a borrend 6rékés tiszteletbeli nagymestere készitette el ‘sunkas
martogatds’ reggeli ételét, majd mutatta be az adonyi pincesort,
boraszati hagyomanyokat. Schmidt Attila pincéjénél Borbas Mar-
csi megkostolta a helyi borokat, mikézben a nagymester mesélt a
borrendjlikrél. A kdvetkezé etlidben az adonyi gazdak a talapzatara
allitottdk Szent Orban szobrat, mely a téli idészakban a neki szentelt
kapolnaban pihen, tavasztdl észig viszont egy harom méter magas
oszloprol védelmezi a kornyék sz6l6it. Mig a helyi boraszok felraktak
a szobrot, Kremmer Imre készitett egy ‘kaposztas vakarékot’ Pletser
Lajos préshaza el6tt. Krdll Gabriella, Istvan lanya mesélt arrél, hogy
a Vetus Salina Kulturalis Egyesiilet hogyan gydijti a régi recepteket.
Ekkorra a boraszok visszatértek a nagy munkabél és a borospincében
megkostoltak a vakarékot. A sz6l6hegyi rész zardsaként a stdb megla-
togatta a Lédeczi Tanyat, amely a sz616 egy idilli pontjan &ll. A helyszi-
nen a kis patak mellett Lédeczi Szilveszter, a tanya tulajdonosa harmo-
nikazott és Kréll Gabriella énekelte ‘Az adonyi sz6l6k alja’ dallamait. A
hely Szilveszter csaladjanak a tulajdondban van mar generéciok ota.
Itt Krdll Istvdnné készitett egy hagyomdnyos adonyi svab receptet, a
pompost. Az ételhez természetesen uborkaszdsz is késziilt, hiszen a
svabok nagy szészosok.

= Sc{{mult Attila pincéjénél (balrol: Krdll E@ﬁgg;_:

19 @ Borrend orokos tiszteletbeli nagymester,
1 ~.Schmidt Attila, a'Borrend mtgymestele
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A kétnapos felvétel eredményeként a miisorban
bemutatasra keriilt a szél6hegy
és szamos helyi recept is

letser Lajos pincéje elott (balrol: Borbds Marcsi;
Kremmer Imre, a kddosztds vakarek nevii étel elkészitije és
Krall Gabriella, a Vetus Sali ’di l { "leﬂ__ti kara

A Duna-menti Szent Orban Borrend Adony meghi-
vasara tavasznyitasra a telepiilésre érkezett a népszerii
Gasztroangyal stabja, élén Borbds Marcsi miisorvezetével, B A forgatds méasnapjan a stab Kéllerné Terike nénihez latogatott,
hogy elkészitse a televiziés gasztrosorozat egy kovetkezé  aki most toltotte be 85. sziiletésnapjat. Adonyban és kdrnyékén 50 év
epizédjat. A borrend nevében Schmidt Attila nagymester  alatt tobb, mint 500 lakodalom stiteményeit készitette el. Volt olyan
irt egy meghivo-felkéré levelet a miisor készitéinek, mely-  kozte, amelyre 100 tortanal is tobbet siitéttek meg. Ezuttal a hajas kifli
ben komplett miisortervet is ajanlott nekik, ami alapjana  készitését mutatta be. A folytatasban Tischnerné Toth Szilvia paprika-
szerkeszt6k érdemesnek tartottak bemutatni a kisvaros magok palantazasat mutatta be Marcsinak. Szilvi mindent fejben tart
értékeit. A forgatas marcius 21-22-én két napig zajlott. ami a kertben torténik, megallas nélkil tervez és jegyzetel. Megmu-

) _ tatta a spajzat és fézési tudomanyat is. A telepiilés értékei kozll még

in (b ; 7 ;; S:z;lesz e a Nagy-.sziget és a Du,na holtdg bemutatasa f,ért a miisoridé ker.ete-

abri ! titkdr e’.ﬁ‘l Borbds Maresi !l?e. Itt if]. Sebclestyen Jdnos kalauzlolta a“forg.at?cs:oportot. Annak |dej

1 jén Ferencz Jozsef kedvenc vadaszteriiletei kozé tartozott az adonyi

sziget, de rajta kiviil sok embernek belopta mar be magat a szivébe. A

beszélgetés soran kiderdilt, hogy az Oscar dijas Saul fia tobb jelenete

is ezen a terlleten jatszodott és sokat segitettek a stabnak az itteni

erdészek. A séta végén a pazar erdei kdrnyezetben épitett kitilénél

Marcsi elévette a becsomagolt pompost és a melléjiik gondosan be-
késztett adonyi borokat.

Fontos megemliteni, hogy a szerkeszték a felkinalt adonyi latni-
valdk, programok, érdekes emberek koziil azok tizedét tudtak csak a
mUsorban szerkeszteni, annak id6beli korldtai miatt. A két nap soran
végig a helyiek gondoskodtak a stab ellatasardl, az ebédet egyik nap
a Pletser Pincénél, masnap Kollerné Terike néninél fogyaszthattak el.

Az adast aprilis végén tekinthették meg a nézék.

A sajtoanyagot késztette: Schmidt Attila nagymester
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Olaszrizling (2016)
Bezerics Borhaz — Keszthely

Bezerics Csaba kit(inG térségi bordsz, aki orszdgosan is j6l ismert szakember. Az
oltalom alatt all6 eredet megjeldlésii szaraz fehérbora, a Bezerics Olaszrizling. ter-
méhelye: Balatonbogldri Borvidék, Kotse. Alkoholtartalma: 12 %, Vol Sav: 5,9
% g/r, maradék cukor: 1,3 g/r. Kézi zoldmunka, kézi sziiret. Borkészités: iranyi-
tott erjesztés, reduktiv iskola. A szine vildgos szalmasarga, kevés széndioxid
buborékkal, illata sokrétd, mezei virdgok, szerecsendid, kis citrus és kdmfor.
izében is Bsszetett citrusok és z6ld fiige, finom mandula és dsvanyossag.
Harmdnidban 1évd bor, friss savakkal, szép testtel és jo egyensullyal. Utdize
hosszti, mandulas és dsvényos. Egyarant alkalmas vegetéridnus ételek mel-
1é kdstolasa, tovabba fehérhist halakhoz, mint a hévizi Palace Hotelban
megrendezett séfebéden talalt bérén siitott siill6filé Palace- mddra, amely
Lukdcs Istvan Oscar-dijas séf receptje.
Bezerics Csaba borai nemcsak a Balaton térségében népszertiek,
de orszégos viszonylatban is. Gasztro megjelenése a mindséget képvi-
+ seli barmely partner étteremrdl, szallodérdl legyen sz.

A Bezerics Borhaz cime: 8360 Keszthely-Kertvéros, Tomaji sor 40.
email: bezerics@bezerics.com
Széchenyi Pince: Szentgyorgyvar, Kossuth Lajos u. 23.
Tovabbi elérhetdség még: Paletta Bistrobar és Vinotéka,
Balatonboglar, Kikétd u. 5.
Telefon: 83/510-518, mobil: 70/947-5062
www.facebook.com/bezericshorhaz

Vagyis a ,ravaszra”, mert az
a csodalatos, hogy minden Uj-
rakezdédik, megmutatja a ter-
mészet és az ember a maga Uj-
rateremt6désének képességét!
Elindul az élet, ezzel egyiitt ezer-
féle gondolkoddasméd, legyen
az éttermes, borasz, cukraszat
mukodtetéje, sokféle éttermek-
be, szallodakba beszallité hattér
kereskedelmi cég, olyan szakem-

FIGYELEM A TAVASZRA

berek, akik nagyon is jol tudjak, a
tavasz egyben egyfajta startpisz-
tolylovés! Az eldordiilése utan
meg kell kezdeni, kinek, milyen uj
stratégiaja van, milyen formaban
tudja az el6z6 sikeres stratégiait
megtartani, de mégis a legfonto-
sabb, 6hmaga hogy tudja 6nma-
gat megujitani! Ezekben a hetek-
ben szdmos olyan eseményen
lehettem jelen, ahol kilonb6z6
szakmai szervezetek mutattdk
be a szezonra val6 készilédés
friss, Ujonnan atgondolt straté-
gidit. Lapszamunkban tetten
érhetd, miképpen késziilédik az
idegenforgalmi el6- fészezonra
a hévizi széllodas szakmai ko-
z6sség, miképpen gondolja 6n-
magét megujitani tovabbi olyan
idegenforgalmilag frekventalt
véros, amely immaron egyik f6

célpontja a hazai és nemzetkozi
vendégeknek. Egyre élesebb a
kép arrél, hogy mar-mar atbil-
lent — szazalékokat tekintve — a
magyar és nemzetkozi vendég-
kor az elébbiek javéra. Nem sze-
retnék messzemend gazdasagi
fejtegetésekbe bocsatkozni, de
ez — barki is mond barmit — azt
jelenti, van itthoni fizet6képes
kereslet!. Egy korkérdést tettem
fel Magyarorszag o6t frekventalt
turisztikai  régidjat képviseld
ismert szallodai marketingesé-
hez: milyen foglalasi aranyok
vannak az egész esztendére
vonatkozéan? Azt valaszoltak:
nagy Orémiinkre, van olyan
szeptemberi, oktéberi, de még
decemberi hénap is, mely bizo-
nyos napjaira mar elére bejelent-
keztek. ..

Megtortént a Magyaror-
szagi Borrendek Orszdgos Sz6-
vetsége tisztujitdé kozgyllése,
amely esemény azért is fontos
szamunkra, mert lapunk az
elmult tobb mint fél évtized
soran kiemelten szamolt be
e mozgalom eseményeirdl,
torekvéseirdl. Ertékes szerve-
z6dés ez a maga kozel Otezres
tagsagaval. A szervezet tiszt-
Ujitd kozgyllése ugy dontott,
hogy az eddigi folyamatokat
szeretné folytatni. A részletek-
rél kilon is beszamolunk tudoé-
sitasunkban.

%4% ﬁwfﬁf%

foszerkeszto

Kiado: Kiss-Végh Lapkiadd Kft. Fészerkeszto: Kiss

E-mail: kdp@t-online.hu

Cimlapon:

Dezsd Péter 20/458-3002 A szerkesztobizottsag
tagjai: Benke LaszI6, Gombds Andrds, Forschner
Rudolf, Horvath Dezsd, Szabd Pal, Toth Imre
Korrektura, hirdetésszervezés: Kiss Dezsé Péter
Szerkesztoség és hirdetésfelvétel: 1025 Bp.,
Szépvolgyi ut 92/F - Tel/Fax/Uz.: (1)359-2317

Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-4159
Nyomda: Kapitélis Nyomda

Terjesztés: VIP-lista, Tourinform irodak, éttermek,
szdllodak, panzidk, vinotékak, borfesztivélok,
alternativ terjesztdk, eléfizeték.

Eléfizethetd: a szerkesztdség cimén

Bdrén siitott siilléfilé Palace modra
a Bezerics Borhdz Olaszrizlingjével /2016/
szép étekes-boros pért alkotva
ISSN: 2060-646
www.mbemagazin.hu
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ELETMOEPITO PINCZES CSALAD

Eletutak — elismerések

NE FELJUNK KIMONDANI: A MAGYAR NEMZETI GASZTRONOMIAI SZOVETSEG (MNGSZ)
50 EVES JUBILEUMI, DEBRECENBEN MEGRENDEZETT GALAPROGRAMJA GASZTRO-
TORTENELMI ESEMENY VOLT! IDESEREGLETT ERRE A NAGY SZAKMAI TALALKOZORA
ES UNNEPRE 300 KITUNO EMBER, AKIK EGYTOL-EGYIG ELKOTELEZETT KEPVISELOI AZ
0SSZNEMZETI VENDEGLATOS HAGYOMANYOKNAK, KONYHANAK ES KULTURANAK.
ERTHETO MODON SOK-SOK KITUNTETES ATADASARA IS SOR KERULT, DE EGY ERDE-
KES MOMENTUMOT ERDEMES LAPUNK HASABJAIN KULON IS KINAGYITANI. PINCZES

KAROLY ES FIA IFJABB PINCZES KAROLY EGY NAPON VEHETETT AT KET KITUNTETEST.

mint  kide-
okan gratulaltak az ismert ven- o w = o T f'-‘H!?.fqh! riilt —hosszu
déglés parosnak, akiket persze ' : T E'Rﬁ w7 palyafutasuk

inkdbb jellemez a szerénység,

de még inkdbb a szakma iranti
aldzat. Nem kérdeztiik meg az alapitd ven-
dégléstdl, Pinczés Karolytol, mit érezhetett,
amikor a kitlintetettek soraban maga mel-
lett latta fiat. Taldn nem vagyunk messze az
igazsagtol, ha azt gondoljuk, megelégedett-
séget, visszatekintve az altala és a csaladja
altal megtett tobb évtizedes mdultra, nemes
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Aki tudatosan épitkezett. ..

Tudjuk, az Eletmii Dijat csakis olyanok kap-
hatjak meg, akik sajat hivatasukban, palyajuk
gyakorlasaban megprébaltak maradandot al-
kotni. A vendéglatashan ez nagyon nehéz, mert
szamos megkozelitéshen — legyen az irodalmi
vagy éppenséggel Oszinte megnyilatkozas

jovatételt, elismerést. Mert valdja-
ban dolgos hazaspdr inditotta el ezt
a kozos, csaladi palyaivet, félévszaza-
da Hajduszoboszlén. Karoly és
Marika arra kotott szévet-
séget, hogy a flrdéva-
ros vendéglatast min-
dig mindségi fokon
képviselik! Ez nem
kis vallalas, mert —

soran egy jot- .
tanyit sem en- \
gedtek ebbdl az ér-

tékrendbdl. Széval, amikor

apa és fia dtvesz egy kitlintetést — az
alapito Eletmii Dijat, a folytaté a
Magyar Gasztronomiaért Erde-

mérmet - akkor egy pillanatra meg- ‘
all és vissza is néz.




A Minéségi Borok Etelek (MBE) - aszta-
li 6romok magazin a maga dokumentélé
kildetésével vissza is néz erre az érdekes
és parhuzamos életutra, ami valodjdban
egy csaldd mindennapi életvezetésére,
elkdtelezett szakmaszeretetére hivhatja
fel a figyelmet az Gjabb nemzedékek sza-
mara.

hogy naponta bejérok az (izletbeha nem
is ugy, mint rég,de teljes erémmel segitek a
beszerzéseknél, kifizetéseknél a fiamnak és
ha csak tehetem, az esti zarasoknal is jelen
vagyok.

A Kemencés Csirda generatorai, a
Pinczés csaldd minden tagja tehdt azon
munkalkodik, hogy a korszellemnek is

ezért aztan a fokozatossag elvét képvise-
lem. Remek szakembergardat sikerilt mas-
fél-két év alatt verbuvalnom, olyan konyhai
és felszolgalo csapatot, amely megérti az
elképzeléseimet.Hozzateszem: az alapgar-
da tagjai nélkilozhetetlenek! Talan kifejez6,
ha azt mondom, minden korosztaly egy-
szerre tiszteli édesapamat, mint alapitét,

egy-egy palyatars részérél — a ,pillanatok mivészete”.
Aki képes arra, hogy egy dltala megteremtett éttermi
kornyezethen feleldsségvallaldsanak teljességével asz-
talahoz invital bérkit is, ismét csak egy koltd szavaival
élve ,nagy munkat véllal az magara...” Ezt lehet meg-

tanulni, lehet zsigerekbdl képviselni, de egy bizonyos:
asikeresség, a szorgalom, az eltantorithatatlansag ké-
pessége mindennek az alapja. Pinczés Karoly és Marika
harom fiigyermekkel felvértezetten gy vagott neki

a hajdiszoboszldi vendéglatos palyafutasuknak, hogy
eldszor is tudtak 6k ketten osszefogni. Céget, cégeket
alapitottak, de elétte bizony dolgoztak elismert szak-
emberekként beosztottakként is. Atélték mit jelent
az, ha valaki egy tulajdonostdl, fénoktdl fiigg. Am leg-
jobban azt tudtak, hogy amit rdjuk biztak, azt legjobb
tudasuk szerint kellett teljesiteniiik, ha pedig ez igy
van, akkor — bar nem mindig igazsagos az élet — a ju-
talom sem marad el. Epitkeztek, létrehoztak 1990-ben

a Kemencés Csardat, amely hajdiszoboszléi vendégfo-
gadoi misszidja alapjan évrdl-évre egyre népszeriibbé
valt. Kozben a munka és napi helytallas abban nem
gatolta meg az alapitdt, hogy gyermekeit a szakma
felé terelje. Ez sohasem volt konnyii egy csalddban! Ha
nem akartak, nem akarjdk — eréltetni nem lehet. A ha-
rom fii — a rangidds Karoly, Csaba és Robert — tanult,
de mindvégig a csaladi koteléket segitette, talan azt is
felismerve, hogy egy dinasztiat épitenek kozosen.

- Ez a kitlintetés 73. évemben ért, ami,
ha ugy vessziik valéban egy tobb évtizedes
megtett Ut elismerése — mondta lapunknak
Pinczés Karoly. — Oszintén mondva, amikor
feln6tt fiaim mellénk alltak, majd jottek
a menyek, és érkeztek az unokak, azt
lattuk, érdemes még tovabb dolgozni.
Amikor eljott az ideje, megfelel6 mddon
at is adtuk a stafétabotot gyermekeinknek:
ki-ki szakteriiletének megfeleléen megkap-
ta a maga tulajdonrészét a vallalkozasbdl,
egyben pedig ez azt is jelentette, hogy azt
a teriiletet tovabbviszi. Karoly eleve a ven-
déglatas elkotelezettje, 6 kapta a nem kis
feladatot: vigye tovabb a gasztronémiai dga-
zatat vallalkozasunknak. Csaba a turiz-
mus teriiletén dolgozik, pénz-
ligyi szakember, pénzvalté
iizletagat mikodtet. Robert
jogasz végzettségii, de 6 is

részese a kozos munkanak,
egy népszer(i romkocsmat
mUkodtet és a panzids rész-
Iegl’jnket is feltgyeli.
Nekem a mostani
mindennap-
jaim  arrdl
szélnak,

megfeleljenek. A ,Magyar Gasztronémi-
4ért Erdemérem” tulajdonosa if]. Pinczés
Kéroly-aki édesapja nyomdokaiba
I[épve immar tagja a Schnitta
Samuel Emlékbizottsag-
nak s, errél igy vélekedik:
- A vendéglatas foly-
tonosan valtozé szakmai
terulet, ezért ugy gon-
doltam, hogy magdt a
Kemencés Csérdat bizo-
nyos korszer(sitésekkel,
finom korrekcidkkal
Jhapra késszé” te-
szem - mondja.
- Uj tereket nyi-
tottunk, legfébb-
képpen arra is fi-
gyelve, hogy ez ne
menjen a csardajel-
leg rovésara. A konyha,
ha lgy tetszik az étlap Uize-
neteis ezt a szemléletmodot tiikrozi: marad-
va a régi alapokon, melyek a magyar konyha
értékeit jelentik, a nemzetkozi és hazai ven-
dégsereg egyszerre igényli, hogy nyissunk
mas iranyokba is. Edesapamtol tanultam,
hogy ,ajtéstul nem lehet menni a falnak”

7 MINGSEGI BOROK ETELEK Q

aki mindig is empatikus, személyzetparti
ember volt. Engem talén jobban jellemez
a lazasag, de pontosan tudom mi en-
nek a hatara. A vendéglatas stilu-
sok, egyéniségek képviseletét
is jelenti. Kell Gnmagunkat
v vallalni.Ezért is megtisztel-
_ | tetés a felszolgalo szakma
legjelesebb szakembereit
tomorité Schnitta Samuel
Emlékbizottsdag  koteléké-

ben lennil Ismét magunkrél szélva: amikor
generacidk dolgoznak egyutt az ardnyok
nagyon is fontosak. Véleményem szerint,
ha az ember kap egy lehetdséget csaladi
indittatasbol, el lehet doénteni, folytatja,
vagy mas utakat keres. Mi az elébbit va-
lasztottuk, hozzatéve a hat koziil legid6-
sebb unokaja sziileimnek fiam, David
Budapesten kozgazdasz egyetemi hall-
gato,turizmus- vendéglaté szakon, de
ha csak teheti, minden hétvégén hazajon
és jolesik szamaéra bedllnia k6zos vendég-
fogadas csapat munkajaba Mar tudja: 6
az egyik a tobbi kozott..Ez fontos lizenet
szamomra...

Szivbél gratuldlunk a hajduszoboszléi
Pinczés csalad két kitlintetettjének. Tovabbi
sikereket kivanunk a magyar vendéglatés ha-
gyomanyok tovabbi képviseletéhez!

-is-
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ANYOS IHL

Hévizré/
MIELOTT ELKEZDENENK ANYOS-
VICCEKRE GONDOLNI, NYOMBAN
MEG IS ADJUK A VALASZT, HOGY
HEViZI FELFEDEZO KORUTUNK
ALKALMAVAL MEGISMERT, ,,AZEN
ANYOSOM” MIERT EPPEN ILYEN
KICSIT MEGLEPG, MEGHOKKENTO
NEVET KAPOTT. KET, VALOBAN
AUTENTIKUS, A SZAKACS SZAK-
MA ES A MAGYAR GASZTRO-
NOMIAI HAGYOMANYOK IRANT
ELKOTELEZETT MESTERSZAKACS
FELLEBBENTETTE LAPUNK OLVA-
SOINAK A FATYLAT. ..

aléjadban Dénes Gyorgyot és
Szilics Attilat - akik neviikkel
jegyzik az itteni konyhat és ét-
termi kultarat - egy hévizi szakmai talal-
kozén ismertiik meg. Névjegylket kézbe
véve azonnal rdkérdeztiink a mar emlitett,
enyhén szdélva is meglepd névadas okaira:
- Mint minden nagyszerii, valéjaban
egyszerii - mondtdk mosolyogva. - Va-
I6jaban az el6z6 név mér elavult és nem
tikrozi Uj torekvéseinket, melyeket két
miifaja éttermiinkben képviseliink. Meg-
lepd, meghdkkentd nevet kerestiink, egy
kedves ismeréstink allt el6 ezzel az 6tlettel
és mi rdbolintottunk. Akinek van anyésa az
tudja: a mamat vagy nagyon szerethet-
jiik vagy nem. Sokat vigyaz az unokakra
és isteni vasarnapi ebédeket f6z. Ezzel
maris a dolgok kellés kbzepénél, a gasztro-
némidnal tartunk...

Egymas mellett

Erdekes, sok parhuzamot felmutatd palyaszakaszt mondhat a magaénak ez a
szakdcspdros, hiszen mindketten a térség sziilottei, mesterszakacs cimig jutottak el és
bizony, ha az el6z6 munkahelyeiket vessziik szamba, szamos helyszinen egymds mel-
lett dolgoztak j6 kollegakként. De 2015-ben adddott a lehetdség, hogy Azén Anydsom
sajatos lizenet(i kulindris tdmaszpontjat — a régi Hiivosvolgyi Csardat — egyiittesen
viszik tovabb. Ugy ltszik szamukra a kbzos pélyaépités lehetdségét kinalta fel az élet.

r” 2 !!!1}!;[.
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- Nem tagadjuk, mi csak kispolgarinak
nevezzik az éttermiinket, az 6nkiszolga-
Ié6nk pedig modern, teraszos bistro-jel-
legli — mondjdk szinte kérdezés nélkdl,
mint akiket valahol profi nyilatkozénak ké-

|n

peztek volna ki, de lathaté, hogy ,alapbd
jo kommunikatorok. — Konyhank moderndl
felszerelt, a mai szakmai elveknek és elvara-
soknak megfelel6 berendezésekkel. Sous-
vid kdd, termomixer, vdkuumgép, grill-lap,
hogy csak pér példat mondjunk. Jol érezziik
magunkat ebben a zéld kérnyezetben, a
konyha ablaka egy mezdre és a mi ked-
venc fliszerkertiinkre nyilik.

Az ,anyo6s ihlette” két szakdcs annak
idején egy munkahelyen kezdett egyitt
dolgozni, Attila mar kezddé szakacsként,
Gyuri pedig tanuléként. Ez a helyszin a
hévizi Aqua Hotel volt, baratsaguk itt,
1987-ben kezdédott. Voltak kitérék, mint

Talén nem véletleniil. Mér a helyszinen vagyunk, inkabb a csendesebb délutdni draban
sikeriil szimos dologrol elbeszélgetni Gydrggyel és Attildval. Itt Alsopahokon, a hévizi
Gton, amit akdr koldokzsindrnak is nevezhetnénk: dsszekoti ezt a kis peremtelepiilést
ahires gyogyhellyel. Nem rossz pozicid, de tudjuk, a bel tartalom legaldbb ennyire fon-
tos. A lendiiletes, j6 humord, nyitott szakemberek azt mondjak, nagyon egyszer(i az 6
jovoképiik: finomat, jt, frisset, olyat adni a vendégnek, amit 6k is szivesen fogyaszta-
nak. Két éttermi miifajt 6tvoznek: a déli gyors étkeztetést és a délutani-esti a'la carte
stilust. Eqy hely, két étterem, tobb lehetdség!

Z/(')'I('ivetben . -3

egiHiivosvolgyiiCsardat?” =

emlitettiik, mindvégig a Héviz-Keszthely
turisztikai tengely nyoman dolgoztak
kiilonb6z6 szallodakban, éttermekben.
Persze képezték magukat, tanultak, meg-
szerezték a mesterszakacs cimet. S(ru az
életlik, Az én Any6som népszeru hely, le-
gyen az éppenséggel dél vagy vacsoraidd.
Megegyeztek egy alapelvben, ha ugy tet-
szik fix munkabeosztasban, ki miért felelds.
A rendeléseket és a m(iszakokat is beoszt-
jak. Napi szinten dolgoznak a konyhan
szakacsként, de felel6s dolguk még a napi
Uizleti teenddk elvégzése is. Két remek kol-
lega képviseli 6ket, ha nincsenek jelen. A
munka logisztikaja szerint egy konyhardl
latjak el az dnkiszolgaldban vagy az étte-
remben helyet foglalé vendégeket.

- Nem engedjuk ki az iranyitast a ke-
zlinkbdl! - hangsulyozza Attila. — Felesé-
gem is vendéglatos volt, most a keres-
kedelemben visz egy vallalkozast, 6 |3t
el benniinket hus, z6ldség, mirelit termé-
keken kivil szaraz és konzervaruval, tejter-
mékkel, sajttal. Szivesen besegit az éttermi
munkdba is. Gyuri feleségével kdzosen
készitik vendégfogadod tereink teljes
dekoracidjat, évszaknak, iinnepnek
megfelelben. Es a csapat? A kollegak nagy
tébbségével valahol, valamikor mar dol-
goztunk egyiitt - az elsé hivo széra jottek.

o
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Otthonrodl hozott
szemléletmod

Gyuri arrél mesél, hogy a kornyékbeli séfek koziil
orommel emlitenek néhdny hévizi, keszthelyi kollegét,
akiktdl tanultak, akiket mestereiknek vallanak. Ratkai
Antal, Zémbé Tibor, Koma LészI6, Jakab Istvén és hét
ott vannak a sziil6k és a nagysziilok. Attila példaul egy
9 gyermekes csalddbdl, egy kis falubdl jott szerencsét
prébalni a vildgba. Otthon latott a hatsé udvarban min-
denféle hazidllatot, kertjiikben pedig megismerhetett
sokféle novényt.

Magdrdl szélva pedig elmondja, hogy keszthelyi,
édesapja példaul egy balatongydroki idiil6 vezetdjeként
dolgozott, srackoraban sok-sok halat, siillt, keszeget fo-
gott, tisztitott és siitott meg. Mindkettdjiik életének ré-
sze volt mar legfiatalabb koruktdl a konyhai siités-fozés.
Korbenéziink, belemeriiliink a helyi vizudlis tizenetek-

be,hogy ropke iddre atélhessiik ama ,hely szellemét”.
Letisztult stilusjegyek, hangulatos dekordcié. Ezek egy-
szerre megfelelhetnek kiilénbdz6 rendezvények, esemé-
nyek lebonyolitdséhoz éppigy, mint egyéni belfldi és
kiilféldi vendégek fogaddsahoz. Sok sziiletés és névnap
helyszine Azén Anyésom, nagyszamu torzsvendégkort
alakitottak ki. Az dnkiszolgdld étterem példdul kifejezet-
ten alkalmas nagyobb szabdsu csalddi rendezvényekhez,
baréti partikhoz.

Egymastsegitik...

- ldényjelleggel véltjuk az aktudlis ét-
lap betéteket, az anyaétlapot éves szinten
allitottuk Ossze - kanyarodik a szé ismét
Attildhoz. - Sok helyi termelével alaki-
tottunk ki kapcsolatot, foleg friss z6ld-
ségeket szallitanak, kiilonlegességeket
is, példaul lila burgonyat, fekete paradi-
csomot, sarga cukkinit. Most terveziink a
keszthelyi egyetemmel kézdsen megszer-
vezni egy szakmai rendez-

val vagy szarvas ragu zoldségekkel,
grillezett juhsajttal, balzsamos kortével
és szilvaval. Nemzetkozi vizekre evezve,
jo szivvel emlitem a csirkecomb filénket
sheddal sajttal, chilis meggyraguval,
zoldborsé piirével, mézes koleskasaval,
tokhalfilét thai zoldség curry, livegtész-
ta, grillezett szivsalata.

vényt, ami a burgonyane-
mesitéssel kapcsolatos
program lenne. Két-harom
napos, burgonyéval késziilt
ételeket talalnank, meghi-
vott neves burgonyaterme-

A SEF13 alapitéi
Attila és Gyuri — mint térségi jeles
szakdcsok — orommel vettek részt
a Séf13 nevezet(i szakmai forma-
(i6 megalakuldsaban. Remek csa-

Attila és Gyorgy be-
vallottan nem forradalmi
Ujitok! Keresnek bizonyos,
cizelladltnak mondott meg-
oldasokat, de a magyar
konyha alappillérjeit meg-

tétlentl kell er6szakoltan ,divatosnak” len-
ni. Onmaguknak sikeriilt egy olyan szakmai
terepet kialakitani, ahol szakmai izlésik,
kedvik, energidjuk latba vetésével alkal-
mazzak és hasznaljdk az Uj technolégidkat
és alapanyagokat. A ,két étterem” 6nma-
gdba remek kihivas ahhoz, hogy naponta
megujulé valasztékkal orvendeztessék
meg a hozzajuk betéréket. Legyen min-
dig valami aktualis, uj, friss! Ennek a szinte
édenkertnek mondhaté térségnek - Zala,
Balaton-felvidék - jellegzetes ételeit,
fogasait bujtathatjak picikét mas kontos-
be, nem elrugaszkodva a gyokerektdl. Van
ennek egy kis pszicholégidja is: a vendég
szinte ra van kényszeritve a latvanytdl és a
folyamatosan megujulé vélasztéktdl, hogy
ne csak a régi berogzddott parositasokban
gondolkodjon. Vagjon bele batran mas
modozatok koéstoldséba, legyen nyitott
és probaljon ki szokatlan gasztrondomi-
ai szakacs lizeneteket. Nem kis szakmai
véllalas ez, de talan ez adja meg a minden-
napok izgalmat, tartja éberen e két kitliné
szakember alkotokevét.

pat, nem ,elitet” alkotnak hanem
egymastol tanulnak, rendszeresen
taldlkoznak szakmai programok
alkalméval. Egymast segitik, ez-
zel pedig Héviz gasztro-kulturalis
osszmegitélését teszik még nép-
szer(ibbé, hitelessé. Tisztelendd és
kovetendd kezdeményezés!

léssel és nemesitéssel fog-
lalkozé  szakembereknek
talalva. Csak jelzés értékkel
emlitenék néhany helyi jel-

bonthatatlannak tartjak.
Arra figyelnek, hogyan
tudjdk tovabbjarni sajat
utjukat, ugy, hogy nem fel-

lgazi anydsokrél beszélhetnek-e
szlk csalddjukbdl? Attila anydsa 17
esztendeje, fiatalon elhunyt, Gyurié
most is kdzottiik van, jol siit-féz, gyak-
ran mennek hozz4 csalddi ebédre.

Mit mondhatunk zérsz6ként? Sze-
ressiik és kostoljuk Gyuri és Attila étke-
it — szeressiik anydsainkat.

Kiss Dezsé Péter

legzetességiinket. igy a marhapofa por-
koltet dodollével, a kacsamell siiltet sa-
vanyu kaposztapiirével, siitotokkel és
cukkinis bulgurral. Técsnit siilt szalon-
naval és vele siilt zoldségekkel jelenthet
Ujabb iz tizeneteket, akarcsak a harcsafilé
zalai gombapaprikassal és turés csusza-
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ESEMENY

JUBILEUMI GASZTRONOM

FELEVSZAZADOS TORTENE-
TEVEL A HATA MOGOTT A
MAGYAR NEMZETI GASZTRO-
NOMIAI SZOVETSEG OLYAN
HONI SZAKMAI CIVIL SZER-
VEZODES, AMELY NEVEBOL
ADODOAN NEMZETI KUL-
DETEST VALLAL. TOMORITI
A TURIZMUS GAZDASAGI
AGAZATANAK ALAPPILLERET
JELENTO VENDEGLATOS
SZAKMAI SZOLGALTATO
AGAZATOKAT: NEVEZETE-
SEN A SZAKACS, CUKRASZ,
FELSZOLGALO, SOMMELIER,
BARISTA SZAKTERULETE-
KET. ALAPITASA 1968-TOL
JEGYEZTETIK, FELEVSZAZA-
DOS JUBILEUMAT AZ MNGSZ
UNNEPI GALAPROGRAM
KERETEBEN IDEN, MARCIUS
30-AN UNNEPELTE.

- Az id6pont picike magyarazatra
szorul — mondotta lapunknak Krivacs
Andras elnok. - Kerek évfordulé 2018-
ra esett, de az év végi és év elejei lin-
nepek miatt, ugy dontottiink - sokak
pozitiv visszajelzésére is figyelemmel
-, hogy tavasznyitanyra id6zitjik a Mes-
tervacsordt és a hozzékapcsolédo gaé-
laprogramot. Mesteri cimek odaitélése
valéban nagy felelésség, de ha a koz-
vetlenlil mégottink egy-két esztendét
vessziik szdamba, siirii szakmai, hazai
és kiilfoldi események jelentettek
kihivasokat. Az elmult esztendd soran
ki kellett alakitanunk egy uj 6sszeallita-
sU nemzeti szakacsvalogatottat, részt
vettlink szdmos nemzetkozi versenyen,
legutébb is sikerrel a luxemburgi
Szakacs VB-n és megprobaltuk szer-
vezetlinket a hazai gasztronémiai szer-
vezetek rendszerében mélté helyre és
rangra emelni. Amikor pedig a jubile-
umi Mestervacsora programjat kezdtiik
osszedllitani, komoly szakmai megbe-
széléseket kellett folytatnunk, milyen
iranyokat képviseljunk, milyen forma-
ban szervezziik meg a vacsorat és a di-
jak atadasat, de folytathatnam a sort, mi
mindenrdl kellett felelésen donteniink.

A debreceni Mestervacsoran, az

Unnepi  6rdkban  aztan

AKIK MESTEREK LETTEK... mindenki személyesen is

atélhette, milyen meglepe-

agyomanyosan Mestervacsora keretében szervezik
meg szinte évente az érintett szakmak képvisel6i és

hozzatartozéi szamara azt a fontos momentumot, Kovér Sandor
hogy Mesteri cimet szerezhettek meg a szovetség szervezésében a
9y 9 9 Pap Zoltan

és égisze alatt. Emlékezetes Mestervacsordk jelzik a multat, ezért
is volt magasra téve a mérce, amikor a mostani vezetés, elndkség Szokai Imre
szamara kiszabatott a feladat: mélté médon megilinnepelni a ju-

bileumot, olyan helyszint taldlva, ahol a koriilmények az esemény VadeVICSJOZSEf
jelentéségéhez mérten szintén magas fokozatu hatteret képvi- Duma Annamaria
selnek, nem kevésbé a vendéglatéd hazigazdak szakmai elkotele- 2 (o

Szab6 Sandor

zettségét, tudasat, a legfelsébb foki mindségét.

Ambrus Gyorgy Krisztian

tések, kulindris élmények
részesei lehettek! Volanter
Istvan a nemzeti vdlogatott
csapatkapitdnya és jeles
kollegdi Aallitottak ©ssze a
menusort, melyek elkészi-
tésében - hagyomanyos
maodon - az Ujonnan felava-
tott mesterek is kivették a
J résziiket.

A Minéségi Borok Etelek (MBE) — asztali 6romok magazin a 2018-as esztend6t zaré iinnepi szamaban mar eqy osz-
szedllitést kozolt arrdl, hogy valdjaban milyen alapokkal rendelkezik ez a szovetség, megszélaltatva alapitdkat, visszaidézve
a kordbbi elndkdk tevékenységére, maradanda és elkdtelezett munkajara. Ezittal meg kell jegyezziik, hogy valéban felelds
dontés volt Krivécs Andras jelenlegi elndk dltal vezetett elndkség részérdl, hogy az innephez keretet a Mestervacsora adott.
A kozel ezer tagot szamlalé szervezet kozossége természetesen tobb nemzedéket tomorit. A kozépkorosztély is szivesen
idézi vissza a Mestervacsordkat, amelyek mindig mésutt szervezddtek, nemcsak a szakma berkein beliil volt kisugdrzd-
sa, hanem az ért6 kozonség, a kulindria irdnt fogékony vendégkor is érdeklddott a kiemelt program irdnt. Az egyik ilyen
Mestervacsordt Debrecenben szervezett meg az akkori elndkség, Petd Istvan korabbi elndk idészakaban. A Kolcsey Ren-

dezvénykozpont 300 f6 befogaddsara alkalmas, a gasztronémiai hatteret az épiiletegyiitteshen miikddé Lycium Szélloda
szakmai csapata adta. Az akkori siker amolyan etalonként értékel6dott széles szakmai kbrben. [gy aztan nem kellett sokdig
gondolkodniuk a mostani hazigazdaknak — ismét Debrecenbe invitéltdk a gasztrondmiai szakma nagyjait, alapitokat, régi
és (j tagokat, iddsebb és ifiabb nemzedékek szakacsait, felszolgaldit, cukrdszait. A lecke dnmagaban nem volt szokvanyos,
hiszen 50 év sordn maga a magyar gasztrondmia is sok korszakot megélt, véltoztak izlések, megitélések, a nemzetkdzi
stilusjegyek is megjelentek ebben a szép szakmai dgazatban, egy azonban elvitathatatlan: nemzeti konyhénkat és hagyo-
manyos vendéglatos értékeinket kellett eddig megdrizni, a debreceni jeles eseményen pedig megiinnepelni.
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Az iinnepi taldlkozot, vacsordt az
MNGSZ Kdzgyilése el6zte meg, ahol kiilonboz6
szakmai kitlintetéseket adtak &t és meghatéroz-
tak a kovetkez6 iddszak legfontosabb teendéit.
Az esti Ginnepi program elsé szakaszdban latva-
nyos eseményre keriilt sor: Gjabb kitiintetéseket
adtak at, alapitoknak, a legutébbi nemzetkozi
versenyeken sikereket elért versenyzéknek, a
rendezvény lebonyolitasban oroszlanrészt val-
lalé szovetségi munkatdrsaknak. A rendezvényt
megtisztelte Alain Hoster, a WAC Nemzetkdzi
Szakdcs Vildgszervezet Kozép-eurdpai elndke,
aki beszédében hosszasan méltatta a magyar
gasztronémiai szervezet fontos szerepvallaldsat,
szakmai kiildetését, nemzetkozi sikereit.




GALAPROGRAL 7,0 sy

Etkek, talalasi modok”

A rendez6k ez alkalommal picit szakitottak

a hagyomadnnyal, ami érvényes volt a tdlalds és |

kiszolgélds madjdra éppdgy, mint a feltalalt éte-
lekre. Az eldételt — vaj, kecskesajt tokmagos

korozott, hazi kenyér, marinalt atlanti ha- ¥

libut, ponzu, gyombéres uborka, kacsamaj
terrine zoldalmas textirak — iiltetet formd-
ban télaltak. A tovabbi ételeket svédasztalos for-
maéban kinéltak és késtolhattdk a meghivottak.
Erdekes volt hallani az egyes asztalok mellett iil6
vendégek véleményét. Van, aki mindvégig az il-
tetett fogadds gyakorlaténak oriilt volna jobban,

masok drommel lidvozolték ezt a formuldt. Mondvan az ételek kivd-
lasztdsa, megtekintése onmagdban is kellemes kulindris kaland, ar-
rél nem is beszélve, hogy arra is alkalom adédik, hogy az ismerdsok,
régen latott jo baratok gondolatokat valthattak mindennapjaikrol,
szakmai tapasztalataikrol. Széles kordi parbeszéd alakult igy kis, ami

valdjaban pozitiv kicsengésiinek mindsithetd.

.
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Gt Steloor N
Hazi nyul pastétom pisztaciaval, malnaecetes salatalevelek
= 523
Konnyi gombakrémleves varganyaval
Korianderes marhaleves, udon tészta, roppands zoldségek
5T
Fiistolt ponty ravioli, halaszlé
5T
Tékehal ,,gerinc” zoldbors martas, citromos vajas zoldségek
Tanyasi csirkemell supreme ,Goddll6i”, sos citrom juss, rizottd ropogds
Kacsamell filé, borokas meggy juss, kaposztés nudli
Edes savanyu mangalicassiilt haloban, karamellizalt gyokérzoldségek és zellerkrém
Erlelt Angus hatszin, szarvasgombas burgonya graten
Hazi spagetti, San Marzano paradicsomszdsz csik
Vargabéles kis csavarral, vanilis-citromos tejfolhabbal, vérnarancs maccaron,
lina Polada, Oriror, Rakaczi tirds r

Alapitok
Az MNGSZ jelenlegi elndkségének figyelmessége, tisztelete kiter-
jedt arra is, hogy négy alapitét meghivjon a rendezvényre, ahol
dtvehették Krivacs Andrds dltal jegyzett és alapitott kitiin-
tetést , EIndki koszonet” okleveles formdjaban. A négy ki-
tiintetett alapité: Kopcsik Lajos cukrész olimpiai bajnok,
Lukdcs Istvan szakics olimpiai bajnok, Nemeskovi
—7 Dénes szakécs olimpiai bajnok, Novak Ferenc szakécs
olimpiai bajnok, mindnydjan Oscar-dijasok. A debreceni
gdlan Lukdcs Istvan és Nemeskovi Dénes személyesen is

dtvehette az Oklevelet. ‘
W
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A VinAgora 1992-es alapitdsa
6ta a vildg szakmailag legelis-
mertebb versenyei k6zé soro-
landé. Megszerezte a legfon-
szakmai
szervezet, az OIV (Nemzetkozi
Sz8l6 és Bor Szervezet) véd-
nokségét, valamint aktiv tagja
a VINOFED-nek (Nagy Nemzet-
Borversenyek Szovetsé-
ge). A VinAgora Magyarorszag
egyetlen olyan borversenye,
amely nemcsak széles nemzet-
koziséget képviselé zslrijével,

tosabb nemzetkozi

kozi
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..ENNYI BORT BIRALT A ZSURI A 20. VINAGORA NEMZET-
KOZI BORVERSENYEN. 5 NAGYARANY-, 83 ARANY- ES 111
EZUSTEREM TALALT GAZDARA. KIOSZTASRA KERULT 26
KULONDIJ IS, KOZTUK A FOKATEGORIAK LEGJOBB BORA-
INAK JARO CHAMPION DIJAK, TOVABBA A LEGJOBB MA-
GYAR FAJTABOROKAT, A LEGJOBB KULFOLDI TETELEKET,
VALAMINT A LEGEREDMENYESEBB TERMELOKET MELTATO
ELISMERESEK IS.

de - szdmtalan kivalé hazai bor
tarsasagaban - a kilfoldrél ne-
vezett borok jelentds ardnydval
is kiemelkedik orszagunk bor-
versenyei kozul.

Meggy6zédésiink, hogy a
nemzetkdzi szervezetek szak-
mai partnersége, akkreditaci-
6ja a magyar borok valéban
hiteles és elfogulatlan megité-
|ését segiti eld.

A borverseny biralébizottsa-
gainak tagjai a vildg minden
tajarol érkeznek, hogy nagy
hozzéértéssel, aldzattal és tisz-
telettel koéstoljdk a borokat. Az
OIV szigoru szabalyait kovet-

ve, a birdlék szamara optimalis
korilményeket biztositunk a
kostolashoz, és ligyeliink arra,
hogy munkajuk sordn a sza-
balyzat szerint megkéstolhato
maximalis napi mintaszamot
ne lépjék at.

Champion dij - Az abszolut
gyozteseknek

A birdlok fékategoéridnként,
legfeljebb az 5-5 legmagasabb
pontszémot elért, legaldbb
aranyérmet nyert tétel kozl
vélasztjdk ki a kategoriankén-

AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TAVASZ
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ti gybzteseket, melyeknek a
Champion dijat itélik oda. Ak-
kor oszthaté ki, ha a fékate-
goridban legaldbb 10 nevezés
érkezett.

The Best of Country - A kiilfol-
diorszdgok legjobbjainak

Ha egy kulfoldi orszagbdl leg-
aldbb 15 minta érkezik, akkor
a nevezett mintak kozul a leg-
magasabb pontszdmot elért
aranyérmes bor kilondijban
részesil.

Legjobb fajtaborok - A ma-
gyar mintdk kiilondija

Ha egy adott fajtabol legaldbb
15 minta érkezik, akkor a fajtdn



belll a legtdbb pontot elért,
arany érmes bor nyeri el a "Vi-
nAgora legjobb magyar fajta-
bora" cimet, amely az oklevélen
is feltiintetésre kerdil.

Termeléi kiilondijak

Csonka és Fiai Kft. dija ,A
legeredményesebb csaladi pin-
cészet” szadméra Volkswagen
Haszonjarm(vek kiléndija ,A
legeredményesebb fiatal bo-
rdsz” szamara

VinCE Magazin kiilondija ,A
borverseny felfedezettje” sza-
mara

VINOFED kiilondij - "A leg-
egységesebb pontozéssal

odaitélt aranyérem" tulajdono-
sa szamara

£

Az

dijazott bor:

Neves kulfoldi borversenyek
arahoz képest a VinAgora ked-
vezd nevezési dijat biztosit.

«  Borleirds: A legfonto-
sabb illat- és zamatjegyek,
valamint a bor egyéb meg-
hatdrozd jellemzéinek fel-

5 nagyaranyal

soroldsa

Megujult a VinAgora Software
a borok komplex értékelésé-
hez, melynek elemei:

+  Online, felhasznalé-
bardt eredménykatalégus
a www.vinagora.hu web-
oldalon.

+  Széleskord online és
offline médiakampany.

- OlV, 100 pontos miné-
sités: A bor min&ségének
értékelése a végsé dtlag

pontszdm megaddsdval ) .VinAgora .meIIékIet
«  Borprofil: A bor struk- a VinCE magazinban, az
turdjdt meghatdrozé meny- érmes  borok  részletes

bemutatasaval, kilénos

nyiségi Osszetevlk intenzi-
tdsdnak és harmoénidjanak
értékelése

tekintettel a kilondijas té-
telekre.
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Tokaji Furmint Lapis diilé
Késoi sziiret

Hangavari Pincészet
2013, kései
Hungary - Tokaj

St Andrews Shiraz

Wakefield/Taylors Wines
2016, csendes
Australia - Clare Valley

Royal Tokaji 5 puttonyos Aszu

Royal Tokaji Boraszati Zrt.
2013, botritisz
Hungary - Tokaj

Tokaji Essencia

Pauleczki-Vin Sz616birtok és Pincészet Kft.
1995, botritisz
Hungary - Tokaj

Angyal "Uzenet" Tokaji Furmint
szaraz Top Selection

Angyal Boraszat és Sz6l6birtok
2015, csendes
Hungary - Tokaj

A nyertes borok nevezéi "Vi-
nAgora macaron"-t - az érmes
borok palackjan elhelyezhet6
cimkét - rendelhetnek, melyek
a termék irdnti fogyasztdi bizal-
mat erdsitik, a népszer(iséget,
ismertséget novelik.

AVinAgora jubileumi, 20. évjarata rekordszamu mintat és kima-
gaslo szinvonalat hozott. A kiélezett versenyt jol tiikrozi, hogy a
birak pontozasa utdn a benevezett borok tobb mint 60%-a érte
el az eziistérmes ponthatart (84 pontot). Az OIV (Nemzetkozi
Szolészeti és Boraszati Szervezet) szigoru szabalyzata értelmé-
ben azonban minden fékategoriaban csak a mintak 30%-a ré-
szesiilhet éremben. Az ennek megfeleléen médositott pontha-
tarok alapjan végiil 5 NAGYARANY-, 83 ARANY-, 111 EZUSTEREM

AVinAgora Nemzetkozi Borversenyen
az alabbi érmek keriilnek odaitélésre:

A F Ty A

VIN@FED

barkult

=

i 7
Fa " f
b - .,
Aszakmai berkekben Borkultként emlegetett cégiink elsddle-
ges célja a hazai borkultira fejlesztése és népszerdisitése, vala-

mint a magyar borok nemzetkdzi ismertségének erdsitése. Ez
az elhivatottsag vezérel minket az 1992-es alapités 6ta.
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OLYAN EZ, MINT EGY FOLYTATASOS REGENY! A HEViZI PA-
LACE HOTEL VEZETESE ES SZAKMAI CSAPATA — ETTERMI
ES KONYHAI MUNKATARSAK — AZ IDEI ESZTENDO JANU-
ARJABAN AMOLYAN HAZI TRENINGRE INVITALTAK MEG
LUKACS ISTVAN HAROMSZOROS OSCAR-DIJAS SEFET,
AKI A MAGYAR GASZTRONOMIA NEMZETKOZI HIRNEVET
KOZEL 50 EVES MUNKALKODASA SORAN A MAGA EGYE-
DI TEHETSEGEVEL A LEGMESSZEBBMENOKIG KEPVISELI
MIND A MAI NAPIG. AZ EGYUTT TOLTOTT KET NAP VE-
GEZTEVEL PEMER EDINA IGAZGATO ASSZONY JAVASLA-
TOTTETT AFOLYTATASRA. ..

janudri vendégszereplésrdl riportot jelentetett

meg a Minéségi Borok Etelek (MBE) - asztali

6romok magazin, mert 6nmagaban is kuri-
6zum, ha egy emblematikus szakember hatalmas, nagy
iv(i palydjat a budapesti Palace Hotelban kezdte tanu-
I6ként, és ime, ennyi évtized eltelte utan a hévizi Palace
Hotelban még mindig nagy munkakedvvel, kreativ 6t-
letekkel ,helyzetbe hozta” hévizi kollegait. Es a tor-
ténet folytatddott, nem is sokkal ama elsé taldlkozd utan.
Marcius hénapban vetédott fel annak lehetésége, hogy
a Palace Hotel sajatos, mondhatni iskolateremt6 szak-
mai programmal rukkolna ki a fiirdéhely szallodas
és éttermi vezet6ok mezonyének. Jelesil Pémer Edina
felkérte Lukacs Istvant, hogy kdzdsen éllitsanak 6ssze egy
exkluziv meniisort, azzal a céllal, hogy azt egy szakmai ta-
lalkozo, kotetlen 6sszejovetel keretén belil a kollegaknak is
bemutathassak.

— Teljes id6utazast egy ilyen pélyaivrél adni lehetet-
lenség egy cizelldlt ebéd felvezetésével, de mint cseppben
a tenger, megprobaltunk olyat
megmutatni a hévizi széllodaigaz-
gatoknak, éttermi vezetéknek és
nem utolsésorban az adott hazak
séfjeinek, ami egyszerre Gjszerii,
élményszerii és talan emlékeze-
tes - foglalta 6ssze a széllodaveze- k.

16 a taldlkozd létrehozasanak igazi |
és Gszinte inditékait. - Tudtuk, hogy

Oscar-dijas séf ebéd-prezentacioja Hévizen

[ZSZARNYALAS
APALACE HOTELBAN

| A
: u‘ A &
Lukcjgstlst‘:idn, Pe}n__er IEdina és Toth Imre fehérasztal-lovag.... i

#

A séf is felvillanyozédott...

A lapszerkesztdnek, mint hivatdsos krénikdsnak, természetesen az a dolga, hogy egy
ilyen gondosan eldkészitett szakmai talalkozé szinfalak mdgotti eseményeirdl, részleteirdl
is tuddsitson. Tdbb évtizedes szakmai kapcsolat fiizi e sorok iréjat Lukdcs Istvén séfhez, aki
a hévizi talélkozé el6késziileteirdl, még a meghivds utdni elsé napokban tgy vélekedett:
,Valahogy lathatatlan erévonalként dsszehozott benniinket a janudri vendégszereplés .
Megtapasztalhattam, hogy felkésziilt, becsiiletes, dolgozni szeretd és tudd kollegdk mi-
kodtetik e kiting szalloda konyhdjat és éttermét. Osszeszokott csapat, akikkel érdemes
nagyobb célokat, csiicsokat is meghdditani.” Amikor a magyar olimpiai szakdcsvalogatott

kapitanya volt a Mester, igy valogatta ki a tobb szdz fds szakacsmezdnybdl a legjobbakat,

hogy mindenkit, akit kiszemelt, sajat kornyezetében ldtogatta meg. Kivéncsi volt a kony-

ha felszereltségére, a tisztasagra, tetten akarta érni azt az aldzatot, amit szakmaja irant

— tandsit egy tehetséges palyatdrs. Hévizrdl dgy jott el janudrban,

. F hogy az itt dolgozdkkal barmikor, barhol, akar a hegyeket is tudnd
E ostromolni...

e ‘ — Jéles6 modon szabad kezet kaptam, milyen gasztronémiai

] ,J meniisorral, ha gy tetszik, eléaddssal jelenjiink meg a hévizi ért6

szakmai kozonség el6tt — mondotta.- Akar egy szinésznél, itt is na-

gyon fontos, hogy az el6adés, produkcio el6tt az ember dsszefogja

a gondolatait, még akkora szakmai tapasztalattal is, mint amivel

én rendelkezem. Mindenegyes megjelenés, meniisor csakis gy

késziilhet el, mintha ez lenne az elsg! A szakdcshivatéshan az a

a szakmai bemutatonk érdeklédést D‘!”i.i ,?az-fu"noka segit : gyonyord, hogy a folyamatosan gyarapodd anyagismeret és készi-

vélt majd ki, de arra nem gondol- séﬁhﬁg-.y'ﬁ];}:ﬁnak )
tunk, hogy amikor hirét vették a

kollegék, mire késziliink, maguk

is lazba jottek. Meg is értem, mert

minden palyatarsunkban megvan

az a szandék, hogy tanuljon, Uj ta-

pasztalatokat szerezzen, nemcsak

azért, hogy a talalkozo egy-két 6ra-
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tési technika gyarapitdsa szinte végtelen. Szamomra tehat az volt a

= ,lecke”, hogy nem szokvanyos jelzéseket adjak a gasztronémia ha-

I == talmasvildgabdl az ide érkezd kollegéknak. Egyeztettiink, termé-
r0S%y ; ‘ <o

{“ gl szetesen nemcsak az igazgaté asszonnyal, hanem Molnér Zoltdn

f bardtommal, aki kitiind séfként viszi a Palace konyhdjat. Célként

= tztiik ki, hogy a meniisor egyes ételei 6nmagaban is iizenjenek

1) kuridzumokat, legyen bizonyos torténeti hattere, miért éppen ezt

'L kindljuk a meghivottaknak.




Dekoracié: oy s - A menu tudta Lukdcs Istvan a vélaszt: csalénrdl van sz6,
Kovacs Katalin ‘b & g - 3 B Paradicsombol és uborkdbolkészitett ~ AMelyet még hadifoglyok is elkészitettek éhezé-
house-keeping vezets . _ s tatdra’la Luciano Pavarotti slik kozepette, hogy vitaminokhoz jussanak. Az

r % B Gsicsékdbal és csaldnbdl készitett elit gasztrondmia sem nélkiilozheti az egyszer(i-

Konyha: kr.énzlleves po-;ir-?z‘;("fﬁ,rl:zoj:i”al séget, mert abban barmikor lehet nagyszerdség!
Molnar Zoltan séf e W Borénsiitétt sillfilé Palace madra — Lukdcs
el Mfklos seﬂ1’elyettes Ldbjegyzet azelébb felsorolt ételekhez:  Istvdn Oscar-dijas sajdt receptje
Bak’sa Pete’r szaka’cs " A paradicsombél és uborkébdl _ Ldbjegyzet:
Orsos Tamas szakacs By Készitett tatar elkészitését Lukics Ist- Az egyik Oscar-dijat épp ennek az ételnek
Adorjan Katalin cukrasz vén a Hilton Hotelben vendégeskeds kdszonheti, amihez igy ,mellesleg” egy olimpiai
Friebert Katalin konyhai vildghird tenor Luciano Pavarottitd| a}ranyérem is tarsult a Frankfurti Szakdcs Olimpi-
kisegitd tanulta. A sz0 szoros értelmében be- M-

kéredzkedett a szdlloda konyhdjéba L e
Etterem: és bizony gyakorta maga készitett ™ Francia bdrdnyragu piritott dodollével
Tislerics Andras f & b manager olasz étel remekeket. Erthet6, hogy . Ldbjegyzet:
Rézs6 Tams felszolgalé ’ S bardtsag kt6dotta két, sajat terii- Ezis egy olyan alkotdsa a hévizi vendégmii-

letén, miivészetében vilaghirtinek vésznek, amellyel diadalokat aratott, de most fi-
szamité ember kiizétt. nom jelzéssel, a zalai tajkonyhdra is utal a doddlle
korettel.

Kovacs Péter felszolgalo

Varga Daniel felszolgalo e o
9 g A csicsokas csalan krém-

levesnek is torténete van! Az

Recepcié: ; s coriie o Friss epervaniliafagylalttal Romanov
Németh Szabolcs front office i?::h(fuﬁzﬁcsoIgfgligrdegleé?( médra ¢
Mmanager a jelenlévé szakdcsok koziil Labjegyzet:
Szabé Laszlé front office g . ™ gy szakmai talalkozén, hogy A desszert szintén szép emlék a gazdag pa-
manager helyettes i ‘ melyik az a zbldség, ami a lyafutashdl: egy orosz kollegdtdl tanulta, akinek
el . medvehagyman kivill a t¢l  aneve megegyezik az utolsé orosz car nevével. . .
Bar: j - elmdlta utdn a legels6? Jol
Matotek Melinda ' = :
jaban sajat maga szdmdra szerezzen maradandé élménye-
ket, hanem a latottak tovabbadasa is elsérendii szandéka
egy elkotelezett séf kolleganak, éttermi vezetének.

A gondosan, nagy figyelemmel 6sszedllitott mendsor
bemutatkozasa prilis 16-a dél idejére esett. Kézel 30 kollega
jelent meg, a helyi szallodai szakmai mezénybd|, igazgatok,

Raadas falatok éttermi vezetdk és persze kitlind szakécs kollegék fogadtak

el a meghivast. Udité szinfoltja volt ennek a szakmai talalko-
zénak a Hévizen nemrégiben létrejott Séf 13 elnevezésii
szakmai formacié! Szinte teljes Iétszamban torténé felso-
rakozédsuk azt jelenti: valéban, nyitott a hévizi profi gasztro-
nomia letéteményeseinek érdeklédése, figyelme, egyrészt
a vendéglatdk /Palace Hotel/ irdnt, masrészt pedig a mar
tobbszor hangoztatott Ujszerliségre, amely persze nem csak
magéért valo, hanem a mindennapi ételkinalat felfrissité-
sét is jelentheti. Pémer Edina igazgaté asszony nem titkolta,
Borok a szomszédbél holgy’Husvét Nagyhetében .duplén is Unnepi orakat
N e e Probaltak szervezni a megjelenteknek. Erre utalt a
A AR G AL terités modja, szinvilaga, jelzésrendszere, a meg-
A A RO e R o A hivo elkészitésén at egészen a kiegészitékig, virag-
G SN N O e A i diszekig, mind-mind ezt a szandékot kdzvetitette a
(G ET A ELEAUETIEE el megjelentek felé.
Bezerics Csabadt kérik fel, hogy borkindlatabdl jeldljon meg Lukacs Istvan az étkek feltalalasa majd kozos kos-
*| hdrom fajtfiF—méIté boros’kl'séretké'nt' az étke!<hez. B tolasa soran mindvégig azt hangstlyozta, hogy ezen
> Azeldételekhez BezencsOIasznler!gdukaIt,afranaa a talalkozon & a Palace Hotel konyhai és vendéglatos
baranyrf;\guhoz B CLENO Calfe.rne?t Sauwgnon, OB csapatabdl csak egy szakember volt. Egy ilyen ko-
hez pedig Bezerics Poganyvari Harsleveld. . ‘s . . . . Lo
z0s fellépés soran mindenki tudasa legjavat kell,
hogy adja, ezért nem is lehet senkit kiilon kiemelni.
Azt azért megjegyezte, hogy Molnar Zoltan séf becsiilendé
szakmai tudassal és gyakorlattal rendelkezik, minden (j
fogasra, eljgrasmaddra nyitott volt, mondhatni mar-mar félsza-
vakbdl értette egymast a két remek ember.
Prolog
Déliddben indult ez a szakmai taldlkozd, amely a kdstolds utdn kditetlen eszmecserévé ala-
kult dt. Az étkek elfogyasztdsa utdn eqymds szavait, gondolatait hallgathattdk, cserélhették ki a
Jelenlévék. Fdrum volt ez, amelyhez hdtteret, helyszint a hévizi Palace Hotel biztositott, hallatlan
elkéitelezettséqgel, dszinte kollegalitdssall Hévizen — aki a vendégldtdsbal, turizmusbdl ¢l — tudja,
hogy piaci szerepldként lehet versengeni tGbbréle mddon a vendéq kegyeiért, de valdjdban minden-
eqyes szdlloda hozzdteszi a maga vendégfogaddi stilusdt ahhoz a Sokszini mozaikhoz, amely Héviz
naqyszertiségét hivatott bemutatni.£z pedig mindannyiuk érdeke. . .

Meglepetésnek szanta Lukdcs
Istvan kedves vendégeinek a
veretes meniisor el6tt a csirkemdj
pastétomot, a medvehagymds
pogdcsat, de eredeti hamburger
is gazdagitotta a kinlatot.

Kiss Dezsé Péter
Fotok: Bujdosé Ibolya

(EXULLJSEGI BOROK ETELEK {& AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TAVASZ



Ve

-

-

VENDEGVARO VAROSOK

MIHAMARABB NYUGALMAT

Hevér Laszloné polgarmester az it felénél tart...

/|

m optimista, rdadasul

egy sajatosan érdekes
onkorményzati testilet élén
vezeti ezt a telepilést Hevér
Laszléoné polgdrmester. Mitél
sajatos? A testilet teljes tagsa-
gat, létszamat tekintve ,csak”
egyetlen férfi hozhat don-
tést minden fontos Ulgyben.
Noéuralom lenne? Amikor st
teendéi kozepette sikerilt ta-
ldlkoznom Hevér Laszlénéval
Gyongyospatan, egyszerre el-
gondolkoddan, de mégis mo-
soly kiséretében igy reagalt:

- Ezt a sajatos korulmé-
nyek érdekes ,forgatokonyv
irasanak” tudnam be, mert
semmilyen  torekvés vagy
igyekezet nem volt arra, hogy
mi, nék vegyik &t a testilet
tobbségét - fogalmaz &szin-
tén. — Ezen magam is gondol-
kodtam akkor, immar 6t évvel
ezel6tt, de most, hogy kérdezi,
ismét elgondolkodom. Tudja,
ez olyan, hogy virtuskodtak, mi
tobb, férfiak vettek egymastol
elégtételt az akkori, 2011-es
konfliktus alkalmaval és talan
valamilyen erék azt akartak,
mint Tréjaban vagy éppen
Eger var ostromanal, hogy a
nok tegyék rendbe a dolgo-
kat...

Oszinte, a szive altal ,ide-
érkezd"/férje patai/ telepu-
lésvezetd Hevérné Katalin,
aki valéjaban itt talalta meg
szakmai kiteljesedését. 17
éves Onkormdényzati palya-
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VAROS ARCAN...

futdsat, amelynek tiszteletre
mélté eredménye, hogy pol-
garmesterré valasztottak:

- Visszatérve ama bizonyos
konfliktusra, a mai napig ne-
héz ezen tultenni magat az
itt élének! - mondja gyors va-
laszreakciéjdban. - Csak a kdz-
vetlen kérnyezetiinket nézve,
Heves megyére gondolva, azt
mondhatom, hogy ennyi id6
utdn is kapunk jelzéseket arra,
hogy mi minden tortént itt...
Bizonytalan kérddjelekkel. Ha
pedig barhova is megyunk,
bemutatkozunk, = megnyilat-
kozunk, még mindig ugy re-
agalnak az emberek, hogy itt
valami ¢riasi  konfliktus volt.
Kitorolhetetlen bélyeg ez,
amit a képvisel6 testiiletiink
kezdetekt6l fogva szeretne
lefejteni a rélunk alkotott
0sszképbol! Nem konnyl fel-
adat. EGY botrany tortént és
valéjaban sok-sok apro lépés-

KITOROLHETETLEN A 2011-ES ESZTENDO EGY NAGY
TORTENELMI MULTTAL RENDELKEZO TELEPULES
ELETEBEN — JELESUL GYONGYOSPATA — UGYANIS
,CIGANY KONFLIKTUSKENT”EZ  SAJNALATOS ESET
EGYIK NAPROL A MASIKRA BEVONULT JELENKORUNK
TORTENETEBE! NYOLC EV UTAN LEHET KERESNI OKO-
KAT, DE A KOVETKEZMENY NAGYON IS EGYERTELMU:
EZ AZ ESEMENY AMOLYAN ,SEBHELYET” HAGYOTT A

sel lehet csak ezt megnyugtato
modon helyrehozni, kitisztitani
egy tarsadalom megitélésébdl.

Oszinte szavak, az eredeti
foglalkozédsat tekintve gaz-
dasagi szakember telepiilés-
vezetd részérdl, aki nem az a
tipus, hogy ne prébalna op-
timistan latni a tovabbjutast,
tovabblépést:

AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TAVASZ

- Nincs mas feladatunk,
mint a sajat szocidlis, infra-
strukturdlis ~ kérdlményeinket
fokozatosan, lehetdségeinket
illetéen, palydzati forrdsokat is
igénybe véve rendbe tenni. -
Nagy eré ebben a munkaban,
hogy segitenek civil szerveze-
tek! Alapértékiink, hogy rendel-
keziink kulonleges természeti
adottsagokkal, vendégfogadd
attrakciokkal, igy példaul a hé-
temeletes Vari Pincesorral, oria-
si nagy, kézel hatezer hektaros
sajat terllettel, a széléterm-
esztés és borkészités mélygyo-
ker hagyomdanyaival. Szép
népviseletlink van és boldogan
mondom: Népdalkoriink egyre
toébb helyen viszi j6 hirlinket az
orszagban. A mostani Nyugdi-
jas Ki Mit Tud? dontéjéig jutott
ez a remek ko6zosség! Boldog
vagyok, és boldog a telepiilés
mindenegyes tagja. De emlit-
hetem a Varosi Pincék Egyesi-
letét, amely szervezédés mar
visszatéréen sikerrel szervezi

meg Gyongydspatéan a Vulka-
nikus Borok Fesztivaljat. Ugyan-
csak érték és mértékadd hatté-
rer6 az Egyutt Gyongydspataért
Barati Kor, nem utolsésorban
pedig a Patai Gyermekekért
Alapitvany.

Menjiink tovabb az értékek
mezsgyéjén és a nyugalmat te-
remtd turisztikai, gasztronémi-



ai vendégvaré lehetéségekrol
is ejtslink szét! Valaszaval nem
késlekedik a polgdrmester asz-
szony:

- A templomunk &nma-
gaban is eurdpai kuriézum,
ha pedig a vallasturizmusra
gondolunk, jelen pillanatban
is egyik fontos vonzeré- mon-
dotta. - Oltarunk Jézus csalad-
fajat adbrazolja. Jonnek egyre
nagyobb szamban ide busszal
olyan turistak, akik kifejezetten
ilyen kulénlegességekre kivan-
csiak. Csatlakoztunk a Maria
ut Egyesiilethez, ami 6nma-
gaban is jo alapokat jelenthet,
hogy ezt a turisztikai teriletet
még szélesithessik.

Polgarmester asszony ez-
zel kapcsolatban arra gondolt,
hogy Heves megyében, példa-
ul Matraverebélyre eleve so-
kan érkeznek, szintén vallasi
turistaként, am ha Gyon-
gyOspatara jonnek meg-
tekinteni a templomot,
nem elég szdmukra az
a féléra, amely feltarja
szamukra ezt a csoda-
latos értéket.

- Epp ezen a nyo-
mon megyiink tovabb,
amikor a kiilonb6z6
telepuilésfejlesztési  pa-
lydzatokat, projekteket pro-
baljuk megvalésitani, amihez
persze el is kell nyerni a kiilon-

b6z6 0sszegeket - folytatja. —
Infrastrukturalis fejlesztésunk
nagyon fontos, tobb, a helyi
lakosok szamara nélkilézhe-
tetlen intézményt tudunk igy
feldjitani és ezen munkalkoda-
sunk kozepette mar ténysze-
rden mondhatom, hogy a mar
emlitett Vari Pincesoron, an-
nak szivében létrehozhatunk
egy olyan konferencia és ven-
dégfogado kozpontot, amely
eurépai |éptékekben képes
fogadni az ide érkezéket. 50
fé6 szamara tudunk biztositani
programokat, borkéstolaso-
kat, hozzaillé vendégvaro fala-
tokat. A munka megkezd6dott,
a tervezés elindult, remélhet6-
en mihamarabb megtorténik a
kivitelezés is.
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Valahogy a be-
szélgetéslink
azt érzem riporter-
hogy Hevér

Laszléné és testile-

te belefogott vala-

mibe, amit szeretne
folytatni. A munka
pedig csakis ugy vihe-
t6 tovabb, ha lehet6séget
kap ra a vérost vezetd kdzos-

- Nem mondok ujdonsa-
got azzal, ha megfogalmazom:
a megkezdett munkat folytat-
nunk kell! - reagal 6szintén a
polgarmester asszony. - 17
esztend6t toltottem oOnkor-
manyzati kotelékben, gaz-
dasagi feladatokat ellatva és
az elmult 6t esztendd utén
jocskan maradt még feladat!
A teriiletfejlesztési operativ
program megkezdését be
kell fejezni, de az sem kis fel-
adat, hogy az emberek, a tele-
puléslakok szdmara még telje-
sebbé tegyiik a nyugalmat. Az
igazi nyugalom csakis akkor
érkezik mindennapjainkba, ha
egyre tobb turista, érdekld-

dé, borkedveld, tajfelfedezd,
horgdsz, vadasz kopogtat te-
leptilésink képletes kapujan.
Bizonyos vagyok abban, hogy
torténelmi értékeink, és a te-
lepiilés kozossége tul fog
jutni azon a ponton, amit
beszélgetésiink elején kr-
izisnek neveztem. Johetnek
szebb idék, de ezért kdozdsen
kell tenniink!

MBE magazin

s
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SZTELETKOR HOSVET

A hétemeletes pincesoron értékeket mentenek

V'

GOMBAS BARANGOLAS

MEGBUJIK EZ A TELEPULES, AMELY DUPLAN KAPOTT VARO-
SI RANGOT — ELOBB MATYAS KORABAN, MAJD LEGUJABB
KORUNKBAN —, MERT MINDEN BIZONNYAL MEGERDEMEL-
TE, ITT, HEVES MEGYEBEN, MATRAALJAN, A GYONGYOSPA-
TAI-MEDENCE KOZPONTJABAN, AHOL A VIZET SZAKASZTO
PATAKOK OSSZEFOLYASANAL MEGTEREMTODOTT EZ A TISZ-
TELETREMELTO EMBERI KOZOSSEG.

iért is van itt a Minéségi Borok Ftelek -MBE- asztali

Mérémék magazin stdbja, Gombas Andrds orszagosan

ismert vendégl6és kezdeményezésére, akinek ,vessz6-

paripéja”, hogy felfedezziink Ujabb és
Ujabb értékeket?

Egyszerre van ennek emberi oka
és egy felfedezé hajlam, ami mindig
is hajtotta az ,Ev Vendéglése” cim
birtokosat: olyan embereket keres és
taldl, akik viszont szeretik az embere-
ket, dolgos médon élik életiiket, sze-
retik csalddjukat, nem kevésbé épitik
tovabb a generacidkat. llyen ember
Losonci Ferenc, aki ezen a Husvét hét-
fén — miért lenne szokatlan a locsol-
kodés napon bérhol is megjelenni? —
meginvitalt benniinket, fedezziik fel
Gyodngyospata értékeit. Amolyan, a
kalyhdhoz megylink médszer alapjan
a hétemeletes (val6 igaz, ilyen széditéen magasan tekeredik fel erre-
felé ez a csoda) Pincefaluban, ugy félemelet magassagban jott 6ssze
a csapat.

Losonci Ferenccel, akirdl késobb még szamos médon emlitést tesziink,
Gombads Andras Jaszdézsan ismerkedett meg, ahol is Szerencsés Istvan
nevii polgarmester invitdlta meg mindkettdjiiket, persze masokkal is,
hogy az ott mar hagyomanyos gasztronémiai fesztivalokon zsiirizzenek.
Baratsag szovodott ebbdl a kiildetéshdl . A gyongyospatai zsiiri kollega
tobbszor invitalta a budapesti vendégldst, hogy latogassa meg. Kellemes
egyiittlétek voltak az elmult években ezek a zsiirizések és kicsit ugratta
is egyik a masikat: na, mikor érkezel? Nos, a tetemrehivas Hiisvét hétfo-
re esett, mert a mi kedves vendéglatonk, Ferenc erre a locsolkodds napra
szervezte meg ezt a ,torténelmi” talalkozast.

F6 a pinceporkolt, nem egy,
hanem t6bb is. Milyen érdekes a
szavak és nevek jatéka: fenti sora-
inkban mdr emlitettiik a jaszdézsai
polgarmester nevét, akit Szeren-
csésre kereszteltek. Itt vagyunk
a Szerencsés Pince bejaratanal,
Gyongyospatan, kedves csaladok
dédelgetését élvezve. Még siit a
nap, beragyogja ezt a gydnyori
tajat! Ki gondolnd: ez a telepiilés
Heves megye talan legnagyobb

LosoncziFerenc diskurzusa
Gombads/Andrassal

it

Losonczi Ferenc és.csalddjdanak egy része

hatdraval bir, feliilete tobb mint 6000 hektar. Majdnem azt mon-
dandm, édenia koriilmény, mert klimatikus viszonyai kifejezetten
alkalmasak a szélétermesztésre, bor készitésre. Es hogy mitél a
»pata név"? Sokféle torténelmi megkozelités utan valdjdban az elfo-
gadott, hogy Pata vezér nevébdl eredeztették.

— Visszatérve a jelenbe és a mi talalkozadsunkra, azt mondhatom,
hogy Gydngyodspata értékeit tekintve megérdemelné a nagyobb fi-
gyelmet turisztikailag, egyhaz turisztikailag és mas, foldrajzi adottsa-
gait tekintve is—mondja a palinkas lidvozlések utan Losonci Ferenc,
aki kordbban gydngyosi véllalkozéként 15 évvel ezel6tt ugy dontott,
hogy Gyongydspatan folytatja az életét. — Minden adottsdg megvan
ahhoz, hogy ide turistak, a borkdstolasra nyitott emberek érkezzenek,
mert ez a hétemeletes Pincefalu igazi kuriézum .370 pincét szdmo-
zunk, de - be kell vallani - talan félszaz pincében van igazi élet, igazi
gazdal De ez csirdja lehet annak, hogy
az 6si hagyomanyokat ismételten felta-
masszuk!

Gombas Andrds, aki egyébként
maga is vidékrél elszarmazott ember,
nevezetesen Fegyvernekrdl, erre ugy
reagal, hogy minden az embereken
mulik. Ha sikeril 6sszefogniuk, talan uj
lendletet kaphat a gyongydspatai bor-
turizmus. Am a sokat megélt vendéglés
ugy latja, a legfontosabb mindehhez,
hogy a helyi vezeték, az onkormany-
zat, kilonb6zo civil szervezetek
felismerjék azt, hogy ezeket az érté-
keket szélesebb korben kellene pro-
pagalni. J6l tudja a meghivott vendég,
Gombas Andras, hogy o6riasi csorba esett ezen az értékrenden! Az
elhiresiilt ,ciganyeset” a legrosszabb idében tortént meg, talan
a legrosszabb lecsengéssel. Ezt a helyzetet félreértette az akkori
kormanyzat, de félretették és félreértik ma is azok az emberek, akik
Gyongyospatdrdl hallanak vagy éppenséggel érdeklédnek.

- Bar nem gydngyospatai vagyok, de elmondhatom, hogy befo-
gadott ez a kdzosség és én itthon érzem magam - mondja Losonci
Ferenc, aki kitlin6 vadasz, mint mar emlitettiik, csaladjat sikeriilt
itt tartani, mindkét fidt, unokait. — Hatvantol 25 kilométerre, Gyon-
gyostél 15 kilométerre vagyunk és természeti adottsagaink olyanok,
hogy ide barmilyen hazai, kiilféldi turistit meg lehet invitalni. Ertéke-
inket megmutatni pedig kotelességiink!

Hallgatag, megfontolt ember Losonci Ferenc. Nem hivalkodd, am tettei
jobban jellemzik, mint barmilyen felesleges szoszélas.. Gyongydsi vallalko-
z6ként egy napon gy dontott, hogy
tij életet kezd, mas iranyba ruhdzza
be pénzeit, de legfébbképpen Gyon-
gyostdl nem nagyon messze keres egy
tij életteret. Gyongyospatat taldlta
meg, mert voltak csaladi kotodések,
de nem mellékesen itt sikeriilt 150
hektar erdoteriiletet megvennie,
ahol mind a mai napig, mint erdd-
gazdasz, a vadasztarsasag elismert
tagja, korabban vezetdségi tagja,
ki tudja teljesiteni eseményekben
gazdag életét. Jartunk a pincesori
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vendéglatas utan hazaban, ahol népes csaladjaval fogadott benniinket
Nyitott, igazi magyar csalad, amelynek ijabb generacios tagjai — két felndtt
fia,Ferenc, Akos, és az unokak, Gergd, Patrik — csakis itt tudjak elképzelni
életiiket. Epitkeznek, innen jarnak dolgozni képzett, korszeriiszakmakkal a
birtokukban. Az édesapanak, nagypapanak, feleségének Margitnak ez szép
kiteljesedés. (A feleség egyébként messzirdl vald, Dunakilitibél, aki a halak
szerelmese, de remek haziasszony és persze minden mas ételt elkészit, ko-
zottiik férje vadaszataibol valé vadakat is.)

- Amikor erre a talalkozasra késziiltem, arra gondoltam, Gyon-
gyospata taldn meglepetést okoz szamomra — mondja Andrés. - Be-
szé&Itél arrdl, hogy varsz, késziiltem is rd hosszasan, de nem bantam
meg, hogy végiil is megérkeztiink. Nekem életelemem, hogy taldl-
kozhassak olyan emberekkel, akik csendes, finom médon alkotok!-
Tisztellek, mint vendéglést, aki a Magyar Vendéglatdk Régids Szo-
vetségének alapitdja- vélaszol Ferenc. - Azt mondom, az elémenetelt
mindig is a legmagasabb fokozatra kell tennil- sz6l Andras.- Tébb
tizezer emberrel taldlkozhattam életem sorén, de az aldzattal, 6szin-
teséggel szembesiilni mindig is felemel6 érzés szamomra. Latom
gyonyorl vadaszgyljteményed, mesélted, hogy szivesen fogadsz
Németorszagbdl érkezé vadaszbaratokat, a szép kerek erdédben van
egy kilon vadaszlakod, ahova mindenki szeret elvonulni. Megterem-
tetted sajat magadnak azt az életformat, amit kicsit irigylek is téled...

A Szerencsés Pince oltalmat élvezve, még elcsipve az utolsé Husvét
hétfoi napsiitést, késé délutan megkdstoljuk a Bathory Pince finomsa-
gait. Dicsérjiik a valdban izes falatokat, kozben kezet razunk Illés Janos
urral, aki elszarmazott gyongydspatai. Honnan érkezett?Miné véletlen!
Pestszentlorincrdl, a Gombas étterem emblematikus bazishelyétol nem is
messze! Kedves, spontan, dszinte talalkozas. Ugye Gyongyospatara érde-
mes elmenni, mert a bor itt is mindenkor 6sszehozza az embereket? Janos
azt mondja Andrasnak, hogy hamarosan felkeresi vendégldjében, mert
szeretné ha ez a gyongyospatai—pestszentlorinci kapcsolat még jobban
elmélyiilne. Akik ott vagyunk, egyetértden razzuk a fejiinket. ..

Losonci Ferenc a gyongyospatai kalauzunk mas vizekre, pon-
tosabban helyszinre vezeti kis expediciénkat. Megérkeziink a varos
szivében taldlhat6, nem messze a Matyas kiraly altal adomanyo-
zott agyutol és a templomtdl, egészen pontosan a Nardi Magdi
Vendéghazhoz. Ez egy torténelmileg is kiemelten jegyzendd, emb-
lematikus helyszine Gydngydspatanak. Magdi az elsé latésra is hely-
marasztald, haziasszonysagat és kultdrmisszidjat leplezni nem tudé
egyénisége a varosnak. Ugy nyit kaput, hogy lathato: a szivét is kinyi-
totta!

Losonczi Ferenc vaddsztrofeakkal

1
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Nardi Magdi kultiirgasztronomus, pincetulajdonos

—Nagy értékek 6rz6i és tovabbaddi vagyunk mi — mondotta. - Az
én vendéghazam, mlemlék értékeket képviseld pincészetem egy-
hazi tulajdonként kerdilt drdga apamhoz, aki kocsmaros volt itt, ezen
a telepiilésen. — Imadtam 6t, és mindig figyeltem, hogyan éli életét,
muiveli a sz616t, késziti a borokat, nem is volt mas utam, mint hogy ezt
az orokséget folytassam. Nem lehet ugy vendégiil latni egy ilyen
torténelmi helyszinen, hogy az ember nem sugarozza ezt a tor-
ténetiséget! Ez az én kiildetésem. Talan ezért is szeretnek ide érkezni.
Am gy gondoltam, hogy ez a vendéglatas nemcsak arrél szél, hogy
agyat vetiink, az elfaradt vandornak pihenést nyudjtunk, hanem mast
is. Bort kinalunk, mi készitjiik, olyan programokat szerveziink,
amelyek itt marasztaljak a vendégeket. A f6zés, az autentikus
gasztrondmia pedig mindenek folotti 6sszekétd kapocs. Mondjak a
patai rétes mennyire izletes. De én arra torekszem, hogy minden mas,
altalam készitett étel vagy falat emlékezetes maradjon.

Gombas Andras egy ideig csak hallgatta a bort kindlé finom asz-
szonyt, majd csak ennyit mondott. ,,Szamos élményem volt a mai
napon, de latogatasunk zarasaképpen csak megkdszonhetem,
hogy taldlkozhattunk...”

- MBE Magazin -
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GOMBAS BARANGOLAS



/ Tavasz koszonto, sarospataki

BORRENDI TALALK0Z0

Olyannyira sokra, hogy a Lorantffy Zsuzsanna N&i
Borrend minden esztendében sikerrel tud kirukkolni
olyan rendezvénnyel, programmal, amely karakteres,
orszagosan is vonz6 e mozgalmon beliil. Marcius 9-én -
remek noififinéria - kozvetleniil N6nap utan szervezték
meg Sarospatakon aktualis avatasi rendezvényiiket.

V4
m a program Ugy sikeredett, hogy eleve két napra sz6l6-
an tervezték! Marcius 8-an mar Osszesereglett az orszag

kiilonb6z6 pontjairdl kdzel 30 bor-
rend képvisel6je, ugyanis valéban csalogaté
program vérta 6ket. A Lorantffy Zsuzsanna
Borrend nagymester asszonya, Sajgé Gabor-
né - aki orszdgosan is elismert borasz szak-
ember férjére blszke lehet s az is - fakultativ
programként szakmai bemutatéra invitalta,
borkostolassal és finom falatok kdstolasaval ki-
sérten vendégeit a Sajgo Pincészet vilagorok-
ség részét képezd pincesoran taldlhatd bazi-
sukra. Szép emléku, 6-8 féle bor késtolasaval
gazdagitott taldlkozd volt ez, amely egyben
arra is felhivta a jelenlévék figyelmét, mekkora |
érték valdjaban a Tokaji Borvidék és meny-
nyire fontos az egyes boraszatok, borészok fel-
fogasmadja, jov6épité hajlama. Sajgé Gabor
— akinek borai az elmult hosszu évek 6ta sorra
hozzdk el a legmagasabb dijakat a legrango-
sabb versenyekrél- a szépen felépitett kdsto-
16 kozepette kifejtette: bizonyos paradigma
vaéltasrol kell beszélni a tokaji borokat illetéen.
Megvaltozott a borfogyasztdk szokasa és igé-
nye, a még oly becses és vilagszinten is jegy-
zett tokaji borokat - kicsit eretnekil hangzik —
»ihatobbd” kell tenni. Itt bizonyos borkészitési
folyamatokrdl, eljarasokrél van szé, de minde-
nekfol6tt a trendekkel valé egyiittgondolko-
dasrol! E folyamatok gyakorlati ,tettenérését” \
is atélhették jelenlévék. Egyszerre kaptunk A Rolgarmester
kdnnyed, lendiiletes, Uj stilusokat felmutaté
borokat és persze kihagyhatatlan volt az ér-
tékrend, ami hosszu torténeti idék ota Tokajt
jellemez. Taldlkozas volt eza hagyomdnnyal és
az Ujra torekvéssel!

A holgyek mésnapra megszervezett prog-
ramja a Bodrog Hotel kiilontermeiben zajlott,
illetve igen latvanyos médon varosi felvonula-
sal volt tarkitott. Még miel6tt avatdsra kerdilt
volna sor a kdzel 30 borrendet képvisel6 diszes
sereglet az iskolakertben taldlhaté Lorantffy
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/ ESZTENDOS

A MAGYARORSZAGI BORRENDEK
’ ORSZAGOS SZOVETSEGE

Zsuzsanna szoborhoz érkezett, ahol koszoru-
zésra is sor kerllt. Ezt megelézéen azonban
dr. Horcsik Richard orszaggyiilési képvi-
selé koszontotte a megjelenteket a Bodrog
Hotel killontermében. E kdszontés elétt mar
lehetésége volt a jelenlévéknek finom borok

' || kostolasara, hogy ,erét gy(jtsenek” a nap f6

eseményén valo részvételre, az avatasi linnep-
ségre. A varos Rendezvénykdzpontjaban vo-
nultak fel zaszldikkal a meghivott borrendek
tagjai, hogy tanui lehessenek dr. Horcsik Ri-
chardné Erika és Nyers Eva latvanyos, izgal-
makban is bévelked avatasanak. Ez utébbit —
mar mint az izgalmakat — nem kellett atélnitik
a megjelenteknek, mert igazan felkészult aspi-
ransoknak tapsolhattak a kiilonb6zd probaté-
telek eminens teljesitése nyoman. Eldrulhato,
hogy mi ennek az oka: Horcsik Erika a Tokaji
Borvidék egyik elismert horddkészitd, itthon
és hatdrainkon tul is jelentds, nagylizemi cégé-
nek tulajdonos ligyvezetdje, immaron hosszu
évek 6ta., s mint ilyen a boraszok lelkiiletét, a

b boros piac napi torténéseit, véltozasait értén

4tél6 lizlet asszony. Nyers Eva — akit Tutor Eva,
aborrend kancellar asszonya javasolt felvételre
— szakminisztériumi tevékenysége soran min-
dig is a magyar borkultura és annak jogi, szer-
vezeti hatterén dolgozott, minek tagadnank,
kollegak voltak a Hegykozségek Nemzeti Tana-
csanal -igy az aspiracid személyes motivaciok
alapjan torténhetett.

E szép napon mindenki tgy tlhetett az (in-
nepi asztal koré, hogy emlékezetes program
orait, perceit élhette at. Mar sokadszor bebizo-
nyosodik, a nék valdban értenek a szervezés-
hez, sajatos gondolkodés és génrendszeriik
kovetkeztében remek kézosség teremtok.

Kiss Dezso Péter



A dontok egy része..

S7TO)ITAS

folytatokkal, friss erokkel

Akarhogy is vessziik, a legutébbi,mostanit megel6z6
tisztujito Kozgyiilés - amelyre négy esztendodvel ezel6tt
Esztergom varosaban keriilt sor - Gj iranyokat szabott a
Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szovetségének im-
maron 30 esztendds torténetében.

agasztos lenne ez a par sor? Nem hinném, mert egy na-

gyon fontos civil érték megoévasardl, tovabbvitelérdl
dontottek akkor, s dontdttek most legutdbb, az aprilis 4-én meg-
tartott aktualis tisztujité Kozgydlésen.

Nehéz persze egy tudodsitds keretei kozott dsszefoglalni az
alapokat, a jelent és a tavlatokat, de annyi elmondhato, bizonyos
folyamatok - alkalmanként rossz dontések, vitathatd személyi
hatterek- — gatoltdk a kibontakozas lehetbségeit e kdzel négyezer
fét tomorité mozgalom keretein belil. Négy esztenddvel ezel6tt
bizalmat kapott egy Uj eInokség, és ha nem is a maga teljességé-
ben sikerlilt megvalésitani a meghatarozott fejlesztési, kitorési
pontokat, de bizonyos ,lemaradéasokat” teljesitett! Jogi, pénzigyi
terlileten kellett fontos korrekciokat végrehajtania, alaki, megje-
lenési alapértékeket, mordlis alavetéseket kellett meghataroz-
nia. De talan a legfontosabb, hogy el kellett indulni azon az tton,
amely egy nem kevés értéket eddig felhalmozo kézdsség orszagos
elismertségét segitheti el6.

[

MEGENGEDHETO SZEMELYESSEGGEL. .. J

Ritkan engedheti meg magénak egy lapszerkesztd a személyességet, annak hangvé-
tel tonusdt, de a mostani tisztdjitd Kozgytlés nyomén feldtlik bennem egy picikét az elmdilt
15 esztendd az MBOSZ 30 évébdl. Bizony ez — ha jél szdmolok — éppen a fele a szervezet
Iétének!. Kiilonbdz6 gasztronémiai szaklap szerkesztéként mar a kétezres esztenddk elsd
szakaszaban kapcsolatba keriiltem az akkori orszdgos borrendi szervezet vezetésével,
ezt kovetden kiilonbozd témak feldolgozdsa nyoman szinte végigkisérhettem a folyama-
tokat. Onmagaban is sajatos karakterd és missziét teljesitd civil szervez6désrdl van sz. A
borrendek egyesitik a szakmai, szellemi, szervezeti, borkulturdlis, nem mellékesen pedig a
tdrsasagi egyiittélés alapnormdit. Nem véletleniil sokszin(i maga amozgalom: érsebésztél
kezdve, iizletemberen t, jeles bordszokig, sz6lészekig e zaszI0 ald sereglettek az elmdilt 30
évbenigensokana civil és szakmai szférabdl. Csakhogy bizonyos folyamatok gy alakitot-
tak e szervezet mindennapjait, hogy az alapértékektdl bizonyos értelemben eltdvolodtak.
Tarsaségi, latvanyos rendezvényeken megjelend, diszes ruhdban felvonuld sereglet képét
mutatta, s mutatja bizonyos értelemben jelenleg is. Pedig Iényeges, talan mindenek feletti
alapkiildetése, hogy ne szakadjon el a magyar bordsztérsadalom mindennapjaitdl, annak
szakmaisagaval, gondjaival, kitorési pontjaival egyiitt! Még tobb szélész, borasz jelenléte
fontos a termeld, gyakorlati teriiletekrdl, de ennél is fontosabb, hogy az MBOSZ képviselni
tudja a szakmai szervezetekben az dltala felvallalt eszmeiséget, fajstilyos mértékében .
Ha valami fontos és a kdvetkez6 éveket meghatarozza, mindenképpen ez a torekvés lehet!
Még valami, ami a szerkeszt6 tollara kivankozik! Barki is vallalja barmilyen megvélasztott
poziciéjaban ezt a kiildetést, tisztaban kell lennie azzal, hogy ezt elkdtelezetten teheti,
olyan értékeket képviselve, amelyeket az ifjabb nemzedékek tagjai is tovabbvihetnek a
jovdben. Azt irtuk tuddsitasunk cimeként, hogy tisztujitas — folytatokkal, friss erdkkel. Ez
azt is jelenti, hogy maradtak olyanok — a Kozgy(ilés delegaltjainak bolcs dontése alapjan
— akik folytathatjdk a megkezdett munkat, de érkeztek e vezetdi kdtelékbe olyanok is, akik
megjelenésiikkel, cselekvd készségiikkel felpezsditik, lenditik, gyarapitjak a kozdsen képvi-
selt értékeket, erdvonalakat. Talin megengedhetd még egy megjegyzés: a Mindségi Borok
Etelek (MBE) asztali 6romok magazin az elmdilt 4 esztenddben Szigillum cimmel 6nélld ro-
vatot mdikodtet, minisztériumi és MBOSZ elndkségi tdmogatdssal. Egy lap, amely kiilon
figyelemmel van erre a mozgalomra, talan megbecsiilendd érték. A jovében is szeretnénk
eztamisszionkat folytatni, természetesen a szovetség tag borrendjeinek tdmogatasaval. . .

Amikor aprilis 4-én a So6s Istvan Sz6lészeti Boraszati Szakis-
kola Tangazdasagdban 48 szavazati joggal rendelkezé borrendbél
44 delegélt megjelent, mar bizonyossa valt: egydntetl a torek-
vés arra, hogy az el6z6 vezetés altal végzett munkat értékeljék és
meghatarozzak a tovabblépés utjat. Erdekes médon - az elmult
30 éves torténetre visszatekintve — nem volt még olyan érdeklé-
dés a kiilonbozé tisztségek irant, mint ezen a Kozgytilésen! Két
elndk aspiracidja mellett 10 alelndk és felsorolni is hosszu lenne,
hanyan jel6ltették magukat kilonb6z6 szakbizottsagi pozicidkra.
A dontés 5 évre széldan megsziletett: elndknek az eddigi eln6-
kot, Koczor Kalmant, a Balatonvin Borlovagrend nagymesterét
vélasztottdk meg. Alelndkok: Kovacs Rébert a Hajosi Szent Orbén
Borrend képviseletében, Sajgé Gaborné a Lordntffy Zsuzsanna
Borrend delegéltjaként, Sziics Zoltan a Promontorium Borlovag-
rend nagymestereként és dr. Bisztray Gyorgy Dénes a Budavari
Szent Gyorgy Borrend képviseletében teljesitheti vallalt kiildeté-
sét. Fétitkar — kihivé nélkiil — Tutor Eva lett, aki a Lorantffy Zsu-
zsanna Borrend képviseletében vallalta el a nem kevés szervezéi,
adminisztraciés munkaval jaré feladatot — Oszinte elkotelezett-
séggel. Bizottsagi elnokok: szakmai és etikai: Knolmajerné Szi-
geti Gyongyi (Vinum Vulcanum Badacsonyi Borrend), marketing:
Adam Erika Eva (Kunsagi N6i Borrend), nemzetkézi bizottsag: dr.
Brazsil David (Da Bidere Zalai Borlovagrend), feltigyel6: dr. Zagy-
va Erzsébet (Lorantffy Zsuzsanna Borrend).

Kiss Dezsé Péter
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Elso Magyar Feheras=ztal lovagrenn

Ahogy az id6 sodrasaban megéljik mindennapjainkat, ra kell
jonnink arra, hogy a naptarnak, az emberiség legnagyobb ,do-
kumentatoranak” egyre nagyobb a jelentésége. Mulnak az évek,
kezdlink egy pélyat, éppenséggel a szakdacs, cukrdsz vagy ven-
déglés szakmat, Ujabb korunkban mar 6sszefoglaldéan éttermi
menedzsereknek mondjak ezt a beosztést, egy a lényeg, hogy
mindenki elindul valahonnan és megérkezik valahova. Eletivek-
rél van szo, ki-ki a maga palydjat leirja, megéli, beteljesiti. Azért
érdekes mindez, merthogy kinek milyen életpdlya, életiv, siker
jut, a mogott sok-sok ,lathatatlan” tényezék vannak. Sokan azt
mondjdk a szerencsefaktor fontos, de én azt mondom, nem mel-
lékes, hogy valaki honnan indul, milyen az a csaladi hattér ahon-
nan a start vonalhoz all, milyen neveltetést kap és bizony minden
palyajan az egyik meghatarozo tényez6: kik voltak a neveléi, ok-
tatoi, fonokei. Egy rossz szétél, egy rossz dontéstdl masodpercek
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alatt elmehet a kedve a jovéépité palyatarsainknak attol, hogy
folytassak ezt a szép szakmat... Jegyzetem cimének azt adtam,
hogy ,Datumok”, ami megint csak arrél szoél, hogy a mar sokszor
megidézett filozédfiai tényezd, maga az id6 mennyire fontos egy
emberolté életében. Lehetek kicsit sajat magunk haza tajarol
sz6léan, nagyon is észinte? Amikor 13 esztendeje (sohasem vol-
tam babonas) |étrehoztuk az Elsé Magyar Fehérasztal Lovagrend
szervezetét valamilyen oknal fogva megértettiik az idék szavat.
Remek, mondhatni széles,a gasztrondmiai agazatban a legjobb
barataink, els6szdmu szakemberek jottek 6ssze, hogy zaszlénk ald
sorakozzanak!

Kicsit szélesitem ezt a kort, miutdn a 2019-es esztendd két
szempontbdl is bizonyos jubileumahoz érkezett. Mar ami a gaszt-
rondmiaban nagyon fontos, olyan szervezeteket illetéen, amelyek
a mi vendéglatds életiink szerves részei. 50 esztendés ,életkort”
mondhat a magdénak a Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovet-
ség, amelynek megalakuldsa szinte elsé perceitél magam is olyan
tagja lehettem, aki maximdlis tuddsa, elhivatottsaga szerint a
nemzet gasztronémiajat képviselte!l. Versenyeken vettiink részt,
a vildgban és mindent megtettiink azért, hogy ezt a mi kis pici-
nyke 93 ezer négyzetkilométeres hazankat, sok-sok szegletében
képviseljiik. Igen, versenymiveinkben ott volt a zalai rdk, a sziirke
marha lapockdja, a hizlalt kacsa, vadkészletiink sokasédga, mely a
mi teritett fehér asztalainkon mindig is megjelenhet.

Buiszke vagyok arra, hogy a magam médjan megtehettem azt,
amit a ,haza megkodvetelt” télem. Lovagrendi tarsaim nevében
gratuldlunk a Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szdvetség jubile-
umaéhoz, azt kivanva, hogy ezért a honi gasztronémidért egyutt
tegylink meg mindent a jovében is!

Benke Ldszlo

T0BB Lo\'mq IRSUNK VETT RESZT
AZ IDEN APRILIS 4.-EN, ISMET I.E'I'REHOZO'IT
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Elérkeztiink sorozatunk utolsé ré-
széhez. A kivansaglistan még meglévé
személyek vagy nem koétédnek az iro-
dalomhoz, vagy a legnagyobb jéindu-
lattal sem lehet érdekes gasztrondémiai
kotodést fiizni a neviikh6z. Van azon-
ban egy ,hatareset”, vele kezdjiik a be-
fejezo részt.

Kevesen tudjik, hogy a magyar ver-
ses epika legkiemelked6bb m(vel&jének,
Arany Janosnak (1817-1882) az 6sei 1634-
ben nemességet kaptak, amit Maria Teré-
zia uralkodasa idején (1740-1780) elvesztet-
tek, és tobbszori pereskedés ellenére sem
tudtdk visszaszerezni. Szegényparaszti
kornyezetben él6 szileinek a tizedik, leg-
kisebb gyermekeként nétt fel és csak 6 és
legid6sebb névére maradt életben. 1833
6szén ment Debrecenbe, hogy tanulma-
nyait a kollégium fdiskolai tagozatan foly-
tassa. Nyelveket tanult, mikdzben ideig-
lenes tanitéi allast véllalt, majd 1836-ban
szinésznek allt. A szintdrsulat megsz(iné-
se utan 1840-ben feleségiil vette Ercsey
Juliannat, 1841-ben megsziiletett lanya,
Juliska, majd 1844-ben fia Laszlé, aki szin-
tén kolté lett. 1845-ben Az elveszett alkot-
many cimU eposzaval megnyerte a Kisfalu-
dy Térsasag palyazatat, majd 1847-ben az
Akadémia tagjai kozé vélasztotta, aminek
elébb titkara, majd 1879-ig fétitkéra lett.

Az evéshez-ivashoz, gasztrondmidhoz
valé viszonyardl Vinké Jézsef, a Magyar
Konyha fészerkeszt6je emlékezett meg
a legtaldlébban: ,Keszeg ember a régi vi-
ldgban nem lehetett alispan. Arany Janos

ugy lett a pirospozsgas urak korében a

Arany Jdnos csaladjaval

Magyar Tudomanyos Akadémia fétitkara,
hogy nem mulatozott, uri murikon nem
vett részt. Pedéns hivatalnoknak latszott,
nem a nemzet koltéjének. Zarkoézott,
szemérmes ember volt, tarsasagkerilé.
Oka volt ra. Gyerekkora 6ta betegségek
gyotorték, amiket titkolt a vilag elétt: gu-
mokor, tlddétagulds, hiperténia. Torkos-
sagrol tehat sz6 sem lehetett. Arany ugy
érezte, mintha kaptafara verték volna a
gyomrat. Ezért irja nem sokkal haléla el6tt
epés kesertiséggel:

Hasadnak rendiiletlendil
Légy hive, ok magyar!
Bélcsédtél kezdve sirodig
Ezt dpold, ezt takard.

A nagyvildgon ekiviil

Nincs mds, amit mivelj:
Aldjon vagy verjen sors keze,
Itt enned, innod kell.

Nem Voérésmarty Mihaly Szézat cimi
kolteményének parddidja ez, hanem igazi
travesztia: a fennkolt téma kisszeru atoltoz-
tetése. Kin és dnirénia. Ugyhogy sehol egy
jo falat. A koltének nem csak szerelmi lira-
ja, gyomorkoltészete sincs. Kopasztanak
ugyan baromfit a Toldiban, szalonnazzak
a vékonypénzl nyulat, sitnek malacot is,
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A lacikonyha cimi versben sistereg a zsir,
kolbdsz, pecsenye, Judit asszony huga a
bort mézeli, de aztan semmi. Aki kulinéris
Orémok utan kutat a hatalmas életmdben,
jobban teszi, ha koltemények helyett a le-
veleket, visszaemlékezéseket bogardssza.
Am az is vajmi kevés, a felkinalt meniitél
Jokai Mér, Krady Gyula, Berda Jozsef hetek
alatt éhen pusztulna.

A legtobbet még K. Nagy Lajos zsada-
nyi lelkésztél tudhatjuk meg, aki 1938-ban
feljegyezte Szabd Istvan geszti esperes
visszaemlékezéseit. Igaz, az esperes ur
nem ismerhette a koltét, hiszen késébb
szlletett, de hallott egyes s mast a szoka-



sairdl. Eszerint Arany szerette a bivalytejet,
amibe kenyeret beleapritotta. Legjobban
a piritést kedvelte hozza. Paprikascsirke
galuskdval és a turéscsusza tejfellel nya-
kondntve, raszorva apro tepertével volt
a kedvenc eledele. A palacsinta, a rékasi
lekvaros kifli, turéslepény, kaposztas rétes,
tésztak kedves ételei voltak. Sz616t, darual-
mat, nyakaskortét, cseresznyét, fehérepret,
foldiepret, cukros malnat nagyon szerette.
Bort ritkdn ivott, ha mégis, akkor rizlinget,
muskotalyt, harslevellGt. Markus Mihaly
nyiregyhazi vendégfogadés 1834-es Ta-
riffa-ja a legrégibb magyar kézzel irott ét-
lap, aminek kinalataban kétszer is szerepel
a roszpdadli nevl étel, amit valdszin(leg
Arany is megkdstolt 1849 januarjaban Ba-
log Janos szalontai szenator és Petéfi San-
dor tarsasagaban. Szerette a geszti piszt-
rangot is, hiszen egyik levelében felséges
eledelként ajanlja Tompa Mihalynak. Am
daridoérdl szé sincs. Kovacs Janos, a debre-
ceni kollégium tanéra egyetlen esetre em-
lékszik, amikor a kolté engedett a szalontai
pap kérésének és elment vendégségbe
egy disznétorra. Egyébként nem jart se-
hova. Nem ivott, nem mulatott. Egyetlen
receptje mégis fennmaradt. Arany Janos
1859-ben levélben kildte el hajdani ta-
nulétérsédnak Szildgyi Istvdnnak a Marcza-
fank leirasat. Szildgyi - még a forradalom
elétt — gyakran ebédelt Aranyéknal, talan
eszébe jutott a régi farsangi stutemény.
Arany ezt irta:” Itt a recipe: Uiss egy csupor-
ba (példaul) két tojast. Belé egy kevés sot,
cukrot. Verd 6ssze jol és Onts hozza egy
meszely tejet; annyi lisztet, hogy palacsin-
ta tészta slrliségu legyen. Akkor tégy zsirt
tepsibe, egy ujjnyi vastagul, s ezt forrald fel.
Mikor legjobban forr, a tésztat kanalankint
rakd belé, egy-egy kiskandllal egyhelyre
és pirosra stisd meg. Punctum. Ez fiam, oly
egyszer(i, hogy magad is megcsinalhatod.
Hirtelen étel, amikor hamar kell valamit
csindlnil” ,Arany receptleirdsa egyszerlinek
tlinik Kovécs Teréz A magyar konyha cim(
(1892) szakacskonyvében leirtakhoz ké-
pest. Ime! ,Marczafank (régi magyar étel).
Vs kilé finom lisztet tabléra tesziink, egy
czitromnak a lereszelt héjat, kavéskanal
torott fahéjat, szegfliszeget 6sszekeverve,
forr6 mézzel ledntjik és fél ordig kézzel
jol kidolgozzuk. Kemény tésztanak és igen
kidolgozottnak kell lennie. Azutdn hdrom
6raig pihenni hagyjuk, s ha ez megtoértént,
félujjnyira kinyujtjuk, fankmetszével ki-
szaggatjuk, a tetejét hamozott, hosszasra
vagott manduldval tlzdeljik és hirtelen
megsutjik. E tésztanadl jol be kell fliteni a
kemenczét,.”

Aranynak az 1870-es évektdl tovabb
romlott az egészségi 4llapota. Szeme
gyonglilt, baj volt a 1égzbszerveivel, maj

és epebdntalmai miatt 1869-1876 kozott
Karlsbadban (Karlovy Vary) kezelteti ma-
gat. 1882. oktéber 10-én Petéfi dunaparti
szobranak leleplezésekor meghidilt, beteg-
ségébdl mar nem éplilt fel, oktéber 22-én
elhunyt.

Ujsagirét lehetett latni a Londonban, mint
a kozeli szerkesztéségekben. Molnaron
kivil térzsvendég volt tobbek kdzott Kra-
dy Gyula, Babits Mihdly és Marai Sandor
is. Az ir6 kedvenc ételei kozé tartozott a
hagymas rostélyos, a cigdnypecsenye és

Molnar Ferenc

Sorozatunk utolsé ,aldozata” Mol-
nar Ferenc (1878-1952) ird, publicista lett.
A gimndzium utdn a genfi egyetemen
nemzetkodzi jogot tanult, de kézben 1896-
tol ujsagirdként is bemutatkozott. Korai
novelldskoteteit mar irodalmi értékként
fogadta a polgari olvasékozonség, és a
vildgirodalom egyik legszebb ifjusagi
regényének, a Pal utcai fiuk-nak (1907) a
megirasaval végleg berobbant irodalmunk
nagyjai kozé. Haromszor nésiilt, elsé fele-
ségétdl, Vészi Margit festémivésztél szi-
letett Marta nevi lanya. Masodik felesége
Fedak Sari, a harmadik Darvas Lili volt.
1939-ben a fasizalédas eldl Svajcba, majd
az USA-ba koltozott.

Molnar Ferenc mindig is mohén enge-
dett a gasztronémiai 6romok csabitasanak,
az egyetemi kollégiumban sajat kezlileg
készitett La Semaine cim( hetilapjaban
tobb receptet is irt. Magyarorszagi legked-
veltebb torzshelye a jelenlegi Nyugati-té-
ren, a volt Skéala Aruhaz helyén épiilt, haj-
dani nagyhiri London Szallé volt, aminek
konyhajat Dokker Ferenc orszagos hir(ivé
fejlesztette. Irodalmi és sajtdberkek tagja-
inak kedvelt taldlkozéhelye lett, néha tobb
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az egri boros vetrece, de leginkabb a réte-
sekért rajongott. Olyan fontos volt szdmara
a rétes, hogy Dokker annak idején vidékrol
rétessiitd asszonyokat alkalmazott, akik
az ir6 monogramjanak megfelelé formara
sitotték a tésztat. Az ir6 masodik felesé-
ge Fedak Sari nem csak szerette, hanem
sttotte is férjének a kedvenceit. Receptjei
tobb szakacskdnyvben is megjelentek, de
a Fedak-lepény leirdsat csak Méra Ferenc-
né jelenthette meg szakdcskonyvében.

Vészi Margit

Els6 felesége, Vészi Margit Molnar Fe-
renc haldlos dgya mellett még kibékiilt volt
férjével, majd egy évtizeddel késébb egy
spanyol tdiléhelyen 6ngyilkos lett 76 éves
koraban.

Horvath Dezso
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Legenda a magyar konyhird!

Tusor Andras gasztronomiai szakiro iizenete...

TUSOR ANDRAS MEGOSZTOTTA LAPUNKKAL A BIRTOKABAN
LEVO SAJATOS SZELLEMI OROKSEGET, AMIT SZIGETI ANDOR-
TOLKAPOTT EGY ALKALOMMAL. EZ VALOJABAN EGY HITVAL-
LAS ARROL, HOGYAN IS LATTA BANDI BACSI A MI HATALMAS,
NAGY ERTEKRENDUNKET, AMIT MAGYAR KONYHANAK NEVE-
ZUNK. TOBBSZOROSEN IS SZELLEMI TALALKOZAS EZ, HISZEN
SZIGETI ANDOR HOSSZU IDEIG VOLT EGY BUDAPESTI VEN-

DEGLATO VALLALAT IGAZGATOJA, MIKOZEBEN GASZTRONO-
MIAI KONYVEKET IRT. TUSOR ANDRAS PEDIG HOSSZU IDEIG
A MAGYAR VENDEGLATAS MEGHATAROZO EGYENISEGE VOLT,
SZAKEMBERKENT, NEM KEVESBE KONYVSZERZOKENT. iME, A
MEGKAPOTT SZELLEMI HAGYATEK, AMIT A MINOSEGI BOROK
ETELEK (MBE) — ASZTALI OROMOK MAGAZIN OSZINTE TISZ-
TELETTEL TOVABBKOZOL.

Mintegy el6zetesképpen Tusor Andras
annyit jegyzett meg az aldbb kozolt gon-
dolatokrdl, hogy Szigeti Andor igazi, de
még inkabb lelkes kutatéja volt a ma-
gyar konyha gyokereinek. Szerette jarni
a vidéket, kutatott mizeumokban, beszél-
getett szakemberekkel, magyar recepteket
6rz6 haziasszonyokkal. Most pedig az idé-
zet, amely a ,Magyar Szakacsok Kore”
1938-ban rendezett szakmai bemuta-
tojara jelent meg diszes katalégusban:

»Egyszer volt, hol nem volt, volt egy-
szer egy kicsi, de szép, gazdag és boldog
orszdg. Hatdraink egységes, korbefutd
hegykoszoru védte, hatalmas sikfoldek-
kel a kozepén, amelyet bdvizd, haldus
folyok tettek termékennyé. A hegyek
hatalmas erdéségei kozott a fold mé-

lye vas-, szén- és sébanyak

kincseit rejtegette, az er- Feitar

dékben egymaést Gzték a
vadak, patakjaikban bé- S
ven Uszkaltak halak, rakok Ny
és a napsiutotte dombos
lejtékon a vilag legjobb gyi-
molcsei és borai termettek. Valésédggal
tejjel-mézzel foly6é kdnaan volt ez a kis
orszag. Ezer esztendeje békét szeretd, de
mégis harcias nép lakta. Harcosnak kel-
lett lennie, mert sokan fenték a fogukat
a szép, dus orszagra...”

Egyszer aztan haboruba keveredett az
egész vilag és a kis orszag népe is évekig
harcolt. Végiil csunya vége lett a haboru-
nak, de le kellett tennie a fegyvert. A gy6z-
tesek pedig torvényt Ultek, azt mondtak,
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Adott nekik, ezt mondvan:

il i i
) | LI:I 5.4 -‘%1.-1:

hogy békét kotnek, pedig

el csak elévették a kis orszag

térképét és egy nagy oll4-
val 6t darabra nyirtak. Egy
éjszaka aztan - mintegy
vardzsiitésre - megnyiltak a
katonasirok és a kis orszag sok

ezer hési halottjai nagy csapatokba veréd-
tek, fonn a magassagos égen, a Tejut aljan
és megindultak a fonséges Isten tronusa
elé. Urunk! Istenlink! mondta a sz6sz616
tabornok, mig eskiinket megtartva életiin-
ket adtuk szent hazénkért, senkitél sem
akartunk semmit elvenni, arra kérnénk, te-
gyél igazsagot, hogy nyugodtan alhassuk
tovabb 6rok almunkat. Az Ur megértette
ezt a fohdszt és kérést, és hogy a szenve-
déseinket enyhitse, ajandékot adott nekik.
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A tifoldeteken terem majd a legjobb buza, legszebb gyiimolcs,

a legkivalébb husd allat és a legfinomabb hal. A ti napotok lesz

a legkellemesebb melegiink, vizeiket gydgyitd, borotok erdsitd

és éltetd leve. Kis orszagotok kozepén pedig nektek adom a fold
legszebb varosat, hogy pedig a szdjatok ize a hazafiti fajdalomtdl

el ne keseredjék, nektek adom a fold legszebb asztaldt.
Atinépetek foztje lesz a legkiilonb ezen a vilagon.
Halalkodva tértek vissza sirjukba a hésok és folytattak orok dlmukat. ,
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A Sahnak sakkot adott...
A vadaknak pedig mattot

Megint messzirdl kell kezdentink, hiszen
hosszu évtizedeket oSlelt fel ez a pélya. J6
Jbeosztassal” élve most - az el6z6 cikkiink-
ben mar felelevenitett Kadar-korszak utan
- egy masik megkozelitésben, szintén a Ka-
dar-korszak egyik gasztro torténeti érdekes-
ségeirdl beszéliink. Ez pedig nem mas, mint
Reza Pahlavi irani Sah /utolsé kiraly/ ma-
gyarorszagi latogatasaihoz kotédik. Az ak-
kori nagyhatalmd, iszldam orszagbdl érkezé
Sah el6szeretettel jott gyonyor hazankba.
Nem véletlendil: imédott vadaszni, kereste
azon édenkerteket, mint amilyen Magyaror-
szag. Tavak, vadak, hegyek, gyonyoriiségek
és kedves, szolgalatkész emberek... Ko-
z6ttlk ,hivatalbol” Lukacs Istvan, aki hosz-
szu éveken at — miért is tagadna — a Kadar
rezsim kiilénb6zé protokollaris rendezvé-
nyein, itthon és kiilhonban folyamatosan
felkérést kapott, mutassa meg tudomanyat.
A séf mesél és picit jatszunk a szavakkal. A
Sahnak sakkot adott azzal, hogy egy olyan
mendisort allitott 6ssze, ami dnmagéban is
felkeltette az érdeklédését, nem kevésbé
pedig nem kis létszamu, vele érkez6 kiszol-
galé személyzetének. Megprébalt biztosra
menni a séf, mert nagyon is jol tudta, de
még jobban ismerte azt a fovadaszt, aki
a mindenkor ideérkezé nagy kormany-
fok, kiralyok, partfotitkarok vadaszatait
szervezte meg.Ezafévadasz-legyen most
titok a neve - eldrulta, hogy a Sah mindig
azt szereti megkodstolni, amit elejtett.
Remek vadasz volt, kitlinéen tudott célozni,
fiatal koraban ki is tanitottak erre, mert re-
mek nevelést kapott. Sportbdl, kulturabal,
nyelvekbdl, kit(in6en golfozott, teniszezett,
miért hianyzott volna az 6 fegyvertarabdl a
vaddszat? Széval hdromszor jart Magyaror-
szagon és Lukacs Istvan gordiilékeny elme-
sélésébdl kideriilt, hogy a vadak mellett a
szarnyasokat, halakat is szerette.

Ha a Séf beszélni kezd...

SOROZATOT INDITOTTUNK ELOZO SZAMUNKBAN A HAROMSZOROS OSCAR-DIJAS SEF, LUKACS IST-
VAN TORTENETI HAGYATEKAROL. AZT IGERTUK, HOGY ALKALMANKENT EGY-EGY ERDEKES TORTE-

NETET ELEVENITUNK FEL ABBOL A GAZDAG ELETUTBOL, AMIVEL A MESTER RENDELKEZIK. JELEZTUK

AZT IS, HOGY A ROLA SZ0LO, KORABBAN KIADOTT, ELETTORTENETET FELDOLGOZO KONYV FOLYTA-
TASAKEPPEN EGY () OSSZEALLITAS JELENIK MEG SZINTEN KONYV FORMAJABAN. MILYEN NAGYSA-

GOKNAK FOZOTT, KIKRE EMLEKEZIK. . . mu s

A séf elmesélte, hogy a vadaszat al-
kalmaira mar eleve odarendelték, ahol
majd a vacsora vagy az ebéd lesz, legyen
készenlétben. Tudta mi mindent kell el6-
késziteni a vadakhoz, mert a vadak nem
egyszerlen elkészithetd nyersanyagok. A
févadasz pontosan tudta, hogy minden
elejtett, majd a menisorhoz fenséges
komponensként felhasznélt nyersanyag
csakis akkor fogyaszthatdé, ha azonnal
kizsigerelik, majd azt kovetéen h(tébe
teszik egy bizonyos ideig. Reggelire sze-
rette a frissen készitett vadpastétomot,
remek piritéssal, jo szokdsa szerint mindig
megkérdezte: ,az a remek ember készitet-
te, aki az el6z6 alkalmakkor is!?” Azt vala-
szoltak, igen, mostisitt van a Mester. Meg-
nyugodva vette tudomasul és tudta, hogy
jonnek a kovetkez6 étekcsodak. Imadta
az 6zsuta combjabél készitett finom
ragut, az dzgerincet, megtiizdelve, a
vaddiszno szintén megtiizdelt combjat
finomra fézve és siitve és sorolhatnank
mennyi mindent, amit a magyar erdék
adtak latogatdsai soran, mint vadasznak,
teritékképpen.Felejthetetlen emléke Lu-
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kéacs Istvannak egy jeles eseményhez ko-
t6d6 séf megbizatas. A Magyar Tudo-
manyos Akadémia Disztoktorra avatta
a Sahot és a kitlintetés atvétele utdn ren-
dezett diszebéden egyebek mellett bala-
toni siillét hollandi martassal és spar-
gaval talaltak a diszvendégnek.

Lukécs Istvan arra is szivesen emléke-
zik, de legfébbképpen felhivja a figyelmét
a jelenkori kollegdknak, hogy e pillanat-
ban is, barmilyen magas szintl latoga-
tasra érkezik hozzank valamilyen jeles al-
lamf6, politikus, a magyar gasztronémia
megmutatasa egy szakacs szamara
nemzeti feladat. Kérnek specidlis me-
nlsorokat, itt és ilyenkor fontos az anyag
és a technikai ismeret, de a lelemény is,
hogy az adott szakacs bliszkén meg tudja
mutatni, mire képes e nemzet konyhaja!

Prolog: Reza Pahlavi Sah meghivta
harmadik ldtogatdsa utdn Lukdcs Ist-
vdn séfet egy irdni Idtogatdsra, az dltala
Osszedllitott 10 f6s szakmai csapattal.
Egyeztettek, teltek-multak a hénapok -
a Sahot megbuktattdk...

MBE magazin



' Do;%gi Sdndor Séidgé L'dszlo
hajdiiszoboszIoi polgarmesterrel

5

HA JOL 0SSZESZAMOLJUK E KEDVES HANGULATU, JO POZICIONALIS
ES TA) ADOTTSAGU BALATONI TELEPULES SAJATOS ,KULTURALIS
MIXET”, BIZONY MEGLEPODIK AZ EMBER! A 2400 LELKET SZAMLALO
FURDOVAROS KULONLEGES ADOTTSAGOKKAL RENDELKEZIK, AMI
ONMAGABAN IS FIGYELEMREMELTO. AKI ITT PIHENO, UDULO VAGY
EPPENSEGGEL A NEM KISSZAMU NYARALO TULAJDONOSOK BAR-
MELYIKE IS NYARON SZAZFELE PROGRAM KOZOTT VALOGATHAT! ES
HA A KULTURA SURUJEBEN SZERETNE MARADANDO ELMENYEKET
SZEREZNI, HAT BOSEGGEL KALANDOZHAT. IRODALOM, SZINHAZ,
BORGASZTRONOMIA, VALLASTURIZMUS, SZINHAZ, HOGY CSAK A

LEGFONTOSABBAKAT EMLITSUK. ..

Husvét el6tt Nagypénteken beszélgettiink Dorogi Sandor
polgdrmesterrel, aki szinte télcan kindlta beszélgetésiinkhoz az
els6 témat, ami nem mas, mint a vendégfogadas, vendégszeretet
kultaraja, ami olyan az 6 életében, mint ama bizonyos kélyha,..:

— Sokat gondolkodtam, mint alapvetéen szakmamat tekintve
kozmiivel6dési, kultura szervez6 szakember, milyen erdk, ér-
tékek tartjak egybe a kdzosségeket, szlikebb csalddi vagy tagabb
értelemben - inditja gondolatat a 9. esztendeje polgdrmesterke-
dé egyébként a Hajdusagbol szarmazoé telepiilésvezetd. — Néhany
perce érkeztem haza Obadovics Gyula tiszteletremélté baratom-
tél, aki a matematika professzora és Balatonszarszo diszpolgarainak
egyike. Hagyomanyosan 6 késziti el szlikebb csaladjanak és meghi-
vott baratainak ilyenkor a mar megszokott és fenséges halaszlevét,
amelyhez kedves felesége minden alkalommal meggytrja az igazi ba-
jai gyufatésztat. A gasztro- kultura 6sszefoglaléan az emberi tarsas lét
olyan megnyilvanuldsa, ami egyszerre k6zosségteremtd és — minek
tagadjuk — oromforras is. Ha mar itt tartunk, elmondhatom: jéles6en
hivnak meg szamos hivatalos, de baréti 0sszejovetelre is, ahol teritett asz-
talok varnak. Szelektalni nem konnyd, de nekem - természetembdl ad6-
doéan - ez nem jelent kotelezd protokolldris terhet, bevallottan jol érzem
magam ezekben a kisebb és nagyobb kézdsségekben. Tovdabbmenve e
témakorben: a bor és sz6l6kultura is része a szarszé6i mindennapoknak,
szerveziink sziireti felvonulast, borversenyt, és ha mar itt tartunk, igen
népszer(, latogatott, hatarainkon tulrél is vonzénak tartott rendezvényiink a
Karpat-medencei Halaszléf6z6 Verseny és a hagyomanyosan augusztus vé-
gén sorra keril6 Lecsofesztival.

Menjiink tovadbb a kultirdk egymashoz kapcsolédasardl sz6l6 beszélgeté-
stinkben, mas terileteket is érintve. Szinte hihetetlen, hogy egy ilyen kis telepiilés
mekkora értékrendeket tudott felallitani, egyrészt adottsagai, masrészt egy torekvo
teleplilés kdzosség aktivitdsdnak kdszonhetben:

- Onmagaban is nemes feladat, ha egy telepiilési 6nkormanyzata nemcsak a tér-
zslakossaganak szervezheti meg esemény dus mindennapjait, élhetd életét, hanem a
nem kevés szamu udiilé6tulajdonosoknak is — szovi tovébb a szét Dorogi Sdndor. — Az
orszag kiilonb6z6 pontjairdl, Eurépa orszagaibdl, de még a tengerentulrdl is jarnak valdja-
ban haza hozzank emberek, csaladok! Erdekes, hogy megint visszatérek a teritett asztalhoz és




asztali 6romokhoz: sok ilyen kedves bardtom, ismerésém van, aki alkalmanként érkezik Ba-
latonszérszéra. [gy meghivasaikat Srommel elfogadva, a nemzetkézi konyha csodait is
atélhetem, igazi személyes prezentaciék nyoman. Ha mar nemzeti konyhakrél van sz,
nemzetiségi konyhat is emlitenem kell, mégpedig a Baja kornyékit, ahol harom
nemzetiség kulinaris hagyomanyait tapasztalhattam meg emlékezetes kdsto-
Iasok soran bajai katonakoromban. Am érdemes kicsit részletesebben is széIni ar-
rol, hogy hogyan is sikeril csapatommal k6z6s munka nyoman a sokszintiséget
képviselni. Komoly szellemi municiét kaptunk azirodalom teriiletén a Jozsef At-
tila kultusz dpolasaval, mizeumunkat tizezrek latogatjak. A reformatus egyhaz
olyan szellemi és hitéleti bazishelye lehetiink, ami 6nmagaban is hatalmas
Orokség. Csukas Istvan, telepiilésiink masik él6 diszpolgara fél életét itt éli
budapestiként. K6zosen sikeriilt létrehoznunk a Csukas Szinhazat, ahova
a csaladok tiz esztendeje minden szezonban zardndokszer(ien érkeznek.
De folytathatom mas formdaban is a kultirak talalkozasara vald torekvé-
slinket. M(ivészeti csoportok miikddnek Balatonszarszén: orszagosan
és nemzetkozileg is jegyzett vegyes kérus, amatér szinjatszé csoport,
de a sport mindennapos jelenléte is 6sszekovacsold eré. Fontos része
egy telepiilés kézosségének, ha széleskorii kommunikacio, tajé-
\ koztat6 kultura részesei lehetnek. Kilenc esztendeje sajat Ujsagot
jelentetiink meg, amelyet mindenki nyomtatott formaban megkap,
az elszarmazott balatonszarszoiak és az tidiil6tulajdonosok és kiil-
foldiek pedig online formaban szintén betekinthetnek a legfrissebb
torténésekrél sz6l6 dsszefoglaldinkba. A szérszdi televizid pedig
szintén olyan kozlési mod, ami manapsag mar - véleményem sze-
rint — minimumokhoz tartozik.

Erdekes kapcsolatrendszerré| értesiilhettiink az elmult hetek-

ben, amikor is hire jart annak, hogy Dorogi Sdndor marcius 15-én
az ebesi 6nkormanyzat altal szervezett Ginnepi programon atve-
hette a Pro Villa dijat. Igencsak messze esik a hajdusagi kis-
telepiilés Dél-Balaton kdzepétol. Annyit azonbanillik tudni,
hogy Ebes sajatos adottsagokkal rendelkezik: az orszag
masodik legnagyobb varosatél, Debrecentdl és Eurépa leg-
nagyobb strandkomplexumaval rendelkezé Hajdtszobo-
szl6tdl, innen is, onnan is szamolva félutra esik...

- Ez igy van, és jol tudjuk, hogy véletlenek nincsenek — mo-
solyodik el Dorogi Sandor. - 40 esztendeje népmiiveloként itt
kaptam az élettdl olyan szép kihivast és lehetéséget, hogy egy
szarnyait bontogato picinyke, szinte hazrél-hazra épiilé falu in-
dulé kézosségéhez teremtsem meg a helyi lakosokkal a kultura
alapjait, az egyttélés méltd, emberi normait. Bizony sikerilt itt
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Csukads Istvan, Kossuth-dijasiirola

mi szinpadunk egyik felfedezett, akkor még a debreceni Csoko-
nai Szinhaz segédszinészeként mivészi ambicidit megmutatni
probélé Szarvas Jozsef, Kossuth-dijas szinmiivész. A sport
onmagaban is alap volt ahhoz, hogy ez a k6z6sség tavolabb-
ra is lathasson. Bejartuk szinte Europat a néi kézilabda csapattal,
de valéjaban inkabb ugy fogalmazok: Ebes volt az a roppalya, ahol
kiprébalhattam képességeimet, hogy aztan tovabb menjek 10 esz-
tend® utan szdmos mas helyszinekre. gy tébb évtizedig a Balaton
parti SZOT udultetés kulturdlis programjait szervezhettem szintén
kitlin6 kollegdimmal, de ez mar egy masik torténet. Ebes pedig azért
fontos, mert valahogy polgdrmesterként is figyeltem, miképpen
alakulnak Ebesen a fejlédés csirdi, hogyan taldljak meg a boldogulas
utjait. Amikor Szaboné Karsai Mariat polgarmesterré valasztottak,
szoros kapcsolat alakult ki a két telepiilés kozott. Kolcsondsen keressiik
fel egymast hivatalos formaban éppugy, mint kilénbozé kdzdsségek
cserekapcsolata nyoman. Gyermekeket tdultetiink, kiemelt rendezvé-
nyeinkre 6rommel érkeznek a hajdusagi telepuilésrél, és igazi gondos
telepuilésgazdaként miikddik az ottani dnkormdnyzat, miért tagadnam,
tanulhatunk egymastdl. Az én érzelmi toltetem pedig mindehhez nagyon
fontos energiaforras. ..

"Sokszinti Szdrszé, ahol a polgdrmester csapatdval kulturdkat 6tvoz”. - bi-

zony, itt is igaz a mondas, ami igy szél: ,egyedill nem megy”...

— Sikeriilt egy olyan kreativ szorgalmas és tisztességes munkatarsak-
bél allé csapatot kialakitanunk, akikkel talan még a hegyeket is el tudnam
hordani - vallja meg 6szintén Dorogi Sandor a hattérre utalé fontos eréforrast.

- Minden hétfén reggel egyeztetiink, a megfeleld kulturalis, turisztikai és egyéb
szervezési terlileteknek felelés munkatérsa van, de nagyon fontosnak tartom, hogy

a mar emlitett, nyaranta szdz megvalésitott rendezvényiink igazi sikeréhez azok az
aktivistak jarulnak hozz4, akik 6nszantukbol képviselik az igazi lokalpatriotizmust. A
magam részérél nem szeretem haszndlni az ,idegenforgalom” kifejezést, inkabb ven-
dégfogadasrol beszélek, ami akkor az igazi, ha észinte szivvel tarsul. Nos, az a sokszindi,
befogad6 Szarszo épp e kitiind hattér csapatnak koszonheté. A magam részérél meg-
prébalom a karmesteri palcat mozgatni. Am tudjuk a karmester mit sem ér zenekar nélkiil. ..
- MBE -
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A sokadik rendezvény

Emlékezés
Ember, vaddisz, borok
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Eletszeretd volt
Komaromy Attila

Olyannyira, hogy mar gyermek-
kordban, Marcaliban felnevelkedve
reformatus csaladban, tudta, hogy
az élet nagyon is szép! Lelkész édes-

apja egy olyan vildgraszolé alapot
adott szdmara, ami foldi palyafutasa-
ban meghatarozé lett! Elbucsuztunk
Komdromy Attilatol, aki az Ordo Vini
Vinatoris Vadasz Borrend nagymes-
tereként a borlovagrendi mozgalom
egyik meghatérozé képvisel6je volt!
Elbucsuztunk attél az embertdl, aki
kitiiné vadasz volt, tarsasagi em-
ber és nem mellékesen szerényen
tudta, mennyire fontos mindenkor
az ember! Sokszin( életet élt, talan
- bar nem lehetetett belelatni a sze-
mélyes mindennapjaiba -, de nehéz
lehetett megosztani ennyi mindent!
Csalad, baratok, tobbszorosen is
hobbi, nem mellékesen a legna-
gyobb vadaszati konyvgyiijté volt,
egyben a Safari Kényvklub titkara, aki
talan tudhatta: milyen is az ember és a
vad kapcsolata. De mast is tudhatott!
Megadatott szamdara, hogy egy orsza-
gos kozosség tagja legyen, amelyet
ugy hivnak: Magyarorszagi Borrendek
Orszagos SzOvetsége. Bor, vadaszat,
tarsasagi élet, kultura! Milyen siirii és
szép élet volt ez! Onmagaban is érde-
kes lizenete van annak, ha egy ember
megnyilvanul, akdar megjelenésében,

sz6hasznalataban, tonusaban. Koma-
romy Attila soha nem volt ,rejt6zko-
d6” ember, mindig kimondta a szot,
a véleményét, ami egyfajta puritan-
sagot is Uzent. Nem véletlen ez, mert
reformatus ember volt, nem szerette
kendézni gondolatait, és ha - a Cim-
balom utcai Reformatus Templomban
- énekelnie kellett, fennhangon tette!
Hirdette azt, hogy a hit 6dnmagunk
megmutatasa és ezt pedig masok sza-
mara is Uzenni kell.

Személyes kotédésem is idevalo,
e bucsu sorokhoz! Lattam, ahogy erés
emberként vadaszik, lattam, hogy
megbicsaklott egészségileg, fél I|a-
batél megfosztottdk, am a magyar
borrendi mozgalomban, ahova
csak lehetett, mindenhova elment,
Badacsony hegyét megmaszta! Hu-
mora pedig feledhetetlen: ez a képes-
ség is tullenditette fajdalmain. Nagy
vesztesége van borrendjének, de e
nemes kdzOsség szamara talan az le-
het a jovéépités zaloga, hogy olyan
embertdl bucsuzunk, akire mindig is
feltekinthethetlink, a megmaradék

szamara pedig példat adhat.
- MBE -

szervezésekor visszate-
kintve a kezdetekre mo-

Sz6ke Matyas AzEvBordsza
Sajgo Gaborné A Magyar Borrendek Orszdgos Szdvetsége (

A zsiiri:

XIX: KOPPANY LASZLO BORVERSENY

A nevezett borok:

117 tétel, ebb6l 7 NAGY ARANY mindsitést kapott:

MBOSZ) Alelnéke Lorérlltffy Zsuzsanna Bgrrend Zaszlosbora
Bisztray Gyorgy Eqyetemi Tanar Az MBOSZ Alelndke Eajgo 6 %uttlonyos AS;‘,‘\A(ZOM) i Rendie (Vasszg 155
Sarkany Péter Az orszag legfoglalkoztatottabb borbiraléja quopy orlovagrend Magyarorszagi Rendje (Vasszécseny)

p X . aszléshora
SZ!I(S Zo!tan [\Iagymester A; MBOSZ AIeIn}oks Sajg6 5 puttonyos Asz( (2013) 1938
Szittnyai Zalan A Zwack Unicum BorszakértGje (AZEV Bora)
Telek Zoltan Ujpest UVZRT EIndk-Vezérigazgatdja Cabernet Franc (2013) Szoke Matyas és Zoltan Pincészet 193
Kocsis Krisztian A Kéményseprd (BP) Ipartestiilet Elnoke Tokaji Furmint (kései) (2014) Sajgo Pincészet 19,7
Kis Dezsd Péter Borlovagrendi Kancellar Tokaji Szamorodni (szdraz)(2013) Sajgo Pincészet 19,6
Dr. Didszegi Gabor Police Borlovag Tokaji Szamorodni (2015) Sajgd Pincészet 19,6
Szép Tibor Police Borrend Etyek-Budai Chardonnay Orosz Pincészet 2017 19,6

solyra késztet egy-egy
emlék. A 90.-es években
még nem a kis és nagy,
a kézmdives, a bié bora-
szatokrol beszéltiink, hanem amatér és
hobbi boraszokrél. A meghivott szakért6k
egyike arra a kérdésre, hogy ,Mire emlé-
keztet” az egyik tétel illata és aromaja azt
taldlta mondani ,Engem elsdre a hasz-
nalt gumicsizma illatara és a dauer viz
aromajara emlékeztet”. Ezt a tilzast az
a tény is megcafolta, hogy tobb hobbi bo-
raszbol lett azéta orszagos hirii elismert
szakember. Az idei rendezvényt is az jel-
lemezte, hogy egymas mellett” versen-
gett” a kézmiives és a ,nagy , boraszat.
S6t a szakma aszai az év boraszai is egyre
nagyobb szdmban tisztelnek meg minket

Miko Laszlo Police Borrend - fépoharnok
Dr. Dutka Antal Police Borrend EInok-Nagymester

ugyis mint a Szoke, a Bock, a
Polgar, a Gal vagy a Duzsi bo-
raszat.

A birdlati szabalyokat (szin,
illat, tisztasdg, 6sszbenyomas) a
szakmai zsUri szigordan betar-
totta de az alapveté szempont az
erények feltardsa volt és nem a
hibdk mindendron valé keresése.
A térsadalmizs(ri természetesen
sokkal engedékenyebben biralt,
mint az Eurépai Borlovagok Ma-
gyarorszagi Rendje, f6 cél azon-
ban az izélmény keresése volt.

30 MINOSEGI BOROK ETELEK {S[ AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TAVASZ

Dr. Bisztray Gyorgy / I




Csucs szalloda
a Balatonnal!

A csodas balatoni panoramaval biré
HUNGUEST HOTEL BAL RESORT a leg-
idealisabb hely a feltoltodéshez!

A Balaton végtelen latvanyat, a vizpart nydjtotta
élményeket, a kornyékbeli kiranduldhelyek, a kozeli
Tihany és Veszprém hangulatat, a balatoni borok
és gasztronomia izvildganak egyediilalld élményét
élheti meg az ide latogatd. Még tobb kalandra vagyo
vendégeinknek a szomszédos BalatonfiizfGi Bobparkot
és a Nosztori Elményparkot ajanljuk!
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HUNGUEST HOTEL

BAL RESORT

BALATONALMADI

13 emeletnyi élmény, kényelem
Balatonalmadi szivében...

sajat topart

mesés panorama

csaladi programok

gasztrondmiai kalandok

wellness és fitnesz

1000 m? konferenciakozpont

korpanoramas Sky Lounge rendezvényterem

Tavaszi kalandok mar 11 900 Ft-tol/fo/ €j

Hunguest Hotel Bal Resort e Tel.: (06 88) 620 620 e hotelbalresort@hunguesthotels.hu
hunguesthotels.com/balresort

CSALADI PINCESZET

F'OEAJ-HEGYALJA * TOLESVA
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A XIX.
KopPANY LLAszZLO BORVERSENY
LEGMAGASABB PONTSZAMOT ELERT BORA

A zaszlosbort benevezte:
PAMMER ISTVAN,

az Eurdpai Borlovagok Magyarorszagi Rendjének

nagymestere

Pammer Istvan
lovagrendi elnok

+36.30.956.4797
pammer.istvan@borlovagrend.hu
9763 Vasszécseny, Tancsics M. utca 14.
www.borlovagrend.hu
facebook.com/borlovagrend
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MATRAI CABERNET FRANC (2013)

Mindségi szaraz vorosbor

S6tét bibor szin(, illataban piros bogyds gyiimolcsok fedezhetbek fel, fekete cseresznye, fekete

ribizli, malna, hosszu utdizli bor. Szépen hozza a fajta sajatossagait, érett gylimolcsok izvilaga

jelenik meg benne, nagy extrakt tartalmu vorosbor. Jot tett neki a néhany hdnapos barrique
érlelés és a palackban valo pihentetés.

MATYAS & i TAN
Cabernet
Franc

(im: 3036 Gyongydstarjan, Jokai tér 28.
Pince: 3036 Gyongydstarjan, Széchenyi it 68.
Megkadzelités: a Petdfi Sandor utca feldl, a temetd eldtt

balra kell fordulni.




