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Jozan Barbara - Pastry Artistic (egyéni cukrdszati artisztika)

Ujsag llona - Pastry Artistic (egyéni cukrdszati artisztika)

Steierlein-Reichert Mira - Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika)

Nyari Szandra - Pastry Artistic (egyéni cukrdszati artisztika)

Mdd Lajosné - Pastry Artistic (egyéni cukrdszati artisztika)

Kismdrton Maté - Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika)- maximalis pontszam!
Szeidler Zsolt - Culinary Art (egyéni szakdcs)
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A SZENT VINCE BORREND TAGJAI AZ
ORSZAG  EGYIK  LEGLATOGATOTTABB
EMLEKPARKJAT VALASZTOTTAK HELY-
SZINUL, HOGY ORSZAGOS BORRENDI
PROGRAMJUKAT - MEGRENDEZZEK EGE-
SZEN PONTOSAN, AZ IGAZGATOSAG FEL-
AJANLOTTA SZAMUKRA A VENDEGLATOI
SZEREPET. 1996-0TA IDESEREGLENEK A
BORRENDEK, HOGY TANUI LEHESSENEK
A BOR- SZOLOAGAZAT KOVETKEZO EV-
JARATANAK KILATASAIROL. ..
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Koczor,Kdlmdn k'iisziintéje
- | 3

Csikorgd hidegben, mégis
napfényben Uszott nemze-
tlink nagy taldlkozéhelye, az
Opusztaszeri Nemzeti Torté-
neti Emlékpark. Kegyes volt a
mindenhaté, igaz fel kellett 6l-
t6zni, hogy ez a kitling sereglet
végig vonuljon az Emlékpark
sétanyain, hogy elérkezzen a
sz6l6ltetvényhez, ahol Kalmar
Istvan morahalmi hegybirg,
mint ,0rokos szakértd” kimond-
ja, mire szamithatunk. Miel6tt
azonban a szakvéleményt koz-
vetitenénk a nagyszabasu ren-
dezvény részleteirdl is besza-
molunk.

A taldlkozoén 14 borrend 118
tagja jelent meg vértezetben,
nagy 6rom, hogy sok borrendi

tag meginvitalta csaladtagjait.
Igen, a borrendi mozgalom ha-
talmas csalad, amely nemcsak
az Otezres tagsagat szamldlja,
hanem mindazokat, akik ennek
a civil szervezetnek partoldi.
Amikor a diszes csapat végig-
vonult az Emlékparkon, hogy

Kertész Péter, az Emlékpark
Ugyvezetd igazgatdja Oszinte
szavai igy hangoztak: A sz6l6
és a bor a honfoglalastdl veliink
van, akadnak abbdl az id6bdl
szarmazo6 szakszavaink és nem
véletlen, hogy a Himnuszban is
énekeljuk. ,Tokaj sz6l6vesszein
Nektart csepegtettél”. Izgalmas
pillanatai voltak a taldlkozonak
a Szegedi Tanyahoz érve - so-
kan argus szemekkel kisérték
mondatait -, amikor Kalmar
Istvan hegybird hat vesszét va-
gott, majd azt részletesen meg-
vizsgalta és kijelentette:

1| termést  igér-
| het a latottak
alapjan, de
ahhoz az id6-
jarasnak is
#9| kedvezéen kell
i\ még alakulnia
i az elkovetke-
'} 26 tavaszi ho-
napokban - a
sz616 fagyttiré

elérkezzen a telepitett sz6l6-
Ultetvényhez, sokan ugy gon-
doltak, féhajtast kell adniuk a
borrend nemrégiben elhunyt
boraszainak, nevezetesen Gu-
lyds Ferencnek, Ungerbauer
Gyorgynek, akik emblematikus
bordszai voltak a Csongradi
Borvidéknek.

Koczor Kalman, a Magyaror-
szagi Borrendek Orszagos Szo-
vetségének elndke, Gyovai Gas-
par, a Csongradi Onkormanyzat
borasz szakmaval is rendelkez6
alpolgdrmestere egyontetlen
méltatta azt, hogy megtisztel6
ilyen helyszinen jelen lenni, de
azt is, hogy a sz6l6 termesztés-
hez, borkészitéshez megszal-
lottsdg, szorgalom sziikséges.

novény, de az
extra hidegeket mar nem tudja
atvészelni.

Ezt kovetéen az egybegylil-
tek a millenniumi Arpad-em-
Iékmiih6z vonult, ahol a hagyo-
manyoknak megfeleléen sor
kerilhetett az 4j borrendi tagok
tétel soran kérdésekre kellett
valaszolni - érthetéen a borvi-
dékre és a csongradi borokra
vonatkozéan -, majd bekotott
szemmel kostolniuk kellett a
jelolteknek fehér- és vorosbo-
rokat. Példamutatéan sikere-
sen teljesitették a feladatokat!
A Szent Vince Borrend tagjai
jeles, a térség borrendi kultura-
jat, borturizmusét elkotelezet-
ten képviselik. Nevezetesen:

' Figyelem

\ Kertész Péter, a huszadik
tiszteletbeli tagja, a békés-
csabai és gyulai kotédésti
Steigervaldné dr. Hursan
Katalin és a komléi sziileté-
sl, de Szegeden él6 Miiller
Laszl6 pedig 395. és a 396. a
borrendek soraban. A borren-
di mozgalom nagyszer(iségét
Uzeni, hogy ez ut6bbi felavatott
fiatal borrendi tagot, Miiller
Laszlét kedves felesége Miil-
ler Laszloné, - aki Szent Vince
Borrend tagja - azzal ajanlotta
felavatasra, hogy a jovében par-
ban, hivatalosan képviselhetik
térséguket.

Lukacs Sandor nagymestera
Kemencés Csardaba szervezett
estebéden elmondta az MBE
magazin kérdésére: a Csongradi
Borvidék tobb figyelmet érde-
melne, meghatérozéan kisebb
csaladi boraszatok, pincészetek
kindljak boraikat - meghataro-
zban helyszini értékesitésre. To-
vabb fejlesztésekhez akkor jut-
hatnanak, ha a régiora kiilon
palyazatokat irnanak ki. Ezért
a borrend kozossége is lobbizik
a jovében az érintett dgazatnal.
Orémmel vonulnak fel térségi
borfesztivalokon. A tobb héten
attartdé szegedi Borfesztivélon
évente szaznal is tobb boraszat
invitdlja standjaihoz a késtolo és
vasarld kozonséget.

A csongrddi Borvidéki 6sszedlli-
tdsunk a 24-31. oldalakon olvas-
hatdk

KDP
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gyomanyokra
2016-ban azzal a szandékkal jott

BODOR MARTIN CSALADI BORASZAT

Ujonnan indulé, de csaladi ha-
épilé  vallalkozas

létre, hogy a sajat megtermelt ki-
valo min6ségli sz616 helyben ke-
riljon feldolgozésra, ezzel is eré-
sitve a Csongradi bor hirnevét!
25 ha sajat Ultetvényrél szlretelt,
a hagyomanyos technoldgiat
Otvozve, a legmodernebb eljara-
sokkal készitjlik kivalé min6ségu
fehér, rosé és voros borainkat.

Csongrddi Prémium Kadarka 2021.
Csongrad Varos Bora! Kis té-
telszdmban készilt el a birtok
prémium kadarkdja. Tartalyban
erjedt, majd kisméretd hordé-

CSONGRADI PREMIUM KADARKA 2021

ban érett 12 hénapon 4&t. lllatban
megjelennek a hamisitatlan kadar-
kas jegyek, mint a ribizli, cseresz-
nye, fliszerpaprika. Kortyban friss,
piros bogyds gytimolcsokkel, flisze-
res aromakkal.

Elérhetoségek:
6648 Csongrad, Hévirag u. 14.

Tel.:
30/607-5172

Email:
bodormartinboraszat@gmail.com

https://www.facebook.com/Bodor-
bormindenkor/

Még jo, hogy karacsony
el6tt esett és a gyerekek lathat-
tak héembert, bér szegény ha-
mar elolvadt... [gy is ritka szép
kegyelemben részesiltiink az
id6jarastol, aztan jott a hideg,
nyomban uténa rekord meleg,
Nem csoda, hogy a megzavaro-
dott mandulafa megindult. igy,
mindent egybevetve a januar,
februdr hihetetlen gyorsan el-
repilt! Vince-napi vesszéva-
gas, termésjoslas a sz6élékben,
farsang havaban disznétorok,
nagy evészetek, ivaszatok a
nagybojt elétt és ime, itt ko-
pogtat a tavasz. Sorjdznak a
feladatok, nekilédulunk, hogy
elébbre juthassunk. Idei els6é

Kiadd: Kiss Dezs6 Péter e.v. o Székhelye: 1025 Buda-
pest, Szépvolgyi u. 92/F. o Fészerkesztd: Kiss Dezsd Péter
o Tordeldszerkesztd: Serféz Magdolna « A szerkesz-
t6 bizottsag tagjai: Krivics Andrds, Koczor Kalmdn,
Gombds Andrds, Horvdth Dezs6, Pinczés Kdroly, Téth
Imre, Csali Jdnos « Szerkesztdség és hirdetésfelvétel:
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HOL VAN MAR A TAVALYI HO?

lapszdmunk biztaté izeneteket
kozvetit. Az amugy esemény-
telen hénapok hoztak szép
sikereket a magyar boragazat,
gasztronomia teriiletén. El6szor
is a magyar konyha, honi sza-
kacstarsadalmunk megint bebi-
zonyitotta, hogy ott vagyunk az
élvonalban. A 2024-t6l lapunk
egyik kiemelt szakmai part-
nerként jelolt Magyar Nemzeti
Gasztrondmiai Szovetség kozel
harminc f6s szakembergardaja
a Stuttgartban megrendezett
Culinary Olimpian aranyérmek
sora mellé még azzal is blsz-
kélkedhet, hogy a hatalmas
pavilonban feldllitott nemzeti
standunk amolyan gyujtépont-
td valt versenyzék, zslritagok,
nemzetkozi szaktekintélyek
szdmara. Ahogy lapunkban
megjelené tudodsitasban is je-
lezzik: nyugodtan felfoghaté
ez gasztrodiplomdciai vilagsi-
kernek, a magyaros vendég-
szeretet maradandésagénak.
Kommunikéciés  kildetéslink
szerint az évnyité honapokban
tébb borvidéken is megfordul-
hattunk, hogy tudésitsunk arrdl:

1025 Budapest, Szépvolgyi u. 92/F. « Telefon: 1/359-2317,
o mobil: 06-20/458-3002, 06-20/542-4159, e-mail: kd-
p@t-online.hu e Nyomda: Kapitdlis Nyomda e Terjesztés:
VIP lista, Tourinform Irodak, éttermek, szalloddk, panzidk,
vinotékak, borfesztivalok, alternativ terjesztdk, eléfizetdk
Eléfizethetd: a szerkesztdséq cimén

a borasz agazat, a borturizmus
lankadatlanul probal el6bb-
re jutni, fejlédni. Jarhattunk a
tokaji, csongradi térségben,
megszodlaltak olyan vérosok
polgarmesterei, amelyek gaz-
dasidgat a szdlészet, boraszat
erdsiti. Itt jegyezziik meg, hogy
az onkormanyzatok sokat te-
hetnek borvidékeinken a ven-
dégfogadas fejlesztéséért. Ez
az esztendé a valasztasok éve
lesz. Nemcsak politikailag igaz
ez, hanem kiilonb6z6 szakmai
szervezetekre vonatkozoéan is.
Tisztujité elnokvalasztasra ké-
sziil a Magyarorszagi Borrendek
Orszagos Szbvetsége, a Magyar
Nemzeti Gasztronomiai Szovet-
ség tagsaga korében, de fontos
a Budapesti Kereskedelmi és
Iparkamaranal esedékes Osz-
szegzés és Uj utak megjelolése.
Emberi-szakmai portréink - a
szerkeszt§ reményei szerint —
a dolgozd, cselekvé, sikereket
elérni akaré6 emberekrdl szdl,
j6 példakat adva a kovetkezd
nemzedékeknek. Riportjaink-
ban aztis igyekszlink a figyelem
kozéppontjaba dllitani, hogy az

iparossdg - szakacs, cukrasz,
vendéglés — a magyar hagyo-
maényokat szem el6tt tartva
az Ujabb és Ujabb vendégigé-
nyeknek is szeretne megfelelni.
Jeles érdekiik, az életben ma-
radas zéloga. Ahogy a marciusi
nap elkezd melegebben, szik-
rdzébban  sitni, el6keriilnek
a raktarakbdl a kerti butorok,
a téli zartsdg utan elébujik az
emberekbdl az optimizmus és
nekigyurkéznek az értékterem-
tésnek. A Csongradi Borvidék
egyik emblematikus, nemrégi-
ben elhunyt boraszardl folyta-
toként a lanya emlékezik 6szin-
te mondatokban. Edesapja
gondolati hagyatéka sokasaga-
bél most két lizenet: ,Hagyjunk
jelet magunk utan”, ,Nincs mas
hatra, mint el6re”.

Az hiszem, mindannyian igy
vagyunk ezzel...

%d% t/zwﬂ!@
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Szatman Jéihl Angélaa Fejer zvarmegyei I(amara standjdndl MoIImann Erzsebettel \ D

UTAZAS 2024 + KIALLITASON A BKIK STAND-
JAN MEGYEI, KERESKEDELMI ES IPARKAMA-
RAK TURISZTIKAI VALLALKOZASAI VENDE-
GESKEDTEK — GAZDAG PROGRAMSOROZAT
AZ IDEGENVEZETOK VILAGNAPJAN — ATFO-
GOBB SZABALYOZAS, HATEKONY VEDELEM A
SZALLASADOK SZAMARA

A tapasztaltok megosztasara, az ép-
pen aktualis turisztikai helyzet kiértékelé-
sére és az el6ttiink all6 lehetéségek meg-
beszélésére a Budapesti Kereskedelmi
és Iparkamara ido6rél-idére szakmai fo6-
rumokat szervez a megyei kereskedelmi
és iparkamardk, turisztikai vallalkoza-
sok, valamint a turizmusban meghata-
rozé egyéb szereplok részvételével.

Tavaly novemberben ,Kamardk a
hajon” cimmel turisztikai évadzard ese-
ményt szerveztek, amelyrél az MBE maga-

zin legutébbi szama atfogd 6sszefoglalot
kozolt. Adodott a folytatas: a BKIK hajé-
jarol atszallva, Uj helyszinre érkezve, az
Utazas 2024 + Nemzetkdzi Turisztikai
Kiallitas és EIményfeszt nagyszabasu
rendezvényére latogattunk. Stratégiai
megkozelités és a gyakorlat valésaga a
BKIK kiemelt célja: erésiteni az 0ssze-
fogast a teriileti kamarak k6zo6tt. Hogy
jé uton jarnak, arra a Hungexpon
megrendezett esemény megergsitést
adott, ugyanis a BKIK dltal eddig ezen a
szakmai kidllitdson berendezett legna-
gyobb standon kilenc magyarorszagi
régio turisztikai vallalkozasai mutat-
tak be helyi latvanyossagaikat, termé-
keiket és szolgaltatasaikat. (A tovabbi
részletekrél még kilodn is szélunk).

A februar 22-én sorra kerilé szak-
mai napon, amely egybeesett a kidllitas
megnyitasaval, Balog Adam, a BKIK al-
taldnos elndke is koszontodtte a megje-
lent résztvevdket. Jelezve, hogy hazank
értékeit népszerdlsitd programon min-
dig nagyszer( érzés jelen lenni. Utalt
arra, kilon 6rom szamara, hogy ezt egy
olyan 0Osszefogds élén tapasztalhatja
meg, amelynek az eredményét itt lat-
hatjak a szomszédos standon. Az MBE
magazin a megnyitét kovetden, mar
a BKIK vendégfogadé és marasztald
standjan kilon is kérdezte az alelndkot
az aktudlis kamarai feladatokrol:.

- Az elmult évek viszontagsagai 6sz-
szekovacsoltak bennlinket és er6siti az
Osszefogast a terlleti kamardk kozott
- mondta. - Erre nagy sziiksége van és
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még leszis a kozeljévében a szektor val-
lalkozasainak. A turizmus a hazai GDP
2 szazalékat tette ki a covid el6tt egy
szépen felivel6 palyan, ez tagadha-
tatlanul jelentés hozzajarulas a nem-
zetgazdasaghoz. A pandémia miatti
6sszeomlas utan, 2022-ben mar sikerilt
visszatérnlink erre a szintre, &m a turiz-
musban, hozzadkapcsoldddan a vendég-
latasban az Gjabb és Ujabb kihivasokkal
ismét talalkozunk. Minden régiét érin-
tenek ezek a gatlé erék, de minden
régio kilonbo6z6 tudassal rendelkezik.
Ezért a kozos kamarai rendezvényeken
megosztjuk egymassal otleteinket
és kompetencidinkat, megprébilva
irdnyt mutatni a fejlédéshez. Biiszkén
vallaltuk ezt a mostani hazigazda sze-
repet az idei Utazas Kiallitason! Mi nem
egymas konkurencidi, hanem egymast
segité partnerei vagyunk. Orszagos
meritést kivant bemutatni olyan val-
lalkozasok felvonultatasaval, akik a ré-
gidk turisztikailag vonzdé képességét
mutatjak be.

Milyen is ez a kinalat a BKIK tdgas standjan?

Rendkiviil szines, szertedgazo! Felvonul itt gasztrong-
miai klaszter, bordt egyesiilet, népmivészeti fesztivdl
szervezG csapat Baranydbdl, Budapestr6l a Magyar
IdegenvezetGk Egyesiilete, Heves virmegyéb6l tu-
risztikai kdzhaszni egyesiilet, Somogyhdl utazdsi
iroda, Szabolcshdl neves hotel és étterem, palinka-
qyartd, csalddi pincészet, Nogradbol a Biiki Nemzeti
Park ajanlatcsomaggal jelentkezett, az orszdgosan
népszer( Castellum Hotel Hollokd exkluziv ajdnlattal
orvendeztette meg az érdeklddket. Itt volt a Nogrdd
Geopark teljes ajénlat dossziéja, Csongrdd-Csanad
varmegyébdl erdei vendéghdzak képviseldi édesgették
az érdekldddket, Borsod-Abatj-Zemplén varmegyébdl
pedig patinds éttermek, turisztikai egyesiiletek mutat-
tak meg vendégvard arcukat.

A sok partner kozil az idei Utazas
Kiallitdson az ldegenvezet6k Vilagnap-
jaahhozis apropot adott a BKIK szamé-
ra, hogy felhivjak a figyelmet az Ginnep
apropoéjan egy olyan fontos teriiletre,
melynek avatott képvisel6i oroszlan-
szerepet vallalnak nap, mint nap Bu-
dapest népszerusitésében a kiilfoldi és
hazai turistak korében. A BKIK husz éve
szervezi sajat programjait, ezzel is elis-
merve az idegenvezet6k kulcsfontossa-
gu értékteremt6 és kozvetité munkijat.
Februar 21-25 k6zo6tt varosszerte tobb
mint szaz varosnézo turaval - sétakkal,
buszos és sétahajos varosnézésekkel,



valamint villamosjarattal az 1-es vil-
lamos vonalan - vartak az érdekl6d6-
ket a turisztikai szakma megbecsiilésre
érdemes, nagytudasu képviseldi.

Keépek a BKIK standhangulatabal

Szaldmicsokorzbékesifatdl=hungarikumokkal

Szatmari Jahl Angéla, a BKIK Kereskedelmi
Tagozatanak elndke ez utobbira rovid inter-
jujaban kiilon is reagalt:

— Tovdbbra is elkdtelezettek vagyunk abban, hogy eqy
vildgvdroshoz méltd, magas szinvonalon mutassuk be
Budapest értékeit és seqitsiik ezzel az idegenvezetdk
jov6 generdcidjat is — fogalmazott. — Ennek érdekében
az egyes programok vezetésében egyiittmikadink a
SZAMALK-Szalézi Technikum és Szakgimnazium, a BZSH
Kiilkereskedelmi Technikum, a BKSC Gundel Kéroly Ven-
déglétd és Turisztikai Technikum, a FOCUS Szakképzd
Iskola Technikum és Oktatékdzpont, valamint a BGSC
Pesterzsébeti Technikum szakoktatdival és tanuldival.
Ezek azintézmények a jové idegenvezetdit képezik, ezért
Budapest értékeit a kivetkezd generdciok szakavatottan
képviselhetik majd palydjuk sordn. A ,Kamarék a hajén”
cim( tavalyi turisztikai évadzdrd rendezvényiinkdn is
megfogalmazodott, hogy a kormdnyzat részérdl a teljes
turizmus dgazatnak kiilondllg irdnyitasra van sziiksége.
Kiilondsen fontos ez a vendégldtds és az idegenveze-
tés szabalyozdsanak tekintetében is. Az amatérizmust
szamizni kell ez ut6bbi teriiletrél, tanult, képzett, nagy
tapasztalatokkal rendelkezd idegenvezetd kollegdink
érdekében.

EInok asszony olyan teriiletet is érin-
tett 6sszefoglalojaban, amelyre mar ta-
valy nydron kialakult helyzet apropéjan
is felhivta a figyelmet. Nevezetesen: a
fogyasztévédelmi torvény hatalya ala
nem tartozé hazai mikro- és kisvallal-
kozasok, akik csak Budapesten szazez-
res, orszagosan pedig ennél is nagyobb
nagysagrendet képviselnek, sok tekin-
tetben védelem nélkiil vannak. A globa-
lis szallashely kozvetitok tevékenysége
aggaszté moédon nincsen sem szaba-
lyozva, sem ellenérizve. Ennek eredmé-
nye, hogy a hazai véllalkozasok ki vannak
szolgaltatva a kilfoldi joghatésagok ala
besorolt, egyoldalt szolgaltatéi szerzé-
déseknek. Nevezziik nevén, mir6l van
sz6! Miutdn nagyszamu panasz érkezett
a Booking ellen a hazai szallashely pi-
acrél, a Gazdasdgi Verseny Hivatal (GVH)
vizsgalatot inditott, amelynek a végén
javaslatot fogalmazott meg a piac sza-
mara. Mi azonban tovdbbmentiink és a
BKIK ennél is atfogdbb szabalyozast kez-
deményezett, amely hatékony védelmet
biztosit a hazai szallasaddk szamara. Ma

ott tartunk, hogy a GVH az online szal-
lashely-foglaldsi piacon elvégzett gyor-
sitott agazati vizsgalat eredményeit fel-
hasznalva, valamint a BKIK javaslatait is
figyelembe véve, jogszabdly modositasi
javaslatot nyujtott be a Parlament elé.

Békeési vendégszeretet

A megnyitot kdvetd bejards utdn az Utazds 2024 Kidllitds
belfoldi diszvendége- Békés varme-
gye - képviseletében a Békés varme-
gyei Kereskedelmi és Iparkamara el-
noksége latta vendégiil meghivottait.
Eqy olyan megye gasztronémidjaval jelenhettek meg eme
orszdgos turisztikai rendezvényen, amelynek vendégld-
tdsa, vendégszeretete szinte sdriti a magyar
konyha és vendéglaté kultura érté-
keit! A jellegzetes tdjkonyha kiilénlegességeit olyan
szakemberek készitették és tdlaltdk, akik néhdny nappal
a rendezvényt megeldzden, a Stuttgartban megrende-
zett Szakdcs Olimpidn kiemelkedd sikereket értek el. A
békéscsabai Culinary Team négytagi csapatdhdl
Szeidler Zsolt arany és eziistérmet, Szokai
Imre ezistérmet szerzett. Ambrus Gyoérgy,
tobbszords vildgbajnok séf, a team vezetdje, a Magyar

sfxEs VARME
KERESKEDEL

Dr.Orosz{Tivadar.Bekes-varmegyeliizenetevel...

Nemzeti Gasztronomiai Szovetséq alelndke kdszontdjé-
ben hangstlyozta: a vendéglatds, Magyarorszdg régidinak
konyhdja, killonleges nemzeti értéket vonultat fel a vildg
gasztronémiai szinpadan. Dr. Orosz Tivadar,
a Békés Varmegyei Kereskedelmi és Iparkamara elngke
vdlaszdban kiilon is jo érzéseit fejezte ki arra vonatkozé-
an, hogy a hazai iparkamardk szolgdltato tevékenységeit
— minden dgazatra kisugdrzéan - csakis dsszefogdssal
lehet hatékonyabbd tenni. Ehhez pedig mindig vonzerd,
k6z0sség teremt6 er6 a fehér asztal,
rajta j6 magyar falatokkal, borokkal.

Nem kellettek biztaté szavak a koc-
cintashoz!
mbé magazin tudésitds
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A négyévente megrendezésre keriild IKA Culinary Olympics
2024. februar 2 és 7. kozott kerlilt megszervezésre a kozel 100
000 latogatdét vonzd INTERGASTRA Szakkidllitas keretein belil,
Stuttgartban. 55 orszag tébb mint 1200 versenyzdje, kdztik 88
csapat és tobb mint 520 egyéni kiallitd teremtett varazslatos
olimpiai hangulatot a kiallitas csarnokaiban.

A magyarok kivaléan teljesitettek az olimpidn, melyrél a Ma-
gyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség kdzosségi média fellile-
tein folyamatos tajékoztatast az esemény ideje alatt. 7 arany, 11
eziist, 12 bronzérem és 7 diploma sziletett a kovetkezé katego-
ridkban: Regional team (regiondlis csapat), Culinary Art (egyéni
szakacs), Culinary Artistic (egyéni szakacs artisztika), Pastry Art
(egyéni cukrasz), Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika). Az
olimpia torténetében elészor szerzett magyar versenyzd, Kis-
marton Maté maximalis pontszammal aranyérmet egyéni cukra-
szati artisztika kategériaban.

Az olimpia védnoke, a WorldChefs vilagszovetség egyetlen
magyar tagjaként a szovetség elhivatott azirant, hogy szakmai-
lag, emberileg segitse azokat a versenyzéket, akik kérik mindezt
a felkészllés, vagy a versenyzés soran. Az MNGSZ 8 fés stabja
az olimpia teljes ideje alatt kint tartézkodott, igy a magyar ver-
senyz6ket kora reggeltdl egészen az eredmények kihirdetéséig
segitette informaciokkal, tolmacsolassal, pakolassal, eszkdz- és
belépbjegy beszerzéssel, eredmények tisztazasaval, feedback
kéréssel, ellatassal.

Magyarorszag volt az egyetlen nemzet, mely sajat standdal
jelent meg az olimpian. A szOvetség magyar standja biztos pont-
ként szolgalt a versenyz6k szamara, ahova mindig betérhettek
egy frissitre, beszélgetésre, pihenésre, szakmai egyeztetésre.
Ezen kivil allandd helyszine volt az olimpiat kdzvetité csatorna
él6 adasanak, a budapesti Parlament, a tokaji borvidék és tdmo-

Regiondlis csapat

gatoink kisfilmjének hatterével. A napi eredményhirdetéseken
a konferald riporter tobbszor felhivta a jelenlévék figyelmét a
magyar vendégszeretetre. Ennek kdszonhetbéen rengeteg kiil-
foldi latogatd érkezett a standhoz, akiknek az MNGSZ kollegai
bemutattak hazank turisztikai latvanyossadgait. A szovetség
tdmogatdinak kdszonhetben o6ridsi sikere volt a kivalé magyar
termékeknek is, kolbaszoknak, bejglinek, szatmari almalének,
boroknak, pezsgbknek, palinkaknak, Unicumnak.

A magyar stand megjelenésével szévetséglink elinditott egy
diplomaciai folyamatot, mellyel az olimpiai és a vilagversenyek
tekintetében Magyarorszag szerepét javitani szeretné, és ezzel
szorosan segiteni a Magyar Turisztikai Ugyndkség és a szakmai
szervezetek altal megalkotott Nemzeti Turizmusfejlesztési Stra-
tégiat (NTS2030). Tokéletes helyszinként szolgalt egyeztetésekre
avilagszovetség vezetbivel, tagorszagok szévetségeinek Ertékek
mentén képviselSivel. A szOvetség standjan Dr. Izsdk Andras
stuttgarti fékonzul és Komma Krisztian kiilgazdasagi attasé is la-
togatast tett az olimpia ideje alatt. Idén nem csak versenyzés, de
zsUrizés oldalrdl is sikeriilt bekapcsol6dni a nemzetkdzi verseny-
be. A szbvetség 2 'rookie’ zs(rit delegdlhatott a meleg konyhai
és a cukraszat kategoridban induldk birdlasara az idei olimpian.

A versenyz&k braviros eredményei, a magyar stand sikere
és az Uj magyar zsUriz6é szakemberek jelenléte nagy elérelépést
jelent Magyarorszagnak a 2026-os vilagbajnoksag és a 2028-as
olimpia tekintetében is. Nemzeti vélogatott idén nem indult
magyar szinekben, de a szOvetség tervei szerint 2026-ra egy Uit6s
junior vélogatott (25 év alatti) fog felalini a vildgbajnoksagra,
2028-ra pedig egy nemzeti valogatott az olimpidra. Az erre tor-
ténd felkésziilés, az északi orszagok modszereit kdvetve, most
februarban indul el az MNGSZ mentorprogramjainak keretén
beliil fiatal szakemberek szdmara.

Culinary Art (egyéni szakécs)

Culinary Artistic (egyéni szakdcs artisztika)
Pastry Art (egyéni cukrasz)

Pastry Artistic (egyéni cukrészati artisztika)

EZUSTEREM:
Podmaniczky Kricky- Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika)
Takdcsné Bgyi Krisztina- Pastry Artistic (egyéni cukrészati artisztika)
Sérkozi-Takdcs Bernadett (Pastry Art- eqyéni cukrdsz)
Szabo Katalin- Pastry Artistic (egyéni cukrdszati artisztika)
Bottyan Silvia- Culinary Art (egyéni szakacs)
Toth Laszl0-Culinary Artistic (egyéni szakdcs artisztika)
Szokai Imre- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Szeidler Zsolt- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Friedrich Antal- Culinary Art (egyéni szakécs)
Gajdan Attila- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Gajdén Antal- Culinary Art (egyéni szakdcs)
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BRONZEREM:
Ferner Tina-Culinary Artistic (egyéni szakacs artisztika)
Bandi Sandor Domokos - Culinary Artistic (egyéni szakdcs artisztika)
Németh Tibor- Culinary Art (egyéni szakacs)
Koczka Judit- Pastry Artistic (egyéni cukrészati artisztika)
Balog Martin- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Kosztolényi Zoltén- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Toth Laszl6- Culinary Artistic (egyéni szakdcs artisztika)
Paskd Csaba- Culinary Art (egyéni szakacs)
Sagodi Mérk- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Kollonay Istvan- Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika)
Pésztornyickij Laszlo- Culinary Art (egyéni szakdcs)
Nyugat-magyarorszagi Culinary Team (Németh Tibor, Németh Rébert, Haraszti
Zsolt, Honfiné Rékdczy Gabriella, Jakabfi David, Kocsis Patrik, Honfi Krisztidn,
Baranydk Rita)- Regional Team (regiondlis csapat)

Aranyérmeseink a 2. oldalon!



Magyar
Nemzeti

Gasztronomiai
Szovetség

2024-BEN -megujitani a virmegyék tagsagat
ceoosessoses Mindenkorosztaly megszolitasaval!

A Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szévetség a 2024-es évben is nagy valtozasokon megy keresztiil.
Az utobbi években a vendéglatast és altalanossagban a gazdasagot megrengetd valsagok jelentés nyomot hagytak
a szakmaban, mely arra 6sztokélt benniinket, hogy megujult arculattal, fiatalos lendiilettel felpezsditsiik
a szakmdaban mar dolgozé szakemberek és a tanulok érdeklédését. Célunk megujitani minden varmegye tagsagat is,
és Ujraszervezni az egymast segit6 és tamogato szakmai kozésséget, minden korosztaly megszoélitasaval.
Amennyiben ebben a megujulasi folyamatban lehetéséged van, és részt kivansz venni, kérjiik, mielébb jelezd felénk.

Tagsagunk szamara idén,
2024-ben is szamos Gjdonsaggal,
lehetéséggel késziiliink:
e mentorprogram lehetéség fiatal
szakembereknek (szakdacs, cukrasz, pin-
cér-vendégtéri szakember szdmara),
megfeleld felkésziiltség esetén, hazai
és nemzetkozi versenyeken vald rész-
vételi lehetdség
e hazai és kulfoldi képzési lehet6ség
gyakorlé szakemberek szamara (nem-
zetkozi versenytrendek, zs(ri képzés,
szakmai tanulmanyutak kulfoldon)
e szakmai tanacsadas, érdekképviselet
e havonta frisstl6 palyazati étlap, kon-
zultacié gyakorlott palyazatirdkkal
e rendezvények, workshopok, roads-
howk
e szektorokon ativel6 forgalomélénki-
t6 kampanyok
® 2024 tavaszatol megujult MNGSZ tag-
kartya orszégos szint(i kedvezmények-
kel
e forgalomélénkité kampanyok
e palyaorientaciot segité kampdanyok
(,Muti a napod videdsorozat”, MNGSZ
Podcast)

A tagsag szamara nyitot

lehetoségekrol az alabbi

platformokon keresztiil
tajékozédhatsz:

e Facebook: https://www.facebook.
com/magyarnemzetigasztronomiai-
szovetseg

e Instagram: magyar_nemzeti_gaszt_
szovetseg

e Honlap: www.mngsz.eu

e Hirlevélre torténd feliratkozas: a hon-
lap legaljara gorgetve

e E-mail: titkarsag@mngsz.com

MINOSEGI BOROK ETELEK

A naptari évhez kotodo
tagdijfizetéssel kapcsolatos
informaciokat itt talalhatod:

° https://mngsz.eu/index.php/hu/
csatlakozzhozzank/tagsag-letrehoza-
sa-es-megerositese
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Ertesiiljon elséként a szakmain-
kat érint6 hirekrol, programja-
inkrol, képzéseinkrol!

Olvasson bele az elnoki jegy-
zetbe, melyben gazdasagi,
szakmai 0sszefliggésekrél lesz
sz6!

Tajékozoédjon a mindennapi pa-
lydzati lehetéségekrél, melyhez
tagsadgunk szamara ingyenes
konzultécids lehetéség is tarsul
gyakorlott palyazatirdkkal!
Betekintene vallalkozasok,
szakmak, intézmények min-
dennapjaiba, hogy kdnnyeb-
ben valasszon sajat karrierutat,
vagy hogy egyszerien inspira-
I6djon?

@00 0000000000000 00000000 0 00

«AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2024. TELUTO

9

s

LAPMELLEKLETE

C>’<9



SZIGILLUM

" EGYENES TARTASSAL

* BORASZAT, BORLOVAGISAG, BORTURIZMUS

Bordszés elnok

A tobb, mint tiz esztendeje ,Szigillum” rovat-
cimmel futd sorozatunk dokumentacioja szerint az
MBE magazin elkotelezetten kivethette az orszag
talan legnagyobb létszamu civil szervezetének
mindennapi torténéseit. A szerkeszté bevall-
hatja, Koczor Kalman elndkkel — értheté modon
— tobbnyire vidéki, régiés programokon talal-
kozhatott. Most azonban — 2024. februar
havaban — Budapesten, a Dunapark
Kavéhazban beszélgethettiink a
vasarnap déleldtti csendességben.

-Meglep6, honnan érkezel,
hovd kaptdl meghivdst az el6z6
nap estéjére... Kideriilt, tavaly
Osszel tiintette ki a Hollywoodi
Tdrsasdg a magyar borkultu-
ra népszerdisitéséért itthon
és avildgban:

- Ugy latszik a bor-
rendiség, a borrendi moz-
galom hosszu évtizedes
torténete megteszi a maga
hatdsat - mondja mosolyogva.
— Szintén civil szervezetrdl van szo,
de figyelnek az értékekre, Bokor Balazs
korabbi Los Angelesi fékonzul a magyar
borok diplomatdja is. Nemcsak csak akkori
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Belsé hangulata
=RE N I_(ggzorPincébé’I

allomashelyén, hanem szerte a vilagban és
persze most itthon is az emlitett tarsasag lét-
rehozojaként. Ha mdr itt tartunk, sok helyen
fordulhattam meg borrendi elndkként, hi-
szen 2015-ben lehettem nagy el6dok folyta-
téjaként utdd, ha ciklusban mérem, ez két
és fél tavot jelent. Az oly sokszor emlegetett
torténelmi vizvalasztd, a covid elétti évben
az év otvenketté hétvégéjébol harminc-
hatot Balatonfiiredtél tavol toltottem vala-
milyen borrendi esemény apropéjabol. Az
elmult esztendére visszapillantva, ha ennyit
nem is, de igyekeztem a legfontosabb ren-
dezvényeken szintén jelen lenni! Bar az el-
nokség tagjai is derekasan kiveszik részliket
a nagyon fontos személyes jelenlétbdl.

- Ha mdr Fiired, ehhez kapcsolédéan a
Koczor Pincészet keriilt szoba. Miért indultdl
hét évvel ezel6tt az elnoki tisztért?

- Atorténet hosszu, de megprobalom le-
kerekiteni — mondja el6ljaréban. - A magyar
borrendi mozgalom egyik tagszervezete a

Balatonvin Borlovagrend. Bo-

rasz pélyafutasom elsé
®.  szakaszaban mar ala-
pitdja lehettem en-
nek a kozosségnek
és a helyzet ugy
hozta a harmadik
ciklus utan, az el-
nokség  tagjaként,
egy kitiné el6dom
szolgdlatanak befeje-
zését kovetben, el-
noknek valasztot-
tak meg borrendi
tarsaim. Ha innen
nézem, a borrendben
valé6  gondolko-
dasméd, an-
nak megé-
lése bizony
mar négy
évtizedet

= »
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olel fel. Mégis azt gondolom, mindennek
az alapja, hogy messze visszanyul6 csaladi
borasz-sz6l6termeld Sseimtél kaphattam
az Utravaldt. 1598-tol sajat széloteriilettel
rendelkezett a Koczor csalad, sziileim és
elédjei, és gyermekeik. Egy beszédes pél-
da: az atkosnak mondott szocializmusban,
hidba kuldk mult, a csalad - sziil6k, gyerme-
kek - fejenként haromezer négyzetméter
sz6l6teriiletet kaptak sz6l6miivelésre. Ha
mindent 6sszeszamolok, ez akkor 2,4 hek-
tart jelentett. Pécsely-hegyen a hatvanas
években tizenegy pince viselte a Koczor
nevet! A miltbdl ma is lathaté egy nagyon
fontos targyi Uizenet: az 1815-bdl szarmazéd
balvanyprés eredetije még a flredi pin-
cénkben hirdeti a halhatatlansagot, maso-
lata pedig kiszolgal6é pultként szolgélja a
hozzank betér6 vendégeket. Visszatérve
a bordszatra, lehetéségem volt arra, hogy
a fiiredi szakkozépiskola elvégzése utan
gyongyosi foiskolan szereztem borasz
diplomat, ugy, hogy haromszaz jelentkezé-
bél csak szazat vehettek fel. Azt gondoltam
még folytatom ismereteim gyarapitasat,
igy okleveles kertészmérnokként is diplo-
mat vehettem at. Piciny kitéré, hogy tudo-
manyos kutatémunkaval is foglalkoztam,
az Un. szbl6teriileteken taldlhaté fedéno-
vényt, harom-6t éven beliil a gyomfléra ve-
szi at. Azt kutattuk, hogy békén kell hagyni
a folyamatokat, nem kell sokat mozgatni
a talajt, szantani. Az egyik aszalyos évben
példaul otvenhat dekagrammos fiirtoket
is szureteltink. Doktori disszertaciom té-
méjaul véalasztottam, de a veszprémi kuta-
tointézetben tevékenykedd opponensem
elhunyta utdn mar mas irdnyok felé fordul-
tam. A Koczor Pince - friss hir - nemrégi-
ben bekeriilt Balatonfiired Telepiilés Er-
tékei soraba, avarosi Ertéktar - bizottsag
dontése alapjan. A Mindenhatétél nagy
adomany lett volna, ha a masfél éve elhunyt
édesanydm ezt megéli. Huszonot hektéron
gazdalkodunk, a napi munkdaban lanyom,

Megejtojpanoramaapinceiterszarol)




Doéra képzett boraszként, dijnyertes bo-
rok készitéjeként jelenti a folytatast, de
magam biszkén véllalom a ,mindenes”
szerepet.

- Beszélgetésiink kovetkezé fejezete,
hogy 2024 tavaszdn az 6téves elndki ciklus
és a szervezet elnokségének manddtuma
lejdr. Lehetetlen mindent visszaidézni az
elmult hét esztendébdl, de rugaszkodjunk
neki...

— Kozvetlen el6ddm dr. Terts Andrés el-
noki idészakdban mar az MBOSZ elndksé-
gének tagjaként lathattam bele a szervezet
vezetési folyamataiba - kezdi kibontani a
témat Koczor Kalmén. - Megjegyzem, még
miel6tt a Koczor Pincészetet létrehoztam
volna harmincnégy éve, a helyi termel6 sz6-
vetkezet féagazat vezetdjeként, egészen
fiatalon szereztem vezet6i gyakorlatot.
Ezzel parhuzamosan pedig - ahogy mar
emlitettik — a Balatonvin Borlovagrend el-
nok-nagymestereként is képviseltem a bor-
rendiséget. Fontosnak tartom ezeket a mo-
mentumokat, mert ha az ember erét érez
arra, hogy egy kisebb vagy egy nagyobb
kozosséget vezessen, szakmai-emberi mu-
niciok, kell6 onismeret nélkiil nem érhet
célba. Terts Andras haldla utan, 2017-ben
vélasztottak meg és mindjart azt kévetéen
kozel fél esztend alatt az akkori elnokség-
b6l harom kivalé boraszt, baratot, kollegat
veszitettiink el. Ez a fajdalmas kortilmény és
az a eltagadhatatlan tény, hogy az 6rokség-
nek része volt az is, hogy a megtépézott tor-
vényességet helyre kellett allitani - meg-
lehetésen mélyrehatd, aktiv folyamatokat
gerjesztett. Olyan elndkséget hoztunk létre,
amely kevés médositassal mind a mai napig
teljesiti kiildetését. Itt az is lényeges szem-
pont volt, hogy az elndkség tagjai, annak
Osszetétele orszagos lefedettségui legyen.
Folyamatosan névekedett a szovetség tag-
szervezeteinek szama, lényeges, hogy az
egyes borrendekhez kétheté szakmai ren-
dezvények az adott telepllésen, régidban
mintegy meghosszabbitott csapok lUzenték
a borrendiség gyakorlatban is tapasztalhaté
Iényegét. Még tovabbi szamokban gondol-
kodva, atlagosan egy esztendében az o6t-
venharom hazai és tovabbi nyolc hatara-

SZIGILLUM

inkon tuli borrend 6tven-hatvan orszagos
rendezvényt szervez, ezek nagy létszamu
kozonséget vonzanak. Ha tovabbi, szintén
régids eseményeket is elemezziik, borver-
senyek, borbemutatoék, tematikus talalko-
26k, szakmai programok szama eléri kozel
a haromszazat. Szervezetilink alapitéi pon-
tosan megfogalmazték a célokat. A hazai
boragazat és a kulturélt borfogyasztas kép-
viselete mellett a lovagi felel6sségérzettdl
atitatva a tarsadalom vastag szévetében
ez is egyfajta szolgalattétel. Borlovag-
ként megjelenni barhol is kiildetés, amely
nemcsak egy gondolkodasmédot sugaroz,
hanem diszes megjelenésiinkkel tiszteletet
is parancsol. Ezért is fontos, hogy az adott
eseményeken milyen 0sszkép alakul ki ré-
lunk. Véleményem szerint ebben minden-
egyes borlovagnak meg van a sajat maga a
feleléssége.

- Személy szerint miképpen értékeled
ezt a hét esztend6t, ugyis, mint életednek
egy olyan szakaszdt, amely mds dimenzié-
kat nyitott meg?

- Fontosnak érzem, hogy tagjai vagyunk
a borrendek nemzetkdzi szovetségének, igy
tobb kulfoldi programon is részt vehettem,
latésmdédom szélesedett - fogalmaz Gszin-
tén. - Mindig is figyeltem a hazai bor és
sz6l6agazat folyamataira, de elnokként
arra is lehet6séget kaptam, hogy agazati
szinten megfogalmazhassam szakmai bi-
zottsagi tagként az adott vitas témakrél,
torvénytervezetekrél a véleményemet. Ba-
latonfiiredi nagymesterként mar a kezdetek-
kor jarhattam az orszagot borlovagként, de
orszadgos elnokként még mélyrehatébb is-
mereteket szerezhettem hazai borkulturak-
rél, az egyes régiok Uj bordsznemzedékeirdl
és az is kikristalyosodott szemléletmédom-
ban, hogy a borrendiség, boraszat, bortu-
rizmus, de hozzatehetem borgasztroné-
mia nagyon is egymasra épiil6 folyamatok
rendszere. Az elndkség altal meghatarozott
célok nagy részét teljesitettiik.

Annak kilon oriilok, hogy a Karpat-me-
dencei Borrendek eddig megszervezett 6t
talalkozojan, és mas szakmai programokon
kivil megmutathattuk a szakma és a borren-
di mozgalom kdzvéleményének, hogy nagy-

ye—
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Hogyan tovdbb?

szabasu versenyre is képesek vagyunk. gy a
Borrendek Orszagos Borversenye - annak
sikere esszencialisan Uzenheti, hogy folya-
matosan keressiik és meg is talaljuk a jo
utakat. A folytatds nem lehet kétséges,bérki
legyen is az elndk,barmilyen elndkséget is
valasztanak.

-Ademokrdcia és ajog torvényeit kdvet-
ve tisztujito kézgydilést hiv 6ssze az MBOSZ.

- Ez igy van rendjén, jdmagam és az el-
nokség igyekezett a szakmaisagot és a mar
tobbszor emlegetett demokraciat is mesz-
szemendkig szem el6tt tartani. - 6sszegez.
- Sokan szélamnak gondoljék, de nagyon
is igaz: az egyes tisztségek elvallalasanal
majd azok teljesitésénél az egyéni érde-
keket mellézni kell, a kozosségi érdekek
feltétlen érvényesiilésének biztositasara.
Nyilt kritikat el kell fogadni, azokra hiteles
valaszokat adni. Minden vezet6i szinten ko-
telesség. Nincs hiba nélkili ember, igy ha va-
laki dtgondolja, képes-e ezeket az alapérté-
keket teljesiteni, a megmeérettetés mindenki
szamara biztositott. Fontos, hogy az elndk-
ségben milyen tipusu, felfogasu emberek
kertilnek a kildottek vélasztasa nyoman. A
magam részér6l tudomasul veszem, ha azel-
noki feladatra az 6sszes korlilmény mérleg-
elése utan megtaldlja kozosséglink a folyta-
tét...Boraszként, borlovagként, emberként
az egyenes tartas-gerinc- képességével!

Kiss Dezso Péter
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STRAZSAHEGY ORIZTE

' _4

BESZELGETES
DARAZSI KALMAN
POLGARMESTERREL

FPL , VAROSOKNA VMEG-
VAN A MAGA HOSSZU TORTENELME, DE A
SORSVONALA IS! MONOR A GODOLLG-MO-
NORI DOMBSAG ES AZ ALFOLD TALALKOZA-
SANAL FEKSZIK. LEGMAGASABB PONTJA A
STRAZSAHEGY (AMELY NEVET MEG A TOROK =
KORBOL KAPTA, ARRA UTALVA, HOGY IN-
NEN ORIZTEK A FALUT A PORTYAZO KATO-
NAKTOL). JELENUNKBEN ENNEK A HEGYNEK
NEMCSAK TORTENELMI, FIZIKALIS, HANEM
AZ ERTEKEK MEGORZESENEK JOVORE SZOL0,
SZIMBOLIKUS UZENETE IS VAN.

Darazsi Kalman polgarmesterrel egy
februari kedd kora délutanjan beszélget-
tink Monor multjardl, jelenérdl és jovéjé-
rél.Aalaptémank természetesen a bora-
szat, borgasztrondmia, borturizmus, de
kikeriilhetetlen, hogy felvezetésképpen ne
érintenénk az dnkormanyzatisag, kdzszol-
galatisag kérdését.

- EIsé ciklusdt fejezi be ebben az esz-
tendbben, de az énkormdnyzatisdg, an-
nak felel6s szolgdlata nem idegen Ontél,
ugyanis alpolgdrmesterként iilhetett dt a
polgdrmesteri székbe a 2019-es megvd-
lasztdsakor. Diplomdjdt tekintve faipari
mérnék, de elkotelezett vdrosgazdaként
megszerezte a telepiilés-lizemeltetési
szakdiplomadtis...

— Torzsgyokeres monori a csalddom,
itt néttem fel, palyavalasztaskor el6bb
asztalos-faipari technikusi képesitést
szereztem, ezt még csiszoltam azzal,
hogy szakmam mestere is vagyok, mar
ami a papirokat illeti — mondja. - Ezt ma
mar Ugy gyakorlom, hogy idénként fel-
kérnek alapszakmamon beliil vizsgazta-
tasra, ami egyszerre j6 szellemi, gyakorlati
vizsgatétel magam szamadra is. Egy ideig
dolgoztam ezen a teriileten, de 2006-t4,
tizennyolc éve mar az onkormanyzat
kotelékében veszem ki képességeim
szerint részemet Monor fejlesztésébal.
Természetesen ezt egyedil képviselni
lehetetlen, a testlilet Osszetétele mindig
meghatdarozd, de a ranglétran [épegetve a
mostani ciklust megel&z6 négy esztend6-

« EZER PINCE VAROSA
« NEPSZERU BOROS FESZTIVALOK
« OKOS MEGOLDASOK

Elore tekintve

ben, mondhatni dltaldnos alpolgarmesteri
teendéket lattam el. Alapmotivaciém: sa-
jat kornyezetemet mennyire tudom ala-
kitani, formalni, a k6z6sség javara. A pol-
garmesterség annyira sokrétii feladat,
hogy mindig tanul az ember, féképpen
azért, mert a folytonosan valtozé folya-
matokra reagalni kell. Ugyanakkor egy
teleplilési k6z6sség a mindenkori polgar-
mester megitélésére, elfogadasara vagy
elutasitasara a demokracia keretei kozott,
vélasztasokon megkapja a lehetdséget.

- Az elmult 6t év milyen vdltozdsokat
hozott, hogyan lehet ezt sommdsan olva-
séink elé _tdrni, Monor valoban elébbre
jutott?

- Ez nemcsak a kiilonb6zé tarsadal-
mi folyamatokban érhetd tetten, hanem
tényszerden is, az épitett kdrnyezetiinktdl
egészen az dnkormanyzatisag atszervezé-
sén &t, a varos lehetdségeinek maximalis
figyelembevételével - mondja. - Adéerds-
séglink egyértelmlen noévekedett, eré-
sodott. Turisztikailag pedig azért fontos
Monor ilyen jelleg( fejlesztése, mert olyan
torténelmi borkultiraval rendelkeziink,
amit az ujabb és ujabb nemzedékeknek
az idegenforgalom mindenkori szolga-
lataba kell allitani, jeles érdekiikbdl ado-
ddéan. A latva lassanak elv alapjan - és erre
még visszatérink majd beszélgetésiink
folyaman - az emblematikus, 198 méter
magas Strazsahegyiink, az itteni ékessé-
glink, a Pincefalu pedig , a fejlesztéseket
tekintve egyszerre tobbszereplés. Részt
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vesznek benne a vallalkozok, a civil szer-
vezetek, nem utolsésorban pedig az 6n-
kormanyzat. Hosszasan lehetne sorolni, mi
minden valésult meg az elmult 6t eszten-
dében, de most igyekszem témaorientalt
lenni és a mar jelzett borturizmushoz, bor-
gasztrondmidhoz az ezzel kapcsolatos
fejlesztési folyamatokhoz kétni ténysze-
rden is gondolataimat. A lakossdg szama-
ra is fontos tertletekrél van szé. Kiemelt
szamunkra az uthalézat fejlesztése, eh-
hez kapcsoléddan a vizelvezetés és - ki
gondolna - nagyon fontos infrastruktura-
lis szolgaltatasokkal tudjuk még jobban
idevonzani a hozzank érkezd latogatokat.
A Strazsahegyen nemrégiben kozel egy
kilométeres uj utat adtunk at, olyan
kozterileti illemhelyet - okos wect -
haszndlhatnak az ide seregl6é vendégek,

amely minden szempontbdl automatiku-
san mukodik, maximalis higiéniat bizto-
sit. A hegyen vendégeket fogado kisebb
és nagyobb pincék mar alkalmasak arra,
hogy kihasznaljak a szamukra biztositott
internet lehetdségeit. Kamera és infor-
macios rendszer segiti a biztonsagot,
jatszotér épiilt, fejlesztettilk a kozvila-
gitast. De nemcsak a bor fontos ahhoz,
hogy jol érezzék magukat a Monorra ki-



EgyretobbenMonoron!,

kapcsolédni jové vendégek, csalddok,
barati tadrsasdgok, hanem a jarulékos
programok is. Levendulas kertbe mehet-
nek, ha a csillagok allasa olyan lesz, mint
az elmult években, a Forras volgyében ki-
randuldhelyet alakitunk ki.

- Mdr emlitette az okos illemhelyet, de
avdros is képviseli - els6ként az orszdgban
- az okos lakossdgi ligyintézési rendszert.

- Kétségkiviil ez a legnagyobb volu-
menli és szerteagazo fejlesztési projek-
tiink - folytatja a polgarmester 6sszegzé-
sét. — Mar emlitettik a kamerarendszert
és kozvilagitast, de a varosban tovabbi
intelligens vizes blokkot telepitettiink,
okos gyalogatkel6helyeket épitettiink,
intelligens padokat - kerékpartarolo-
kat adtunk at, displayket helyeztiink el
a varos frekventalt pontjain. A vallalko-
zasokrél mar emlitettem, hogy aktivak a
fejlesztésben. Korszerl piaci szemléletiik
szerint érdemes invesztalni az egyes pin-
cék kinalatanak boévitésére, nemcsak az
ismert monori borfajtakra vonatkozoéan,
hanem jarulékos inveszticidkkal, példaul
Uj telepitésekkel is. Az egyes kostolasok-
hoz kilon programot szervezni, érintve a
kultdra kiilonb6zé miifajait, a gasztroné-
mia 4t sem lehet kihagyni, mert erre egy-
re igényesebb a Monorra el&szeretettel
elldtogatd, tobb korosztalyt is egybefogd
vendégkor.

- Madris témdnk strdijénél tartunk! A
vdros emblematikus térténelmi vendégfo-
gado helyszine, a Monori Pincefalu mesz-
sze féldon hires. A vendégfogadoé arculat
- véleményiink szerint az elmdult tiz évben
- fokozatosan dtalakult. Kordbban csakis
a borokra, azok megismertetésére helyez-
ték a f6 hangsulyt. A kiszélesitett vendég-
ldtés szemlélet eredményeképpen Monor
fesztivdl vdrossd nétte ki magdt. A bor ma-
radt vonzer6, de gazdagitott ,korettel”

- Osztom a véleményét - reagal
nyomban. — Jeleztem, hogy tobbszereplds
folyamatrél van sz6. Az 6nkormanyzat,
a vallalkozo6k és a boraszok felismerték,
hogy ha k6zosen kialakitunk egy olyan
éves vendégfogado fesztival program-
csomagot, ami mindségi szolgaltatast

kinal, mindnyajan jél jarunk. Egyénileg
is szervezik ezeket az eseményeket, de a
varos onkormanyzata a Vigadé Kulturalis
és Civil Kézpont kivalé munkatarsi garda-
janak kdszonhetéen, minden évben vilto-
zatos szérakozast kinal fiatalnak és idésnek
egyarant. Ez kiilon elemzést igényelne, de
néhanyat kiemelek. Junius kdzepén ren-
dezziik meg a Borvidékek Hétvégéjét. Ez
amolyan eszencidja a komplex program-
kinalatnak! Els6 estén a helyi borok és a
zene keril a reflektorfénybe, a masodik
napon kozel negyven, a vendéglatast
autentikusan képviseldé pincetulajdonos,
valamint ugyanennyi vendégborasz fi-
nom ételei-italai jutnak fészerephez. Egy-
egy ilyen hétvégén kozel tizezer jokedvd,
mosolygds vendég népesiti be a Strazsa-
hegyet. Egyre nagyobb sikernek 6rvend
a Kis-tonal évek 6ta megrendezett, Frocs-
csszombattal egybekotott PikNik Mozi.
2024-ben augusztus 20-an a szintén ha-
gyomanyos linnepi programunk az utébbi
évek talan leglatvanyosabb talalkozdjanak
igérkezik. Mas megkozelités! A bejegyzett
szazharminc monori civil egyesiilet kozl
most harmat emelnék ki, beszélgetésiink
témajahoz kapcsoldddan. A Gazdakor,

A\Vdros Bora-dij dtaddsdn

a Borut Egyesiilet, a Strazsahegyi Bor-
rend Egyesiilet 6sszefogva, egylttesen
tud tenni a monori borkultdra jelenéért és
jovojéért. A borrend huszesztendés mult-
javal két évtizede szolgalja egy orszagos
civil szervezet elismert tagjaként a monori
bor megismertetését, a vendéglatas nagy-
szer(iségét. A Magyarorszagi Borrendek
Orszagos Szovetsége égiszén belil em-
lékezetesek ezek a taladlkozok, amikor
egy-egy avatas alkalmaval Monorra se-
reglenek hazadnk kilénbozé pontjairdl
borlovagok.

- Kialakult annak is a hagyomdnya,
hogy hisz esztendeje itélik oda az ,Ev Bora
Monoron” elismerést, arra érdemes bordsz-
nak. Milyen serkenté hatdsa van ennek az
6nkormdnyzati figyelemnek a bordszok
koérében?

- Egyértelmien azt mondhatom, hogy
az onkormanyzat és a borrend sikeres
egyittmikodésének egyik latvanyos
és tartalmas eseménye ez! - fogalmaz
Darézsi Kalman. - Evente szervezik meg a
dijatadast megel6zéen a helyi, térségi bor-
versenyt, amelyen kivalé szakmai zs(iri bi-
ralja el a tételeket. Az itt elért eredmény hi-
teles, az dnkorményzat pedig egy szakmai
dontéshozé kozosség objektiv mindsitése
alapjan ismerheti el a legjobb borészt min-
den évben. Hitele van a dijnak, bliszkék
ra a boraszok, arrél nem is beszélve, hogy
egy-egy ilyen siker taldn még a vendégfor-
galmat is noveli... Ha mér a borfogyasztas-
rol esett sz6 végezetil - mert kérdezte - a
monori borokat magam is el6szeretettel fo-
gyasztom, amikor arra megdfelel6 alkalom
kindlkozik. A kdonnyl fehér borok hazdja
a mi térségink. Az Olaszrizlinget, Rajnai
Rizlinget, a Cserszegi Flszerest, hozz3illé
megfelelé ételekhez szivesen elfogadom.
A gasztronémia és a bor nagy taldlkozésa
minden évben a Marton-nap, ilyenkor min-
denképpen idét szanok arra, hogy egy bo-
rokkal gazdagitott emlékezetes vacsoran
lehessek egyiitt szeretteimmel, borasz ba-
rataimmal., ismeréseimmel. Arra koccintva,
hogy még idétlen-id6kig 6rizzen benniin-
ket, szépen fejléd6 varosunkat a Strazsa-
hegy mindent &t szeme.

Kiss Dezsé Péter
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LOVAS TANYABOL

TERMALHOTEL

MEGMERITKEZNI A MONOR MELLETTI

ERDOBEN TALALHATO NYERGES HO-
TEL TERMAL KENYEZTETESEIBEN. A
KAFKA CSALAD PICINYKE, INKABB MI- ==
NIATOR CSALADTORTENETET TARJUK =
OLVASOINK ELE. FELBUKKAN BENNE
MESES ELEM, DE MEGIS INKABB AZ
ERTEKTEREMTES, A SZORGALOM, AZ
ELOBBRE JUTAS PELDAJA LEHET FO 8
UZENETUNK.

Negyven esztendét csak vézlatosan tudunk
visszaporgetni Kafkané Zsuzsaval, fiaval, Nan-
dorral K6zép-Eurépa legnagyobb nadfedeles
szallodajanak hangulatosan berendezett, re-
cepcio6 el6tti, tagas vendégfogado elSterében.
A hotel egyaltaldn nem mellékes kiilonlegessége,
hogy sajat, negyven fokos termalktitja taplalja a
beltéri medencét. A szabadban kialakitott Usz6
medence tavasztdl 6szig, de meghatdrozéan
a nyari hénapokban szolgdl hdsité élménnyel,
az erdé faival korulolelten. Zsuzsa kezdi, lanya
Zsofia a szomszédos lovas bazist miikodteti,
sportlovakat képez és dijlo-
vaglast oktat nemcsak a kor-
nyéken, de tavolabbrol érkezé i
érdekléddknek is. Most éppen &
egy edzétabort bonyolit le, de
beszélgetésiinkben még majd
érintjiik az 6 ,lovas motivumat”.

- Tavaly, hetvennyolc éve-
sen hunyt el férjem, Istvan, *
akivel egyitt vagtunk neki °
véllalkozasunknak, amely Ié-

pésrol-lépésre haladt tovabb, terveink fokozatos
megvaldsitasa nyoman. — A mi torténetlink ugy
kezd6dott, hogy akkoriban Budapesten, az IBUSZ-
nal dolgoztam, kedvenc id6toltésem a lovaglas
volt és egy alkalommal megismerkedtiink. O is
lovagolt, egy id6 utan egyeztettiik idénket, hogy
kozosen élhessiink kedvtelésiinknek. Bugacon
ratalaltunk egy édes, csodas kancara, Mdnira.
Milyen érdekes, ahogy mi egymasba beleszeret-
tlnk, ugy Ménit is egyforma szeretettel imadtuk.
Mar a kozos jovét tervezve, azt is elhataroztuk,
hogy tanyat keresiink lovunknak. igy talaltunk
rd a Monori erdében egy romos tanyara, amit
rendbe hoztunk, 1981-ben, ra két esztendére pe-
dig megépitettiink ezen az akkor még kisebb lo-
vas bazison egy hatszobas fogadét, étteremmel.
Jottek az Ujabb fejezetek...
Adddik a kérdés: hogyan tudtak
d indulo vallalkozasukat gy miikod-
tetni, hogy a tovabblépéshez bevé-
teleket is hozzon? Mindkettdjiikben
BM megvolt az a szandék és adottsag,
B hogy a korabbi kapcsolataikat is lat-
| ba vetve, a nagyobb utazasi irodak
altal Magyarorszagra beutaztatott
csoportokbdl ide is tudjanak in-
vitalni vendégeket. 1991-ben épi-
| tették meg a mar bevezeténkben
| jelzett szallodat, nemcsak sajat t6-
o kéjuket ruhaztdk be, hanem magas
kamatu hiteleket is felvettek.

- Fontos momentum, hogy a 90-es évektd|
mdr a szallodankban megalapoztuk a wellness
szolgaéltatasunkat, szaunaval, szolariummal -
folytatja az idéutazasunkat Zsuzsa. — Kézvetlen
térséglinkben, foldgazt és olajat keresve furaso-
kat végeztek és 2002-t6l sajat teriiletiinkon, sa-
jat termalvizet adé forrassal ajandékozott meg
a természet benniinket. Ezzel az egyediilallé
szolgaltatassal csakis mi rendelkeziink...

A visszatekintés még nem ér véget, mert Nan-
dor veszi 4t a sz6t, aki a szadlloda mikodtetéséért,
az értékesitésért, idegenforgalmi kézgazdasz dip-
lomdval pedig pénziigyeiért felel6s csaladtag:

— N6vérem, Zsofi 1986-ban,
én pedig 1989-ben sziilettem
- vezeti fel mondanddjat -. Be-
lesziilettiink abba a fejlédési
folyamatba, amit mar felnéve
kozoésen tudott kibontakoz-
tatni a csaldd. Gyerekekként
minden zegét-zugat megismer-
tuk a Nyergesnek, felndvekedve
folyamatosan dolgoztunk, ahol
—=== sziikség volt rdnk. De kihagyha-
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tatlan egy masik lovas motivum! Ugyanis az emli-
tett kis istallobol fokozatosan alakitottuk ki a lovas
béazisunkat, Gjabb karamokat, palyakat épitve és
szinte elkeriilhetetlen volt, hogy mi is nyeregbe
szalljunk! Olyannyira, hogy huszonéves korunk-
ra, dijlovaglasban sikeriilt eurépai szinten is szép
eredményeket elérni. Aki belép a szdllodaba, lat-
hatja ennek ,dokumentélasat”, kupak, serlegek,
érmek, oklevelek formajdban, amit emlékként
vitrinekbe helyeztiink el, mert fontos része volt az
életlinknek névéremmel. Zsé6fi jelenleg vallalko-
zasunk lovas részlegét viszi, 6nall6 lizletagként,
bértartassal lovak képzésével és 16-lovas parosok
versenyekre valé felkészitésével. O a lovas droksé-
gunk folytatéja! Csaladunk szamara egyértelmd
volt, hogy az értékesitési koncepcidt sziikebbre
fokuszaljuk. A rendezvények kozll sikeriilt — széz-
otven fés kilontermiink adta adottsag miatt — a
konferencia turizmus piacan is elébbre jutnunk,
eskiivék helyszineként is sokan valasztanak ben-
niinket az ifju parok koziil, de megtartottuk tébb
évtizeden at konyhank jellegzetes karakterét is.
Legyen a gasztrondmia is vonzer6!

AHUSEG SZAKACSA ES PINCERE

Zsuzsdval és Nandorral itt rovid idére
beszélgetésiink megszakad, mert még
mieldtt elkezdddne a vacsordra valo fel-
. készllés, vallatdra fogjuk Pavlyds Istvan
konyhafindkat, aki eddigi Gtvenegy évébdl
harminc esztendt a Kafka vallalkozds ko-
telékében toltdtt el. Kérdezziikis az okokrdl:
-Kevés id6t dolgozhattam fiatal palyakez-
doként a budapesti Penta Hotelben, de
gyomrdiként jo sorsom ide, Monorra, a Nyergesbe vezetett, ahovd
szakdcsnak jelentkeztem. Mdr kész volt a szdlloda, a konyhdt s felsze-
relten kaptam, és az elsd pillanatokban éreztem a bizalmat — mondja.
— Ezfontos marasztald er6, de még mds is kell hozza. A szakmaszere-
tet és a konyha stilusdnak céltudatos csiszoldsa, majd az alapértékeket
megtartva, ovatos korrekciok megjelenitése az étlapon. Ha ratekint
ajanlatunkra, egyértelm( a tradiciondlis magyar konyha képviselete,
de a korosztalyok valtozd igényei miatt megjelennek a szamyasok, a
tésztdk s egyre jobban helyet kovetel a hal, mint alapanyag. Ha méra
hiségrdl van sz6, a sziileim otthoni példdjét kovetem. Kettdjilk kozott
aszeretet mindvégig eltéphetetlennek bizonyult. Tizendt évvel ezeltt
letettem a szakdcs mestervizsgdt, a Budapesti Vendéqlatd Féiskola,
most BGE kordbbi emblematikus szakdcs tandrandl, Sandor Dénesnél
vizsgdzva. Az ala carte étlapot igénylik a vendégek, akér Monorrdl
vagy a szomszédos vdrosokbdl hozzénk érkezve, de hire ment ma-
gyaros konyhdnknak, igy a hdrom évtized alatt sok tavolabbrol érkez6
vendéqggel is taldlkozhattam, akik hdiségesek maradtak. A tulajdo-
nosokkal abban is egyetértettiink, hogy a szakma jovéje érdekében
tanulokat is fogadjunk. Gyakorlati helyszinként. Akik eddig nalunk
tanultak, azt tapasztaljuk, helyt dlinak szakmdjukban. Arra neveltem
6ket, hogy nyugodtan és hatékonyan dolgozzanak. Olyan pélya ez,
ami fizikai és szellemi er6létet egyarant kivan, reggel, délben, este.
Taldn idetartozik, hogy ikertestvérem is szakdcs, aki most Budapesten
dolgozik, de méq az is eldfordulhat, hogy pdrban elébb vagy utdbb,
eqyiitt dolgozhatunk. . .

Még a vacsora el6tt alkalma volt a szerkeszt6-
nek révidke gydgykurat venni, hogy a termdlviz
jotékony hatasat, kis meditacidval kiegészitve, at-
élhesse. Felfrissiilten folytathattuk a beszélgetést
anydval és fidval a jové lehetdségeirdl, az egymas-
ra figyelésrél, a mindséq iranti kdzos igényrdl.

—Egy hénapot télthettem csak sziilési szabad-
sagon, mert dolgoznom kellett az elsé gyermek
utan — tér még vissza a multra Zsuzsa. — Ahogy.
néttek a gyerekek, mi is fejlesztettiink, gyarapi-
tottunk, kozben pedig a dijlovaglast, az azzal
jaré utazasokat — nagyon gyakran nemcsak ha-
tarainkon innen, de azon tulra is - meg kellett
jo logisztikaval tervezniink, szervezniink. Azt
gondolom megérte, mert gyerekeink a magyar
dijlovagldas nemzetkozi j6 hirét szolgaltak, ki-
emelked6 eredményeikkel. Er6inket Istvan hala-
la utan még jobban egyesiteni kell, mert hacsak
az elmult négy esztenddre tekintlink, mindig at
kellett ugrani valamilyen akadalyt, covid, az
energia drainak égbe sz6ké emelkedése és az ez-
zel jar6 folyamatos munkaerdhiany. Kicsit a lovas
sportra visszautalva a mi dijugratasunk, dijugra-
tasaink mar nem kupakért, érmekért folynak, ha-
nem a talpon maradasért.

Kafka Nandor édesanyja gondolatain kicsit
elgondolkodik és megfogalmazza a hogyan to-
vabbot :

- Korosztalyom, nemzedékem szemléletét és
szakmai ismereteit az el6bbre jutds érdekében
"betettem” a kdzdsbe - Kisfiubol most felelés ve-
zetbje vagyok egy negyven éve létrehozott csa-
ladi vaéllalkozasnak, nagy érémiinkre édesanyam
még tevékeny részese az értékek tovabbi 6rzé-
sének. A szalloda 6sszképére, a rendezvényeink,
eskiivéi programjaink megszervezésénél az esz-
tétikumra, az izlésességre teritékre, a finomsagra
érzékeny. Ezen kivil figyel a beszerzésre és mivel
kittin6 emberismerd, a szakszerlen a HR-nek ne-
vezett felel6s teriiletet is 6 felligyeli. Egyszerdb-
ben ugyis megfogalmazhatjuk: az Uj munkaerék
felvételére, régiek megtartasara remek az érzéke.
A kozgazdasz szemléletemre valéban sziikség
van, a versenyhelyzet komolysagat nem kell kii-
I16n hangsulyoznom. Kiflirkészhetetlen a jovo, s
egyben nagy kérdés! Erzem a felelésséget: annal
nagyobb a csalad altal létrehozott érték, mint-
sem megfutamodjak.

Az esti vacsoranal — februar hénapban ez di-
csérendd — az étterem szépen megtelik, felerészt
Monorrél érkezé torzsvendégekkel és szalloda-
lakokkal. Mesterien elkészitett ételek sorakoztak
az asztalokon, a szomszédos asztaloktél sorra ér-
keztek dicsérd szavak. /A szerkeszt6t marha vel6s
csonttal, ciganypecsenyével Orvendezteti meg
a konyha birodalom féndke - koszonet Neki! /
Valentin-napjan jottek vacsorazni parok, tarsasa-
gok egyarant. Egy Uriember asztaltarsasagaban
csupa holgy iilt. Amikor egy pillanatra a vendég-
térbe érkezett felszolgald kollegdjaval egyeztet-
ni: Séf Ur, vendégiink felallt és kezét nyujtva
gratuldlt a mai produkciéhoz Istvannak. J6 par
éve nem jart erre, bar monori kotédésd, de ugy
jott vissza, mintha el sem ment volna. A min6ség
rendithetetlen!

Igen, ez a folyamatossag! A Kafka csalad
munkaélkodasa egy példa lehet a sok koziil arra,
hogy nemzedékek hogyan tudjak — a nehézségek
ellenére is - érizni a langot...

Kiss Dezsé Péter
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Pdlinkds Jdanosné

Veres Kati sziiletésnapjdara
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ELETVAZLAT LEHET CSAK EBBOL
. AZ IRASBOL, MERT SURU,

"% VASTAG SZOVETU, EMBERI,

~EGYSZERRE SZEP, TANULSAGOS,
FAJDALMAKTOL SEM MENTES.
PALINKAS JANOSNE KATIKA
ES CSALADJANAK BORHOZ,
SZOLOHOZ VALO KOTODESEROL
KOZEL KET EVTIZED ALATT TOBB

. AKTUALIS RIPORTOT IS MEGJE-
LENTETTUNK. AZ IDO MULASA-

“ VAL VOLT MIROL iRNL..

\-:h‘

Most februar egyik veréfényes vasarnap-
jan beszélgetiink Abasaron arrdl, mi min-
dent nem irtunk még meg errél az életut-
rél? A délel6tti misére nem ment Katika, de
bennlinket varva, a televizidban kozvetitett
budapesti Szent Anna Templom vasarnapi
Uzenetét nézte, hallgatta végig. Ebbdl fa-
kaddan hittel-lélekkel feltoltotten invitalt
hazanak nappalijaba. Az utca masik felén
egy kiskapu nyilik, innen lehet belépni abba
az épiletbe, amelynek még annak idején
draga férje, Palinkas Janos kivalé lakatos-
ként megtervezte vasvdzas teté szerke-
zetét és burkolatdt.Azéta sem nyult hozza
senki, mert nem kellett. Kozel hatvan évvel
ezel6tt tortént mindez, amikor mar csaladot
alkottak, hiszen megsziletett a most hatvan
éves fiuk, a kivalé boraszként jegyzett Palin-
kas Attila, és az 54 éves Szilard. Osszeérnek
a szalak, hiszen az omindzus épiilet elébb
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Mi fér bele
nyolc évtizedbe?

nem a Pdlinkdsék birtokaban volt, majd a
torténelmi és gazdasagi fordulatoknak ko-
szonhetéen mégis az Gvéké lett.

- Valdban taldn még kisregény is lehet-
ne abbdl, amit megéltiink, de annak kiilon
oriilok, hogy az elmult hisz esztendd
torténéseit lapotok hasabjain megoroki-
tettétek — mondja, mikdzben azt is eldrulja,
ilyenkor vasarnap a szomszédban taldlhato,
masik csaladi haz és vallalkozasi bazis ért-
hetd zaja eldl elhizddva, itt gondolkodik,
meditdl jelenrdl és multrél. - Most is aktiv
vagyok, ami az életben maradas zaloga,
de a Mindenhat6tél kapott lehetdség is.
Papa kiesett tizenhat esztendeje a mi kotelé-
kiinkbdl, két gyermekiink sziiletett, mindig
az el6bbre jutads, munka éltetett bennilinket.
Abasari szliletésliek vagyunk mindketten és
magamrol szélva fontos lizenet, mit kaptam
a szlloktél. Szorgalmat, fold-, sz6l6szere-
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Félre nehézseg, szép atermés!

tetet, a borkészités 6si formait. Edesapam
kilenc testvérével és nagyszileimmel a helyi
papnal élték meg a cselédsorsot. Harom-
éves koraban egy gyermektérsa kiszurta a
bal szemét. Hidba kapott gyors orvosi se-
gitséget, livegszemmel élte le életét. A pap
- karpétlasként hat hektar foldet adoma-
nyozott a csaladnak, de ezt késébb elvették
télink, kevéske gydgyirként visszakaptuk,
nem tulajdonba, hanem muivelésre.

Sorjazzuk tovabb, mikézben korbejarjuk
a hazat, megmutatja bekeretezett csaladi
képeit,az eskiivéit, az 6 gyermekkorabdl va-
I6kat, gyermekeirdl és az Uj korszakot jelold
harom unokajardl.

- Nem engedtek tanulni, pedig mehet-
tem volna képességeim szerint — fogalmaz.
- Tizenhat éves koromban férjhez mentem
Janoshoz, aki huszévesen vett feleségil.
Még miel6tt nekifogtunk volna a kozos jovo-

Gsladifotokon;




Csoddlatos pincehangulat

épitésbe, harom évre behivtdk katonanak.
Napszamba kellett jarnom, majd amikor
hazaérkezett, megsziiletett a két gyerme-
kuink. Akkoriban édesanyammal laktunk,
nem kevesebb, mint husz évig. Attila és Szi-
lard abban a hazban nétt fel. Mégis nagy er
volt ez a mi piciny kdzosséglink, a szegény-
ség Osszezart benniinket. A TSZ fordulat
id6szakdban lehet6éség adddott arra, hogy
szintén karpétlasként kivalaszthattunk a
régebbi csaladi teriiletekbél megmiivelni
valé részeket. Akkorra mar egyesitettiik az
erbket, hiszen a szileimtdl szakmai 6rokség-
ként a sz6l6oltvanyok nemesitését, annak
tudomanyat orokoltem, igy nemcsak egy
labon kezdtiink tovabb lépegetni...

Edesapja példaja

Veres Gydrgy 1946-ban oltvdnytelepet Iétesitett, elscként az
orszagban. Katika szdmdra tehét egyenes Ut volt, hogy vigye
tovdbb ezt a sz6p szakmai teriiletet. Ugyanigy Attila fia, aki
1980-as évek elején szintén kitanulta és szakmai oklevéllel pe-
csételte meg tuddsdt. Nekifogtak — apa, édesanya és a fiai —a
Pdlinkds Pincészet és a hozzdtartozd oltvanytelep széleskor(i
piac megismertetéséhez. Lehetetlen megmondani, az orszdg
bordszatainak sz6lGtertiletein hany és hany millio tGke adta az
évjdratok terméseit, majd kivdgdsok és Ujabb telepitések utdn
tovabbi milliék. . . Azt mondja Katika: ,Janos volt az oszlop,
én pedig a motor.” [gy emlegették: ,Kati néniben
Duracell elem van.”

Afotdzas kedvéért, mert mintha a tiszte-
letlinkre a napsiités mar a tavaszt sejtetné, a
haz kertjébe megylink, ahonnan hattérként
Iatni a maga 6tszaz méterével a Sar-hegyet.
Ez a Pdlinkas Pincészet és életm(i talan
legnagyobb vallalkozasa, mindjart hoz-
zatehetjiik, kiizdelme is. Ennek mar a lap-
szerkeszt6 tanuja volt, hiszen a sz6 szoros
értelmében megszeliditették a hegyet, a
kordbban hosszdban kialakitott parcelldk-
bél keresztbe kialakitott, teraszos muvelést
varazsoltak ide! Kilencven hektar hirdeti

ezt, ahova — most, ahogy mar a téli metszé-
si id6szak elindul — a maga természetessé-
gével viszi fel mikrobuszan Katika naponta
a sz6ldmunkasokat. No és, vissza is hozza
Oket.

— Nem csak a sz6lotermesztés, borké-
szités szempontjabdl fontos ez a hegy sza-
momra, hanem lelkieket tekintve is — tarul-
kozik fel Katika. — A hegyen, amikor az orosz
katonak feldultak a haboru idején, harom
kisbaba volt egy pincében. Nagyapam al-
tal kivajt pince adott menedéket, oltal-
mat ahhoz, hogy életben maradjunk. Mi
pedig hosszu évek eltelte utan ezt a hegyet
a magunk képére formaltuk. Gigaszi mun-
ka volt, de tudtuk Janossal, hogy fontos ez
nekiink. Amikor édesapam fekiidt a kopor-
séban és gyermekként lattam a hatalmasra
dagadt nagy ereket a kezén, egész életemre
belém ivodott, mennyit dolgozott. Ertiink
tette, nekem talan ez ad er6t, ha ugy tetszik,
ama Duracellt ez az energia tolti Ujra és
Ujra.Par évesen piciny hugomat betegség
miatt eltemettik. Hirman maradtunk.

A boraszkodas, az abasari Olaszrizling-
gel, annak sok-sok évjarataval elért orsza-
gos és nemzetkozi sikerek arra utalnak,
hogy e tekintetben is maradandét hoztak
és hoznak létre jelenleg is. Férje Janos a
boraszatot is atvette Katika édesapjatdl,
de mert technikailag rendkiviil j6 képes-
ségli ezermester volt, az apostdl 6rokolt
oltvanyszed6 gépet — amely els6é volt az
orszagban - atalakitotta, mondhatni még
korszer(ibbé csiszolta teljesitményét.

- A covid 6ta jobban vigydzok magam-
ra, de még igy is prébalom kévetni a folya-
matokat — beszél aktudlis mindennapjairol
Katika. - Szakmai programokra, boros ren-
dezvényekre eljarok, ha tehetem egy-két
kalfoldi utazasra is elmegyek, de mar nem
nagyon messzire. Itt él gondolataimban,
a fejemben minden, ami a mult, de meg-

sxrobol afja Apostoll AlGdaat
“Falinkas Attila
cletére és &8 munfdjdra,
hévoe sxdmubra a menmpel
Doséges RidraSoedt, & g
“ologsdnos S Waria angal partfogisat.

| S——

probéalom értékként kezelni a jelent. Edes-
anyam 88 éves kordban, édesapam 61 éve-
sen, Janos pedig 68 évet megélve tavozott
el kdzillink. Visszagondolva a megtett Utra,
azt mondhatom, mindent uGjra igy csinal-
nék. A nehézséggel egyiitt megkdszonni
tudom, hogy ezt a sorsot szanta nekem
a jo Isten! Mivel édesapam csak egyik sze-
mére latott, jogositvanyt nem szerezhetett.
A lehet6 leghamarabb megkaptam az ok-
manyt és én szallitottam mindenhova. Min-
dent megprobaltam atvenni, ellesni, olyan
tarsat kaptam Janosban, aki megsokszoroz-
ta erémet. Szeretném, ha Attila fiam erejé-
hez mérten folytatna. Harom unokam ko-
zll David megszerezte a borasz diplomat,
de jelenleg teljes intenzitassal nem tud be-
kapcsolodni a csaladi folyamatokba. Masik
fiam, Szilard két gyermekével Bécsben él,
mas teriileten taldltdk meg boldogulasukat.
Az abasari, borvidéki feltorekvé fiatal bo-
raszoknak szurkolok. Tudédsuk korszerd,
lemaradtam téliik, de ez igy a természetes.
Amikor mi voltunk soron, tettiik a dolgun-
kat.

A kapuig kisér, még mindig februari
veréfény szikrazik, bucstzéul annyit mond:
,Holnap hétfé, minden héten a folytatas
napja....”

Kiss Dezsé Péter
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LASSITOTT NAPOK A SEBESVIZ PANZIOBAN L

Autoval végigrepiilsz a sztradan, a tempdbal
visszavéve ataraszolsz Miskolc varosan. Felka-
paszkodsz Lillafiiredig, innen - egyetlen pillanat
alatt - lelassul az életed.

Megteszel még hét kilométert a keskeny kanyar-
g6s hegyi Uton és megérkezel a Sebesviz Panziéhoz.
Garantaltan kikapcsolsz, frekvenciat valt par napra
az életed. Ezt csakis atélni lehet, mert mindjart az elsé
percekben azzal szembesiilsz, hogy barmerre nézel,
Iépsz, a természet dédelget. Ez azonban kevés, mert
jo emberek gondoskodnak arrél, hogy jol érezd ma-
gad akar két-harom napra, de ha tgy jon ki a lépés,
hetekre is. Lapunk meghivést kapott a Sebesviz Pan-
ziot elkotelezett szivvel és Iélekkel miikddtetd Kis-K6-
vago csaladtol. Gabriellatol, Roberttdl - anya és
apa - harom fiuktol, Patriktdl, Balazstol, Kristoftol,
hogy éljiink 4t egy hétvégét, amelynek f6 attrakcidja,
egészen a tél zarasaig egy élmény disznédtor atélése.
Hirtelen t6bb, mint negyven felfedezd érkezik péntek
dél tajban, hogy rahangolédjanak a rajuk varé kozos-
ségi élményre. A disznétor ugyanis hagyomanyosan
olyan csaladi esemény, amely a tél kellés kozepén
csodalatos kozosségi élmény, csaladnak vagy ép-
penséggel egy vendégseregletnek. Mar a fogadd
palinka késtolasa utan sokan felidézték a jelenlévék
kozll gyermekkori élményeiket. A jelenlévd korosz-
talynak még vannak emlékei disznétorokrdl, de a
haziasszony, Gabika nyomban megjegyzi: a fiatalok
szamara pedig felfedezés ez a program. Széval jo
azinditas, mindenki késziil a kora reggeli talalkozasra,
amikor végignézhetik, akar tevélegesen is segithetik a
disznévagas kilonbozé feldolgozd muiveleteit.

- Bevonjuk vendégeinket a feldolgozas folyama-
taiba - veszi at a sz6t Rébert, aki amolyan mindenes
a panzios vendéglatds csapatban, de szakacsként is
kiveszi részét a mindennapok munkajabol - folytat-
ja. — Szazhatvan kilogrammos diszné érkezett feldol-
gozasra, a munkalatokhoz a szabadban kialakitottunk
feldolgozo pultokat, Ustokben szabadtiiz folott f6-
het a bels6ség, a tepertd, de a sertés feldolgozasat
is kovethetik kivalo bollériink, Patrik felvezetésében,
aki szinte késével és mas eszkdzeivel amolyan latvany
sot produkal. Nagyon szeretik a vendégeink ezeket a
programokat, mert arra téreksziink, hogy oldott, koz-
vetlen hangulat alakuljon ki.

Még javaban tart a szombat délel6tti kozos disz-
nétoros program, amikor van idénk beszélgetni
Kiss-K6vago Gabriellaval, aki réviden 6sszefoglalja
csaladjanak elmult tiz éves torténetét:

— Szabadkétél nem messze, Adardl tiz éve érkez-
tiink Magyarorszagra - el6tte, még lanykoromban
dolgoztam Budapesten a nyomdaipari szakmaban -,
hogy belevagjunk uj életiinkbe. — fogalmaz. - A Sebe-
sviz Panziét tulajdonosatol béreljiik, mert lehet6séget
lattunk abban, hogy itt kibontakozhassunk. Ideérke-
zéstinkkor hdrom gyermekiink kozil Patrik 11, Balasz
8, Kristof pedig 5 éves volt. Most mindegyikiik élet-
korahoz tiz évet hozzdadva, elmondhatom, legna-
gyobb fitink 21 évesen elvégezte a miskolci Berze-
viczy Vendéglatos Iskola szakacs szakat, a kozépsé
Budapestre késziil a Gazdasagi Egyetemre, Kristof
pedig 15 éves és elmondhatom, dolgos osztalytar-
sai koziil jo paran segitik, szerz6déssel didkokként
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szezondlis munkdnkat. A szocialista id6szak egyik
gyardriasa, a Diésgyori Gépgyar vadasz-iidiil6-
haza volt ezaz objektum. Csodalatos kérnyezet, [
a panzio el6tti tavat forrasok taplaljak, panzi- ——
onkban is ezt hasznéljuk fézéshez, fiitéshez.
Ha 0Osszefoglalndm haladasunkat errél a fél S
évtizedrdl, azt mondhatom az elsé harom év
a fontos alapozas idészaka, a masodik négy
esztend6 sikeresnek mondhato, az utolsd
harom évet sajnos a covid bedrnyékolta. De
fontos, hogy talpon maradhattunk! Meg- _
prébalunk tobb labon &lini. Sikeriilt elébb &
bérelniink egy panziét Biikkszentkeresz-
ten, majd megvasaroltuk a kozel a tobb,
mint negyven éves multra visszatekintd
biikkszentkereszti Borostyan Ettermet,
amit felujitottunk. Miskolcon mikodte-
tlink tovabba egy iskolai bufét, ami per-
sze teljesen mas mifaj.

Valaki turazassal szakitotta meg a
disznétoros délel6ttot, és csak azt kove-
téen kapcsolddott be a kdzos feldolgo-
z6 munkaba. Masok kihasznalték a sza-
unazas és a forré vizzel teli dézsaban
furdés dédelget6 6romét, hogy aztan
az esti programon a végeredményt - a
jellegzetes disznétorok menisorat —
igazi kulinaris kalandként atélhessék.
Innen Uzenhetjiik, hogy cégeknek és
barati tarsasagoknak meghirdetett
program orszagosan is kivalé6 miné-
sitést érdemel! A remek csapatmunka-
nak kdszonhetden a konyha mar ebéd-
re talalta a toroskaposztat, a délutani
pihenét kévetéen a vacsorahoz pedig
az orjalevest, hurka-kolbaszt, kemen-
cében siilt oldalast, tarjat, hagymas
tort burgonyaval, parolt kaposztaval,
mennyei toltott hussal, desszertként
pedig hajas tekercs okozott kellemes
meglepetést.

Azt mondhatnank a disznétoros
vacsora a hdromnapos program koro-
ndzasa volt, de hianyos lenne tudosita-
sunk, ha végezetil nem Uzennénk par
sorral az esti tancos-zenés program
élményaradatarol. Bevezeténkben nem
emlitettik, hogy visszatéré vendégse-
reglet tarsasdgaban élhettiik &t ezeket az
élményeket. Mindenki nyitott a j6 hangu-
latra, a nem éppen konny( ételekbdl allo
vacsordt illik tdnccal és kellemes italokkal
lazitani. A meglepetés valdban a végére
érkezett, ugyanis a Kis-K6vagé csalad ran-
gidds fia Patrik, a kitliné szakacslegény
elékapta elektromos hegedyijét és olyan
koncertet adott szintetizator kiséret mellett,
amit pontban éjfélig egyhuzamban élvez-
hetett a publikum.

Miskolc Kiilteriilet 01062 hrsz. Tampont 3
Sebesvizi ut, 3517
Telefonszam: (06 46) 333 303
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Tengerszint feletti hatszaz méterével
Biikkszentkereszt az orszag masodik leg-
magasabban fekvo telepiilése. Nemcsak kii-
Ionleges klimaja miatt kedvelt iidiil6hely,
hanem a megejté latvany mellett sokan ke-
resik fel Holl6tet6t, a Biikki Uveghutak Ipar-

torténeti Mizeumat és Uvegmt'ives Hazat,
IV. Béla Emlékmiivét, vagy a 650 méteres
kilatét. Ahova pedig vendégek érkeznek,
illik j6 vendéglatoként, finom étkekkel,
italokkal is fogadni a felfedezoket!

- Szomszédos oldalunkon olvashaté cik-
" kink a Lillafiredhez kozel esé, hegyekben
~| megbuvé Sebesviz Panzié disznétoros
= programjardl ad aktudlis hangulat jelen-
90} tést. Ez az lizenetiink nemcsak gasztrono-
miai toltetd, hanem egy dolgos csaladrol
sz6l, akik alig valamivel tobb, mint tiz
esztendeje, Adardl ide telepedve a ven-
déglétas terlletén taldltdk meg hi-
vatasukat. Szorgalmukat pedig
az dicséri, hogy a panzi6 for-
galmanak fellenditése mel-
lett Miskolcon iskolai buifét
muikodtetnek és - friss
hirként jelezhetjiik! - alig
harom hoénappal ezelétt
csaknem masfél éves fel-
djitas utan Gjra kinyitottak-
bérléként- a nyolcvan éves
multra visszatekinté Borostyan
Ettermet. Sokan vartak erre, mert be-
zarasa utan a biikkszentkereszti turizmus
szolgdltaté palettdjan rés keletkezett.
Most azonban latogatdsunk alkalmaval a
csaldd képviseletében Kis-Kévagé Patrik
kittiné szakacs legénnyel sorjazhatjuk, mi
mindent kellett itt beruhazniuk:

— Az étterem belsét, a konyhat és a te-
raszt korszer(sitettiik, Uj technikat allitot-
tunk be, vizudlis lizenetként is nyugodtan
kijelenthetjiik, egy masik vildg sziletett
meg két esztendé alatt!

J6 gazda médjadra mondja mindezt
Patrik, aki felel6sen, gyakorta még édesap-

formalja, alakitja az étterem kinalatat, bévi-

ti vendégkorét. Az étlap a Sebesviz Panzid
gasztrondmiai kulturajat, stilusjegyeit képvi-
seli, ami érthet6, mert az elmult évek soran a
vendégek korében sikerrel vizsgazott.

— Késziiliink a tavaszi szezonnyitéra és
persze a nyarra — folytatja terveikrdl szolo
beszamolojat Patrik. — Naponta, a délel6t-
ti 6rdkban itt megfézott ételeket kiszallitjuk
miskolci helyszinekre, délt6l pedig az a'la carte
vendégeket varjuk szeretettel. Mesélik az itte-
niek, hogy sokan mar nem biztak abban, hogy
Ujra élet koltozik ebbe az étterembe! Az is az én
reszortom, hogy kezeljem a facebook oldalun-
kat, nemcsak az én korosztdlyomat csabitsam

ide, hanem az egyéni és csoportos
turistékat is. A csalddban atbeszél-
tuk azt is, hogy a stilusunk megta-
lalasandl ovatosnak kell lenniink!
Ez vonatkozik az ujitasokra, az Uj
hangra, mert sokan visszaidézik a
régmultat, masok viszont nyitottak
a valtozasra. Ugy gondolom, a kériil-
mények megvaltozasa mellett ételeink
jelentik els6sorban névjegylinket. A miskolci Ber-
zeviczy szakmai kozépiskolaban szereztem meg a
szakacs képesitést, kivalo tanarokkal, szakacsokta-
tokkal dolgozhattam: Mandzak Bélara és Palacsik
Attilara tisztelettel gondolok. Az pedig , hogy az
iskolai gyakorlatokat a Sebesviz Panzié konyhajan
tolthettem, édesapam, édesanyam utmutatdsai
mellett, kiilon adomany az élettdl.

Patrik jo géneket 6rokolt a sziléktél, kivalo
kommunikator, nyitott, valasztékos modoru fia-
talember. Cimiinkben mar jeleztiik, hogy a zene
is része az életének! Ez is csaladi 6rokség, hiszen
édesapja kitliné tangéharmonikas, elébb téle ta-
nult, majd a heged(it valasztotta f6 hangszeréil:

- A Trendy Band zenekar harom tagjabol én
vagyok az egyik - mondja mosolyogva. — Zenész
barataimmal — nagy 6romiinkre — tobb eseményre
is kapunk felkérést, de egyénileg is fellépek sajat
programjainkon, mint a legutdbbi téli honapok-
ban ezt disznétoros hétvégék alkalmaval tapasz-
talhattak a vendégeink.

Megegyeziink abban, hogy a nyari honapok-
ban erre jartunkban ismét meglatogatjuk, hogyan
csiszolodott, formalodott a vendégkor, jo uton
halad-e a Kiss-K6vago csalad! Am zaré gondolat-
ként nyugodtan megel6legezhetjik: az elkotele-
zettség, igyekezet minden bizonnyal tartés marad,
ezt prébaltuk demonstralni olvasoink szamara két
helyszines riportunkkal.

MBE
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A SZERKESZTOT 1S HIVTAK ES OROMMEL
MENT A BUDAPESTI GAZDASAGI SZC GIORGIO
PERLASCA  VENDEGLATOIPARI  TECHNIKUM
ES SZAKKEPZO ISKOLA — MINT KIDERULT —
FERGETEGESRE SIKEREDETT  NEMZETISEGEK
FARSANGJARA. EGY JOL ATGONDOLT, DIDAK-
TIKAILAG PONTOS UZENETEKET KOZVETITO,
FOKOZATOSAN HAGYOMANYOSSA ERLELODO
RENDEZVENYROL TUDOSITHATTUNK.

Fellitésként egy beszédes adat: mara
minden tizedik tanulé fiatalbdl hat a szak-
képzésben vesz részt. Mindjart kovetkezik
a kérdés: nem mindegy, melyik intézményt
vélasztjdk. Az idén torténetének 128. évét
jegyz6 Perlasca a vendéglatds szakmai
oktatas nagy multu fellegvara, amely egy
szellemiséget ado kozeg, érték- és élmény-
kozosség, ahol a hagyomanyoknak, a kre-
ativitasnak és a széleskorl ismereteknek
tag teret adnak. Az iskola névaddja Giorgio
Perlasca Olaszorszagban sziiletett, Ma-
gyarorszagra kolt6zott kereskedéként és
1944-ben ldozott zsidok ezreit mentet-
te meg. Ez a Maglodi ati épllet egyszerre
0rokség, de a batorsag lizenetét is viszi to-
vabb, nemzedékekrdl nemzedékekre.

Harmadik alkalommal telik meg az
iskola tornaterme didkokkal, oktatokkal,
meghivott vendégekkel, hogy a Nemze-
tiségek Farsangjan az Osszefogast de-
monstraljak ezen a gasztrondmiai rande-

Algyztescsapat b

VAR A PERLASCA!

- NEMZETISEGEK FARSANGIA

- TERITEKEN 15 NEMZET 30 ETELE,
KULTURAJA

- MIERTJOITT TANULNI?

vun. Didkok, tantestilet, szakmai oktatok
egyesithetik er6iket, hogy emlékezetes
orakat élhessenek at, élményben, isme-
retekben gazdagodva, aradé mosolyok,
jokedv kiséretében. A részletek feltarasa
elétt azonban valaszoljunk a cimben feltett
kérdésre: miért jé itt tanulni? Erre dr. Hor-
vath Endre igazgat6 - aki 2019-t6l all az
intézmény élén és amikor megbizatasat
megkezdte, a tanul6létszam kétszaz fés
volt, 2024-re pedig megtriplazédott -
tobb megkozelitésben vazolta a hattereket,
még inkdbb a tényeket. A szervezeti mun-
kardl, mit és hogyan tanulnak itt a didkok,
és persze az iskola szellemiségérdl adott
felvezetést.

- Legjobb oktatdokat sikeriilt a kép-
zés Ugyének megnyerni, kozottik olyan
szakembereket, akik elééletliikben neves
versenyeken értek el kivalo helyezéseket,
akik mesterei szakmajuknak, mas iskolak-
ba is eljarnak vizsgaztatni, de a legujabb
trendeket legalabb annyira képviselik.
A magyar gasztronémia megujitasa van a
keziikben. A szakacs és cukrasz szakma
mellett a pincér-vendégtéri szakembe-

rek felszolgalas oktatasa azzal is kiegészlil,
hogy koktélokat is készitlink, ezzel is tobb
municiét adva elhelyezkedésik utdn a
didkoknak. Friss példa: Velencérol és Var-
palotardl is jelentkeztek tanuldk februar
hénapban, egyre jobban igyekszik az isko-
la azon, hogy orszagos hirnevet szerezzen.
Budapest mértani kozepén jé az iskola
megkozelitési pozicidja is, de kivalé az az
oktatdsiszerkezet, melyben a tanulék az
ismereteket megszerezhetik. Hat napot
vannak jellemzéen gyakorlati képzéhe-
lyen, négy napot az iskolaban. Ez a ha-
roméves szakképzé osztalyokra érvényes,
a tizedik és tizenegyedik évben. A techni-
kumi osztalyok els6 két évében a gyakorlati
képzés iskolai keretek kozott zajlik. Micso-
da kiilonbség a korabbi helyzethez képest!
Nem az a téves szemlélet folytatédik, hogy
a dudlis képzbéhely elmeséli az iskolanak,
hogy mit kellene oktatni, hanem kikerdl
az oktatas j6 része a nagybetis ,Eletbe”,
a munkahelyekre. Par példa, hogy hova is
mehetnek megtanulni szakmai fogasokat,
technolégidkat a Perlascas didkok: Event-
rend cégcsoport (a nagy multu New Yor-
ki Kavéhazat is mikodtetik és a Gundel
Ettermet), de emlithetjiik a Spoon -hajét
és neves budapesti szallodakat, szalloda-
lancokat, a Vakvarju éttermi haldzatot.
Harom osztaly indul minden évben, akik
hadrom év utdn szakmét szereznek, masik
harom osztaly technikusi oktatdsban ré-
szeslil, ez 6t évfolyamos, érettségivel zaru-
16 program, amely nem egy didk esetében
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kdnnyebb tovabblépési lehetéséget nyujt-
hata felséoktatas felé. 2025-t6l uj szakma-

ként tervezziik beinditani a turisztikai
technikusképzést is.

Ideje azonban a farsangi program por-
g6 eseménysorozatara figyelnink! Az is-
kola vezetése kivaloan felkésziilt szakmai
zsUrit kért fel arra, hogy objektiv és felelds
dontést hozzanak az egyes produkciékrol.
Nevezetesen: Szarkiszjan Adamnét, az
ormény nemzetiség képvisel6jét, a zslri
elnokét, Hollési Monikat, a Perlasca Alapit-
vany képviseldjét, Kollatos Fotiost, a gorog
szinhaz vezetdjét, de jelen lehettek a jeles
eseményen a portugdl partneriskola kép-
viselGi is. De jelen volt mindenki a ,fedél-
zeten”: vezetéség, tanarok, oktatdk, felké-
sziték és kiapadhatatlanul a j6 hangulat...
Barta Angéla altalanos igazgatdhelyettes
elézetesen elmondta az MBE magazinnak,
ahogy a korabbi két rendezvényen, most is
a versenyzd osztalyok lazasan vagtak bele
a produkcidjuk megtervezésébe, kivitele-
zésébe. Kotényt kotottek, sutottek-féztek,
bemutatét terveztek, tanulmanyoztdk a
Magyarorszagon honos nemzetiségek
gasztrondmiajat, népviseletét, farsangi
szokasait. Kulturdlis jellegzetességeibdl
adtak izelitét, kilon-kiilon is koreografiat
bemutatva ezekrél a jellegzetes nemzeti
vonasokrol.

Micsoda kavalkad, ételaradat!

Az iskolavezetés és az oktatdi testilet jo dramaturgiai érzé-
kének kdszonhetGen a négydras produkcict tigy épitették fel,
hogy hérom szakaszban mutattdk be a didkok dsszefogott
el6addsaikat. Ezt kivetSen a zs(irinek lehetdsége volt az adott
osztélyok ételprodukdidit is megkdstolni, elbirdini. Kultdra,
zene, kivetitett képek, versrészletek, eldzetes receptismerte-

tés, majd elmerini az fzek vilagaban! Onmagaban is kulindris
felfedez§ utazds volt ez a nap! Bemutattdk itt a tehetséges
didkok — oktatdik odaadd segitségével — az orosz, a szlovén,
aromdn, a roma, az 6rmény, a kinai, a szieszta-fieszta stilus,
alengyel, a szerb, azsidd, az ukrdn, az olasz, bolgdr, német és
qorog kultdrat és jellegzetes gasztronomidt- j6l ardnyositott
felvezetéshen!

Soroljuk tovabb, mennyire ,helyzetbe
hoztak” aziskola didkjai a még oly felkészult
zs(ritagokat is! Korben a tornaterem fala-
indl kialakitott ételszigeteken a kovetkezd
jellegzetességek kerliltek teritékre: flistolt
lazacos blini és siilthagymas csirkesaslik
Oroszorszagbdl. Szlovénidbdl jotat és zg-
nacit kostolhattak. Kimaradhatatlan volt a
roman vinetta és csorba, a roma gasztro-
némia Uzenete a macsanka és bodag volt.
Ormény szinekben saslikot és vajas ba-
chlavat készitettek. Nem maradhatott ki a
kinai tészta és a szezammagos csirke sem.
Szieszta-fieszta (izenetek: gazpacho és
churros, lengyel finomsagként megjelent a
bigos és a szarlétka. A szerb konyha gyu-
veccsel és bajadéraval tette le névjegyét.
Sabbati gyertyagyujtassal zsidd ételként
a zsidé tojas és a flodni keriilt az asztalra.
Ukrajnat a técsni és a borcs képviselte. Az
italiai izek 6zonébdl ezuttal tésztasalatat
és pizzat kindltak a fiatalok. A bolgarok
sopszka salataja mar a finist jelentette, kof-
tével kiegészitve. A német gasztrondmiat
a frankfurti kaposztaleves és a sauerbra-
ten képviselte. Zarasképpen pedig gorog
izhangulat salataval, baklavaval.

Almosmosolya

Ezen az emlékezetes farsangi fiestan
a Perlasca kilencedik, tizedik, tizenegye-
dik és tizenkettedik osztalyos tanuléi mu-
tattdk meg, hogy mire képesek. Maga a
rendezvény, annak megszervezése arra
bizonyossag, j6 példa, miért érdemes a
Perlascat valasztani a szakacs, cukrasz,
pincér-vendégtéri szakember szakmara
készulg, életutjuk elinditasat kezd6 fiata-
loknak. Referencia lizenet egy feltérekvé
szellemiségl és szakmaisagu oktatasi in-
tézménytél.

Ecser Almos példaja

Tizennyolc éves, iiti a 180 centiméteres magassagot! Tizen-
kettedikes szakdcs szaktechnikus lesz, az 6t évb6l eddig hd-
rom és felet mdr az iskola falai kdzott toltott. Szivesen beszél
amiértekrdl és tapasztalatairdl:

— Szerettem f6zni mdr kamasz koromban is, pontszdma-
im alapjan nem jutottam be felsdbb fokozatd iskoldba, de
édesanydmmal rataldltunk a Perlasca felhivdsdra, ajanlatdra
— mondja. — Kordbban anyukdm is dolgozott a vendégld-
tdshan és elddntottiik, hogy ezt a szakmét vdlasztom. Kivdlo
oktatém Gonda LészI6, de a tobbi tandr is j benyomdst tett
ram mdr a kezdetektdl fogva. Szeretek idejdrni, a hangulat is
marasztalé. Ahogy teltek az iskolaéveim, ldthattam, hogy a
gyakorlat hatterét milyen mindségben és formdban terem-
tették meg skolankban. Kit(inden felszerelt konyha, cukrdsz-
mihely és tanétterem segiti a tanuldsunkat. Megtudtam,
hogy elstként a Séf Asztala Etterembe mehetek gyakorlatra,
aminek nagyon j6 a hire Budapest szerte. A szakmai képesi-
tés mellé az érettségit is megszerezhetem, igy gondolhatok
a folytatdshan is. Eqyetemre késziilok, ami ugyan a katonai
pdlydra orientdl, de azt hiszem, az itt megszerzett ismeretek
taldn még ottis hasznosithatdk lesznek. Mindenesetre most
mér tobbet f6zok otthon, mint édesanyam, aki ezt mindig jo
néven veszi és megkdszoni.

Az eredményhirdetés mindig egy esemény izgal-
mas lezdrasa! A Giorgio Perlasca Vendéglatéipari
Technikum és Szakképzd Iskola 2024-es Nemzeti-
ségek Farsangja rendezvényen elsé helyezést az
1/9. P. osztaly ormény szokasokat bemutato pro-
dukcidja érdemelte ki. Masodik az 1/9 SZ. osztaly
miisora, amely a kinai konyhat idézte meg szinvo-
nalasan. Bronzérmet pedig a 10. B. osztaly csapata
érdemelte ki a lengyel szokdsokat és ételeket bemutatd
[dtvanyos el6addsukkal és autentikus ételeivel.

MBE magazin tudésitds
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AZ ASZTALI OROMOK ILLEMTANA
A7Z OGKORTOL NAPJAINKIG V. RESZ

A tarsadalom fejlédésével
és atalakuldsaval parhuza-
mosan valtoztak az emberek
kozotti érintkezés szabalyai,
amik természetesen hatdssal
voltak az asztali 6romok il-
lemtandra is. A régi illemsza-
balyok megtartdsa jorészt
csak azokra volt kotelezé,
akik a nemesi és vagyonos
osztalyokhoz tartoztak - a
,kdznép”, az egyszer(i embe-
rek kimaradtak az illemtan
gyakorlasabol. Az elsé, jelen-
t6s valtozasok ,Az Uriember”
cim(, tobb kiadast megért
kotetben jelentek meg az
1920-1930-as években.

Az ,Etkezés” cimi feje-
zetben olvashatjuk: ,Az étke-
zésnél bosszulja meg magat
legkinosabban az, ha vala-
ki nincs tisztdban a muvelt
emberek tarsasdgaban el6-
irt illemszabalyokkal. Hogy
valaki hogyan étkezik, ebbdl
kitin6éen meg lehet itélni,
hogy a tarsadalom melyik
rétegéhez tartozik. Gyakran
lathatjuk, hogy majdnem
kifogastalan oltozetlikkel,
megjelenésikkel rovid id6-
re sikerilt tévutra vezetniok
bennlinket olyan egyének-
nek, kik aztan étkezésukkel
azonnal eléruljdk, hogy mi-
lyen gyerekszobédban nevel-
kedtek és hogy hova tartoz-
nak. Az alapszabalyok: Evés
kdzben ne hajoljunk nagyon
a tanyér folé. Tehat a kana-
lat a szajhoz és nem a szdjat
a kanalhoz! Az asztalkend6t
csak hosszusaga iranydban
kibontva térdlinkre tesszik.
Idésebb bacsik az asztalken-
dét gallérjukba akasztjak;
régebben ugy szoktdk meg.
De ma sem ezt, sem pedig
a nyak kordl koétni az asztal-
kend6ét nem szabad. Az evé-
eszkdzt csak masodrendi
éttermekben szabad (de itt
tanacsos is!) étkezés el6tt az
asztalkendébe megtorilni.
Csalddnal ez nagy illetlenség
és sértés lenne a haziasszony-

nyal szemben. Kanéllal le-
vest, felfujt - féléket, krémet,
beféttet, fagylaltot esziink és
a levesben 1évé hus - vagy
z0ldségfélét is ezzel dara-
boljuk szét, nem pedig kés-

sel és villdval. A sziircsolés
és csamcsogds akkora illet-
lenség, hogy arra az illetét
minden kozelebbi ismerése
koteles figyelmeztetni. A
martast kikanalazni, vagy ke-
nyérdarabokkal kimartogat-
ni nem szabad. Csak annyi
martast vesziink ki, amennyit
a hussal elfogyasztunk, az
esetleg fennmaradd martast
pedig a tanyéron hagyjuk. A
szarnyasok csontrészeit sem

vesszik kézbe, hanem kés-
sel és villaval vesszik le réla
a hust anélkil, hogy evéesz-
kozeinkkel reszel6, karcold
vagy egyéb kellemetlen zajt
okoznank. Ha a halhoz nem

adnak halkést (lapat alakua
kés, rendesen eziistbél), ak-
kor sem nyulunk hozzé a ren-
des késsel, hanem villaval; a
balkézben tartott darabka
kenyérrel leszoritott halbdl a
villaval fosztunk le és visziink
a szankhoz kis darabokat.
A fézeléket, burgonyadt és a
felfujt féléket csak villaval
esszik (az utébbiakat kanal-
lal is lehet). Spargat késsel
és villdval esziink, régebben
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puszta kézzel ették. A fankot
evbeszkoz nélkil csak kézzel
széttépve szoktak enni, mert
ha késsel vagva Osszenyom-
juk, ez konnylségének rova-
séra volna. A rakot szintén sza-
bad puszta kézzel térni; utana
langyos kézmosovizet és kicsi
torulkozét szolgalnak fel; a viz-
ben, hogy a rék szagat jobban
elvegye, fodormentat szoknak
tenni. Gylimolcshoz eziist, sar-
garéz, vagy szarubodl készilt
kést szoktak adni, mert az
acéltol kellemetlen izt kapna.
A narancsevésnek tobb maéd-
ja van. Példdul villaval, késsel
felvagjuk és belét kiskanallal
kikanalazzuk; szoktak hamoz-
ni is. Kdvéba, teaba, tejbe stb.
kaldcs vagy mas sitemény-
darabokat beletordelni nem
illik. Még kevésbé a kaldcsot
belemartani és ugy leharap-
ni. Leharapni, barmennyire is
tetszik nekink, pl. egy alma-
ba beleharap6 fiatal parasz-
tldnyt abrazold kép, - éppen
csak a parasztlanynak szabad,
nekiink nem. Ne igyunk evés
kdzben, csak az egyes fogasok
utadn. Anglidban nem is hoz-
z3k be a vizet, csak a husétel
elfogyasztasa utan. Az ételek
sorrendjében a nehezebb fo-
gasok jonnek el6bb, a kény-
nyebbek késébb: a borokndl
forditva.”

A két vilaghéaboru kozotti
illemszabalyokon lehet vitat-
kozni vagy mosolyogni - pl.
narancsevés, gyimolcsha-
rapds, ételek sorrendje stb.
-, de most tekintsiink bele a
masodik vilaghdborut kove-
t6 id6szak elsé magyar illem-
tankdnyvének asztali 5romo-
ket ,szabalyozd” fejezetébe.
Az ,Etikett-Tarsasélet-Proto-
koll” cimi kotetnek 1961-ben
mar a masodik kiaddsa jelent
meg egy olyan id6északban,
amikor hidny volt az alap-
vetd élelmiszerekben, és
1951-ben ismét bevezették
a jegyrendszert a kenyérre,
lisztre, cukorra, husra, zsir-



ra, tejre, s6t még a moso és
pipereszappanra is. Az elsé
h(tészekrényekhez is csak az
1960-as évek elején juthattak
a szerencsések, el6tte lovas-
kocsikon széllitottdk a jeget
a jégszekrényekbe. Minde-
zek a nehézségek nem be-
folyasolték az illemtankényv
szerz8it a tdrsasélet szaba-
lyainak ismertetésében.

Az étkezéssel kapcsola-
tos fejezet az evbeszkdzok
hasznélataval kezddédik. ,A
kés hasznalatdval &ltaldnos
elv, hogy igénybevételét
mellézzik, ahol csak lehet.
Viszont nem nélkilézhet-
juk nagyobb husdarabok
felaprézasanal, késsel segit-
juk villara a falatot és kés-
sel kenjik meg példaul a
vajaskenyeret. A mell6zés
nem jelenti persze azt, hogy
a hust a tanyéron teljesen
feldaraboljuk és a kést fél-
retéve csak villdval egyiink.
fgy csak kis gyermekeknek
készitjik el az ételt. Ha csak
villat hasznalunk az étkezés-
hez, a villat jobb keziinkbe
vesszik. Ha szikséges, hogy
egy darabka kenyérrel segit-
stik az ételt a villara, azt a bal
keziinkben tartjuk. Kizarélag
villaval esszlik az el6ételt, f6-
zeléket, apréra vagott vagy
darélt hust (példaul porkolt,
fasirozott), karfiolt, gombat,
spargat, tojasételt, salatat,
pastétomot, fott tésztat, ré-
test, piskéta félét, pitét, tor-
tat. Ev6kanallal csak levest
eszlink. Kiskanalat haszna-
lunk a kovetkez6 ételekhez:
krémek, felfujtak, beféttek,

parfék, soddék martasok, tej-
begriz, lagytojas, fagylalt.
A nyers gyumolcsok kozil
eperhez, malndhoz és ribizli-
hez. Késsel és villaval esszik
a sokan és egyéb felvagotta-
kat, hust, szarnyast, a halat
(de csak halkéssel szabad
vagni). Kanallal és villaval
essziik a makarénit és a spa-
gettit, néhany el6ételt, na-
rancssalatat. Kézzel illik enni
a virslit. Ujainkkal kettétérve
mustarba vagy tormaba mar-
togatjuk. (viszont debrecenit
mar késsel, villaval eszlnk,
mert zsiros); szendvicseket,
vajas, sonkds zsemlét, kelt
tésztat, pogacsat, fankot
amelyet két keziink mutaté
és huvelykujjaval megfog-
va szakitunk szét, a jobb
keziinkben tartott darabot
a mellékelt gyumoblcsizbe
martva visszik a szankhoz.

Fankhoz soha nem haszna-
lunk semmiféle evéeszkozt,
mert a fém rontja a tészta
izét. Spargat ugyancsak kéz-
zel essziik, ha ,natur” modra
van elkészitve. A spdarga sza-
rat villaval emeljik fel a ta-
nyérrél ugy, hogy végét jobb
kezlink hiivelyk és mutatéuj-
javal megfoghassuk. Ezutan
a mellékelt forré vajba mart-
juk és a bal kézben tartott
villdval a szarat aldtdmaszt-
va emeljik a szédnkhoz. Ha
azonban a sparga martasba
keriilt az asztalra, akkor két
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b b

villdval essziik. A bal kézben
tartott villaval leszoritjuk a
sparga szarat a tanyéron a
jobb kézben tartott villaval
pedig fejtél kezdve szépen
levélasztjuk falatonként, mig

pi konyha részlet az 1970-es évek végén

a rostos részhez nem ériink.”
Az illemtankényv - meglepdé
maodon - ismeretlen, kilon-
leges ételnek nevezi a tenger
gylmodlcseit, ezért a kilfold-
re utazékhoz intézi tanacsa-
it: ,Ha a rak apro és pancél-
jaban szolgdljak fel, kézzel
esszik, izekre szedve, a hust
pancéljabol  kiszopogatva.
Ha nagyobb, rdkevéeszkozt
adnak hozz3, de lehet kézzel
ésvillaval is enni. A rakot kéz-
zel vesszik ki az edénybdl,
kihazzuk a farkat és a kilégo
belet a rakkéssel tavolitjuk
el. Oldalat felvagjuk, az ol-
6k hegyét pedig a rdkkésen
Iévé lyukba illesztve letorjlik.
A hatrészt kézzel kettétor-
juk. Ha mindez megtortént
a kétagu villaval hozzalatunk
a rakhus evéséhez. A homar
evése nem okoz kiléndsebb
gondot, miutan két félre
szelve télaljék, és igy villa se-
gitségével emeljuk ki a hust
a pancélbol, utana halevé-
eszkozzel esszik.”
Maganvéleményem: Az
idézett illemszabalyok azt
sugalljak, hogy az emberek
- valészinlleg a héborus
borzalmak 4atélése miatt —
elfelejtették az evéeszkdzok
hasznélatat, de az els6é szo-
cialista illemtantan koényv
Ujra megtanitotta &éket az
evleszkdzok  hasznélatéra,
illetve késsel - villdval enni.
Gratulalok!
Horvdth Dezsé
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Ahol a polgarmester M
is szolotermelo...

Hany éves is Csongrad varosa?
Bor, vizi turizmus és a bajossag...

VINCE-NAP UTANI
BESZELGETES

BEDO TAMAS
POLGARMESTERREL

GYORSAN PONTOSITUNK, A HITELESSEG KEDVEERT: GYOVAI GASPAR
ALPOLGARMESTER PEDIG BORASZKODIK! TALAN FELVEZETESNEK
ENNYI ELEG AHHOZ, HOGY A CSONGRADI BORVIDEK KOZPONT! VA-
ROSABAN BESZELGETUNK

Bedd Tamas polgarmesterrel egy aktualis, egyben pedig a
boraszok szamara fontos esemény apropdjan. Lapunk harmadik
oldalan szamolunk be arrél, hogy Opusztaszeren, a Szent Vince
Borrend orszagos talalkozojan ebben az évben is megvizsgaltak
a sz6l6vesszOéket, milyen is lesz az 2024-es évjarat. Biztato sza-
vakat hallottunk...

- Hogy is van ez, polgdrmester ir? Minden évben kapnak a
bordszok, sz6l6termelbk vagy biztatdst, vagy éppen nem jo hi-
reket a kildtdsokrol? Szélészként mi a véleménye err6l , szemé-
lyes tapasztaldsait is mérlegre téve?

- Szép népi hagyomanyrdl van sz6, igy Vince nap tdjan -
kezdi beszélgetésiinket. — HosszU szazadokra visszavezethet6
medfigyelésekrél van szé, de névénytermeszté mérndkként,
novényvédelmi szakmérnokként a realitds talajan szeretnék
maradni! A klimavaltozassal a vesszévagasokkor tapasztalhaté
pozitiv vagy negativ szakvélemény, finoman szélva, kétesélyes.
Medfigyelhetd, hogy mennyi minden befolyasolja a kovetkezé
heteket, hénapokat. J6het barmikor rekord meleg februarban
- ez megq is tortént -, de marciusban rekord hideg is. A mi
térségiinkben, minusz tizennégy fok volt négy évvel ezel6tt,
marciusban. Ezek a tavaszi fagyasok a termésre vonatkozéan
vészjoslo jelek. Azért legylink optimistak!

- Borvidéki koézpont - legyiink pontosak - Mdrahalom is
része a Csongrddi Borvidéknek -, miképpen jellemezné ebbél a
szempontbdl vdrosdt és a térséget?

- Otvenkét évesen, annyit el6zetesen elmondhatok, hogy —
ha ezt a szazadot tekintem -, kozel tizennyolc évet t6lték pol-
garmesteri székben - utal atavokra - harminc éves koromban
lettem kozszolga, ha innen nézziik a fejlédés kilonb6z6 fokoza-
tait nemcsak lokdlpatriéta lakosként, hanem vérosvezetéként,

L

felelésen is megéltem. A borvidékrél szélva mindig is fontos-
nak tartottam, hogy ,legylink rajta a térképen”. Kival6 bora-
szokat emlithetnék, sajndlatos médon nemrégiben két emble-
matikus szakembert is eltemettiink, nevezetesen Ungerbauer
Gyorgyot, Gulyas Ferencet, akit a Szent Vince Borrend nagy-
mestereként is tisztelhettliink hosszu évtizedeken at. Jon-
nek Ujabb nemzedékek, de igazi attérésrél nem tudok szamot
adni. Nem latom az 6sszefogast, mikozben ki-ki a maga boros
értékeit megpréobalja, meghatarozdan sajit, lokalis partneri
korében és helyben eladni, a csongradi bor az orszagban még
mindig arra var, hogy felfedezzék. A mult? Az itteni fajtakat
mar az el6zé szazadban, annak elsé harmadaban nemcsak
pezsgd alapanyagként értékesitették, hanem Budapesten a
kertvendéglékben kellemes, kdnny(, froccsborként ittak a
vendégek. A Kiralylednykanak oridsi nimbusza volt. Magunk
részérdl, megprobaljuk marketing eszkdzeinkkel is segiteni a
varosi és térségi boraszatot. Borfesztivalt szerveziink, Ujbor
fesztivalra invitaljuk a borszeret6 k6zonséget, Marton-napon
szintén f6szereplé egyértelmiien a kivalé Olaszrizlinglink

liadiGondlisiturisztikaierteks
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és sorolhatnam tovébb jellegzetes borainkat.Oszténzés, a
megbesciilés szandékdival évente megvalasztjuk ,Csongrad
Varos Borat. Arra buzditom bordasz baratainkat, hogy elkeriil-
hetetlen a fajtavaltas, ez pedig a sz6l6termel6k és a boraszok
ko6z6s tovabblépése lehet. De szembe kell nézniink a sz616ki-
vagasok folyamataval is! A felszabadult teriileteken szanto6fol-
deket, erd6ket hozunk létre. Nagyon is szembe kell nézniink a
fordulatokkal, nem vart folyamatokkal.

Hany éves is Csongrad?

Mar cimiinkben is feltettiik ezt a kérdést, de torténelmi szempontbél érdekes a vdlaszunk. Bed6
Tamés — emlitettilk ebbdl a szdzadbdl tizennyolc évet tltGitt felelGs beosztdsaban — elmond-
13, hogy Csongrad vdrmegye névadd vdrosa mdr Szent Istvdn kordban ispansdgi kdzpont volt.
Szdmos negativ folyamatok, tényezdk miatt 1865-ben ezt a rangjat elveszitette. Am 1923-ban
megtartott kizgy(lésen a szztaqu (j képviseldtestiilet immaron rendezett tandcstként, dr. Téth
Istvan vezetésével vissza kaphatta a rangjdt. Vagyis tavaly volt szdz esztendeje, hogy megiin-
nepelhették ezt a fontos évforduldt! Itt jegyezziik meg, hogy példas dokumentdcid fogadja a
vdroshéza elsg emeletére érkezd varoslakokat és vendégeket, kizottik e sorok irdjdt. 1849-t6l
szmitva tablakon olvashatok Csongrad varos elsdszamd tisztséguiseldi, 1849-t61 2014-ig. Széz
év orszaqqy(ilési képviseldit is dokumentdltdk, de a Pro Urbe dijazottak is hirdetik, hogy a nagy
elédaket megbecsiilik ebben a véroshan.

PolgdrmesterFarkas'Sandorminiszterhelyettessel

- Vissza a jelenbe és kicsit figyelve a jévire is, miképpen ér-
tékeli az elmult idészakot, kicsit pontositva legutdébbi ciklusdt a
fejlesztésekre vonatkozéan?

- Vissza kell még utalnom az ezt megel6z6 ciklusra is, ami
dinamikusnak nevezheté - fogalmaz targyilagosan. - Ez ala-
pozta meg, hogy a mostani ciklusra 3,5 milliard forintos pa-
lyazatot sikeriilt el6késziteni. Koltséggazdalkoddsi szinten
helyzetiink stabil, tobb 6nerés beruhazast sikerult
megvaldsitanunk. Kozgazdaszként is mondhatom,
hogy mindezeket csakis olyan csapattal sikeriilt
elérniink, megvalédsitanunk, akik kiilon- kilon
is hivatalunk erésségét jelentik. Van gyogyfiir-
dénk, ami meghatdrozéan a varos lakosai szdmara
jelent feludilést, mi tobb gydgyaszati lehetdsé-
get is. Egyértelmlen kiemelend6 értékeink kozil
a Koros-torok vizparti csodalatos flrdovilaga, az
itt megépilt Gduléterilet, amely koézel négyszaz
ugynevezett labonallo udiléhazakbdl all. Ehhez
kapcsolédik tobb, a vizi turizmussal kapcsolatos,
varoskozosséglink és az ideldtogatok szamara
fontos teriilet. Kajak-kenu, két kikot6, a motorcsoé-
nakosok eldszeretettel, egyre nagyobb szam- 55
ban jonnek Csongradra. Tobb Uj kereskedelmi
szallashely létesiilt, fellendiilében a lovas- és ke-
rékparturizmus. A flrdé és sporttelep fejlesztése
aktualis feladat, par hete avattuk a kézilabda csar-
nokot. Sokan kérdezik, hogy széllodafejlesztésre
van-e lehetdség? Véleményem szerint, vallalkozéi

szinten van. Inkabb a varos csalddias, z6ld hangulatat szeret-
nénk még jobban felerésiteni beruhazasainkkal. Szintén a tu-
rizmus része a Belsévaros, ahol nagy értékként 6vjuk a kézmuves
hazainkat, egy roman-magyar kdzos palyazattal a kétszaz évnél
is id6sebb hazak feltjitasa, megodvasa teljesiilhet. A kerékparut-
jaink egyre jobban behal6zzak a térséget, Szentestdl Ofelgyéig,
de a451-es Ut Félegyhaza felé torténd felujitasa a kozlekedést
is megkonnyiti majd. A hozzank tartozé Bokrosra is kell figyel-
niink, ide is kerékparut vezet. Itt jegyzem meg, hogy fontos fo-
lyamat indult el azzal, hogy a kordbban bezart nagy foglalkoz-
tatoként ismert ipari cégeink utan ujabbak telepiiltek ide. Ami
munkaeré szempontjabdl nagyon fontos vonzeré. Emlithetem
a Mars kisallateledelt gyarté céget, de a Vestfrost is tobb szaz
embert alkalmaz. A vonzé kornyezet, kisvarosi, altalam mar
tobbszor hangoztatott ,bdjos” hangulat egyre jobban Csong-
radra vonz fiatalokat, akik egyrészt munkahely miatt jonnek
ide, masrészt azért, mert élhetének itélik meg ezt a kdrnyezetet.
Erés a szakképzésiink, 4 kézépiskola van a vérosban, illetve itt
van az Alféldi Agrarszakképzési Centrum kdzpontja, a Nemzeti
Fegyvergyartasi Oktatasi Kozpont is ide telepiilt.

- Széval felfelé ivel6 pdlydra teheté Csongrdd?

- Taldan most van ennek a legnagyobb esélye, ami nagyban
fligg attol, hogy lesz-e és ha igen hol lesz vizlépcsé — mondja. - Mar
utaltam rd, de nagyon fontos a 451-es Ut felujitasa is, hiszen nem
vagyunk messze az autdpalyatdl, de most rendkivil rossz Uton
kozelitheté meg. Polgarmesterként, realitassal azt vizionalhatom,
hogy az aktiv turizmus felé kell fordulni, a viz, a vadaszat, a 16tér
fejlesztésére is késziilt mar tanulmanyterviink.

A végére visszatériink a gasztrondémiahoz, a vele édestestvér
borokhoz. Kedvenc ételeirdl kérdezziik Bedé Tamdast, aki kapas-
bdl mondja, hogy Csongradon ebben a csodalatos, rabul ejt6 vizi
vilagban, ételek kozott is fészerepet kap a hal! Elséként a halasz-
I1é, amihez vorosbort ajanl, nem is egyet: Kékfrankos, Cabernet
Franc vagy Zweigelt sorakozhat fel. A siilt halhoz fehérek dukalnak,
Cserszegi Fliszeres, Irsai Olivér, Generosa, Zoldveltelini, Kovidin-
ka. Rdadasként - finom mosoly kiséretében- egy helyi jellegzetes-
séget is ajanl. Ez a csongradi csip6s tekercs. Nyitva hagyta, hogy
milyen bort érdemes kiséréként kérni hozza, ugyanis azt javasolta:
minél tobben jojjenek el Csongradra és majd az izélmény hatdsara
eldontik, milyen nedivel jarhat jegyben ez a finomsag...

MBE magazin
Fotok: Révész Gdbor, Szabé Istvdn

—
Csongrddi csipds vorossel "
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KET ETTEREM

A csongradi Barka
az Urakezdes pelddga

A szentesi La Casa, pici ltélia

de par esztendd utdn csaladi tanacsunk
ugy dontott, forgassuk tovabb a hajo
kerekét... Kdzben Csaba egy idére a
kereskedéssel foglalkozott, én pedig —
tudas és latasmod csiszolasra — Ausztri-
aban dolgoztam hat évig szakacsként —
mondja mar Tamas.

Letisztult az étlap kindlata és az ajan-
lat nem konyv vastagsagu, hanem cél-
iranyos, pontosan tukrozi, mit akar a Fdri
testvérpar és csapata a vendégek
elé tarni:

- Nem kifejezetten va-
rosi vendéglé vagyunk,
inkdbb ugy mondanam, tven

Tisztelnivalo testverpdr: Tamds és (saba

LASSAN-LASSAN BEINDULT AZ ELET FARSANG HAVABA
ERVE AZ ETTERMEKBEN, SZALLODAKBAN, FOGADOK-
BAN, BORPINCEKBEN! A VENDEGLATAS MEG MINDIG
"TAKAREKLANGON" PROBALJA  ATHIDALNI A JANUARI
HONAPOT ES FEBRUAR ELSO NAPJAIT. BORVIDEKI OSSZE-
ALLITASUNKBAN EGY TOREKVO VENDEGLATOS CSALAD
PELDAJAT VILLANTJUK FEL: HOGYAN KERESIK A STILUST,
A MINOSEGET, MIKENT KEPVISELIK SZEP PELDA-
KENT A CSALADI ELKOTELEZETTSEGET, MIERT
LETTEK STAFETA VALTOK?

Alig valamivel ebédid6é el6tt
beszéltiik meg a taldlkozast Fdiri
Tamas és Firi Csaba vendéglés
testvérparral, a bdjos kisvaros koz-
pontjatdl alig par szaz méterre taldlhatéd
Barka Etteremben. Tamas épp befejezte a
februarra meghirdetett Borvacsora programot,
amelyre — beszélgetésiink napjara — minden hely elfogyott! Nem
véletlen, mert a szekszardi Takler Boraszat fels6fokon jegyzett ala-
pitoja, tulajdonosa Takler Ferenc az ,Ev Bortermeléje” cimet is
kiérdemelte, fiai viszik tovabb - vele karoltve - a boraszat johirét. A
mendisorral kapcsolatos utolsé simitdsokat, igazitdsokat nézte at a
Barka Etterem séfjeként, de mar itt is van testvére, aki a feladatokat
tekintve a szervezd, menedzseri, hagyomanyos értelemben is a
vendégl6si felfogast, szakmaisagot képviseli.

~ lgy igaz, februarban még a Valentin-napra is szerveztiink
programot, mert k6zonségiink, vendégkoriink ezekre a tematikus
kulinaris talalkozokra nyitott - indit Csaba. - Edesapank, Fiiri Imre
1997-t6l épiti csaladi vendéglatos stilusunkat, jellegzetes ételki-
nalatunkat és a Barka név egyediségét is. Mi itt néttiink fel, és bi-
zonyos kitérésekkel, hajonkat korméanyozzuk tovabb. Volt egy id6-
szak, amikor nehezebben ment vallalkozasunk, akkor bezartunk,
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kilométeres korzetbdl, ha ugy tetszik, régionk-
bol sikeriilt vendégkoriinket kialakitani -
folytatja Tamas. — Csongrad népszer( vizparti
turisztikai helyszin, a Kéros-torok, érthetéen
a nyari idészak igencsak latogatott, ilyenkor
hozzank is betérnek nyaraldk, jobbdra az esti



orakban. Felfogasunk konyhankat illetéen: teljesen tradiciona-
lis ételeinket tugy kinaljuk vendégeinknek, hogy mas kontods-
be helyezziik, ez vonatkozik az 6sszképre, talalasra és bizonyos
nyersanyagokra egyarant. Hisziink a magyar konyha tiszta for-
rasaban! Evente, évszakokhoz igazodéan étlapvaltasra keriil
sor, viszont mindvégig képviseljik a folydparti gasztrondmiat,
halkinalatunk gazdag és a legjobb mindéséget tudjuk képviselni!
A beszerzéseinknél hosszu évek 6ta szamitunk a térségi beszal-
litokra, helyi keresked6kre. Ez érvényes példaul az orszagosan is
ismert biocsiras szentesi cég termékeire éppugy, mint a csongradi
halkereskeddre vagy mas véllalkozékra. Ketténk munkakapcsola-
taban mindvégig érvényesul a k6zos gondolkodas, egymas vé-
leményére valé figyelés. A csongradi borrol szélva, egydntetiien
azon a véleményen vagyunk, hogy az el6z6 borasz nemzedékek
utan jonnek ugyan fiatalabb, tehetséges boraszok, de minden-
képpen sziikség lenne egy atfogébb marketing gondolkodas-
modra vagy stratégidra. Mi a résziinkrél segitjiik borasz
kollegainkat.

A riporternek bogracsban talalt, mennyei,
vegyes halbdl késziilt halaszlé jart ebédre,
fokozva az izélményt, rantott sullét vara-
zsoltak elé, szinte elrepiilt, de ugyanez
érvényes a zarasra is: a turogombac két-
ségkiviil magasabbra repitette az ebéd
végkimenetelét. A szakacs csapatot sikerlt
kialakitani a Barkaban éppugy, mint a tizenot
kilométerre, Szentesen taldlhato, La Casa Ette-
remben. Kivancsiak voltunk arra is, hogy édesap-
juk jelenleg, hogyan éli meg mindennapjait? Orémmel
hallottuk, hogy jé érzésekkel figyeli 6 is és felesége is fiai elébbre
jutasat. Teljesen ,leszokni” nem tudott a vendéglatas sajatos vila-
gardl, hangulatardl, ezért a gyakori kitelepiilések idején ,vendég-
szakacsként” akar négyszaz fére is elkésziti bogracsban a marha-
porkoltet vagy mdas magyaros ételeket.

ALACASARISTORANTE: A SZENTESI ETTERMEK EKSZERDOBOZA

Ezt nem a két tulajdonos fogalmazta meg, hanem a vendé-
gek értékelése igazolja (ez érvényes a Barkara is). Az itt megfor-
dulék atlagosan 4,8 tizedes atlagra osztalyozzak a kindlatot, a
kiszolgalast, a hangulatot, az autentikussagot. Csaba 0sszegzi
Szentes piciny italiai ételszigetének jellegzetességeit.

- Csaladi vallalkozasunk egyik kilonlegessége, hogy Szen-
tes egyediili gourmet (Qurmé) étterme - helyezi el ,a miné-
ség gradicsan”. — Az Alla carte kostolasa valésagos élmény.
Alapfelfogas a konyha részérdl a kulinaris kreativitas és a vi-
zudlis abrazolas harmonizacidja. A La Casa Ristorante konyha-
jaban dolgozé mesterszakacsok amellett, hogy kizarolag kivalé
mindségu alapanyagokkal, prémium termékekkel készitik el a
vendégek szamara a kilonleges izeket, a talaldsra és a vizualis
hatasra is nagy figyelmet forditanak. Vidéki vendéglatdként az

olyan kozkedvelt ételt, mint a pizzat is elérhetévé tették azok
szamara, akik bizalmat szavaznak ennek a csapatnak. Egyene-
sen a pizza hazajabol, Olaszorszagbdl érkeztek a mesterem-
berek, hogy egyediilallé médon egy, a hagyomanyokat 6rz6
kemencét épitsenek. Latvanyossag ez a javabdl, a vendégek
nézik, hogyan késziti a pékmester a pizzajukat és szembesulhet-
nek azzal, hogy négy-6tszaz fok kozotti hémérsékleten, keve-
sebb, mint két perc alatt napolyi izek vildgaba repiti Sket. Itt is
szezonalisan valtozik az étlap. K6z6s produkcié ez (a szentesi
és csongradi étteremben G6sszesen nyolc szakacs dolgozik). A
jo csapatmunkdhoz, a j6 étkek készitéséhez mindenképpen
elengedhetetlen a jé hangulat! Szamosan megfogalmaztak
véleményiiket minderrdl: kedves, kellemes hangulatu, pératlan
izvilagu, helyi kilénlegesség a La Casa, ahova mindig érdemes
visszatérni.

- Lapunk csatlakozik a tobbség véleményéhez,
azzal a kiegészitéssel: érdemes 6tvozni a
két étterem kinalta stilusjegyeket!
Ebbdl kerekedhet ki egy emlékeze-
tes csongradi- szentesi gasztro-ka-
land...
KDP

Megkiilonboztetett figyelemmel
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@saba Csongradon

csatat nyert

(SONGRADI BORVIDEKI OSSZEALLITASUNKBAN (UDITO ELMENY VOLT FEL-
FEDEZNI CSONGRAD VAROSABAN, ANNAK SZIVEBEN TALALHATO CSABI
CUKRASZDAT! AMOVELODESI KOZPONT EPULETEBEN ALAKITOTTA
Kl — SIKERESEN ELNYERT PALYAZAT NYOMAN — A MAR-MAR
KAVEHAZI HANGULATOT IDEZO TAGAS CUKRASZDAT JAKSA -~ £
(SABA CUKRASZ.

Invitalaséra egy februéri hétkoznap délel6tt
érkeztlink a helyszinre, hogy felfedezziik, miként
is képviseli a hagyomanyos és a manapsag mar uj
korosztélyok altal igényelt mérsékletes korszerisé-
get egy kisvarosi cukraszda? Csaba torténete 6nma-
gaban is érdekes, mert palyainduldasa nem nevezheté
szokvanyosnak. El6szor errél kezdtiink beszélgetni,
nem sokkal érkezése utan az egyik asztalhoz leil-
ve. (El6zetesen vendégldtdmmal megegyeztiink
abban, hogy vallalkozasanak alappillérjét jelentd
szomszédos Toémorkényben mikods termeld-
Uzemének munkatdrsi csapatéval érkezik, nagyon
egyszerl oknal fogva: a munkahelyi kdzosséget
nagyra értékeli, az el6bbre jutas zloga).

Széval hogyan is tortént a cukrasz szakmara valo
ratalalas? - inditjuk palyajanak legelejérél beszélgetésiin-
ket. Oszinte mosoly kézben elgondolkodik, hogyan is kezdje, de
hamar a lényegre tér:

- 1993-ban végeztem Szegeden, megszerezve a cukrasz ipa-

Daniella es; q a-ba_ 2

1 -
Csongrddiboros vitrin

rossaghoz sziikséges végzettséget, kiilonleges, azt is
mondhatndm nem szokvanyos motivaciék alapjan.
Sziileimnek volt az a vizidja, 6tlete, hogy az akkori
14 éves fitknak valamilyen utat jel6ljenek ki. Nem
volt ez er6szakolt, csupan javaslat: legyek cukrasz!
Marpedig egy altaldnos iskoldt elvégz6 kamasz le-
gény bizony sok esetben tétova. J6 helyre keriiltem
Szegeden, iskolat tekintve éppugy, mint a gyakorlati
helyszinre vonatkozéan. A sajnélatos koriilmények ko-
z6tt elhunyt Z. Nagy Balint cukraszmiihelyében dolgoz-
hattam tanuléként. Kit(iné gyakorlé helyszin volt!
Torténetlink tovabb fonddik, mikézben a kérde-
z6 néhany jellegzetes ,Csabis” siiteményt kostolhat
forré kavé mellett. Kivalé kémuvesként dolgozd
iparos édesapja az iskola és a végbizonyitvany
megszerzésének idépontjara vadonatuj épiilet-
tel varta haza gyermekét, felszerelten, beren-
dezésekkel! Annyi volt a ,dolga”, hogy nekilasson
palyajanak csiszolasahoz, fokozatos épitéséhez. Test-
vére pedig — mivel az édesanyja kereskedd - vallalkozé-
ként hasonl6 teriiletre ment, jelenleg is csaladi kotelékben
miikodtetnek tizletet Tomorkényben.

— Tiz évvel ezel6ttig Tomorkényben probaltam csapatommal
megalapozni helyi és régiés szinten ismertséglinket - folyatja, ke-
rekiti sztorijat Csaba, aki eddigi palyafutasa soran — bizony ez mar
harminc esztend6 — mindig kereste az Uj cukraszati korszerti fo-
lyamatok megismerését. - Egy évtizede, hogy lehet6ség adédott
az elére menekiilésre... Egészen pontosan arrél van sz6, hogy
Csongrad varosa nemcsak kozelsége miatt kertilt célkeresztiink-
be, hanem prosperald, fejlédé varos, idegenforgalma orszago-
san is jegyzett, vagyis egy min6ségi lépéshez szamunkra idealis
lehetdséget kindlt. Merészen megpdélyaztam, és igyekezetemet
siker korondzta! Milyen érdekes, akkoriban volt polgarmester val-
tds a varosnal, a palydzatot az el6dnek és testlletének adtam be,
igy az uj ,0rokolte” a dontést. Nagy ko esett le a szivemrol, amikor
Bed6 Tamas polgarmester Ur elsé latogatasanak alkalmaval igy fo-
galmazott: ,Pont ilyen cukraszdat almodtam magamban Csong-
radra!”

Megtalalni a stilust, becsiilni a vendégkort
Jaksa Csaba beavat a Csongrddra érkezés utdni sird iddszak részleteibe! Minden fillért, tarta-

lékokat dt kellett csoportositani, hogy a csongradi Csabai Cukrdszda j6 startot vegyen. Techni-
ka, stilusos berendezés, az enteridr mar-mdr kavéhdzi hangulatot idéz.
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teményeiket, készitményeiket. A - ;:“'- ey y
nydr viszont egyértelmden a fagylalté! w
(saba jelenleg Tomdrkényben két cukrdsz
kollegandvel dolgozik egyiitt, tevékeny részese a
napi munkdnak, de a verdfényes évszakban a fagylaltot
csakis 6 késztil Err6l dszinte szakmai lelkesedéssel beszél,
mert a fagylaltkészités napi vardzslat. Az izek megtaldldsa mel-
lett a technoldgia rendkivilli precizitdst igényel. Perceken mlhat,
ha nem idében Iép a kivetkezd fdzisra. A cukrasz szakmaban az
elmdlt évtizedek soran a fagylalt iranti szerelemnek is ko-
szonhetden, sorra felfedezte a legnagyobbakat! Jdrt, jelenleg is
meg-megfordul Budapesten a Daubner, a Horvath, az August Cukrasz-
daban, birmerre is megy az orszdgban, szereti felfedezni a varosi cukrdszdakat. .‘J
Biiszke arra, hogy Gszinte szakmai-bardti kapcsolat alakult ki a soltvadkerti Szer- §
vanszky Laszloval, aki hatalmas munkabfrdsd, emblematikus szakemberként tdvo-
zott négy évvel ezeldtt koziilink. Nagy (rt hagyva maga utdn. Csaba fidval, Lacival és
[dnydval, Judittal mind a mai napig tartja a kapcsolatot. De szakmai kurzusokrais szivesen |
benevez, mert nem lehet egy helyben maradni szakmai téren!

Kozben a délelétti forgalom megindul, de a tapasztalat szerint
inkdbb a munka befejezését kdvetéen jonnek a varoslakok ilyenkor,
persze nyéron ez is valtozo, atalakul a turizmus miatt. A tradiciondlis,
hagyomanyos cukrasz kultura alapot jelent a kinalatban - atlagban 'y
25-30 féle slitemény fészezonban és 15-20 izesitésti fagylalt, de ha
elemezziik az aranyokat, a tradicionalitds mellé mar fele aranyban az Uj
stilusok felé is nyit Csongrad kozossége és az ide érkezé idiil6 sereg.Ezt
pedig figyelembe kell vennil

- Naponta jovok Csongradra, mert a tomorkényi mdhelymunka kdz-
ben, el6tt vagy utan jo szivvel beszélgetek a vendégekkel, ezt igénylik
is — mondja 6szintén. - A személyesség azért fontos, mert a készitmény-
hez, termékhez hozza tudja rendelni a hozzank betéré vendég a cukraszt, |
mint embert is. Nyitott vagyok, a mindségre valo torekvés mellett taldn
ennek is koszonhetd, hogy a csongradiak befogadtak benniinket. Mar L
nemcsak tomorkényi, hanem csongradi cukrasznak is érzem magam és =
remélem ezt a jovében is tudom folyamatosan képviselni. Sokat segi- = i,
tenek a kollegak a pult m6gott, ha a teljes csapatot tekintem, rajtam
kivil mindenki a gyengébb nemet képviseli. Rdadasul kedves parom
is kozéjiik tartozik! Mivel a cukraszatot meghatarozdan csaladi vallal-
kozasok képviselik szerte az orszagban, vildigban, a mi esetlinkben je-
lenleg ez nem jellemzd. Fiam a Szegedi Egyetemen végzett kom-
munikacios-televiziés misorvezetdi szakon. Tovabbi jovojét ezen
a terlileten képzeli, tudasat a Szinhaz és Filmmdvészeti Egyetem
hasonlé szakan szeretné gyarapitani, sikeres felvételi nyoman
stilusos, értelmes, j6 vagasu fiatalember, akinek van 6nbecsii-
Iése is. Csak tamogatni tudom abban, hogy érje el céljait.

Zaroakkord felvillantott cukrasz torténetiinkben a kdzos !
fot6zas! ,Mindenki a fedélzeten” alapon, Tomorkénybdl 4« = £ 3 _ A Nl Ajovémédiaszakembere
emmyine fomos ey estest, e oy ek copet (TN e o T R
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Oszinték, fiatalok és — a fénok szempont-
jabdl - felelé6sen gondolkodo, dolgozd
kollegak...

Csaba veliik nyert csatat
Csogradon!
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HagyomiinyGrzokozosségben s

Tizenkét évvel ezel6tti em-
lék: Ungerbauer Gyodrgy kitiiné
bordsz, kertészmérnék, a Csong-
rddi Borvidék emblematikus
szakembere meginvitdlt egy bir-
tokldtogatdsra, Csongrdd-Bok-
rosra. Volt miért odamenjek!
2010-ben kiérdemelte a Magyar
Vdllalkozok Orszdgos Szévetsé-
gének az ,Ev Vdllalkozéja” dijat
- bordszként kevesen kaptdk
meg ezt az elismerést. Ezzel szin-
te szinkronban még a Csongrdd
Megye Ev Bordsza dijat is dtve-
hette. Mostani riportunk egyfaj-
ta mementd, a teljesség igénye
nélkdil...

A Csongradi Borvidékrél sz6-
16 6sszefoglalonkbdl kihagyhatat-
lan, hogy a 2023 nyaran tragikus
hirtelenséggel elhunyt borasz
etalon felmérhetetlen hagyaté-
karél ne essen sz6. Lanya, Unger-
bauer Anikd mér hosszu évek ota
kezében tartja a stafétabotot, Edes-
apjaval kdzosen képviselték csaladi
kildetésliket. Mostani latogata-
sunk alkalmaval Aniké - a februari
metszések id6szakdban - ropke
Osszefoglalét adott, ami egyfajta
helyzetjelentésnek is felfoghato. -
Edesapam életmiive mélyen be-
levésédik borvidékiink torténel-
mébe - mondja. — Csongrad véros
Pro Urbe dijasaként, t0bbszords
borversenyi gy6ztesként sokat tett
azért, hogy az orszag egyik legki-
sebb borvidéke egyre nagyobb le-
hessen! Jé sorsom gy hozta, hogy
tarsulhattam ehhez a korszakos

SZIMBIOZISBAN,

/4/¢és @4/

feladathoz. Elvesztése
utdn egyértelm(
volt  szamom-
ra: nincs mas
ut, mint eldre.
Folytatnom
kell a szakma-
ban eltoltétt 55
évének munkassagat,

a létrehozott értéket megbecsiilni
és tovabb vinni. Edesapam sokszor
emlitett mondata volt: Jelet hagy-
ni és értéket teremtenil 2024-
ben meg kell tartanunk mindent
ebbél az értékrendbdl, de fel kell
mérniink, mit jelent szdmunkra a
jové. Tovabbra is jelen vagyunk
a hosszu évek ota felépitett ér-
tékesitési piacunkon, éttermek-
ben éppugy, mint tébb megyére
kiterjed6é italkereskedésekben.
Evek 6ta, Edesapam mellett bor-
bemutatdkon lehettem szdsz6l6-
ja pincészetiink és borvidékiink
értékes borainak. Ez a hagyaték,
lelkileg, szakmailag, jogilag, és
adminisztrativ szempontok sze-
rint is feldolgozandd. A 2022-es
évjaratu boraink palackozésa mar
az én irdnyitasom alatt tortént, de
még azzal a jélesé tudattal, hogy
Edesapam ott volt a
hattérben. 17 fajta
sz6l6t termesztiink,
melyekbdl Altala-
ban 10-12 féle bort
készitilink. Most
vagyunk a tavaszi §
munkak, -koztik a

gyOkereztetésre szént sz6lévesz-
sz6k elokészitése, és mindekdzben
azon is dolgozom, hogy minél
tobb borkéstolédn tudjam bemu-
tatni a boraink és a pincészetiink
mellett a Csongradi borvidék
1000 éves szblészeti-boraszati
multjanak torténelmét
és Csongrad véro-
sanak értékeit. A
borkéstoldkon
és a borfesztiva-
lokon nagy se-
gitségemre van
Luca lanyom, talp-
raesett  ratermettsé-
gével és vendégszerete-
tével. Helyben éppugy
késtolhatnak a hozzénk
érkezdk, és tovabbra is
rendelkezésre all az ide la-
togatéknak a horgasztavunk,
a sz6l6telepitok szamara pedig
gyokeres csemege- és borsz616
csemetéink nagy valasztéka is
valtozatlanul kaphat6 és el6re-
ndelheté. Most a 2024. tavaszi
és mar a 2024. 8szi-2025. tavaszi
telepitési szezonra is ajanljuk I.
osztalyu Eurdpai gyokeres sz6-
|18szaporitd anyagainkat. Ez is a
felbecsiilhetetlen értékd orok-
ség részét képezi! A sz8l6vesz-
sz6k regisztralt sz6l6telepekrél
szdrmaznak, és az dllamilag
ellenérzott, minGsitett sz6ldis-
kolankban keriilnek gyokerez-
tetésre. Edesapam nem tudott
kicsiben gondolkodni! A mi
Sz6lGiskolank az Alfold legna-
gyobb és legrégebben lizemeld
ilyen telepe, kozel 50 fajta sz6-
I6csemetét kinalunk a sz616te-
lepitéknek évroél-évre!
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Aniké a borvidék szakmai kdz-
életének hosszu évek 6ta élenjard
szerepldje. A Csongradi Borvidék
Hegykozségi Tanacsanak kiil-
dottjeként sz6lész-bordsz térsai
véleményét, szakmai gondola-
tait kozvetiti, egyben pedig - j6
eléadoként - szakmai eléadasok-
kal népszer(siti a borfogyasztas
kultardjat. A Bokrosi Hagyo-
many6rzé Egyesiilet elnokeként
10 éve f6 szervezdje a Bokrosi
Sziireti Mulatsagnak, mely 100
éves multtal rendelkezik Csong-
rad-Bokroson, és egy kozel 800 f6s
vendégsereget szamlalé nagy ko-
z0sségi Osszefogdssal létrehozott
rendezvény, melynek Aniké a lelke
és a mozgaté rugdja.

Februdri latogatasunk alkal-
mdval a riporter csak kapkodta
a fejét, mert az a kozel masfél
6rés egylttlét, tobb helyszinesre
sikeredett. Léathattam, hogyan
igazitja el Anik6 a sz6l6sorok
k6zott a metszést végzo csapat
tagjait, innen &tautéztunk egy
masik helyszinre, ahol mar az ad-
minisztrator kollégdk vartdk, ki-
I6nb6z6 papirok aldirdsai miatt.
Még miel6tt a sziil6i értekezletre
rohant volna — az MBE magazin
kordbbi cimlapjan kétéves kisla-
nya szerepelt, aki immar 15 éves
—, Edesapja birtokanak kézpont-
jaban pedig mar vérta egy pici
kislany az édesapjaval. Kiderdilt
miért: a ki tudja hany ,hdron”
jatszé Ungerbauer Gyorgy érzé-
keny, természetszeretd, finom
emberként, versenygalambdsz
is volt. Orokiil kacagé gerléket is
hagyott lanyara, csaladjara. Akik
Anikot vartdk, azért jottek, hogy
a gyermek lathassa és
hallhassa a kacagé ga-
lambokat...

Lehet, hogy mind-
ezt mosolyogva nézte
{ Vvégig Gyuri bardtunk,
a neves sz6lész-borasz,
életet és sz616t szeretd
csongradi EMBER...
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Gabor megfontolt

KARAKAN, SZAVAIT OSZINTEN MEG- &
FOGALMAZO, 1GAZI HEGYALJAI EM- |
BERREL HOZTA SSZE A RIPORTERT JO
SORSA!IVANCSO GABOR, MEG INNEN A
NEGYVENEN, TISZTELETREMELTO UTAT
JART BE. SZULEI PELDAJANAK,
SZORGALMANAK,  TISZTAN
LATASANAK,  CELTUDA-
TOSSAGANAK ~ KOSZON-
HETOEN. NEM SOKKAL
VINCE-NAP UTAN, MAR
A SZ0L0  METSZESEK
SURU MUNKALATAINAK
KELLOS KOZEPEN ~ BE-
SZELGETTUNK.

Csaladi vallalkozésuk
tobbsavos, de az alappillért a szii-
16i példaadas jelenti szamara.
A kora reggeli 6raban minderr6l
azt mondta: a talpon maradas %
fontos életben tarté forrasa a |
tobb labon allas! Ahhoz, hogy ez
a szemlélet kialakuljon benne, el
kellett telnie szinte gyermek-
koratdl szamitva, harom év-
tizednek:

- Sz6lész-borasz mér-
nokként végeztem Gyon-
gyoson, ugy, hogy szinte
egyértelm volt szdmomra,
milyen utat valasztok életre
széléan - mondja inditaskép-
pen. - Kitorolhetetlen egy gyer-
mek szamara, mit kap otthonrél! Bod-
rogkeresztiron mdveliink tizenhat sajat és
tovébbi bérelt sz6l6teriiletet. Zsigereimbe
beleolvadt édesapam igyekezete, szakma-
isdga és emberi tartasa. Kisgyermekként,
majd felndvekvé kamaszként a természet,
sz6l6szeretet mellett racsodéalkozhattam a
méhészet, a nyulaszkodas, galambaszat vi-
ldgéra. De ez csak el6zmény volt ahhoz, hogy
haromgyermekes csalddapaként, nagyon is
felelésen megéljem mindennapjaimat.

Oszinte ember, aki nem szeret kertelni,
inkdbb a tények embere, igy folytatja mon-
danivaldjat:

— Lathatom, megtapasztalhatom, meny-
nyire valtoz6 Tokaj-Hegyalja, a maga
mindennapjaiban, de a mi valésagunkban
is — mondja. - Edesapammal szinte egybe-
néttem, magamba szivhattam, milyen is To-
kajban sz6lésznek és borasznak lenni! Most,
hatvannégy évesen még mindig ereje

U lalunk, ezenkiviil,

teljében van, de bol-
csessége kiapadhatatlan! A mi
vallalkozésunk tipikusan csaladi!
W ,Mindenki a fedélzeten” elv alap-
jan ki-ki a maga terlletét képviseli.
Edesapammal kardltve mo-
gottink van édesanyam,
feleségem, névérem,
ségorom is, ahogy
idejik, lehetdségiik
engedik. Anyésom -
fajdalmunkra - alig
egy honapja hunyt
el - 6 is sokat segitett.
Sz6lészeti bérmunkat val-
boraink-
kal is megjelenlink térségi
szinten, dltalunk kialakitott
értékesit6é partneri korben.
Alapelviink: a vallalkozas
minél szélesebb kori le-
gyen!
Ivdncs6 Gdabor Onmaga
altal megélt tapasztalatok alap-
jan azt is feltarja el6ttiink, hogy milyen
technikai, emberi eréket kell mozgésitani
ahhoz, hogy egy ilyen csaladi vallalkozas si-
keres maradhasson.

- Megint csak édesapam példaja! — foly-
tatja. - Arra tanitott, hogy kovetni kell a kor
technikai folyamatait és ehhez pedig id6-
ben kell [épni. A gépesités elkeriilhetetlen a
sz6lészet-boraszat d4gazataban! Tokaj-Hegy-
aljan négy évvel ez el6tttig a kombajnos
sz6l6szedést nem engedélyezték, de
ennek feloldasat kovetéen megvasarol-
hattuk a New Holland SB 60-as kombajnt.
Tudtam, tudtuk édesapdammal, milyen for-
radalmi pillanat ez! 2005-ben f&iskolasként
lattam egy szakmai bemutatén ilyen csucs-
technikat. Pici személyesség! A traktorozast
az ember gyermekkordban szereti meg, eh-
hez is kellett édesapam terelése. Most vallal-
kozoként azonban egyértelmd, hogy csakis
ez lehet a j6v6. A sziireteknél egyre jobban

SZULElL PELDAJ

szembe kell nézniink azzal, hogy a kézi er6
fogyatkozik.

Am érdekes és tanulsagos , hogyan va-
saroltdk meg ama New Holland SB 60-as
kombdjnt. Nagyon emberi a torténet, egyen
pedig életszer(i! ,Amikor megsziiletett az
engedély, hogy a kombdjnok megjelenhet-
nek Tokaj-Hegyaljan, alkalmam volt meg-
ismerni JOzsi bacsit, aki az orszag keleti
felérdl jott ide bérmunkara. Amolyan be-
mutato volt ez, de személyesen atélhettiik
szakszerdi munkajat és a hatékonysagot.
Elbeszélgettiink, kolcsondsen bizalmat éb-
resztettlink egymdsban. Lattuk, hogy nincs
mas ut, mint elére, azaz egy ilyen gép meg-
vasarlasa! Eltelt egy év, a kdvetkezd sziiret-
nél ujra taldlkozhattunk, részletesen is
megismerhettiik munkamddszerét. A vég-
kifejlet nem volt kérdéses: megvasaroltuk a
kombajnt.”

— Mindig is j6 utat kaptam apamtol, szu-
leimtél, a dontések meghozataldban pedig
kézosen mondunk igent vagy nemet, mi6ta
vallalkozésunk csalddi alapokon mukddik —
mondja Gabor. — Harom gyermek édesapja
lehetek, van egy nagyfiam, a kozépsé kis-
lany, a legkisebb pedig haroméves kisfii. A
szlil6k nem hataroztdk meg, merre menjek,
hanem példat mutattak. Eletem nagy ado-
manya, hogy jelenleg is apammal dolgoz-
hatom, és beteljesiilt kamaszkori almom,
hogy huszonnyolc évesen feleségiil vehet-
tem egykori osztalytarsamat, Nikolettet.
Dolgozunk, a borvidék j6 hirnevéért, képvi-
seljiik, de tudjuk, hol a helytink. Els6sorban
sz6lész vdllalkozoként tesziink mindezért.
Megvan a piacunk mindehhez, de a tisztes-
séguink is! J6 bort adunk, a j6 bor alapja pe-
dig az egészséges sz616. Slrl az életem, de
amikor traktorra Ulhetek és kimegyek a sz6-
I6be dolgozni, teljesen mas vilagba érkezem.
Atgondolom ebben a természet adta csend-
ben, hol tartok, tartunk, mi a kovetkezé és az
uténa kovetkezé feladatunk. ..
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